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Formas de oferta de cursos
técnicos de nivel médio no IF Farroupilha

O estudante faz o Ensino Médio com formacao
profissional técnica no Instituto Federal Farroupilha,
com uma s6 matricula.

Para ingressar, o candidato devera ter concluido o
Ensino Fundamental ou estudos equivalentes.

O estudante faz um curso técnico no IF Farroupilha
enquanto cursa o Ensino Médio em outra escola. Assim,

CURSO TECNICO | oaluno tera duas matriculas: uma no IFFar e outra na
CONCOMITANTE escola de Ensino Médio. Para ingressar, o aluno deve
comprovar a conclusdo do Ensino Fundamental e a
matricula no primeiro ano do Ensino Médio.

Programa Nacional de Integracdo da Educagdo Profissional com a Educacdo Bdsica na
Modalidade de Educacdo de Jovens e Adultos

CURSO TECNICO O estudante faz o Ensino Médio com formacao
INTEG RADO profissional técnica no IFFar, com uma sé matricula. O

PRO EJA candidato deverd ter concluido o Ensino Fundamental
ou estudos equivalentes e ter 18 anos ou mais.

\\

O IF Farroupilha, em seus cursos, prioriza a formacao de
profissionais que:

®» tenham competéncia técnica e tecnolégica em sua area de atuagao;

B sejam capazes de se inserir no mundo do trabalho de modo compromissado com o
desenvolvimento regional sustentavel;

®» tenham formacdo humanistica e cultura geral integrada a formacao técnica, tecnolo-
gica e cientifica;

B atuem com base em principios éticos e de maneira sustentavel;

B saibam interagir e aprimorar continuamente seus aprendizados a partir da convivéncia
democratica com culturas, modos de ser e pontos de vista divergentes;

® sejam cidaddos criticos, propositivos e dinamicos na busca de novos conhecimentos.



1. TECNICO EM ADMINISTRACAO CONCOMITANTE

Campus Avancado Uruguaiana

Formar profissionais aptos para atuarem em Institui¢des Publicas, Privadas e do Terceiro Setor, desem-
penhando fun¢des de apoio administrativo nas areas de gestdo de pessoas, contabilidade, finangas, marketing

e produgio.

1.1. Objetivos especificos

Conhecer como funciona e estdo estruturadas
as organizagoes;

Compreender e executar o planejamento
organizacional;

Executar atividades referentes as rotinas
administrativas;

Compreender a necessidade de conscientiza-
¢do de aspectos relacionados a sustentabilidade;

Utilizar as técnicas contabeis e financeiras no
controle patrimonial;

Atender com exceléncia clientes internos e
externos a organizagio;

Desenvolver noc¢des na area de recursos
humanos;

Auxiliar no processo produtivo e logistico

1.2. Perfil do Egresso

De acordo com o Catélogo Nacional de Cursos
Técnicos, o Eixo Tecnoldgico de Gestdo e Negdcios
compreende tecnologias associadas aos instru-
mentos, técnicas e estratégias utilizadas na busca
da qualidade, produtividade e competitividade das
organizagoes.

Abrange a¢des de planejamento, avaliagdo e
gerenciamento de pessoas e processos referentes a
negdcios e servicos presentes em organizagdes publi-
cas ou privadas de todos os portes e ramos de atuagio.

Este eixo caracteriza-se pelas tecnologias organi-
zacionais, viabilidade econdmica, técnicas de comer-
cializagdo, ferramentas de informatica, estratégias de
marketing, logistica, finangas, relagdes interpessoais,
legislacdo e ética.

Destacam-se, na organizagio curricular destes
cursos, estudos sobre ética, empreendedorismo, nor-
mas técnicas e de seguranca, redagdo de documentos
técnicos, educagdo ambiental, além da capacidade de
trabalhar em equipes com iniciativa, criatividade e
sociabilidade.

O profissional Técnico em Administragéo, de
modo geral, no Instituto Federal Farroupilha, recebe
formagdo que o habilita para conhecer os fundamen-
tos da administragdo e as rotinas necessdrias para a
execucdo das agbes administrativas nas organizagdes.
Promove o planejamento, organizagio, dire¢do e con-
trole para o desempenho das organizagdes. Articula

o posicionamento estratégico, tatico e operacional
dos agentes envolvidos nas organizacdes.

Ainda recebe formagao que habilite para:

Ser capaz de desenvolver postura profissional
condizente com a demanda do mercado: com-
preensdo da postura ética, comportamental e
profissional a serem apresentadas no ambiente
de trabalho;

Exercer com profissionalismo suas atividades,
apresentando uma conduta ética e transparente
em suas agdes, além de um comportamento
idoéneo e adequado a um ambiente de trabalho;

Contribuir no desenvolvimento de estudos
administrativos, para execugdo das atividades do
dia a dia das organizacdes;

Assessorar no desenvolvimento de inovagdes
em produtos e servicos para atender as expecta-
tivas do mercado consumidor;

Augxiliar no planejamento de agdes operacio-
nais e implementar programas necessarios para
o funcionamento das organizagdes;

Ter habilidades e competéncias adminis-
trativas para o desenvolvimento de processos
inovadores e tecnoldgicos nas organizagdes;

Ter habilidades para implementar técnicas e
métodos administrativos que uma organiza¢do
poderad utilizar para negociagio de seus produtos/
servi¢os ao mercado consumidor;

Ter consciéncia da importéncia estratégica e
sistémicas das atividades administrativas como
fatores importantes para a vantagem competitiva
das organizagdes;

Analisar informagdes para auxiliar na ela-
boragdo e implantagdo de agdes estratégias nas
organizagoes;

Definir estratégias baseadas em estudos, com
a finalidade de melhorias dos processos adminis-
trativos nas organizagoes;

Comprometer-se com a mudanga e agente de
transformacdo, a partir da percepgdo das neces-
sidades dos clientes internos e externos e das
tendéncias do mercado e inovagio tecnoldgicas;

Exercer lideranca e empreendedorismo, que
contribua para o bem-estar nas relagdes de tra-
balho;

Comprometer-se com o desenvolvimento
local.

rarocpine A



2. TECNICO EM ADMINISTRACAO INTEGRADO

Campus Santo Augusto e Campus Sao Vicente do Sul

Formar profissionais aptos para atuarem em Institui¢des Publicas, Privadas e do Terceiro Setor, desem-
penhando fun¢des de apoio administrativo nas areas de gestdo de pessoas, contabilidade, finangas, marketing

e produgio.

2.1. Objetivos Especificos:

Conhecer como funciona e estdo estruturadas
as organizagoes;

Compreender e executar o planejamento
organizacional;

Executar atividades referentes as rotinas
administrativas;

Capacidade de Relagtes Interpessoais;

Compreender a necessidade de conscientiza-
¢do de aspectos relacionados a sustentabilidade;

Utilizar as técnicas contabeis e financeiras no
controle patrimonial;

Atender com exceléncia clientes internos e
externos a organizagio;

Desenvolver noc¢des na area de recursos
humanos;

Auxiliar no processo produtivo e logistico.

2.2. Perfil do Egresso

De acordo com o Catélogo Nacional de Cursos
Técnicos, o Eixo Tecnoldgico de Gestdo e Negdcios
compreende tecnologias associadas aos instru-
mentos, técnicas e estratégias utilizadas na busca
da qualidade, produtividade e competitividade das
organizagoes.

Abrange a¢des de planejamento, avaliagdo e
gerenciamento de pessoas e processos referentes a
negdcios e servicos presentes em organizagdes publi-
cas ou privadas de todos os portes e ramos de atuagio.

Este eixo caracteriza-se pelas tecnologias organi-
zacionais, viabilidade econdmica, técnicas de comer-
cializagdo, ferramentas de informatica, estratégias de
marketing, logistica, finangas, relagdes interpessoais,
legislacdo e ética.

Destacam-se, na organizagio curricular destes
cursos, estudos sobre ética, empreendedorismo, nor-
mas técnicas e de seguranca, redagdo de documentos
técnicos, educagdo ambiental, além da capacidade de
trabalhar em equipes com iniciativa, criatividade e
sociabilidade.

O profissional Técnico em Administragéo, de
modo geral, no Instituto Federal Farroupilha, recebe
formagdo que o habilita para conhecer os fundamen-
tos da administragdo e as rotinas necessdrias para a
execucdo das agbes administrativas nas organizagdes.
Promove o planejamento, organizagio, dire¢do e con-
trole para o desempenho das organizagdes. Articula

o posicionamento estratégico, tatico e operacional
dos agentes envolvidos nas organizacdes.

O profissional Técnico Administragio, de modo
geral, no Instituto Federal Farroupilha, recebe for-
magdo que o habilita para executar as fungdes de
apoio administrativo: protocolo e arquivo, confec¢do
e expedi¢do de documentos administrativos e con-
trole de estoques. Opera sistemas de informagdes
gerenciais de pessoal e material. Utiliza ferramentas
da informatica bdsica, como suporte as operagdes
organizacionais.

Ainda recebe formagao para:

Desenvolver postura profissional condizente
com a demanda do mercado: compreensdo da
postura ética, comportamental e profissional a
serem apresentadas no ambiente de trabalho,
nogdes de apresenta¢io pessoal.

Exercer com profissionalismo suas atividades,
apresentando uma conduta ética e transparente
em suas agdes, além de um comportamento
idoéneo e adequado a um ambiente de trabalho.

Conhecer como funciona e estdo estruturadas
as organizagdes: refere-se ao estudo dos niveis
hierdrquicos demonstrados através de organogra-
mas, nogoes gerais dos processos administrativos
(PODC); espera-se que tais conhecimentos pos-
sibilitem ao aluno a visdo holistica da empresa de
modo que haja a percep¢do da sinergia exigida
para o alcance dos propdsitos organizacionais.

Compreender e executar o planejamento
organizacional: refere-se ao estudo do plane-
jamento estratégico, tatico e operacional e suas
peculiaridades; espera-se que este profissional
desempenhe e execute as tarefas determinadas
de forma eficiente e eficaz visando a atingir os
objetivos planejados pela gestio.

Executar atividades referentes as rotinas
administrativas: designa-se ao estudo de técni-
cas secretariais, englobando arquivos e proto-
colos, confec¢do e expedi¢do de documentos
administrativos, administracdo do tempo; tais
conhecimentos permitem ao profissional auxiliar
a gestdo na sua organizagio interna e, ainda, criar
a percepgdo da importancia da administragdo do
tempo para a otimizagdo das tarefas rotineiras,
aumentando a sua produtividade.

Capacidade de Relagoes Interpessoais: estudo
das condig¢des necessarias para a criagdo de um



clima organizacional favoravel e produtivo: lide-
rang¢a, motivagio, trabalho em equipe, adminis-
tracdo de conflitos, inteligéncia emocional; estes
conhecimentos permitem a formagao de um téc-
nico capaz de enfrentar e adaptar-se as diferentes
situagdes ocorridas no ambiente organizacional,
o que pressupde equilibrio emocional e empatia.

Compreender a necessidade de conscientiza-
¢do de aspectos relacionados a sustentabilidade:
requer o estudo da Gestdo socioambiental como
complemento das atividades econdmicas da
empresa; permite ao profissional o desempenho
de suas fungdes dentro da organizagio, seguindo
os pressupostos de uma gestdo socioambiental
baseada na transparéncia de suas agdes e prin-
cipios éticos.

Utilizar as técnicas contabeis e financeiras no
controle patrimonial: engloba o estudo do fluxo
de caixa, controle de estoque e inventdrio, bem
como, registros dos fatos contabeis; espera-se
que o profissional possa executar os registros
contabeis e financeiros no intuito de permitir
um maior controle econdmico e patrimonial da
organizagao.

Atender com exceléncia clientes internos e

externos a organizac¢do: estuda técnicas de aten-
dimento aos clientes internos e externos, postura
adequada ao atendente, nogdes de técnicas de
vendas; os conhecimentos permitem ao técnico
desenvolver a consciéncia da importincia da
exceléncia no atendimento e das vendas para a
construgio da fidelizagdo dos clientes e a criagdo
de uma imagem corporativa solida no mercado.

Desenvolver no¢des na area de recursos
humanos: estuda a Legislag¢do trabalhista, acom-
panhando suas mudangas, bem como se realiza
a conferéncia de relatdrios mensais gerados pelo
setor no que se refere aos funcionarios; espera-se
que este profissional seja capaz de acompanhar
aspectos relativos a vida funcional do colaborador
considerando seus tramites legais.

Auxiliar no processo produtivo e logistico:
estuda as etapas do processo produtivo e logistico,
no que se refere aos seus estoques, manuseio,
armazenagem e transporte; espera-se que o pro-
fissional possa otimizar o processo produtivo,
reduzido tempo e custos, bem como permitir a
entrega dos produtos no prazos estipulados pela
organizagdes para seus clientes.

F arroupina



3. TECNICO EM AGRICULTURA INTEGRADO

Campus Santo Angelo

Formar profissionais com solida base cientifica e tecnoldgica, com capacidade critica e ampla visdo
politica e social, aptos a atuar com competéncia empreendedora (conhecimentos, habilidades e valores) na
gestdo da organizacdo da producéo agricola e agroindustrial economicamente vidvel e de menor impacto
ambiental, visando a sustentabilidade dos sistemas produtivos desenvolvidos na agricultura, especialmente
na agricultura de base familiar, baseada nos principios da agroecologia.

3.1. Objetivos Especificos

Contribuir para a formagdo critica e ética
frente as inovagdes tecnoldgicas, avaliando seu
impacto no desenvolvimento e na constru¢io da
sociedade;

Estabelecer relagdes entre o trabalho, a cién-
cia, a cultura e a tecnologia e suas implica¢des
para a educacdo profissional e tecnoldgica, além
de comprometer-se com a forma¢do humana,
buscando responder as necessidades do mundo
do trabalho;

Possibilitar reflexdes acerca dos fundamen-
tos cientifico-tecnoldgicos da formacéo técnica,
relacionando teoria e pratica nas diversas dreas
do saber;

Atender a demanda de profissionais quali-
ficados para atuar na drea da agricultura, espe-
cialmente no &mbito da agricultura familiar com
énfase na produgio agroecolégica;

Formar profissionais capacitados para atuar
na gestdo da unidade de produgio agricola, orien-
tando técnica e gerencialmente os agricultores na
tomada de decisdes estratégicas a fim de garantir
a reprodugcio social familiar;

Promover qualifica¢io técnica nos processos
de produgio agricola contribuindo para o desen-
volvimento sustentével dos arranjos produtivos
locais e regionais;

Atuar de forma efetiva no planejamento,
execugdo e avaliagdo das politicas na sua édrea
de atuagdo profissional;

Ser capaz de interagir com os agricultores
e suas comunidades, respeitando as diferencas
etnoculturais e auxiliando na organizacéo e par-
ticipagdo social no que se refere a cooperativas,
associagdes de agricultores, feiras de comercia-
lizagdo e agroindustrias;

Contribuir para o desenvolvimento sustentd-
vel dos arranjos produtivos de sua drea de atuagdo
profissional;

Atuar de forma efetiva no planejamento,
execugdo e avaliagdo das politicas na sua édrea
de atuagao;

Conhecer as tecnologias relacionadas ao
aumento de produtividade com redugdo de
custos de produgio;

Utilizar corretamente as maquinas e imple-

mentos agricolas utilizados na agricultura;

Utilizar a informdtica como ferramenta
indispensavel para a otimizag¢do dos processos de
planejamento, execugio, controle e avaliacdo das
atividades agricolas desenvolvidas nas unidades
de produgio;

Estimular o desenvolvimento de praticas
empreendedoras como alternativa para o
desenvolvimento local;

Difundir as tecnologias de gestdo e protecio
do meio ambiente;

Conhecer as normas reguladoras das ativi-
dades agricolas.

3.2. Perfil do Egresso

De acordo com o Catélogo Nacional de Cursos
Técnicos, o Eixo Tecnologico de Recursos Naturais
compreende tecnologias relacionadas a produgio
animal, vegetal, mineral, aquicola e pesqueira.

Abrange agoes de prospecgdo, avaliagdo técnica
e econdmica, planejamento, extragdo, cultivo e pro-
dugio referente aos recursos naturais. Inclui ainda,
tecnologia de maquinas e implementos, estruturada
e aplicada de forma sistemdtica para atender as
necessidades de organizacdo e produgdo dos diversos
segmentos envolvidos, visando a qualidade e susten-
tabilidade economica, ambiental e social.

O profissional Técnico em Agricultura, no IF
Farroupilha, recebe formagdo que o habilita para
planejar, executar e monitorar etapas da produ-
¢do agricola. Planeja e acompanha a colheita e
a pods-colheita das principais culturas. Auxilia na
implantacdo e gerenciamento de sistemas de controle
de qualidade na produgéo agricola. Identifica e
aplica técnicas mercadoldgicas para distribuigdo
e comercializagdo de produtos. Elabora laudos,
pericias, pareceres, relatdrios e projetos. Atua em
atividades de extensdo e associativismo.

Ainda recebe formagio que habilita para:

Atuar em atividades de extensdo, assistén-
cia técnica, associativismo, pesquisa, analise,
experimentagdes, ensaio e divulgacio técnica;

Responsabilizar-se pela elaboragdo de
projetos e assisténcia técnica nas dreas de:
crédito rural e agroindustrial para efeitos de
investimento e custeio; topografia na drea rural;



impacto ambiental; paisagismo, jardinagem e
horticultura; constru¢do de benfeitorias rurais;
drenagem e irrigagao;

Elaborar orcamentos, pareceres, relatorios
e projetos, inclusive de incorporagdo de novas
tecnologias;

Prestar assisténcia técnica e assessoria no
estudo e desenvolvimento de projetos e pesquisas
tecnolodgicas ou nos trabalhos de vistoria, pericia,
arbitramento e consultoria, exercendo, dentre
outras, as seguintes tarefas: coleta de dados
de natureza técnica; desenho de detalhes de
construcdo rurais; elaboragdo de orcamento de
materiais, insumos, equipamentos, instalagdes
e mio-de-obra; detalhamento de programa
de trabalho, observando normas técnicas e de
seguranga no meio rural; manejo e regulagem
de méquinas e implementos agricolas; execucéo e
fiscalizagdo dos procedimentos relativos ao pre-
paro do solo até a colheita, armazenamento,
comercializagdo e industrializa¢do dos produtos
agropecudrios; administra¢do da unidade de
produgdo agricola familiar.

Responsabilizar-se pelo planejamento, orga-
nizagdo, monitoramento e emissdo dos respecti-
vos laudos nas atividades de: exploragdo e manejo
do solo, matas e florestas de acordo com suas
caracteristicas; alternativas de otimiza¢do dos
fatores climadticos e seus efeitos no crescimento
e desenvolvimento das plantas; propagagdo em
cultivos abertos ou protegidos, em viveiros e
em casas de vegetagdo; producdo de mudas
(viveiros) e sementes;

Prestar assisténcia técnica na aplicagio,
comercializagdo, no manejo e regulagem de
maquinas, implementos, equipamentos agricolas
e produtos especializados, bem como na reco-
mendagcdo, interpretagio de andlise de solos e
aplicagdo de fertilizantes e corretivos;

Treinar e conduzir equipes de instalagdo, mon-
tagem e operagio, reparo ou manutengio;

Analisar as caracteristicas econdmicas, sociais

e ambientais, identificando as atividades peculia-
res da drea a serem implementadas;

Identificar os processos simbioticos, de
absorgio, de translocagdo e os efeitos alelopa-
ticos entre o solo e planta, planejando agdes
referentes aos tratos das culturas;

Selecionar e aplicar métodos de erradicacdo
e controle de vetores e pragas, doencas e plantas
indesejaveis;

Planejar e acompanhar a colheita e a pos-
-colheita, responsabilizando-se pelo armaze-
namento, a conservagio, a comercializagio e a
industrializa¢do dos produtos agropecudrios;

Responsabilizar-se pelos procedimentos de
desmembramento, parcelamento e incorporagio
de imdveis rurais;

Elaborar, aplicar e monitorar programas profi-
laticos, higiénicos e sanitarios na produgio vegetal
e agroindustrial;

Implantar e gerenciar sistemas de controle
de qualidade na produgio agricola;

Identificar e aplicar técnicas mercadoldgicas
para distribuigdo e comercializa¢io de produtos;

Projetar e aplicar inovagdes nos processos de
montagem, monitoramento e gestio de empre-
endimentos;

Realizar medi¢do, demarcagio de levan-
tamentos topograficos, bem como projetar,
conduzir e dirigir trabalhos topograficos e fun-
cionar como perito em vistorias e arbitramento
em atividades agricolas;

Emitir laudos e documentos de classificagao
e exercer a fiscalizagdo de produtos de origem
vegetal e agroindustrial;

Responsabilizar-se pela implantagio de
pomares, acompanhando seu desenvolvimento
até a fase produtiva, emitindo os respectivos cer-
tificados de origem e qualidade de produtos;

Desempenhar outras atividades compativeis
com a sua formagcao profissional, de acordo com o
Decreto Lein°4.560, de 30 de dezembro de 2002.

Frarroupina A



4. TECNICO EM AGROPECUARIA INTEGRADO

Campus Alegrete, Campus Frederico Westphalen, Campus Julio de
Castilhos, Campus Santo Augusto e Campus Sao Vicente do Sul

Formar profissional habilitado para atuar, predominantemente junto as empresas rurais, ou como empre-
endedor, exercendo atividades de planejamento, execugio e condugio de projetos no ramo da produgio vegetal

e na drea de produgdo animal.

4.1. Objetivos Especificos

Oportunizar condi¢des de profissionalizagdo
aos alunos que concluiram o Ensino Fundamen-
tal, atendendo uma demanda latente na regido de
abrangéncia do IF Farroupilha;

Formar técnicos em agropecudria capazes de
atuar no desenvolvimento da matriz produtiva
local e regional;

Ofertar ensino técnico, integrado ao Ensino
Meédio, priorizando a integragdo de conhecimen-
tos e a interdisciplinaridade;

Contribuir com o desenvolvimento da regiao
por meio da formagdo profissional qualificada
capaz de atender os diferentes publicos da agricul-
tura, da zootecnia e da infraestrutura, nas dimen-
sOes técnicas-produtivas, sociais e ambientais;

Maximizar a utilizagdo da infraestrutura do
Campus, ampliando o numero de habilitagdes
existentes;

Proporcionar a habilita¢do profissional em
nivel técnico, observando-se as exigéncias e
expectativas da comunidade regional, assim
como o cumprimento da missdo dos Institutos
Federais, no que tange a formagao propositiva e/
ou fomentadora aos arranjos produtivos regio-
nais, sempre com vistas a sustentabilidade;

Disponibilizar a sociedade um profissional
apto ao exercicio de suas func¢des e consciente
de suas responsabilidades.

4.2. Perfil do Egresso

De acordo com o Catalogo Nacional de Cursos
Técnicos, o Eixo Tecnologico de Recursos Naturais
compreende tecnologias relacionadas a produgio
animal, vegetal, mineral, aquicola e pesqueira.

Abrange a¢des de prospecgio, avaliacdo técnica
e econdmica, planejamento, extragdo, cultivo e pro-
dugdo referente aos recursos naturais. Inclui ainda,
tecnologia de maquinas e implementos, estruturada
e aplicada de forma sistemdtica para atender as
necessidades de organizacdo e produgdo dos diversos
segmentos envolvidos, visando & qualidade e susten-
tabilidade economica, ambiental e social.

O profissional Técnico em Agropecudria, de
modo geral, no Instituto Federal Farroupilha, recebe

formacdo que o habilita para planejar, executar,
acompanbhar e fiscalizar todas as fases dos projetos
agropecuarios e administrar propriedades rurais.
Elabora, aplica e monitora programas preventivos de
sanitizagdo na produc¢do animal, vegetal e agroindus-
trial. Fiscaliza produtos de origem vegetal, animal e
agroindustrial. Realiza medigdo, demarcagdo e levan-
tamentos topograficos rurais. Atua em programas de
assisténcia técnica, extensdo rural e pesquisa.
Ainda recebe formagoes que habilita para:
Atuar em atividades de extensdo, assisténcia
técnica, associativismo, pesquisa, analise, expe-
rimentacdes, ensaio e divulgacio técnica;
Responsabilizar-se pela elaboragio de projetos
e assisténcia técnica nas areas de: crédito rural e
agroindustrial para efeitos de investimento e cus-
teio; topografia na drea rural; impacto ambiental;
paisagismo, jardinagem e horticultura; constru-
¢do de benfeitorias rurais; drenagem e irriga¢éo;
Elaborar or¢amentos, pareceres, relatd-
rios e projetos, inclusive de incorporagdo de
novas tecnologias; coleta de dados de natureza
técnica; desenho de detalhes de construgéo
rurais; elabora¢do de orcamento de materiais,
insumos, equipamentos, instalagdes e méo de
obra; detalhamento de programa de trabalho,
observando normas técnicas e de seguranga no
meio rural; manejo e regulagem de maquinas e
implementos agricolas; execugio e fiscalizagdo
dos procedimentos relativos ao preparo do solo
até a colheita, armazenamento, comercializagéo
e industrializacdo dos produtos agropecuarios;
administra¢do de propriedades rurais;
Responsabilizar-se pelo planejamento, organi-
zagdo, monitoramento e emissao dos respectivos
laudos nas atividades de: exploragdo e manejo
do solo, matas e florestas de acordo com suas
caracteristicas; alternativas de otimizagdo dos
fatores climaticos e seus efeitos no crescimento
e desenvolvimento das plantas e animais; pro-
pagagdo em cultivos abertos ou protegidos, em
viveiros e em casas de vegetacdo; obtencéo e pre-
paro da produgdo animal; processo de aquisi¢ao,
de preparo, de conservagdo e de armazenamento
da matéria-prima e dos produtos agroindustriais;
programas de nutri¢do e manejo alimentar em
projetos zootécnicos; produgdo de mudas (vivei-



ros) e sementes;

Prestar assisténcia técnica na aplicagdo,
comercializa¢do, no manejo e regulagem de
maquinas, implementos, equipamentos agri-
colas e produtos especializados, bem como na
recomendacdo, interpretacdo de andlise de solos
e aplica¢do de fertilizantes e corretivos;

Treinar e conduzir equipes de instalagio,
montagem e operagio, reparo ou manutencio;

Analisar as caracteristicas econdmicas, sociais
e ambientais, identificando as atividades pecu-
liares da 4rea a ser implementada;

Identificar os processos simbidticos, de absor-
¢do, de translocagio e os efeitos alelopaticos entre
o solo e planta, planejando a¢des referentes aos
tratos das culturas;

Selecionar e aplicar métodos de erradicagdo
e controle de vetores e pragas, doengas e plantas
indesejaveis;

Planejar e acompanhar a colheita e a pds-
-colheita, responsabilizando-se pelo armaze-
namento, a conservagio, a comercializacdo e a
industrializagdo dos produtos agropecudrios;

Responsabilizar-se pelos procedimentos de
desmembramento, parcelamento e incorporagao
de imdveis rurais;

Aplicar métodos e programas de reprodugio
animal e de melhoramento genético;

Elaborar, aplicar e monitorar programas

profilaticos, higiénicos e sanitarios na produgao
animal, vegetal e agroindustrial;

Responsabilizar-se pelas empresas especia-
lizadas que exercem atividades de dedetizacio,
desratizagdo e no controle de vetores e pragas;

Implantar e gerenciar sistemas de controle de
qualidade na produgio agropecudria;

Identificar e aplicar técnicas mercadoldgicas
para distribuicdo e comercializagdo de produtos;

Projetar e aplicar inovagdes nos processos de
montagem, monitoramento e gestdo de empre-
endimentos;

Realizar medi¢do, demarcagio de levantamen-
tos topogréficos, bem como projetar, conduzir e
dirigir trabalhos topogréficos e funcionar como
perito em vistorias e arbitramento em atividades
agricolas;

Emitir laudos e documentos de classificacio
e exercer a fiscalizagdo de produtos de origem
vegetal, animal e agroindustrial;

Responsabilizar-se pela implantacio de
pomares, acompanhando seu desenvolvimento
até a fase produtiva, emitindo os respectivos
certificados de origem e qualidade de produtos;

Desempenhar outras atividades compativeis
com a sua formagéo profissional;

Dentre outras atividades de acordo com o
Decreto Lei n° 4.560 de 30 de dezembro de 2002.
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5. TECNICO EM ALIMENTOS INTEGRADO

Campus Santo Augusto

Formar profissionais habilitados para atuar, preferencialmente, junto as pequenas, médias e grandes empresas
transformadoras de matéria-prima alimenticia, exercendo atividades de planejamento, operagdo, implantacio
e gerenciamento, além da aplicacdo metodoldgica das normas de seguranca e qualidade dos processos fisicos,
quimicos e bioldgicos presentes no processamento de alimentos de origem vegetal e animal.

5.1. Objetivos Especificos:

Preparar profissionais que possam atuar nas
etapas de industrializacio de alimentos, aplicando
seus conhecimentos técnicos em: Controle de
qualidade dos aspectos fisico-quimicos e higié-
nicos; Analises microbioldgicas, sensoriais e bro-
matoldgicas; Tecnologias para armazenamento,
embalagem, estoques e distribuigéo.

Capacitar para o cumprimento das normas
de qualidade, além de auxiliar o Engenheiro de
Alimentos, Tecno6logo de Alimentos e/ou outros
profissionais das industrias de alimentos, no
desenvolvimento de novos produtos e operagdo
de equipamentos industriais.

Desenvolver competéncias para responsabi-
lidade social, cultural, ambiental e econdmica e
possa ser inserido no setor produtivo alimenticio
de pequenas, médias e grandes empresas.

5.2. Perfil do Egresso

De acordo com o Catélogo Nacional de Cursos
Técnicos, o Eixo Tecnoldgico de Producdo Alimen-
ticia compreende tecnologias relacionadas ao bene-
ficiamento e industrializacio de alimentos e bebidas.

Abrange agdes de planejamento, operagio,
implantagdo e gerenciamento, além da aplicagdo
metodoldgica das normas de seguranga e qualidade
dos processos fisicos, quimicos e bioldgicos, presen-
tes nessa elaboragdo ou industrializagéo.

Inclui atividades de aquisi¢do e otimizagdo de
maquinas e implementos, analise sensorial, controle
de insumos e produtos, controle fitossanitario, dis-
tribui¢do e comercializagéo, relacionadas ao desen-
volvimento permanente de solugdes tecnologicas e
produtos de origem vegetal e animal.

Essencial a organizagdo curricular destes cursos:
ética, desenvolvimento sustentavel, cooperativismo,
consciéncia ambiental, empreendedorismo, normas
técnicas e de seguranga, além da capacidade de com-
por equipes, atuando com iniciativa, criatividade e
sociabilidade.

O profissional Técnico em Alimentos, de modo
geral, no Instituto Federal Farroupilha, recebe for-
magio que o habilita para atuar no processamento

e conservacdo de matérias-primas, produtos e
subprodutos da industria alimenticia e de bebidas,
realizando anélises fisico-quimicas, microbioldgicas
e sensoriais. Auxilia no planejamento, coordenagio e
controle de atividades do setor. Realiza a sanitiza¢do
das industrias alimenticias e de bebidas. Controla e
corrige desvios nos processos manuais e automati-
zados. Acompanha a manutencdo de equipamentos.
Participa do desenvolvimento de novos produtos e
processos.
Ainda recebe formagio que habilita para:

Compreender processos industriais nas areas
de beneficiamento, processamento e conservagio
de alimentos e bebidas, atuando no controle de
qualidade destes produtos e de suas matérias
primas.

Integrar equipes responsaveis pela implan-
tacdo, execu¢do e acompanhamento de progra-
mas de higienizacdo e qualidade (BPE, PPHO e
APPCC) que visem a seguranga alimentar;

Manusear com técnica e precisio, instrumen-
tos e equipamentos de laboratérios especificos
para analises fisico-quimicas, microbioldgicas e
sensoriais de alimentos e bebidas;

Auxiliar no controle dos processos manuais
e automatizados;

Participar na area de pesquisa, inovagao,
desenvolvimento de novos produtos e marketing;

Ser empreendedor na drea de ciéncia e tec-
nologia de alimentos;

Compor equipes multiprofissionais, auxi-
liando na elaboragido e execu¢ido de projetos
pertinentes a drea;

Prestar assisténcia técnica em industrias de
alimentos, institui¢des, érgdos de fiscalizagdo,
cooperativas, servi¢os de alimentagdo e outros;

Elaborar, no 4mbito de suas atribuicdes legais,
laudos, pericias, pareceres e relatorios;

Inserir-se no mundo do trabalho com base em
principios éticos buscando o desenvolvimento
regional sustentavel;

Interagir e aprimorar continuamente seus
aprendizados sendo cidadéos criticos, proposi-
tivos e dindmicos na busca de novos conheci-
mentos.



6. TECNICO EM AUTOMACAO INDUSTRIAL INTEGRADO

Campus Panambi

Formar técnicos em Automacdo Industrial capazes de atuar nos diferentes setores produtivos da industria,
oferecendo uma formacéo sélida que atenda com exceléncia as demandas e tendéncias tecnoldgicas da regido,
bem como uma formagdo humanistica que proporcione a reflexdo e compreensio realidade bem como do

cendrio tecnoldgico mundial.

6.1. Objetivos Especificos

O profissional formado no Curso Técnico em
Automacio Industrial Integrado do Instituto Federal
Farroupilha deve ser capaz de:

Utilizar os conhecimentos adquiridos de ele-
trotécnica, eletrdnica, mecénica, informatica e
gestdo na manutencio de equipamentos e sistemas
de automagcio industrial;

Atuar no planejamento, implementagio,
execugdo, otimizagdo e manutengio de linhas de
produgdo automatizadas;

Atuar em projetos, executar e instalar sistemas
de controle e automacio utilizados nos processos
industriais;

Realizar medigoes e testes em equipamentos
utilizados em automagao de processos industriais;

Programar, operar e manter sistemas automati-
zados, respeitando normas e técnicas de seguranca.

6.2. Perfil do Egresso

O Eixo Tecnoldgico de Controle e Processos
Industriais compreende tecnologias associadas aos
processos mecénicos, eletroeletronicos e fisico-
-quimicos. Abrange a¢des de instalagdo, operacio,
manutengio, controle e otimizagdo em processos,
continuos ou discretos, localizados predominante-
mente no segmento industrial, contudo alcangando
também, em seu campo de atuacéo, institui¢des de
pesquisa, segmento ambiental e de servigos.

A proposigio, implantagéo, intervengio direta
ou indireta em processos, além do controle e avalia-
¢do das multiplas varidveis encontradas no segmento
produtivo, identificam esse eixo. Tragos marcantes
desse eixo sdo a abordagem sistematica da gestdo
da qualidade e produtividade, das questoes éticas e
ambientais, de sustentabilidade e viabilidade técnico-
-econdmica, além de permanente atualizagdo e inves-
tigacdo tecnoldgica, componentes fundamentais na
formagdo de técnicos que atuam em equipes com
raciocinio ldgico, iniciativa, criatividade e sociabi-
lidade o qual compreende tecnologias associadas
a0s processos mecanicos, eletroeletronicos e fisico-
-quimicos, além de abranger a¢des de instalacéo,
opera¢do, manuten¢io, controle e otimizagdo em
processos, continuos ou discretos, localizados pre-
dominantemente no segmento industrial, contudo
alcancando também, em seu campo de atuagéo,

institui¢cdes de pesquisa, segmento ambiental e de
Servigos.

O Técnico em Automagéo Industrial, de acordo
com o Catalogo Nacional de Cursos Técnicos
(CNCT), versdo 2012, do Ministério da Educagéo
(MEC), atua no projeto, execucdo, instrumentacao
e instalagdo de sistemas de controle e automacio
utilizados nos processos industriais. Realiza a manu-
tengdo, medigdes e testes em equipamentos utilizados
em automacio de processos industriais. Programa,
opera e mantém sistemas automatizados, respeitando
normas técnicas e de seguranca.

De acordo com o MTE, relativo ao CBO 3001-05,
o Técnico em Automagio Industrial pode trabalhar
nas seguintes areas, realizando as atividades assim
alocadas:

Projetar Sistemas de Automagao:

Analisar processo e produto para automacao;

Avaliar as condi¢des do local de trabalho para
instalagdo de maquinas e equipamentos;

Identificar alternativas para automatizar
processo e produto;

Definir fluxo do processo para automatiza-lo;

Propor solugdes ergondémicas de seguranga
do trabalho e de preservacdo do meio ambiente;

Esbogar proposta para automatiza¢ido do
processo e produto;

Especificar materiais e componentes para
automatizagdo do processo e produto;

Elaborar relatério de custo-beneficio para
analise técnico-financeira do projeto;

Elaborar cronograma de implanta¢io do
sistema de automatizagdo do processo e produto;

Projetar a integragdo de sistemas automati-
zados;

Projetar a otimizagdo dos sistemas de auto-
magdo ja instalados.

Analisar tecnicamente a aquisi¢do de compo-
nentes, equipamentos e sistemas de automagao:

Estabelecer objetivos da analise;

Verificar caracteristicas técnicas de sistemas
de automagdo com base na documentagio téc-
nica;

Selecionar fornecedores de maquinas e equi-
pamentos;

Acompanhar testes de funcionamento de
maquinas e equipamentos para emissdo de
parecer técnico;

Frarroupina AT



Avaliar disponibilidade das pecas de repo-
sicao;

Elaborar parecer técnico sobre maquinas e
equipamentos analisados.

Coordenar equipes de trabalho

Identificar as competéncias técnicas e pessoais
dos integrantes da equipe;

Formar equipe multidisciplinar para andlise
de mdquinas e equipamentos para automagao;

Reunir-se com a equipe de trabalho;

Atribuir responsabilidade aos integrantes da
equipe;

Estabelecer metas aos integrantes da equipe;

Monitorar a execugio de tarefas;

Dar suporte técnico aos integrantes da equipe;

Promover integracdo entre setores da empresa
envolvidos no projeto.

Programar controle de automagao de sistemas

Programar sequéncia de acionamentos e
controles via CLP;

Programar posicionamento de maquinas e
equipamentos via CNC;

Programar posicionamento, operagao e inte-
gragio de robds em processos;

Programar pardmetros para acionamentos
de poténcia;

Integrar equipamentos de automagcdo, utili-
zando redes industriais;

Integrar sistemas de automagio através de
recursos avangados (supervisorios, CAM, CAD,
entre outros).

Instalar sistemas de automacao

Interpretar documentagio do projeto;

Organizar materiais e recursos para instalar
sistemas de automatiza¢do de processos e pro-
dutos;

Identificar alternativas para solucionar pro-
blemas relativos ao projeto durante a instalagéo;

Montar componentes eletroeletronicos em
sistemas de automagao;

Montar componentes mecanicos em sistemas
de automacio;

Testar operagdo do sistema de automagido sem
matéria-prima;

Acompanbhar teste de produgido do sistema
de automacio em processo;

Fazer corregdes e ajustes conforme resultados
dos testes;

Treinar usudrios na manutengdo e operagao
de sistemas automatizados.

Realizar manutengido de sistemas de auto-
magao

Estabelecer as condi¢des de higiene e segu-
ranga para a realizacdo da manutencéo;

Avaliar graficos de tendéncias e relatdrios de
manutengao;

Planejar manutengdo preventiva e preditiva;

Realizar manutencio preventiva de sistemas
de automacao;

Realizar manutencédo preditiva de sistemas
de automacao;

Realizar manutengdo corretiva de sistemas
de automacio;

Analisar falhas de sistemas de automagéo;

Avaliar eficicia da solu¢do implementada.

Participar da elaboragdo da documentagéo
técnica de sistemas de automagio

Elaborar documentagio do projeto de siste-
mas de automagio;

Documentar alteracdes de projeto ocorridas
durante a instalagdo do sistema de automagao;

Elaborar relatério de aceitagdo de equipa-
mentos;

Documentar plano de a¢do de manutengdo
preventiva e preditiva de sistemas de automacéo;

Documentar agdes corretivas de sistemas de
automacgao;

Documentar melhorias implementadas nos
sistemas de automagao.



7. TECNICO EM EDIFICACOES INTEGRADO

Campus Santa Rosa

Formar profissionais técnicos de nivel médio, habilitados e qualificados para atuar em todas as etapas
da construgdo de obras de edificagdes, utilizando os métodos, a boa técnica e demais conhecimentos que
garantam a qualidade e a produtividade da construgdo civil, respeitando as normas técnicas e as legislacoes
vigentes, preservando os recursos naturais e causando sempre o menor impacto ambiental possivel, além de
cuidar da seguranga tanto sua como dos colegas e demais pessoas.

7.1. Objetivos Especificos:

Formar profissionais capazes de conduzir a
execugdo técnica dos trabalhos de sua especia-
lidade;

Formar profissionais que dominem os conhe-
cimentos técnicos e cientificos em seu campo
de atuagao, tenham capacidade de resolver, pelo
raciocinio, seus problemas cotidianos de cunho
profissional, sejam habituados a pesquisas e pos-
suam valores de responsabilidade social, justiga
e ética profissional;

Formar profissionais habilitados a prestar
assisténcia técnica no estudo e desenvolvimento
de projetos e pesquisas tecnoldgicas;

Qualificar os técnicos para que, além da criati-
vidade, possuam raciocinio abstrato, assimilagdo
rdpida de informagdes e de habilidades, flexibili-
dade para enfrentar situagdes novas, capacidade
para compreender as bases sociais, econdmicas,
técnicas e cientificas relacionadas ao seu trabalho;

Qualificar técnicos de forma que possam
orientar e coordenar a execugdo dos servigos de
manutengdo de equipamentos e instalages;

Preparar técnicos capazes de dar assisténcia
técnica na compra, venda e utilizagdo de produtos
e equipamentos especializados;

Formar técnicos com capacidade de se
responsabilizar pela elaboragdo e execu¢io de
projetos compativeis com a respectiva formacédo
profissional.

Formar profissionais habilitados a projetar e
dirigir edificagdes de até 80m? de drea construida
que ndo constituam conjuntos residenciais, bem
como realizar reformas que ndo impliquem em
estruturas de concreto armado ou metalica e exer-
cer a atividade de desenhista de sua especialidade.

7.2. Perfil do Egresso

De acordo com o Catilogo Nacional de Cur-
sos Técnicos, o Eixo Tecnoldgico de Infraestrutura
com-preende tecnologias relacionadas & cons-
trugdo civil e ao transporte. Contempla agdes de
planejamento, operagao, manutengédo, proposicao e
gerenciamento de solugdes tecnoldgicas para infra-
estrutura.

Abrange obras civis, topografia, transporte de

pessoas e bens, mobilizando, de forma articulada,
saberes e tecnologias relacionadas ao controle de
transito e trafego, ensaios laboratoriais, célculo e
leitura de diagramas e mapas, normas técnicas e
legislagao.

Caracteristicas comuns deste eixo sdo a abor-
dagem sistemdtica da gestdo da qualidade, ética,
seguranga, viabilidade técnico-econdémica e sus-
tentabilidade.

Saliente-se que a organizagdo curricular destes
cursos contempla estudos sobre ética, empreende-
dorismo, normas técnicas e de seguranca, redacio de
documentos técnicos, educagio ambiental, raciocinio
légico, formando técnicos que trabalhem em equipes
com iniciativa, criatividade e sociabilidade.

O profissional Técnico em Edificagoes, de modo
geral, no Instituto Federal Farroupilha, recebe for-
magdo que o habilita para desenvolve e executa
projetos de edificagdes conforme normas técnicas
de seguranca e de acordo com legislagéo especifica.
Planeja a execucéo e elabora orcamento de obras.
Presta assisténcia técnica no estudo e desenvolvi-
mento de projetos e pesquisas tecnoldgicas na area
de edificagdes. Orienta e coordena a execu¢io de
servicos de manuten¢io de equipamentos e de
instalagdes em edificacdes. Orienta na assisténcia
técnica para compra, venda e utilizagdo de produtos
e equipamentos especializados.

Ainda recebe formagao que habilita para:

Atuar em vdrias areas como: planejamento
de obras e projetos arquitetonicos e projetos
complementares, execu¢do e manutengio de
obras, elaboragdo de orgamentos e cronogramas
de obras, liderar equipes de profissionais para

execucdo de obras e servigos relacionados com a

construgdo, reforma e manutencao de edificagdes.

Participar de equipes técnicas para elabo-
racdo de projetos, estudos e levantamentos na
area de engenharia civil e arquitetura, voltada
para o campo da construgdo civil e sua presenga
nos canteiros de obras tem sido relacionada ao
controle de qualidade, visto que prima pela boa
técnica e pelo respeito s normas e especificagoes
de servigos.

Controlar a qualidade dos materiais empre-
gados na obra, sua quantidade e a logistica de

aquisicdo e estoque dos mesmos, garantindo a
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qualidade final da obra e o cumprimento dos pra-
Z0s previstos no cronograma de obras juntamente
com o profissional responsavel técnico pela obra.

Liderar e supervisionar equipes, além de par-
ticipar dos processos seletivos de funcionarios,
bem como controlar a produgéo individual e a
qualidade dos servigos.

Atuar em todas as etapas da construcio desde
os servicos iniciais como limpeza do terreno e
locagdo de obras, planejamento e montagem do
canteiro de obras e nas etapas de execugio, jun-
tamente com outros profissionais, interpretar os
diversos projetos para a execu¢io da obra.

Controlar a qualidade da obra, sendo respon-
savel, inovador, empreendedor e lider, buscando
a preservag¢do ambiental, utiliza¢do racional dos
recursos naturais, provocando a menor polui¢do
ambiental possivel e primando pelo desenvolvi-
mento sustentével.

Usar corretamente instrumentos, maquinas
tanto em escritérios quanto em canteiros de
obras;

Conhecer os materiais de construgéo e
controlar a qualidade, produzindo, aceitando
e rejeitando materiais quando necessario;

Orientar na assisténcia técnica para compra,
venda e utilizagdo de produtos e equipamentos
especializados;

Conbhecer e seguir as normas técnicas aplica-
veis em cada caso;

Usar a boa técnica e seguir as especificagdes,
visando a qualidade e produtividade dos processos
construtivos e de seguranga dos trabalhadores;

Conhecer e utilizar as formas contemporéneas
de linguagem, com vistas ao exercicio da cidada-
nia e & preparagdo para o trabalho, incluindo a
formagio ética e o desenvolvimento da autono-
mia intelectual e do pensamento critico;

Augxiliar na elaboragéo de projetos arquiteto-
nicos e complementares de edificagdes, podendo
projetar e dirigir a execugio de edificagdes dentro
dos limites estabelecidos pelo artigo 4°, paragrafo
1° do Decreto 90.922 de 1985.

Ler, articular e interpretar simbolos e codigos
em diferentes linguagens e representagdes, esta-
belecendo estratégias de solucédo e articulando
os conhecimentos das varias ciéncias e outros
campos do saber;

Executar levantamentos topograficos, loca-
¢Oes de obras e demarcagdes de terrenos;

Realizar ensaios tecnoldgicos de laboratério
e de campo;

Aplicar medidas de controle e protegio
ambiental para os impactos gerados pelas ativi-
dades construtivas.



8. TECNICO EM EVENTOS INTEGRADO

Campus Sao Borja

Capacitar profissionais para o desenvolvimento das atividades ligadas & pratica de organizagdo e promogio
de eventos, compreendendo o setor em uma atividade rentével atrelada diretamente ao setor de servicos

atuante no segmento turistico.

8.1. Objetivos Especificos:

Sociocultural: reconhecimento das culturas
locais, valorizando o sentimento de identidade
local/regional pelo aluno e comunidade, por meio
do desenvolvimento do turismo como agente
promotor da melhoria da qualidade de vida da
juventude e demais habitantes do municipio de
Séo Borja e da regido;

Socioambiental: promogio de relagdes de
equilibrio homem/meio ambiente por meio do
ensino, visando formar profissionais capazes de
colaborar para o planejamento e desenvolvimento
do turismo de forma sustentavel, preservando e
valorizando as caracteristicas ambientais locais
e regionais;

Sociopolitico: contribui¢do da valorizagdo
da cidadania diminuindo o éxodo de jovens do
municipio, por meio da capacitagdo tecnolédgica e
envolvimento da comunidade nas politicas pabli-
cas abrangentes pertinentes ao turismo;

Econ6mico-produtivo: promotor do empre-
endedorismo, capacitagdo técnica, produ¢io
e gera¢do de renda por meio de a¢des de pla-
nejamento e fomento da atividade turistica no
municipio e regido;

Incluséo educacional: possibilitar ao aluno
oriundo de meio economicamente desvaforecido
o0 acesso ao ensino de qualidade, bem como possi-
bilitar aqueles advindos de zona rural o desenvol-
vimento de praticas empreendedoras do turismo
nas propriedades familiares gerando renda.

8.2. Perfil do Egresso

De acordo com o Catélogo Nacional de Cursos
Técnicos, o Eixo Tecnoldgico de Turismo, Hospita-
lidade e Lazer compreende tecnologias relacionadas
aos processos de recep¢io, viagens, eventos, servios
de alimentagdo, bebidas, entretenimento e interagao.

Abrange os processos tecnoldgicos de planeja-
mento, organizagio, operagio e avaliagio de produtos
e servigos inerentes ao turismo, hospitalidade e lazer.

As atividades compreendidas neste eixo referem-
-se ao lazer, relagdes sociais, turismo, eventos e gas-
tronomia, integradas ao contexto das relacdes huma-

nas em diferentes espagos geograficos e dimensdes
socioculturais, econdmicas e ambientais. A pesquisa,
disseminagéo e consolidagdo da cultura, ética, rela-
¢Oes interpessoais, dominio de linguas estrangeiras,
prospecgdo mercadoldgica, marketing e coordenagio
de equipes sdo elementos comuns deste eixo.

Séo tragos marcantes da organizagéo curricular
destes cursos: ética, educagdo ambiental, normas
técnicas e de seguranga, historicidade, empreende-
dorismo, redac¢do técnica, além da capacidade de
trabalhar em equipes, com iniciativa, criatividade
e sociabilidade.

O profissional Técnico em Eventos, de modo
geral, no Instituto Federal Farroupilha, recebe for-
magdo que o habilita para atuar na prospec¢do, no
planejamento, na organizagio, na coordenagio e na
execugdo dos servigos de apoio técnico e logistico
de eventos e cerimoniais, utilizando o protocolo e
etiqueta formal. Realiza procedimentos administra-
tivos e operacionais relativos a eventos. Recepciona e
promove servicos de eventos. Planeja e participa da
confec¢do de ornamentos decorativos. Coordena o
armazenamento e manuseio de géneros alimenticios
servidos em eventos.

Ainda recebe formagao que habilita para:

Auxiliar e atuar no planejamento, na organi-
zac¢do, na coordenagdo, na execu¢do e na pros-
peccio dos servigos de apoio técnico e logistico
de eventos;

Elaborar cerimoniais, utilizando o protocolo
e etiqueta formal;

Realizar procedimentos administrativos e
operacionais relativos a eventos;

Trabalhar em servigos de recepgao de eventos;

Planejar e participar da confeccdo de orna-
mentos decorativos;

Elaborar planos de marketing para eventos;

Coordenar o armazenamento e organizacio
de géneros alimenticios servidos em eventos;

Desenvolver atividades como organizadores
de eventos, pautados em uma conduta ética e
norteada pelos valores morais;

Elaborar projetos de eventos atrelados a sus-
tentabilidade;

Criar eventos que venham colaborar com o
desenvolvimento da economia local e regional.

F arroupina



9. TECNICO EM INFORMATICA INTEGRADO

Campus Alegrete, Campus Frederico Westphalen, Campus Julio
de Castilhos, Campus Santo Augusto e Campus Sao Borja

Permitir ao aluno expandir os conhecimentos adquiridos no ensino fundamental, integrando seus saberes
aos novos conceitos da ciéncia e tecnologia, garantindo assim a preparagio basica para o trabalho e a cidadania.
Além disso, o Curso técnico em informatica deixa o aluno apto a desenvolver programas de computadores,
seguindo as especificagdes e paradigmas da logica e da linguagem de programagio, permitindo ao aluno
adquirir conhecimentos de hardware, redes de computadores, sistemas operacionais e banco de dados.

9.1. Objetivos Especificos

Buscar, através das disciplinas técnicas, a
formacdo de um profissional capaz de identificar
os elementos basicos de informdtica, os sistemas
operacionais, as diferentes linguagens de progra-
magao, os elementos de qualidade de softwares e
multimidia;

Promover o estudo e a discussdo de temas e
tendéncias atuais, bem como a troca de conheci-
mentos a fim de insercio no mundo do trabalho;

Oportunizar uma condigéo de profissionali-
zagdo aos alunos que concluiram o ensino funda-
mental e que desejam uma habilitacdo profissional
para ingressarem no mundo do trabalho;

Colocar a disposigao da sociedade um profis-
sional apto ao exercicio de suas fun¢des, consciente
de suas responsabilidades e capaz de intervir de
forma critica e reflexiva em seu ambiente de tra-
balho;

Desenvolver a drea de informatica de forma
a produzir saberes que possam ser difundidos e
utilizados pelas demais habilitagdes oferecidas no
Instituto Federal Farroupilha;

Integrar a formagéo geral com o ensino pro-
fissionalizante, oportunizando o desenvolvimento
das condigles para a vida produtiva cidada;

Buscar, através das disciplinas técnicas, a
formacdo de um profissional capaz de identificar
os elementos basicos de informdtica, os sistemas
operacionais, as diferentes linguagens de progra-
magao, os elementos de qualidade de softwares e
multimidia;

Capacitar o técnico na montagem de diferen-
tes tipos de graficos, na enunciagio de principios
basicos de organizagdo e administragio de dados;

Dominar e utilizar técnicas de sistema de pro-
cessamento de dados.

9.2. Perfil do Egresso

De acordo com o Catdlogo Nacional de Cursos
Técnicos, o Eixo Tecnoldgico de Informagdo e Comu-
nicagdo compreende tecnologias relacionadas a comu-
nicagdo e processamento de dados e informagdes.

Abrange agdes de concepgio, desenvolvimento,
implantagdo, operac¢ao, avaliagdo e manutencdo de
sistemas e tecnologias relacionadas a informdtica e
telecomunica¢des. Especificagdo de componentes
ou equipamentos, suporte técnico, procedimentos
de instalagdo e configuragio, realizagdo de testes
e medigdes, utilizagdo de protocolos e arquitetura
de redes, identificagdo de meios fisicos e padrdes
de comunicac¢io e, sobremaneira, a necessidade de
constante atualizagdo tecnoldgica constituem, de
forma comum, as caracteristicas deste eixo.

O desenvolvimento de sistemas informatizados,
desde a especifica¢ao de requisitos até os testes de
implantagio, bem como as tecnologias de comutagio,
transmissao, recep¢do de dados, podem constituir-se
em especificidades deste eixo.

Ressalta-se que a organizagdo curricular desses
cursos contempla estudos sobre ética, raciocinio
légico, empreendedorismo, normas técnicas e
de seguranca, redacdo de documentos técnicos,
educagdo ambiental, formando profissionais que
trabalhem em equipes com iniciativa, criatividade
e sociabilidade.

O profissional Técnico em Informatica, de modo
geral, no Instituto Federal Farroupilha, recebe for-
magdo que o habilita para desenvolve programas
de computador, seguindo as especificagdes e para-
digmas da logica de programacéo e das linguagens
de programagdo. Utiliza ambientes de desenvolvi-
mento de sistemas, sistemas operacionais e banco de
dados. Realiza testes de programas de computador,
mantendo registros que possibilitem analises e refi-
namento dos resultados. Executa manutengdo de
programas de computadores implantados.

Ainda recebe formagio que habilita para:

Identificar e conhecer o funcionamento, a
origem das falhas e o relacionamento entre os
componentes de um computador;

Instalar e operar softwares bésicos e aplica-
tivos;

Compreender arquiteturas e servicos de redes;

Conbhecer técnicas de engenharia de software
para o desenvolvimento de sistemas;

Conhecer tecnologias emergentes na area de

Informética.



10. TECNICO EM INFORMATICA PARA INTERNET

CONCOMITANTE

Campus Avancado Uruguaiana

Formar profissionais de nivel técnico com perfil dindmico, inovador e ético, capazes de formular solu¢des
para sistemas de informacdo computacional, estando aptos a avaliar, diagnosticar, projetar, implementar e
manter sistemas de comunicagdo no escopo da Internet e redes de computadores.

10.1. Objetivos Especificos:

instrumentalizar alunos na édrea de infor-
matica, propiciando condi¢des de inser¢do no
mundo do trabalho tanto em édreas de atuagdo
da informatica como em outras que demandem
conhecimentos de informdtica;

formar profissionais de nivel técnico para
atuar em empresas de pequeno, médio e grande
porte e/ou como profissionais liberais, com ética
e dinamismo;

atender demandas especificas dos municipios
da regido, qualificando e habilitando trabalha-
dores para atuarem no mundo de trabalho local
e regional;

compreender a importancia dos computado-
res para o trabalho do profissional em informatica
e adquirir embasamento teérico e pratico neces-
sario ao uso da linguagem e produgio;

distinguir e avaliar linguagens e ambientes de
programacgao, aplicando-os no desenvolvimento
de softwares;

interpretar pseudocodigos, algoritmos e
outras especificagdes para codificar programas;

conhecer a micro computagio: analisar e
compreender o funcionamento dos dispositivos
de hardware;

identificar os componentes dos computadores
e seus periféricos, analisando funcionamento e
relacionamento entre eles;

identificar os principais Sistemas Operacio-
nais existentes;

conhecer as tendéncias da Internet;

analisar a comunicacgdo entre as diversas
camadas de rede;

identificar servigos e fungdes de servidores
de rede;

pesquisar e avaliar novas ferramentas e novas
tecnologias para a criagdo de sistemas web;

adquirir conhecimento tedrico-pratico neces-
sario a aplicagdo dos Softwares de Edigdo Griéfica
na construcdo de sistemas web;

analisar e determinar o software e/ou har-
dware que melhor se ao funcionamento do
computador e a sua utilizagdo;

aplicar técnicas de logica de programagio na
construgio de sistemas webs

capacitar o aluno para atua¢do na drea de

produgio de solucdes de software para a Inter-
net, executando atividades de projeto, criagdo e
manutencdo de paginas de informagdes.

10.2. Perfil do Egresso

De acordo com o Catalogo Nacional de Cur-
sos Técnicos, o Eixo Tecnoldgico de Informacéo e
Comunicag¢do compreende tecnologias relacionadas
a comunicagdo e processamento de dados e informa-
¢Oes. Abrange a¢des de concepgio, desenvolvimento,
implantagdo, opera¢do, avaliagdo e manutencdo de
sistemas e tecnologias relacionadas a informdtica e
telecomunica¢des. Especificagdo de componentes
ou equipamentos, suporte técnico, procedimentos
de instalagdo e configuragio, realizagdo de testes
e medigdes, utilizagdo de protocolos e arquitetura
de redes, identificagdo de meios fisicos e padrdes
de comunicac¢io e, sobremaneira, a necessidade de
constante atualizagdo tecnoldgica constituem, de
forma comum, as caracteristicas desse eixo.

O desenvolvimento de sistemas informatizados,
desde a especifica¢ao de requisitos até os testes de
implanta¢do, bem como as tecnologias de com-
putagdo, transmissdo, recep¢io de dados, podem
constituir-se em especificidades desse eixo.

A organizagdo curricular contempla estudos
sobre ética, raciocinio logico, empreendedorismo,
normas técnicas e de seguranca, redagio de docu-
mentos técnicos, responsabilidade social e ambiental,
formando profissionais que trabalhem em equipes
com iniciativa, criatividade e sociabilidade.

O estudante do curso Técnico em Informatica
para Internet Concomitante, no IF Farroupilha,
recebe formacgdo para desenvolver programas para
internet, seguindo as especificagdes e paradigmas
da légica de programagio e das linguagens de pro-
gramagdo. Utiliza ferramentas de desenvolvimento
de sistemas para construir solugdes que auxiliam
o processo de criagdo de interfaces e aplicativos
empregados no comércio e marketing eletronicos.
Desenvolve e realiza a manutencgao de sites e portais
na internet e na intranet.

Com relagdo a Informatica para a Internet, o
aluno deve:
ter visdo sistematica do papel da informagio
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e comunica¢io na sociedade em que atuard de
forma independente e inovadora, acompanhando
a evolucao da profissio;

possuir conhecimento de dindmica organi-
zacional, podendo atuar em empresas publicas e
privadas bem como agir no seu préprio negécio;

atuar com ética profissional, sustentabilidade,
iniciativa empreendedora, responsabilidade
social e dominio do saber-fazer, do saber-ser,
do saber-saber e do saber-conviver;

facilitar o acesso e a disseminag¢do do conhe-
cimento relativo ao seu campo de atuagéo;

aplicar e respeitar as normas de protecdo e de
prevengao ao meio ambiente, higiene e seguranca
no trabalho;

planejar e implementar de sistemas de infor-
magdo e/ou comunicacio;

conhecer softwares e hardwares, bem como a
arquitetura basica de equipamentos de informa-
tica e/ou comunicagao;

aplicar critérios ergonomicos de software;

utilizar requisitos de seguranca para desen-

volvimento de aplica¢bes Web;

conhecer o comércio eletronico e técnicas de
Marketing para Web e realizar suporte ao software
€ a0s usudrios;

utilizar recursos multimidia para Web e
desenvolver sistemas aplicativos aos ambientes

Web.

A partir disso, o perfil pretendido do egresso do
Curso Técnico em Informadtica paraa Concomitante
¢ um profissional cidaddo que possui uma solida
formagdo integrada, abrangendo os dominios das
técnicas, tecnologias e dos conhecimentos cientificos
inerentes de modo a permitir sua inser¢do no mundo
do trabalho, de acordo com o Catalogo Nacional dos
Cursos Técnicos.

Esse profissional deve ser capaz de continuar
aprendendo, adaptando-se com flexibilidade as novas
condi¢oes de ocupagdes ou aperfeicoamentos pos-
teriores, produzir novos conhecimentos e inserir-se
como sujeito na vida social, politica e cultural, de
forma ativa, participativa e solidaria, consciente de
seu papel de cidadao.



11. TECNICO EM MANUTENCAO E SUPORTE
EM INFORMATICA INTEGRADO

Campus Panambi, Campus Santo Angelo e Campus S&o Vicente do Sul

Formar profissionais para atuar no mundo do trabalho nas diversas areas da informética, com especifici-
dade em manutencio e suporte de computadores e redes, tanto em hardware quanto em software. Conforme
a proposta educacional da institui¢do objetiva-se, também, uma formagao humanistica e integral para que,
além de técnicos, os profissionais sejam cidadaos criticos e reflexivos capazes de compreender e atuar em sua
realidade, explorando o uso das tecnologias com responsabilidade social.

11.1. Objetivos Especificos

Oferecer formagio integrada de nivel médio,
articulando a teoria a pratica, proporcionando
aos estudantes conhecimentos técnicos e huma-
nisticos, tornando-os capazes de contribuir para
o desenvolvimento regional;

Formar profissionais conscientes das respon-
sabilidades quanto a ética profissional e a0 meio
ambiente;

Formar profissionais capazes de desenvolver
trabalhos de inicia¢do cientifica, bem como
proporcionar a inser¢do qualificada no 4mbito
profissional;

Desenvolver conhecimentos necessarios para
a organizagdo da drea tecnoldgica dos diversos
setores produtivos da regido;

Integrar o ensino ao trabalho, oportunizando
o desenvolvimento das condi¢des para a vida
produtiva contemporéanea.

11.2. Perfil do Egresso

De acordo com o Catdlogo Nacional de Cursos
Técnicos, o Eixo Tecnoldgico de Informagdo e Comu-
nicagdo compreende tecnologias relacionadas a comu-
nicagdo e processamento de dados e informacgdes.

Abrange ag¢oes de concepgio, desenvolvimento,
implanta¢io, operagéo, avaliagdo e manutengido de
sistemas e tecnologias relacionadas a informdtica e
telecomunicag¢des. Especificagdo de componentes ou
equipamentos, suporte técnico, procedimentos de ins-
talagdo e configuragio, realizagio de testes e medicoes,
utiliza¢io de protocolos e arquitetura de redes, identi-
ficagdo de meios fisicos e padrdes de comunicagio e,
sobremaneira, a necessidade de constante atualizagdo
tecnoldgica constituem, de forma comum, as carac-
teristicas deste eixo. O desenvolvimento de sistemas
informatizados, desde a especificagdo de requisitos até
os testes de implantagdo, bem como as tecnologias de
comutacio, transmissio, recep¢do de dados, podem
constituir-se em especificidades deste eixo.

Ressalte-se que a organizagio curricular destes
cursos contempla estudos sobre ética, raciocinio
loégico, empreendedorismo, normas técnicas e

de seguranca, redacdo de documentos técnicos,
educagdo ambiental, formando profissionais que
trabalhem em equipes com iniciativa, criatividade
e sociabilidade.

O profissional Técnico Manutengido e Suporte
em Informatica, de modo geral, no IFFar, recebe for-
magio que o habilita para realizar manuteng¢io pre-
ventiva e corretiva de equipamentos de informética,
identificando os principais componentes de um com-
putador e suas funcionalidades. Identifica as arqui-
teturas de rede e analisa meios fisicos, dispositivos
e padrdes de comunicac¢do. Avalia a necessidade de
substitui¢do ou mesmo atualiza¢do tecnoldgica dos
componentes de redes. Instala, configura e desinstala
programas basicos, utilitarios e aplicativos. Realiza
procedimentos de becape e recupera¢io de dados.

Ainda recebe formagao que habilita para:

Conhecer e operar os servicos e fungdes do
sistema operacional;

Instalar e utilizar softwares basicos e aplicativos
em geral;

Identificar os componentes de um computador
e verificar o correto funcionamento dos equipa-
mentos e softwares do sistema de informagéo
interpretando orientagdes dos manuais, bem como
analisando o funcionamento entre eles;

Identificar a origem de falhas no funciona-
mento de computadores, periféricos e softwares
basicos, avaliando seus efeitos; instalar computa-
dores e seus acessdrios essenciais;

Coordenar atividades de garantia da seguranca
dos dados armazenados em sistemas computacio-
nais, efetuando copia de seguranca, restauragio
de dados, atividades de prevengio, detecgio e
remocao de virus;

Descrever caracteristicas técnicas de equipa-
mentos e componentes de acordo com pardmetro
de custo e beneficios, atendendo as necessidades
dos usudrios;

Selecionar as solugdes adequadas para corrigir
as falhas no funcionamento de computadores,
periféricos e softwares;

Identificar meios fisicos, dispositivos e padrdes
de comunicagio, reconhecendo as implicagdes de
sua aplicacio.
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12. TECNICO EM MOVEIS INTEGRADO

Campus Santa Rosa

O objetivo geral do curso Técnico em Méveis Integrado é, em primeiro lugar, capacitar profissionais em
nivel médio, de forma interdisciplinar para a atuagido no setor moveleiro, suprindo com isso a necessidade
de profissionais qualificados que o setor exige, habilitando-os a desenhar, planejar e executar méveis de
maneira criativa e inovadora, otimizando os aspectos estético, formal e funcional, ajustando-os aos apelos

mercadoldgicos e as necessidades do usudrio.

12.1. Objetivos Especificos

Formar profissionais que estejam sintonizados
com o mercado e as tecnologias, sejam criativos,
tenham uma sdlida base de conhecimentos e fle-
xibilidade de se adaptar as situagdes;

Formar profissionais que dominem os conhe-
cimentos técnicos e cientificos em seu campo de
atuagdo, tenham capacidade de resolver, pelo
raciocinio, seus problemas cotidianos de cunho
profissional, sejam habituados a pesquisas e pos-
suam valores de responsabilidade social, justica e
ética profissional;

Preparar técnicos com formacdo projetual,
técnica, tecnoldgica e artistica, que atuem nesse
mundo competitivo e globalizado, respeitando os
aspectos socioculturais, éticos, morais, ecologicos
e psicoldgicos;

Qualificar os técnicos para que, além da criati-
vidade, possuam raciocinio abstrato, assimilagdo
répida de informagdes e de habilidades, flexibili-
dade para enfrentar situagdes novas, capacidade
para compreender as bases sociais, econdmicas,
técnicas e cientificas relacionadas ao seu trabalho;

Preparar profissionalmente os técnicos através
do desenvolvimento e treinamento de habilidades
especificas na drea de moveis;

Qualificar os técnicos para projetar melhorias e
coordenar tecnicamente o processo de produgio;

Propiciar, aos estudantes do curso, situacdes
que possibilitem o seu preparo para que consigam
acompanhar as mudangas e transformagdes do
setor produtivo com competéncia para comunicar-
-se fluentemente, trabalhar em equipe, desenvolver
sua capacidade de interagéo oral e escrita, conceber
projetos, aprender a aprender, assimilar inovages
e mudangas, gerir um trabalho autonomo, aplicar
tecnologia de informagdo e de comunicagio e
ampliar o nivel de informag6es para desenvolver
0 senso critico.

12.2. Perfil do Egresso

De acordo com o Catalogo Nacional de Cursos
Técnicos, o Eixo Tecnoldgico de Produgio Industrial
compreende tecnologias relacionadas aos processos
de transformacdo de matéria-prima, substancias
puras ou compostas, integrantes de linhas de pro-

dugdo especificas.

Abrange planejamento, instalacio, operacéo,
controle e gerenciamento dessas tecnologias no
ambiente industrial. Contempla programacio e
controle da produgéo, operac¢do do processo, gestio
da qualidade, controle de insumos, métodos e rotinas.

E caracteristica desse eixo a associagdo de
competéncias da produgéo industrial relacionadas
ao objeto da produgio, na perspectiva de qualidade,
produtividade, ética, meio ambiente e viabilidade
técnico-econdmica, além do permanente aprimo-
ramento tecnoldgico.

Etica, normas técnicas e de seguranga, redagio
de documentos técnicos, raciocinio logico, empreen-
dedorismo, além da capacidade de compor equipes,
com iniciativa, criatividade e sociabilidade, caracte-
rizam a organizagdo curricular desses cursos.

O profissional Técnico em Méveis, de modo
geral, no Instituto Federal Farroupilha, recebe for-
magio que o habilita para desenhar e executa a fabri-
cacéo de componentes de méveis e esquadrias a partir
de projetos. Participar do planejamento e supervisdo
da produgio moveleira. Projetar melhorias e coorde-
nar tecnicamente o processo de produgio, e executar
manutengdo em produtos moveleiros.

Ainda recebe formacio que o habilita para:

ser capaz de elaborar as caracteristicas e os
sistemas de objetos produzidos industrialmente
ou manualmente, determinando a sua funciona-
lidade, quanto a forma e & estrutura, de maneira
a obter um resultado coerente tanto do ponto de
vista do produtor como do consumidor;

compreender, desenvolver e gerenciar todo
0 processo construtivo (criagdo, planejamento
e execu¢do) do produto, de maneira criativa e
inovadora;

ser empreendedor, com formag¢do humanis-
tica, tecnoldgica e cientifica, visando trabalhar
esses valores com suas competéncias técnicas para
desenvolver produtos que tragam melhoria na
qualidade de vida das pessoas envolvidas;

desenhar, interpretar e executar projetos de
ambientes e produtos moveleiros, utilizando téc-
nicas de desenho e de representacéo grafica com
seus fundamentos matematicos e geométricos;

aplicar normas técnicas de saude e seguranga
no trabalho e de controle de qualidade no pro-



cesso industrial;

aplicar normas técnicas e especificagdes de
catdlogos, manuais e tabelas em projetos e pro-
cessos de fabrica¢do, na manutencio industrial;

participar do planejamento e supervisio, iden-
tificando os processos produtivos e tecnologias
envolvidas no projeto e selecionando materiais
e acabamentos para a execugio do produto final;

projetar melhorias no processo de produgio, a
partir da interpretagio ou elaboragado de projetos
de moveis, com énfase na inova¢io e na criagdo
de novos sistemas produtivos, propondo a incor-
poragdo de novas tecnologias;

supervisionar o processo de fabricagdo de
moveis, coordenando equipes de trabalho;

elaborar planilha de custos de fabricagdo e
de manutenc¢do de mdaquinas, equipamentos e
méveis, considerando a relagdo custo e beneficio;

conhecer e utilizar as formas contemporéineas
de linguagem, com vistas ao exercicio da cidada-
nia e & preparagdo para o trabalho, incluindo a
formacio ética e o desenvolvimento da autono-
mia intelectual e do pensamento critico;

ler, articular e interpretar simbolos e cdigos
em diferentes linguagens e representacdes, esta-
belecendo estratégias de solucéo e articulando
os conhecimentos das varias ciéncias e outros
campos do saber;

ter iniciativa, autonomia, responsabilidade e
exercer lideranga;

aplicar medidas de controle e protegdo
ambiental para os impactos gerados pelas ativi-
dades moveleiras;

Ser capaz de inserir-se no mundo do trabalho
de modo compromissado com o desenvolvimento
regional sustentavel;

Ter formagdo humanistica e cultura geral inte-
grada a formagdo técnica, tecnoldgica e cientifica;

Atuar com base em principios éticos e de
maneira sustentavel;

Saber interagir e aprimorar continuamente
seus aprendizados a partir da convivéncia demo-
cratica com culturas, modos de ser e pontos de
vista divergentes;

Ser cidadéo critico, propositivo e dindmico
na busca de novos conhecimentos.
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13. TECNICO EM QUIMICA INTEGRADO

Campus Panambi

Formar Técnicos em Quimica que sejam capazes de atuar em diferentes ramos do mercado industrial,
oferecendo, desta forma, uma base de conhecimentos cientificos, tecnoldgicos e instrumentais ao futuro egresso.
A formagao do profissional ocorrerd de acordo com as tendéncias tecnoldgicas da regido e em consonéncia com
as demandas dos setores produtivos; proporcionando ao Técnico em Quimica, conhecimentos relacionados
a qualidade, a sustentabilidade e a viabilidade técnico-econdmica, observando-se sempre as questdes éticas
e ambientais. A qualidade do trabalho do futuro profissional tera um controle eficaz, assegurando sempre

confiabilidade com respaldo técnico.

13.1. Objetivos Especificos

Oferecer formagdo de nivel médio de qua-
lidade e gratuita, proporcionando aos estudan-
tes conhecimentos técnicos e humanisticos,
tornando-os capazes de intervir e contribuir para
o desenvolvimento regional.

Formar um profissional consciente das res-
ponsabilidades com relacdo ao meio ambiente.

Formar Técnicos em Quimica capazes de
desenvolver trabalhos em laboratérios de pes-
quisas, de controle de qualidade, operagdo na
area industrial e equipamentos, administracdo
e prestagdo de servigos, nos setores afins e em
organizagdes publicas.

Valorizar e compreender o respeito e a soli-
dariedade, como principios éticos estabelecidos
na profissdo perante o Conselho Regional de
Quimica.

13.2. Perfil do Egresso

O eixo tecnoldgico de Produ¢ido Industrial
compreende tecnologias relacionadas a sistemas de
produgcio, técnicas e tecnologias de processos fisicos,
quimicos e relacionados a transformagio de matéria
prima e substdncias, integrantes de linhas de pro-
ducio. Abrange planejamento, instalagdo, operacio,
controle e gerenciamento de tecnologias industriais;
programagio e controle da producio; operacio do
processo; gestdo da qualidade; controle de insumos;
e aplicagdo de métodos e rotinas.

A organizagao curricular dos cursos contempla
conhecimentos relacionados a: leitura e produg¢io de
textos técnicos; raciocinio 16gico; ciéncia, tecnologia
e inovagdo; investigacio tecnologica; empreendedo-
rismo, cooperativismo e associativismo; tecnologias
de comunicagdo e informagdo; desenvolvimento
interpessoal; legislagdo; normas técnicas; saude e
seguranca no trabalho; gestio da qualidade e pro-
dutividade; responsabilidade e sustentabilidade social
e ambiental; qualidade de vida; e ética profissional.

O profissional Técnico em Quimica, de modo
geral, no Instituto Federal Farroupilha, recebe for-
magdo que o habilita para atuar no planejamento,

coordenagdo, operagdo e controle dos processos
industriais e equipamentos nos processos produtivos.
Planeja e coordena os processos laboratoriais. Realiza
amostragens, andlises quimicas, fisico-quimicas e
microbioldgicas. Realiza vendas e assisténcia técnica
na aplica¢do de equipamentos e produtos quimi-
cos. Participa no desenvolvimento de produtos e
validagdo de métodos. Atua com responsabilidade
ambiental e em conformidade com as normas téc-
nicas, as normas de qualidade e de boas priaticas de
manufatura e de seguranga.
Ainda recebe formagao que o habilita para:

Ter dominios das técnicas, tecnologias e dos
conhecimentos cientificos inerentes & mesma,
de modo a permitir sua inser¢do no mundo do
trabalho, de acordo com o Catalogo Nacional
dos Cursos Técnicos.

A atuar operando, monitorando e analisando
processos, gerenciando o controle e sistemas de
qualidade, efetuando o controle ambiental, a
seguranca e a higiene industrial, pode realizar
amostragens, manusear, estocar e transportar
materiais e produtos dentro da empresa.

Operar, monitorar e controlar processos
industriais quimicos e sistemas de utilidades.

Controlar a qualidade de matérias-primas,
reagentes, produtos intermedidrios e finais.

Otimizar o processo produtivo, utilizando as
bases conceituais dos processos quimicos.

Manusear adequadamente matéria-prima,
reagentes e produtos.

Realizar andlises quimicas em equipamentos
de laboratdrios.

Organizar e controlar a estocagem e a
movimenta¢do de matéria-prima, reagentes e
produtos.

Planejar e executar a inspecdo e a manutencéo
auténoma e preventiva rotineira em equipamen-
tos, linhas, instrumentais e acessorios.

Utilizar ferramentas da andlise de risco de
processo, de acordo com os principios de segu-
ranga.

Aplicar principios bésicos de biotecnologia
de processos industriais e laboratoriais.

Aplicar normas do exercicio profissional e



principios éticos que regem a conduta profis-
sional da drea.

Aplicar técnicas de GMP (“Good Manufactu-
ring Pratices” - Boas Praticas de fabricagdo) nos
processos industriais e laboratoriais de controle
de qualidade.

Selecionar e utilizar técnicas de amostragem,
preparo e manuseio de amostras; Interpretar e
executar andlises instrumentais no processo.

Coordenar programas e procedimentos de
seguranca e de analise de riscos de processos
industriais e laboratoriais, aplicando principios
de higiene industrial, controle e destinagéo final
de produtos.

Coordenar e controlar a qualidade em labo-
ratorios e preparar analises, utilizando metodo-
légicas apropriadas.
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14. TECNICO EM SISTEMAS DE
ENERGIA RENOVAVEL INTEGRADO

Campus Jaguari

O Curso Técnico em Sistemas de Energia Renovavel Integrado tem como objetivo formar profissionais
capacitados a executar o projeto, a instalagdo e a manutencdo de sistemas de energia renovavel domiciliar e

comercial.

14.1. Objetivos Especificos

Ao final do curso, espera-se que o estudante seja
capaz de:

Planejar o dimensionamento de sistemas de
energia renovavel domiciliar e comercial;

Selecionar e instalar um sistema de energia
renovavel que melhor se adapta a cada edificagéo;

Analisar as necessidades de substituigdo ou de
atualiza¢do tecnoldgica de equipamentos;

Analisar os impactos econdmicos, sociais,
politicos e ambientais da atividade;

Descrever o funcionamento de sistemas de
protecdo para instalagdes elétricas;

Conhecer caracteristicas e propriedades de
materiais usados nas aplica¢cdes das diferentes
formas de energia renovavel;

Conhecer técnicas de instalagio e manu-
tengdo de instrumentos de sistemas de energia
renovavel;

Descrever o dimensionamento de pequenos
amplificadores transistorizados;

Descrever e classificar os fendmenos mete-
oroldgicos;

Conbhecer e aplicar os principios fisicos da
termodinamica que ocorrem na utiliza¢do da
energia;

Conbhecer e especificar a utiliza¢do de diodos
e transistores;

Identificar e explicar os efeitos naturais e

sazonais que podem influenciar na produgio de
energia renovavel;

14.2. Perfil do Egresso

O Eixo de Controle e Processos Industriais
compreende tecnologias associadas aos processos
mecanicos, eletroeletronicos e fisico-quimicos.
Tragos marcantes deste eixo sdo, a abordagem sis-
tematica da gestdo da qualidade e produtividade, das
questdes éticas e ambientais, de sustentabilidade e
viabilidade técnico-econdmica, além de permanente
atualizacdo e investiga¢do tecnoldgica.

De acordo com o Catalogo Nacional de Cur-
sos Técnicos, o Técnico de Energia Renovavel é o
profissional qualificado para preparar as condi¢des
necessarias a execu¢io da instala¢do da manutencéo
e da reparacio de sistemas renovéveis, definindo os
métodos de trabalho, os meios humanos e materiais
e as ferramentas a utilizar. Esse profissional aplicara
seus conhecimentos de forma independente e inova-
dora, com ética e iniciativa empreendedora, visando
a melhoria das condi¢des de vida da sociedade de
forma sustentavel. O profissional deve ser capaz
de processar informacdes, ter senso critico e
ser capaz de impulsionar o desenvolvimento
econdmico da regido, integrando formacéo técnica
a cidadania.
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