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CURSO TECNICO
SUBSEQUENTE

Ofertado para quem ja concluiu o Ensino Médio ou
estudos equivalentes. O processo seletivo para esses
cursos utiliza a nota do Enem como requisito de
classificagdo. Para participar, o candidato devera ter
realizado o exame no ano do processo seletivo ou nos
dois ultimos anos.

\\

O IF Farroupilha, em seus cursos,
prioriza a formacao de profissionais
que:

®» tenham competéncia técnica e tecnoldgica em sua area

de atuagao;

B sejam capazes de se inserir no mundo do trabalho de
modo compromissado com o desenvolvimento regional
sustentavel;

®» tenham formacdo humanistica e cultura geral integrada
a formacdo técnica, tecnoldgica e cientifica;

® atuem com base em principios éticos e de maneira
sustentavel;

B saibam interagir e aprimorar continuamente seus
aprendizados a partir da convivéncia democratica com
culturas, modos de ser e pontos de vista divergentes;

® sejam cidaddos criticos, propositivos e dinamicos na
busca de novos conhecimentos.



1. TECNICO EM AGRICULTURA

Campus Sao Vicente do Sul

Oportunizar formacdo profissional técnica a pessoas ja concluintes do ensino médio, por meio de um
processo educativo que favoreca o desenvolvimento de individuos, dotados de capacidade critica, de autonomia
intelectual, eticamente responsaveis, com capacidade empreendedora e comprometimentos com a resolu¢do
dos problemas técnicos, sociais e ambientais na area da agricultura.

1.1. Objetivos Especificos

Contribuir para a formagdo critica e ética
frente as inovagdes tecnoldgicas, avaliando seu
impacto no desenvolvimento e na constru¢io da
sociedade;

Estabelecer relagdes entre o trabalho, a cién-
cia, a cultura e a tecnologia e suas implicagoes
para a educacdo profissional e tecnoldgica, além
de comprometer-se com a forma¢do humana,
buscando responder as necessidades do mundo
do trabalho;

Possibilitar reflexdes acerca dos fundamen-
tos cientifico-tecnoldgicos da formagdo técnica,
relacionando teoria e pratica nas diversas areas
do saber;

Atender a demanda de profissionais qualifi-
cados para atuar na area da Agricultura;

Contribuir para o desenvolvimento sustentd-
vel dos arranjos produtivos de sua drea de atuagdo
profissional;

Atuar de forma efetiva no planejamento,
execugdo e avaliagdo das politicas na sua édrea
de atuagao;

Conhecer as tecnologias relacionadas ao
aumento de produtividade com redugéo de custos
de produgio;

Utilizar corretamente as maquinas e imple-
mentos agricolas utilizadas na agropecuaria;

Utilizar a informdtica como ferramenta
indispensavel para a otimiza¢do dos processos
de planejamento, execugio, controle e avaliagdo
das atividades agropecuarias;

Estimular o desenvolvimento de praticas
empreendedoras como alternativa para o desen-
volvimento local;

Difundir as tecnologias de gestdo e protecdo
do meio ambiente;

Conhecer as normas reguladoras das ativida-
des agropecudrias.

1.2. Perfil do Egresso

De acordo com o Catélogo Nacional de Cursos
Técnicos, o Eixo Tecnologico de Recursos Naturais
compreende tecnologias relacionadas a produgio
animal, vegetal, mineral, aquicola e pesqueira.

Abrange agoes de prospecgio, avaliagdo técnica

e econdmica, planejamento, extragdo, cultivo e pro-
dugio referente aos recursos naturais. Inclui ainda,
tecnologia de maquinas e implementos, estruturada
e aplicada de forma sistemadtica para atender as
necessidades de organizacdo e produgdo dos diversos
segmentos envolvidos, visando a qualidade e susten-
tabilidade economica, ambiental e social.

Integra a organizagdo curricular destes cursos:
ética, desenvolvimento sustentavel, cooperativismo,
consciéncia ambiental, empreendedorismo, normas
técnicas e de seguranca, além da capacidade de com-
por equipes, atuando com iniciativa, criatividade e
sociabilidade.

O profissional Técnico em Agricultura, de modo
geral, no Instituto Federal Farroupilha, recebe forma-
¢do que o habilita para planejar, executar e monitorar
etapas da produgio agricola. Planeja e acompanha
a colheita e a pds-colheita das principais culturas.
Auxilia na implantagdo e gerenciamento de sistemas
de controle de qualidade na produgio agricola. Iden-
tifica e aplica técnicas mercadologicas para distribui-
¢d0 e comercializagdo de produtos. Elabora laudos,
pericias, pareceres, relatdrios e projetos. Atua em
atividades de extensdo e associativismo.

Ainda recebe formagao que habilita para:

Atuar em atividades de extensdo, assisténcia
técnica, associativismo, pesquisa, andlise, expe-
rimentagdes, ensaio e divulgagdo técnica;

Responsabilizar-se pela elaboragio de projetos
e assisténcia técnica nas dreas de: crédito rural e
agroindustrial para efeitos de investimento e cus-
teio; topografia na drea rural; impacto ambiental;
paisagismo, jardinagem e horticultura; constru-
¢do de benfeitorias rurais; drenagem e irriga¢éo;

Elaborar orcamentos, pareceres, relatd-
rios e projetos, inclusive de incorporagdo de
novas tecnologias; coleta de dados de natureza
técnica; desenho de detalhes de construgido
rurais; elaboragdo de orgamento de materiais,
insumos, equipamentos, instalacdes e mio-de-
-obra; detalhamento de programa de trabalho,
observando normas técnicas e de seguranga no
meio rural; manejo e regulagem de maquinas e
implementos agricolas; execucdo e fiscalizagdo
dos procedimentos relativos ao preparo do solo
até a colheita, armazenamento, comercializagdo
e industrializagdo dos produtos agropecuarios;
administra¢do de propriedades rurais;
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Responsabilizar-se pelo planejamento, organi-
zag¢do, monitoramento e emissao dos respectivos
laudos nas atividades de: exploragdo e manejo
do solo, matas e florestas de acordo com suas
caracteristicas; alternativas de otimiza¢do dos
fatores climdticos e seus efeitos no crescimento
e desenvolvimento das plantas; propagagdo em
cultivos abertos ou protegidos, em viveiros e em
casas de vegetacdo; produgio de mudas (viveiros)
e sementes;

Prestar assisténcia técnica na aplicagdo,
comercializa¢do, no manejo e regulagem de
maquinas, implementos, equipamentos agri-
colas e produtos especializados, bem como na
recomendacdo, interpretacdo de andlise de solos
e aplica¢do de fertilizantes e corretivos;

Treinar e conduzir equipes de instalagio,
montagem e operagio, reparo ou manutencio;

Analisar as caracteristicas econdmicas, sociais
e ambientais, identificando as atividades peculia-
res da drea a serem implementadas;

Identificar os processos simbidticos, de absor-
¢do, de translocagio e os efeitos alelopaticos entre
o solo e planta, planejando a¢des referentes aos
tratos das culturas;

Selecionar e aplicar métodos de erradicagdo
e controle de vetores e pragas, doengas e plantas
indesejaveis;

Planejar e acompanhar a colheita e a pos-
-colheita, responsabilizando-se pelo armaze-
namento, a conservagio, a comercializacdo e a

industrializagdo dos produtos agropecudrios;

Responsabilizar-se pelos procedimentos de
desmembramento, parcelamento e incorporagao
de iméveis rurais;

Elaborar, aplicar e monitorar programas
profilaticos, higiénicos e sanitarios na produgao
vegetal e agroindustrial;

Implantar e gerenciar sistemas de controle de
qualidade na produgio agropecudria;

Identificar e aplicar técnicas mercadoldgicas
para distribuicdo e comercializagdo de produtos;

Projetar e aplicar inovagdes nos processos de
montagem, monitoramento e gestdo de empre-
endimentos;

Realizar medi¢do, demarcagio de levantamen-
tos topograficos, bem como projetar, conduzir e
dirigir trabalhos topogréficos e funcionar como
perito em vistorias e arbitramento em atividades
agricolas;

Emitir laudos e documentos de classificacio
e exercer a fiscalizagdo de produtos de origem
vegetal e agroindustrial;

Responsabilizar-se pela implantacio de
pomares, acompanhando seu desenvolvimento
até a fase produtiva, emitindo os respectivos
certificados de origem e qualidade de produtos;

Desempenhar outras atividades compativeis
com a sua formagéo profissional;

Dentre outras atividades de acordo com o

Decreto Lei n° 4.560, de 30 de dezembro de 2002.



2. TECNICO EM AGROPECUARIA

Campus Frederico Westphalen e Campus Julio de Castilhos

Formar técnicos em agropecudria capazes de atuar no desenvolvimento da matriz produtiva local, regional,
principalmente, atendendo as necessidades do mundo do trabalho e promovendo o desenvolvimento com
vistas a sustentabilidade econdmica, social e ambiental. Profissional habilitado para atuar, predominantemente
junto as empresas rurais, ou como empreendedor, exercendo atividades de planejamento, execugdo e condugio
de projetos no ramo da producéo vegetal e na drea de produ¢io animal.

2.1. Objetivos Especificos

Oportunizar condi¢des de profissionalizagio
aos alunos que concluiram o Ensino Fundamen-
tal, atendendo uma demanda latente na regido
de abrangéncia do IF Farroupilha;

Formar técnicos em agropecudria capazes de
atuar no desenvolvimento da matriz produtiva
local e regional;

Ofertar ensino técnico, integrado ao Ensino
Meédio, priorizando a integragdo de conhecimen-
tos e a interdisciplinaridade;

Contribuir com o desenvolvimento da regido
por meio da formagio profissional qualificada
capaz de atender os diferentes publicos da
agricultura, da zootecnia e da infraestrutura,
nas dimensoes técnicas-produtivas, sociais e
ambientais;

Maximizar a utilizacdo da infraestrutura do
Campus, ampliando o nimero de habilitagoes
existentes;

Proporcionar a habilitagdo profissional em
nivel técnico, observando-se as exigéncias e
expectativas da comunidade regional, assim
como o cumprimento da missdo dos Institutos
Federais, no que tange a formacéo propositiva e/
ou fomentadora aos arranjos produtivos regio-
nais, sempre com vistas a sustentabilidade;

Disponibilizar a sociedade um profissional
apto ao exercicio de suas fungdes e consciente
de suas responsabilidades.

2.2. Perfil do Egresso

O profissional Técnico em Agropecudria, de
modo geral, no Instituto Federal Farroupilha, recebe
formacdo que o habilita para planejar, executar,
acompanbhar e fiscalizar todas as fases dos projetos
agropecudrios e administrar propriedades rurais.
Elabora, aplica e monitora programas preventivos de
sanitiza¢do na producdo animal, vegetal e agroindus-
trial. Fiscaliza produtos de origem vegetal, animal e
agroindustrial. Realiza medi¢do, demarcagio e levan-
tamentos topograficos rurais. Atua em programas de
assisténcia técnica, extensdo rural e pesquisa.

Ainda recebe formagdes que habilita para:

Atuar em atividades de extensdo, assisténcia

técnica, associativismo, pesquisa, analise, expe-
rimentagdes, ensaio e divulgagdo técnica;

Responsabilizar-se pela elaboragio de projetos
e assisténcia técnica nas dreas de: crédito rural e
agroindustrial para efeitos de investimento e cus-
teio; topografia na drea rural; impacto ambiental;
paisagismo, jardinagem e horticultura; constru-
¢do de benfeitorias rurais; drenagem e irriga¢éo;

Elaborar orcamentos, pareceres, relato-
rios e projetos, inclusive de incorporagdo de
novas tecnologias; coleta de dados de natureza
técnica; desenho de detalhes de construgido
rurais; elaboragdo de orgamento de materiais,
insumos, equipamentos, instalagdes e mao de
obra; detalhamento de programa de trabalho,
observando normas técnicas e de seguranga no
meio rural; manejo e regulagem de maquinas e
implementos agricolas; execugdo e fiscalizagdo
dos procedimentos relativos ao preparo do solo
até a colheita, armazenamento, comercializagdo
e industrializagdo dos produtos agropecuarios;
administra¢éo de propriedades rurais;

Responsabilizar-se pelo planejamento, organi-
zagdo, monitoramento e emissdo dos respectivos
laudos nas atividades de: exploracdo e manejo
do solo, matas e florestas de acordo com suas
caracteristicas; alternativas de otimizagdo dos
fatores climdticos e seus efeitos no crescimento
e desenvolvimento das plantas e animais; pro-
pagagdo em cultivos abertos ou protegidos, em
viveiros e em casas de vegetacdo; obtencéo e pre-
paro da produgdo animal; processo de aquisigéo,
de preparo, de conservagdo e de armazenamento
da matéria-prima e dos produtos agroindustriais;
programas de nutri¢do e manejo alimentar em
projetos zootécnicos; produgio de mudas (vivei-
ros) e sementes;

Prestar assisténcia técnica na aplicagdo,
comercializa¢do, no manejo e regulagem de
maquinas, implementos, equipamentos agri-
colas e produtos especializados, bem como na
recomendagcéo, interpretacio de andlise de solos
e aplicacdo de fertilizantes e corretivos;

Treinar e conduzir equipes de instalagio,
montagem e operagdo, reparo ou manutencao;

Analisar as caracteristicas econdmicas, sociais
e ambientais, identificando as atividades pecu-
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liares da 4rea a ser implementada;

Identificar os processos simbidticos, de absor-
¢do, de translocagio e os efeitos alelopaticos entre
o solo e planta, planejando a¢des referentes aos
tratos das culturas;

Selecionar e aplicar métodos de erradicagdo
e controle de vetores e pragas, doencas e plantas
indesejaveis;

Planejar e acompanhar a colheita e a pds-
-colheita, responsabilizando-se pelo armaze-
namento, a conservagdo, a comercializacdo e a
industrializagdo dos produtos agropecudrios;

Responsabilizar-se pelos procedimentos de
desmembramento, parcelamento e incorporagao
de imdveis rurais;

Aplicar métodos e programas de reprodugio
animal e de melhoramento genético;

Elaborar, aplicar e monitorar programas
profilaticos, higiénicos e sanitdrios na produgio
animal, vegetal e agroindustrial;

Responsabilizar-se pelas empresas especia-
lizadas que exercem atividades de dedetizacio,
desratizagdo e no controle de vetores e pragas;

Implantar e gerenciar sistemas de controle de
qualidade na produgio agropecudria;

Identificar e aplicar técnicas mercadoldgicas
para distribui¢do e comercializagdo de produtos;

Projetar e aplicar inovagdes nos processos de
montagem, monitoramento e gestdo de empre-
endimentos;

Realizar medi¢do, demarcagio de levantamen-
tos topogréficos, bem como projetar, conduzir e
dirigir trabalhos topograficos e funcionar como
perito em vistorias e arbitramento em atividades
agricolas;

Emitir laudos e documentos de classificacio
e exercer a fiscalizagdo de produtos de origem
vegetal, animal e agroindustrial;

Responsabilizar-se pela implantacio de
pomares, acompanhando seu desenvolvimento
até a fase produtiva, emitindo os respectivos
certificados de origem e qualidade de produtos;

Desempenhar outras atividades compativeis
com a sua formagéo profissional;

Dentre outras atividades de acordo com o

Decreto Lei n° 4.560 de 30 de dezembro de 2002.



3. TECNICO EM ALIMENTOS

Campus Julio de Castilhos, Campus Santa Rosa e

Campus Sao Vicente do Sul

Formar profissionais técnicos de nivel médio na drea da Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, atendendo
as expectativas da comunidade regional e atendendo a demanda existente por este profissional nos setores
produtivos da regido, além de formar cidadéos criticos e oportunizar a qualificagdo profissional num mundo
em rapida evolugdo tecnoldgica. Formagdo profissional técnica e tecnoldgica para atuar na drea alimenticia,
na transformagdo de matéria-prima alimenticia, e formar cidaddos capazes de atuar frente as necessidades
do mundo do trabalho, em constante evolugao.

3.1. Objetivos Especificos: alimentos.

Formar profissionais que estejam preparados
para desempenhar suas atribuicdes profissionais
com competéncia.

Formar técnicos na drea de alimentos para
atender as necessidades das empresas do setor.

Oportunizar condi¢des de profissionalizagdo
em curto prazo para alunos que concluiram o
Ensino Médio.

Oportunizar a profissionaliza¢do de trabalha-
dores que ja atuam na produgéo e industrializa-
¢do de alimentos, a fim de acompanhar as rapidas
mudangas tecnoldgicas.

Despertar e dar suporte técnico para futuros
empreendedores, ndo limitando-se a formar mao-
-de-obra para o mercado de trabalho.

Propiciar a qualificacio técnica de proprieta-
rios e/ou funcionarios de pequenas agroindus-
trias da regido.

Contribuir no processo de legalizagdo de
agroindustrias familiares informais existentes
na regiao.

Melhorar a qualidade e a seguranca dos ali-
mentos, pela formagio de profissionais conscien-
tes da importincia da observacdo da legislagdo e
das normas técnicas na produgio de alimentos.

Atuar como agente de incentivo a instalagdo
e de melhoria da qualidade das industrias de
alimentos da regido.

Colaborar na melhoria de renda da agri-
cultura familiar, pela agregacdo de valor das
matérias-primas agricolas.

Oportunizar uma maior oferta de produtos
de origem animal e vegetal industrializados em
industrias de alimentos de pequeno e médio
porte.

Cumprir a fungdo social da escola, colabo-
rando com a melhoria das condi¢des da vida no
campo, com diminuigao do éxodo rural, através
de mais uma alternativa aos pequenos e médios
produtores.

Formar um profissional consciente da impor-
tancia da sua fungdo dentro de uma industria de

Formar cidadios criticos e fiscalizadores da
qualidade e seguranga dos alimentos oferecidos
ao consumidor.

Proporcionar condi¢des de profissionalizacio
dos estudantes que ja concluiram o Ensino Médio,
a fim de acompanhar a evolugio tecnoldgica da
drea de alimentos;

Qualificar os profissionais que ja atuam na
drea de alimentos, de forma direta ou indireta,
incluindo os que possuem agroindustria familiar,
visando a melhoria da qualidade alimentar;

Capacitar os profissionais para atuarem como
agente de incentivo a implantacdo e de melhorias
da qualidade nas agroindustrias, assim como no
controle de qualidade e na produgio de alimentos
Seguros;

Desenvolver pesquisas para novos produtos e
processos na area de alimentos;

Incentivar o empreendedorismo na formagio
do técnico em alimentos;

Colocar a disposi¢ao da sociedade um profis-
sional apto ao exercicio de suas fungdes e consci-
ente de suas responsabilidades;

Integrar o ensino ao trabalho oportunizando
o desenvolvimento das condigbes para a vida
produtiva moderna;

Conhecer as principais matérias-primas bem
como o manejo, selecio e encaminhamento mais
adequado no aproveitamento do produto, plane-
jando e racionalizando as operagoes industriais
na busca da maximiza¢do do rendimento e da
qualidade do produto final;

3.2. Perfil do Egresso

De acordo com o Catdlogo Nacional de Cursos

Técnicos, o Eixo Tecnolégico Produgio Alimenticia:

Compreende tecnologias relacionadas ao
beneficiamento e industrializacdo de alimentos
e bebidas.

Abrange agdes de planejamento, operagio,
implantagdo e gerenciamento, além da aplicagdo
metodoldgica das normas de seguranca e quali-
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dade dos processos fisicos, quimicos e bioldgicos,
presentes nessa elabora¢io ou industrializacgéo.

Inclui atividades de aquisi¢do e otimizagdo
de maquinas e implementos, andlise senso-
rial, controle de insumos e produtos, controle
fitossanitério, distribui¢do e comercializagéo,
relacionadas ao desenvolvimento permanente
de solugbes tecnoldgicas e produtos de origem
vegetal e animal.

O profissional Técnico em Alimentos atua no
processamento e conservagio de matérias-primas,
produtos e subprodutos da industria alimenticia
e de bebidas, realizando analises fisico-quimicas,
microbiolégicas e sensoriais. Auxilia no planeja-
mento, coordenagio e controle de atividades do setor.
Realiza a sanitizagdo das industrias alimenticias e de
bebidas. Controla e corrige desvios nos processos
manuais e automatizados. Acompanha a manutencao
de equipamentos. Participa do desenvolvimento de
novos produtos e processos.

Ainda recebe formagio que habilita para:

Compreender processos industriais nas dreas
de beneficiamento, processamento e conservagio
de alimentos e bebidas, atuando no controle de
qualidade destes produtos e de suas matérias
primas.

Integrar equipes responsaveis pela implan-
tacdo, execugdo e acompanhamento de progra-

mas de higienizagio e qualidade (BPF, PPHO e
APPCC) que visem a seguranga alimentar;

Manusear com técnica e precisdo, instrumen-
tos e equipamentos de laboratérios especificos
para analises fisico-quimicas, microbioldgicas e
sensoriais de alimentos e bebidas;

Auxiliar no controle dos processos manuais
e automatizados;

Participar na area de pesquisa, inovagao,
desenvolvimento de novos produtos e marketing;

Ser empreendedor na drea de ciéncia e tec-
nologia de alimentos;

Compor equipes multiprofissionais, auxi-
liando na elaboragdo e execu¢do de projetos
pertinentes a drea;

Prestar assisténcia técnica em industrias de
alimentos, institui¢des, 6rgdos de fiscalizacdo,
cooperativas, servigos de alimentagio e outros;

Elaborar, no ambito de suas atribui¢ées legais,
laudos, pericias, pareceres e relatorios;

Inserir-se no mundo do trabalho com base em
principios éticos buscando o desenvolvimento
regional sustentavel;

Interagir e aprimorar continuamente seus
aprendizados sendo cidaddos criticos, proposi-
tivos e dindmicos na busca de novos conheci-
mentos.



4. TECNICO EM CONTROLE AMBIENTAL

Campus Panambi

Formar profissionais técnicos da drea profissional de Controle Ambiental, de acordo com as tendéncias
tecnoldgicas da regido em consonincia com os setores produtivos, tendo por finalidade a promogéo da edu-
cagdo profissional, cientifica e tecnoldgica, por meio do ensino, pesquisa e extensdo, com foco na formagio
de cidadaos criticos, autbnomos e empreendedores, comprometidos com o desenvolvimento sustentével.

4.1. Objetivos Especificos

oportunizar condi¢oes de profissionalizagdo
dos alunos que ja concluiram o Ensino Médio;

oportunizar a requalificagdo de profissionais,
a fim de acompanhar as tendéncias tecnoldgicas
do mundo do trabalho;

maximizar a utiliza¢do da infraestrutura ins-
titucional, ampliando o nimero de habilitagoes
existentes;

proporcionar a habilitagdo profissional, em
curto prazo, observando-se as exigéncias e expec-
tativas da comunidade regional;

atuar como agente de incentivo a instalacdo
e de melhoria da gestdo ambiental das industrias
da regiao;

colaborar na diminui¢do das perdas de
matéria-prima;

cumprir a func¢do social da escola, colabo-
rando com a melhoria da qualidade de vida da
populagio;

oportunizar uma formagio profissional, que
permita mais uma alternativa de empreendedo-
rismo e trabalho aos alunos;

oportunizar a educagido permanente e a
requalificagio, atendendo aos novos paradigmas
que estabelecem a necessidade e a capacidade de
mobilidade no mundo do trabalho;

oferecer uma op¢ao de profissionaliza¢do aos
alunos que desejam ingressar no Instituto Federal
Farroupilha;

colocar a disposi¢do da sociedade um pro-
fissional apto ao exercicio de suas funcdes e
consciente de suas responsabilidades;

integrar o ensino ao trabalho oportunizando
o desenvolvimento das condi¢des para a vida

produtiva moderna;

oportunizar uma profissionaliza¢do répida,
para atividades especificas e delimitadas do
mundo do trabalho;

formar cidaddos com consciéncia ambiental.

4.2. Perfil do Egresso

De acordo com o Catdlogo Nacional de Cursos
Técnicos, o Eixo Tecnolégico Ambiente e Satde
compreende tecnologias associadas ao cuidado
e a melhoria da saude e da qualidade de vida dos
individuos e comunidades. Abrange diagnostico,
analise, gestdo e intervengdo na satide de individuos;
e desenvolvimento, inova¢do e manutencio de solu-
¢des tecnologicas de suporte.

A organizagdo curricular dos cursos contempla
conhecimentos relacionados a: biosseguranga, leitura
e produgdo de textos técnicos; raciocinio 16gico; cién-
cia, tecnologia e inovagdo; investigagdo tecnoldgica;
empreendedorismo; prospec¢do mercadologica e
marketing; tecnologias de comunicagdo e infor-
magao; desenvolvimento interpessoal; legislagdo e
politicas publicas; normas técnicas; saide e seguranca
no trabalho; gestdo da qualidade; responsabilidade
e sustentabilidade social e ambiental; qualidade de
vida; e ética profissional.

Coleta, armazena, analisa, dissemina e gerencia
dados ambientais. Gerencia o manejo de residuos na
perspectiva do desenvolvimento sustentavel. Executa
o gerenciamento e controle ambiental. Racionaliza
o0 uso de recursos naturais. Opera estagoes de trata-
mento de efluentes, afluentes e de residuos sélidos.
Executa andlises fisico-quimicas e microbioldgicas
de 4guas, efluentes e residuos sélidos. Documenta
rotinas e aplica normas técnicas relacionadas.
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5. TECNICO EM COZINHA

Campus Sao Borja

Formar técnicos em cozinha para atuarem nos diferentes setores e empreendimentos da area de alimen-
tagdo, na organiza¢io, armazenagem e preparo de alimentos.

5.1. Objetivos especificos

Oportunizar condi¢des para a profissiona-
lizagao dos alunos que ja concluiram o Ensino
Médio;

Oportunizar a requalificagdo de profissionais,
a fim de acompanhar as tendéncias tecnoldgicas
do mundo do trabalho;

Maximizar a utiliza¢io da infraestrutura ins-
titucional, ampliando o nimero de habilitagoes
existentes;

Proporcionar a habilitagdo profissional, em
curto prazo, observando-se as exigéncias e expec-
tativas da comunidade regional;

Atuar como agente de incentivo a instalagdo
e de melhoria da qualidade das empresas da area
de alimentacédo da regido;

Colaborar na melhoria da produgio e
aproveitamento de alimentos, através da
qualificagdo dos profissionais;

Diminuir o éxodo urbano, proporcionando
mais uma opg¢éo de estudo técnico;

Oportunizar uma formagéo profissional que
permita mais uma alternativa de empreendedo-
rismo e trabalho aos alunos;

Oportunizar a educacdo permanente e a
requalificagio, atendendo aos novos paradigmas
que estabelecam a necessidade e a capacidade de
mobilidade no mundo do trabalho;

Colocar a disposi¢do da sociedade um pro-
fissional apto ao exercicio de suas fungdes e
consciente de suas responsabilidades;

Integrar o ensino ao trabalho oportunizando
o desenvolvimento das condi¢des para a vida
produtiva moderna.

Oportunizar ao aluno o aprendizado técnico
voltado para sua area de atuagdo dentro do setor
de alimentagao, atuando na organiza¢do do seu
local de trabalho, a cozinha;

Selecionar, pré-preparar e preparar os alimen-
tos que serdo elaborados de acordo com os pratos
do cardépio pré-estabelecido, sempre visando as
praticas de higiene e saneamento e armazenar os
diferentes tipos de géneros alimenticios.

5.2. Perfil do egresso

De acordo com o Catdlogo Nacional de Cursos
Técnicos, o Eixo Tecnoldgico de Turismo, Hospitali-

dade e Lazer compreende tecnologias relacionadas
aos processos de recepg¢io, viagens, eventos, servicos
de alimentacio, bebidas, entretenimento e interagio.

Abrange os processos tecnologicos de planeja-
mento, organizagio, operagio e avaliagdo de produtos
e servicos inerentes ao turismo, hospitalidade e lazer.

As atividades compreendidas neste eixo referem-
-se ao lazer, relagdes sociais, turismo, eventos e gas-
tronomia, integradas ao contexto das relagdes huma-
nas em diferentes espagos geograficos e dimensdes
socioculturais, econdmicas e ambientais. A pesquisa,
disseminagdo e consolidagio da cultura, ética, relagoes
interpessoais, dominio de linguas estrangeiras, pros-
pecgdo mercadoldgica, marketing e coordenagio de
equipes sdo elementos comuns deste eixo.

Séo tragos marcantes da organizagio curricular
destes cursos: ética, educagido ambiental, normas técni-
cas e de seguranga, historicidade, empreendedorismo,
redagdo técnica, além da capacidade de trabalhar em
equipes, com iniciativa, criatividade e sociabilidade.

O profissional Técnico em Cozinha, de modo
geral, no Instituto Federal Farroupilha, recebe for-
magio que o habilita para atuar na organizagdo da
cozinha, na sele¢do e no preparo da matéria-prima.
Participa da elaboracéo e organizacdo dos pratos do
carddpio. Executa cortes e métodos de cozimento,
utilizando as préticas de manipulagdo de alimentos.
Opera e mantém equipamentos e maquindrio de
cozinha. Armazena diferentes tipos de géneros ali-
menticios, controla estoque, consumo e custos.

Ainda recebe formagao que o habilita para:

Comprar, armazenar, selecionar e higienizar
alimentos;

Elaborar e organizar os pratos de um cardapio;

Operar os equipamentos e utensilios de cozi-
nha;

Fazer controle de estoque, insumos e custos;

Pré-preparar os alimentos de acordo com
métodos basicos de cortes e coc¢io na preparagio
de alimentos;

Preparar e decorar alimentos e pratos para o
Servico;

Higienizar o espagco fisico e equipamentos de
produgio;

Atuar em empreendimentos de produgédo de
alimentos e bebidas.



6. TECNICO EM EDIFICACOES

Campus Panambi e Campus Santa Rosa

Formar profissionais técnicos de nivel médio habilitados e qualificados para atuar em todas as etapas
da construgdo de obras de edificagdes, utilizando os métodos, a boa técnica e demais conhecimentos que
garantam a qualidade e a produtividade da construgéo civil, respeitando as normas técnicas, as legislacdes
vigentes, preservando os recursos naturais e causando sempre o menor impacto ambiental possivel além de
cuidar da seguranga tanto sua como dos colegas e demais pessoas.

6.1. Objetivos Especificos

Formar profissionais capazes de conduzir a
execugdo técnica dos trabalhos de sua especia-
lidade;

Formar profissionais que dominem os conhe-
cimentos técnicos e cientificos em seu campo
de atuagao, tenham capacidade de resolver, pelo
raciocinio, seus problemas cotidianos de cunho
profissional, sejam habituados a pesquisas e pos-
suam valores de responsabilidade social, justiga
e ética profissional;

Formar profissionais habilitados a prestar
assisténcia técnica no estudo e desenvolvimento
de projetos e pesquisas tecnoldgicas;

Qualificar os técnicos para que, além da criati-
vidade, possuam raciocinio abstrato, assimilagdo
rdpida de informagdes e de habilidades, flexibili-
dade para enfrentar situagdes novas, capacidade
para compreender as bases sociais, econdmicas,
técnicas e cientificas relacionadas ao seu trabalho;

Qualificar técnicos de forma que possam
orientar e coordenar a execugdo dos servigos de
manutengdo de equipamentos e instalages;

Preparar técnicos capazes de dar assisténcia
técnica na compra, venda e utilizagdo de produtos
e equipamentos especializados;

Formar técnicos com capacidade de se
responsabilizar pela elaboragdo e execu¢io de
projetos compativeis com a respectiva formacédo
profissional.

Formar profissionais habilitados a projetar e a
dirigir edificagdes de até 80m? de drea construida
que ndo constituam conjuntos residenciais, bem
como a realizar reformas que ndo impliquem em
estruturas de concreto armado ou metalica e a
exercer a atividade de desenhista de sua espe-
cialidade.

6.2. Perfil do Egresso

O profissional Técnico em Edifica¢des, de modo
geral, no Instituto Federal Farroupilha, recebe for-
magcao que o habilita para desenvolver e executar
projetos de edificagdes conforme normas técnicas
de seguranca e de acordo com legislagdo especifica.
Planeja a execugdo e elabora orgamento de obras.
Presta assisténcia técnica no estudo e desenvolvi-

mento de projetos e pesquisas tecnoldgicas na area
de edificagdes. Orienta e coordena a execu¢io de
servicos de manuten¢io de equipamentos e de
instalagdes em edificacdes. Orienta na assisténcia
técnica para compra, venda e utilizagdo de produtos
e equipamentos especializados.

Ainda recebe formagao que o habilita para:

Atuar em vdrias dreas como: planejamento de
obras e projetos arquitetonicos e projetos comple-
mentares, execug¢do e manutencdo de obras, ela-
boragdo de orgamentos e cronogramas de obras,
liderar equipes de profissionais para execugdo
de obras e servigos relacionados a construgéo,
reforma e manutencio de edificagdes.

Participar de equipes técnicas para elabo-
racdo de projetos, estudos e levantamentos na
area de engenharia civil e arquitetura voltados
para o campo da construgdo civil e sua presenga
nos canteiros de obras tem sido relacionada ao
controle de qualidade, visto que prima pela boa
técnica e pelo respeito s normas e especificagoes
de servigos.

Controlar a qualidade, a quantidade e a
logistica de aquisi¢do e estoque dos materiais
empregados em obras, garantindo sua qualidade
final e o cumprimento dos prazos previstos no
cronograma de obras, juntamente com o profis-
sional responsavel técnico pela obra.

Liderar e supervisionar equipes, além de par-
ticipar dos processos seletivos de funcionarios,
bem como controlar a produgéo individual e a
qualidade dos servigos.

Atuar em todas as etapas da construgio, desde
os servigos iniciais como limpeza do terreno e
locagdo de obras, planejamento e montagem do
canteiro de obras, até as etapas de execucdo e,
juntamente com outros profissionais, interpretar
os diversos projetos para a execugdo da obra.

Controlar a qualidade da obra, sendo respon-
sével, inovador, empreendedor e lider, buscando a
preservacdo ambiental e a utilizacio racional dos
recursos naturais, provocando a menor polui¢io
ambiental possivel e primando pelo desenvolvi-
mento sustentavel.

Usar corretamente instrumentos e maqui-
nas, tanto em escritérios quanto em canteiros
de obras.
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Conhecer os materiais de construgdo e
controlar a qualidade, produzindo, aceitando e
rejeitando materiais quando necessario.

Orientar na assisténcia técnica para compra,
venda e utilizagdo de produtos e equipamentos
especializados.

Conhecer e seguir as normas técnicas aplica-
veis em cada caso.

Usar a boa técnica e seguir as especifica-
¢Oes, visando a qualidade e a produtividade
dos processos construtivos e de seguranga dos
trabalhadores.

Conhecer e utilizar as formas contemporéneas
de linguagem com vistas ao exercicio da cidada-
nia e & preparagdo para o trabalho, incluindo a
formacio ética e o desenvolvimento da autono-
mia intelectual e do pensamento critico.

Auxiliar na elaboragio de projetos arquiteto-

nicos e complementares de edificagdes, podendo
projetar e dirigir a execugio de edificagdes dentro
dos limites estabelecidos pelo artigo 4°, paragrafo
1° do Decreto 90.922 de 1985.

Ler, articular e interpretar simbolos e codigos
em diferentes linguagens e representacdes, esta-
belecendo estratégias de solucdo e articulando
os conhecimentos das varias ciéncias e outros
campos do saber.

Executar levantamentos topograficos, loca-
¢Oes de obras e demarcagdes de terrenos.

Realizar ensaios tecnoldgicos de laboratério
e de campo.

Aplicar medidas de controle e protegio
ambiental para os impactos gerados pelas ativi-
dades construtivas.



7. TECNICO EM ELETROMECANICA

Campus Santa Rosa

Formar profissionais para atuar no projeto e execugio de instalacdes elétricas e mecanicas de equipamentos
industriais conforme especificacdes técnicas, normas de seguranca e com responsabilidade ambiental. Exercer
atividades de planejamento e execugdo da manutencio elétrica e mecénica de equipamentos industriais,
além de projeto, instalagdo e manutencéio de sistemas de acionamento elétrico e mecanico. Capazes de atuar
atividade industrial tanto na parte eletroeletronica como na parte mecénica, com associa¢ao de conhecimentos
de projetos, eletrotécnica, mecanica, manutengdo e automacdo industrial.

7.1. Objetivos Especificos:

Elaborar desenhos técnicos de maquinas,
equipamentos e de acordo com as normas téc-
nicas;

Auxiliar na especificacio de componentes
eletromecanicos de projeto;

Correlacionar as propriedades e caracteristi-
cas das mdquinas, instrumentos e equipamentos
com suas aplica¢des;

Coordenar e desenvolver equipes de traba-
lho que atuam na instalagdo, na produgio e na
manuten¢io, aplicando métodos e técnicas de
gestdo administrativa e de pessoas;

Aplicar normas técnicas de qualidade, saude
e seguranca no trabalho no processo industrial;

Aplicar técnicas de medigdo e ensaios visando
a melhoria da qualidade de produtos e servigos
na planta industrial;

Avaliar as caracteristicas e as propriedades
dos materiais, insumos e elementos de maqui-
nas, correlacionando-as com seus fundamentos
matematicos, fisicos e quimicos para a aplicacido
nos processos de controle de qualidade;

Participar do projeto, planejamento, super-
visdo e controle das atividades de producio
industrial e processos de fabricagio;

Propor melhorias e a incorpora¢io de novas
tecnologias nos sistemas de producéo;

Inspecionar mdquinas, equipamentos e ins-
talagoes;

Aplicar normas técnicas e especificagdes de
catdlogos, manuais e tabelas em projeto, processo
de fabricagdo, na instalagdo de méquinas e de
equipamentos e na manutencéo industrial;

Aplicar em desenho de produtos, ferramentas,
acessdrios, técnicas de desenho e de representa-
¢do grafica com seus fundamentos matematicos
e geométricos;

Aplicar técnicas de medigdo e ensaios visando
a melhoria da qualidade de produtos e servigos
da planta industrial;

Projetar melhorias nos sistemas conven-
cionais de produgdo, instalagio e manutengio,
propondo incorporagdo de novas tecnologias;

Identificar os elementos de conversio, trans-
formacio, transporte e distribuicdo de energia,

aplicando-os nos trabalhos de implantagio e
manutengdo do processo produtivo;

Coordenar atividade de utilizagdo e conser-
vagdo de energia, propondo a racionaliza¢do de
uso e de fontes alternativas.

7.2. Perfil do Egresso

De acordo com o Catélogo Nacional de Cursos
Técnicos, o Eixo Tecnoldgico de Controle e Processos
Industriais compreende tecnologias associadas aos
processos mecénicos, eletroeletronicos e fisico-
-quimicos.

Abrange a¢des de instalagéo, operagao, manuten-
¢do, controle e otimiza¢do em processos, continuos
ou discretos, localizados predominantemente no
segmento industrial, contudo alcan¢ando também,
em seu campo de atuagdo, institui¢des de pesquisa,
segmento ambiental e de servigos.

A proposigio, implantagéo, intervencéo direta
ou indireta em processos, além do controle e avalia-
¢do das multiplas varidveis encontradas no segmento
produtivo, identificam este eixo.

Tragos marcantes deste eixo sdo, a abordagem
sistematica da gestdo da qualidade e produtividade,
das questdes éticas e ambientais, de sustentabilidade
e viabilidade técnico-econdmica, além de perma-
nente atualizagdo e investigacdo tecnologica.

O profissional Técnico em Eletromecénica,
de modo geral, no Instituto Federal Farroupilha,
recebe formagéo que o habilita para atuar no projeto
e execucdo de instalagdes elétricas e mecénicas de
equipamentos industriais conforme especificagdes
técnicas, normas de seguranca e com responsabili-
dade ambiental. Exerce atividades de planejamento
e execugdo da manutencdo elétrica e mecanica de
equipamentos industriais, além de projeto, instalagdo
e manutencio de sistemas de acionamento elétrico
€ mecanico.

Ainda recebe formagdo que o habilita para:

Atuar na area industrial nos segmentos de
sistemas industriais automatizados ou nao, ope-
ragdo de processos industriais e producio de bens
manufaturados.

Atua nas dreas de planejamento, instalacdo,
operagdo, manutengio e de qualidade.
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O trabalho em empresas de pequeno, médio
e grande porte, podendo atuar em empresas
que empregam os diversos tipos de processos
de fabrica¢io, empresas de assisténcia técnica
especializada, empresas de manutencdo e
automacdo industrial, laboratérios de controle
qualidade, empresas montadoras de instalagdes
industriais, empresas prestadoras de servigos de
manutencio e pesquisa, industrias do setor metal
mecénico, setor petroquimico, eletroeletronico,
concessiondrias de energia, entre outros;

O manuseio de ferramentas e instrumentos
de medidas;

Operagdo de maquinas operatrizes e apare-
lhos de soldagem;

Interpretar e elaborar projetos elétricos e
mecanicos de controle, de instalagio ou de
manutenc¢do de maquinas, equipamentos e ins-
trumentos;

Coordenar e desenvolver equipes de trabalho;

Aplicar normas técnicas e especificacdes de
catdlogos, manuais e tabelas em projetos, em pro-
cessos de fabricagdo, nas instalages de maquinas
e de equipamentos e na manutengio industrial;

Organizar e programar o processo de manu-
tengdo elétrica e mecanica;

Aplicar métodos de seguranga no trabalho e
de melhorias da qualidade do produto;

Projetar ou colaborar na melhoria dos siste-
mas de produgio, instalagdo e manutengao.



8. TECNICO EM ENFERMAGEM

Campus Santo Angelo

Formar profissionais capacitados para atender individuos, familias e comunidade em todos os niveis de
atencio, primando pela promogao, prevengio, recuperagao e reabilitacdo da saude.

8.1. Objetivos Especificos

Formar Técnicos em Enfermagem capazes de
atuar como agentes na promogéo da satude, na
prevencéo das doengas e na recuperagdo dos que
adoecem, visando a integralidade do ser humano;

Possibilitar o desenvolvimento de compe-
téncias que permitam ao aluno exercer a sua
cidadania ativa, de forma solidaria, no exercicio
das fungdes de Técnico em Enfermagem;

Integrar o futuro Técnico em Enfermagem
com o mercado de trabalho por meio da convi-
véncia com o ambiente profissional;

Atender a demanda dos servigos de saude da
regiao;

Contribuir para a melhoria da qualidade dos
servigos de saide para a populagao.

8.2. Perfil do Egresso

De acordo com o Catélogo Nacional de Cursos
Técnicos, o Eixo Tecnolégico Ambiente e Satude
compreende tecnologias associadas ao cuidado
e a melhoria da saude e da qualidade de vida dos
individuos e comunidades. Abrange diagnostico,
analise, gestdo e intervengdo na satide de individuos
e desenvolvimento, inovagdo e manutengio de solu-
goes tecnologicas de suporte.

A organizagao curricular dos cursos contempla
conhecimentos relacionados a: biosseguranga, leitura
e produgdo de textos técnicos; raciocinio l6gico; cién-
cia, tecnologia e inovagéo; investigagdo tecnoldgica;
empreendedorismo; prospec¢do mercadoldgica e
marketing; tecnologias de comunicagdo e infor-
magdo; desenvolvimento interpessoal; legislacdo e
politicas publicas; normas técnicas; saide e seguranca
no trabalho; gestdo da qualidade; responsabilidade
e sustentabilidade social e ambiental; qualidade de
vida; e ética profissional.

Dentre os campos de atuagdo profissional do
Técnico em Enfermagem estdo hospitais, unidades
de pronto atendimento, unidades basicas de satde,
clinicas, consultérios, ambulatorios e instituicoes de
longa permanéncia.

Seguindo orientagées das legislagdes especifi-
cas, bem como do Catalogo Nacional de Cursos, o
estudante do Curso Técnico em Enfermagem recebe
formacdo que o habilita para:

Realizar curativos, administragdo de medica-
mentos e vacinas, nebuliza¢des, banho de leito,
mensuragdo antropométrica e verificagio de
sinais vitais.

Auxiliar a promogao, prevengéo, recuperagio
e reabilitacdo no processo satide-doenga.

Preparar o paciente para os procedimentos
de saude.

Prestar assisténcia de enfermagem a pacientes
clinicos e cirtrgicos e gravemente enfermos.

Aplicar as normas de biosseguranga.

Identificar os determinantes e condicionantes
do processo saude/doenca;

Identificar a estrutura e organizagio do sis-
tema de satde vigente;

Identificar fungdes e responsabilidades dos
membros da equipe de trabalho;

Planejar e organizar o trabalho na perspectiva
do atendimento integral e de qualidade;

Realizar trabalho em equipe, correlacionando
conhecimentos de varias disciplinas ou ciéncias,
tendo em vista o carater interdisciplinar da drea;

Aplicar principios e normas de higiene e
saude pessoal e ambiental;

Interpretar e aplicar a legislagdo referente aos
direitos do usudrio;

Avaliar riscos de iatrogénicas, ao executar
procedimentos técnicos;

Interpretar e aplicar normas do exercicio pro-
fissional e principios éticos que regem a conduta
do profissional de satde;

Identificar e avaliar rotinas, protocolos de
trabalho, instalacoes e equipamentos;

Operar equipamentos proprios do campo de
atuacdo, zelando pela sua manutencéo;

Registrar ocorréncias e servigos prestados de
acordo com as exigéncias do campo de atuagio;

Prestar informagdes ao paciente, ao sistema
de satide e a outros profissionais sobre o0s servigos
que tenham sido prestados;

Orientar pacientes e usudrios a assumirem,
com autonomia, a propria saude;

Coletar e organizar dados relativos ao campo
de atuagio;

Realizar primeiros socorros em situagdo de
emergéncia.
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9. TECNICO EM ESTETICA

Campus Santo Angelo

Qualificar profissionais com perfil dindmico e inovador, habilitados a atuar nas dreas de satde e beleza,
visando a qualidade de vida da sociedade através da correta aplicagdo das técnicas e do uso adequado dos
cosméticos e equipamentos utilizados nos tratamentos e procedimentos estéticos faciais, corporais e capilares;
respeitando os valores politicos e éticos, mantendo compromisso com a qualidade, o trabalho, a ciéncia, a
tecnologia e as praticas sociais relacionadas com os principios da cidadania responsavel.

9.1. Objetivos Especificos

Habilitar futuros profissionais para avaliagéo,
adequagdo e execugdo de técnicas e tecnologias
especificas da interven¢do na estética humana,
considerando as peculiaridades biopsicossociais
do individuo;

Possibilitar ao aluno a formagdo de uma cons-
ciéncia ético-profissional comprometida com a
sociedade, com a dignidade das pessoas e com
a manutenc¢do de um ambiente ecologicamente
equilibrado;

Formar um profissional consciente da
sua posi¢cdo em uma equipe multidisciplinar,
conhecendo a atuagdo dos demais profissionais
da satde, especialmente daqueles que interagem
com a drea da estética, agindo de maneira ética e
consciente de seu papel na equipe, em particular
no que se refere ao processo saide/ bem-estar
do individuo;

Preparar os estudantes para a promogdo, pro-
tecao, manutencao e recuperagio estética da pele;

Promover o desenvolvimento de atitudes e
valores éticos visando o aprimoramento pessoal
para o exercicio de suas habilidades de lideranca,
gerenciamento de estabelecimentos e técnicas de
atendimento ao cliente;

Oferecer condigdes para que o estudante
desenvolva competéncias pessoais e profissionais
necessarias e comuns a todo profissional que atua
nesta area, no sentido de favorecer o didlogo e a
intera¢do com os demais colaboradores, facilitar
a navegabilidade na drea, bem como ampliar sua
esfera de atuacéo;

Desenvolver, através dessa habilitacdo e da
qualificagdo profissional, competéncias duradou-
ras que favorecam a laborabilidade.

9.2. Perfil do Egresso

De acordo com o Catélogo Nacional de Cursos
Técnicos, o Eixo Tecnolégico Ambiente e Satde
compreende tecnologias associadas ao cuidado
e a melhoria da saude e da qualidade de vida dos
individuos e comunidades. Abrange diagnostico,
analise, gestdo e intervengdo na satide de individuos;
e desenvolvimento, inova¢do e manutencio de solu-
¢des tecnologicas de suporte.

A organizagdo curricular dos cursos contempla
conhecimentos relacionados a: biosseguranga, leitura
e produgdo de textos técnicos; raciocinio 16gico; cién-
cia, tecnologia e inovagdo; investigagdo tecnoldgica;
empreendedorismo; prospec¢do mercadoldgica e
marketing; tecnologias de comunicagio e infor-
magao; desenvolvimento interpessoal; legislagdo e
politicas publicas; normas técnicas; saide e seguranca
no trabalho; gestdo da qualidade; responsabilidade
e sustentabilidade social e ambiental; qualidade de
vida; e ética profissional.

O profissional Técnico em Estética, de modo
geral, no Instituto Federal Farroupilha, recebe for-
magdo que o habilita avaliar as condi¢des da pele,
selecionar e executar procedimentos estéticos faciais
e corporais. Utiliza técnicas manuais, equipamentos,
tecnologias e produtos cosméticos. Trata da promo-
¢do, prote¢ao, manutenc¢ao e recuperagio estética da
pele. Avalia e seleciona as técnicas e os cosméticos
mais apropriados de acordo com as caracteristicas
pessoais do cliente. Seleciona e adota procedimentos
de higiene e profilaxia dos instrumentais.

Partindo desse pressuposto, o egresso do Curso
Técnico em Estética Integrado PROEJA do Instituto
Federal Farroupilha recebe formagéo para:

Tratar do embelezamento, promogio, prote-
¢do, manutengio e recuperagio estética da pele;

Selecionar e aplicar procedimentos e recursos
estéticos, utilizando produtos cosméticos, técni-
cas e equipamentos especificos, de acordo com as
caracteristicas e necessidades do cliente;

Utilizar técnicas de atendimento ao cliente,
orientando-o sobre agdes de prote¢do a saude
cutdnea.



10. TECNICO EM GERENCIA DE SAUDE

Campus Santo Angelo

Qualificar profissionais para atuar na drea administrativa em satide fornecendo-lhes instrumentos teérico-
-metodoldgicos e praticos que os habilitem a gerenciar recursos humanos e financeiros.

10.1. Objetivos Especificos

formar técnicos capacitados ao exercicio de
funcdes técnico-operacionais as diversas unidades
operacionais de saude;

capacitar pessoas com habilidades em novas
modalidades de gestdo que implicam em aplicar
estratégias em sistemas de informacdes, controles,
planejamentos estratégicos, organiza¢do de recur-
sos humanos;

impulsionar novos mecanismos e instrumentos
de tecnologia em gestdo hospitalar e saude;

apresentar novas metodologias e diferentes
modelos de melhoria da qualidade de geréncia de
satde, colocando em agéo programas de melhoria
da qualidade e gestdo de usudrios do sistema de
saude;

desenvolver competéncias técnicas e gerenciais,
preservando o equilibrio entre aspectos tedricos
e préticos e favorecendo a participagdo dos estu-
dantes em atividades produtivas e significativas
do ponto de vista educacional;

formar profissionais capazes de tomar conheci-
mento de técnicas instituidas, resolvendo proble-
mas e atuando na melhoria dos recursos gerenciais
na area da satde.

10.2. Perfil do Egresso

De acordo com o Catélogo Nacional de Cursos
Técnicos, o Eixo Tecnoldgico Ambiente e Satde com-
preende tecnologias associadas ao cuidado e 8 melho-
ria da saide e da qualidade de vida dos individuos e
comunidades. Compreende tecnologias associadas
a melhoria da qualidade de vida, a preservagio e
utilizagdo da natureza, desenvolvimento e inovagdo
do aparato tecnoldgico de suporte e atencdo a saude.
Também abrange acdes de protecio e preservagio dos
seres vivos e dos recursos ambientais, da seguranga
de pessoas e comunidades, do controle e avaliagdo
de risco, programas de educagdo ambiental.

Partindo disso, o estudante do Curso Técnico em
Geréncia de Satde recebe formagdo para planejar,
controlar e avaliar aimplementagdo de programas de
saude; gerencia servigos e unidades de satude e seus
processos de trabalho; realiza estudos de custos e
viabilidade; desenvolve projetos de gestdo em satide;
realiza previsdo e provisdo do sistema de estoque,
compras e distribuigdo de material; fiscaliza a exe-

cu¢do de contratos e servicos de terceiros; aplica
normatizacio relacionada a produtos, processos,
ambientes e servicos de saide; e desenvolve e ali-
menta estatisticas de indicadores de satde.
Com rela¢do a Geréncia de satide, o aluno deve
estar apto a:
auxiliar na aplicagdo de diretrizes do plane-
jamento estratégico, do planejamento tatico e do
plano diretor, relativos & gestdao organizacional
dos servigos de satude;
executar os processos de gestdo especificos
da drea de saude, de acordo com as estruturas
orcamentdrias e societdrias das organizac¢des e
com os resultados de estudos do mercado, do
ponto de vista econémico ou tecnoldgico;
colaborar na otimizacédo das atividades orga-
nizacionais da institui¢do ou empresa;
participar do planejamento organizacional
da instituigio;
identificar os determinantes e condicionantes
do processo saude-doencga;
identificar fungdes e responsabilidades dos
membros da equipe de trabalho;
aplicar principios e normas de higiene e satde
pessoal e ambiental;
interpretar e aplicar legislagio referente aos
direitos do usudrio;
identificar e aplicar principios e normas de
conservagdo de recursos ndo renovaveis e de
preservagdo do meio ambiente;
identificar e avaliar rotinas, protocolos de
trabalho, instalacoes e equipamentos;
registrar ocorréncias e servigos prestados
de acordo com exigéncias do campo de atuagio;
prestar informagdes ao cliente, ao paciente,
ao sistema de satide e a outros profissionais sobre
os servi¢os que tenham sido prestados;
coletar e organizar dados relativos ao campo
de atuagio;
interpretar e aplicar normas do exercicio pro-
fissional e principios éticos que regem a conduta
do profissional de satde;
participar do planejamento, controle e ava-
liagdo da implementagdo de politicas publicas
de saude;
gerenciar servigos e unidades de satide e seus
processos de trabalho.
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11. TECNICO EM INFORMATICA

Campus Alegrete, Campus Sao Vicente do Sul e

Campus Avancado Uruguaiana

Formar profissionais técnicos em Informatica, com capacidade de aprender permanentemente, com
raciocinio 16gico que lhes permita a compreensio e resolu¢do de problemas, com a percepgio da necessidade
do trabalho em equipe. Além disso, pretende-se capacitar os alunos a mobilizar e articular, com pertinéncia,
conhecimentos e habilidades em niveis crescentes de complexidade, na sua drea especifica de atuagdo. Enfim, o
IF Farroupilha quer preparar pessoas capazes de participar de equipes de profissionais indispensaveis no mundo
atual, caracterizado pela crescente busca por conhecimento e novas tecnologias e pela intensa conectividade.

11.1. Objetivos Especificos:

Instrumentalizar estudantes na drea de infor-
matica, propiciando condi¢des de inser¢io no
mundo do trabalho em areas de atuagdo tanto
especificas de informatica como em outras dreas
que demandem conhecimentos de informatica;

Formar profissionais de nivel técnico em
Informatica, para atuar em empresas de pequeno,
médio e grande porte, ou como profissionais
liberais, com ética e dinamismo;

Atender demandas especificas dos municipios
qualificando e habilitando trabalhadores para
atuarem no mundo do trabalho local e regional;

Compreender a importancia dos computado-
res para o trabalho do profissional em informatica
e adquirir embasamento tedrico e pratico neces-
sario ao uso da linguagem e produgio;

Distinguir e avaliar linguagens e ambientes de
programacgao, aplicando-os no desenvolvimento
de software,

Interpretar pseudocddigos, algoritmos e
outras especificagdes para codificar programas;

Conhecer a micro computagdo: analisar e
compreender o funcionamento dos dispositivos
de hardware;

Identificar os componentes dos computadores
e seus periféricos, analisando funcionamento e
relacionamento entre eles;

Identificar os principais Sistemas Operacio-
nais existentes;

Conbhecer as tendéncias da Internet;

Analisar a comunicagdo entre as diversas
camadas de rede;

Conhecer servigos e fung¢des de servidores
de rede;

Pesquisar e avaliar novas ferramentas e novas
tecnologias para a criagdo de sistemas web;

Analisar e determinar o software e/ou har-
dware que melhor se adequam ao funcionamento
do computador e a sua utilizagdo;

Aplicar técnicas de logica de programacdo na
construgio de sistemas;

Capacitar o estudante para atuagdo na drea de
produgio de solugdes de software para a Inter-

net, executando atividades de projeto, criagdo e
manutencdo de paginas de informagdes.

promover a capacidade de aprendizado con-
tinuo e de acompanhamento das mudangas nas
condicdes de trabalho;

capacitar o estudante a trabalhar com dife-
rentes tecnologias;

capacitar o estudante a trabalhar com dife-
rentes linguagens de programagio;

capacitar o estudante a trabalhar com diferen-
tes Sistemas Gerenciadores de Banco de Dados;

capacitar o estudante a trabalhar com redes
de computadores e sistemas para internet.

11.2. Perfil do Egresso

De acordo com o Catalogo Nacional de Cur-
sos Técnicos, o eixo tecnoldgico de informagio e
comunicag¢do compreende tecnologias relacionadas
a comunicagdo e processamento de dados e informa-
¢Oes. Abrange a¢des de concepgio, desenvolvimento,
implantagdo, opera¢do, avaliagdo e manutencdo de
sistemas e tecnologias relacionadas a informdtica e
telecomunicagdes, especificagio de componentes
ou equipamentos, suporte técnico, procedimentos
de instala¢do e configuragio, realizagdo de testes
e medigdes, utilizagdo de protocolos e arquitetura
de redes, identificagdo de meios fisicos e padrdes
de comunicag¢io e, sobremaneira, a necessidade de
constante atualizagdo tecnoldgica constituem, de
forma comum, as caracteristicas deste eixo. Podem,
ainda, constituir-se em especificidades deste eixo:
o desenvolvimento de sistemas informatizados,
desde a especifica¢ao de requisitos até os testes de
implantagio, bem como as tecnologias de comutagio,
transmissao, recepg¢do de dados.

Ressalte-se que a organizac¢do curricular destes
cursos contempla estudos sobre ética, raciocinio
légico, empreendedorismo, normas técnicas e
de seguranca, redacdo de documentos técnicos,
educagdo ambiental, formando profissionais que
trabalhem em equipe com iniciativa, criatividade e
sociabilidade.

O profissional técnico em informatica, de



um modo geral, no Instituto Federal Farroupilha,
recebe formagdo que o habilita para desenvolver
programas de computador, seguindo as especifica-
¢Oes e paradigmas da logica de programacéo e das
linguagens de programagcio, utilizar ambientes de
desenvolvimento de sistemas, sistemas operacionais e
banco de dados. Podendo também, realizar testes de
programas de computador, mantendo registros que
possibilitem anélises e refinamento dos resultados e
executar manutengio de programas de computadores
implantados.

Ainda recebe formagao que o habilita a:

identificar e conhecer o funcionamento, a
origem das falhas e o relacionamento entre os
componentes de um computador;

instalar e operar softwares basicos e aplica-
tivos;

compreender arquiteturas e servigos de redes;

conhecer técnicas de engenharia de software
para o desenvolvimento de sistemas;

conhecer tecnologias emergentes na drea de
informatica.
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12. TECNICO EM MEIO AMBIENTE

Campus Santa Rosa

Proporcionar a formagao profissional em nivel técnico subsequente fornecendo subsidios para a articulagio
ensino, pesquisa e extensdo que possibilitem para o desenvolvimento da sensibilizagdo, reconhecimento,
valoragdo do ambiente natural e avaliagdo das intervengdes antrdpicas para aplicar os principios de prevengdo

e recupera¢do ambiental.

12.1. Objetivos Especificos

Desenvolver uma viséo critica e comprome-
tida de seu papel na sociedade como agente de
transformacdo socioambiental.

Utilizar instrumentos tecnoldgicos que con-
tribuam para conhecer a realidade ambiental.

Planejar, desenvolver e realizar projetos que
contribuam para a gestio ambiental, contri-
buindo para a sustentabilidade ambiental.

Conhecer e respeitar os principios da ética
ambiental.

Desenvolver projetos de pesquisa basica e pes-
quisa aplicada, articulando conceitos abordados
em diferentes disciplinas, contribuindo com o
publico externo pela realizacdo de projetos de
extensao.

Formar profissionais com capacidade de ela-
borar e executar projetos de Educagido Ambiental
contextualizados.

Proporcionar aos estudantes conhecimentos
acerca da Legislacdo Ambiental Brasileira e Inter-
nacional de maior interesse.

Desenvolver habilidades profissionais que
contribuam para a transformagio da realidade
e incentivem a participacdo nas iniciativas locais,
por meio de projetos de pesquisa-agdo que arti-
culem conceitos interdisciplinares.

12.2. Perfil do Egresso

De acordo com o Catalogo Nacional de Cursos
Técnicos, o Eixo Tecnolégico Ambiente e Satude
compreende tecnologias associadas ao cuidado
e a melhoria da saude e da qualidade de vida dos
individuos e comunidades. Abrange diagnostico,
analise, gestdo e interveng¢do na satide de individuos; e
desenvolvimento, inovagao e manutengio de solugdes
tecnoldgicas de suporte.

A organizagdo curricular dos cursos contempla

conhecimentos relacionados a: biosseguranga, leitura
e produgio de textos técnicos; raciocinio 16gico; cién-
cia, tecnologia e inovagdo; investigacdo tecnologica;
empreendedorismo; prospec¢io mercadoldgica e
marketing; tecnologias de comunicagdo e infor-
magdo; desenvolvimento interpessoal; legislagdo e
politicas publicas; normas técnicas; saide e seguranca
no trabalho; gestdo da qualidade; responsabilidade
e sustentabilidade social e ambiental; qualidade de
vida; e ética profissional.

O profissional Técnico em Meio Ambiente, de
modo geral, no Instituto Federal Farroupilha, recebe
formagdo que o habilita para coletar, armazenar e
interpretar informagdes, dados e documentagdes
ambientais. Elabora laudos, relatérios e estudos
ambientais. Elabora, supervisiona e executa sistemas
de gestdo ambiental.

Organiza programas de educagdo ambiental,
de conservacéo e preservagdo de recursos naturais,
de redugio, reuso e reciclagem. Identifica as inter-
vengdes ambientais, analisa suas consequéncias e
operacionaliza a execugdo de a¢des para preservagao,
conservagao, otimizagao, minimizagao e remediagdo
dos seus efeitos. Identifica os padroes de produgio e
consumo de energia. Relaciona os sistemas econo-
micos e a interagdo ambiental. Identifica a aplica¢do
dos modelos de gestido ambiental. Executa planos de
acdo e manejo de recursos naturais.

Ainda recebe formacio que o habilita para:

ter sélidos conhecimentos de: Legislagdo e
politicas ambientais. Gestdo e educagdo ambien-
tal. Ecossistemas. Impactos ambientais. Polui¢do
ambiental. Desenvolvimento e tecnologias sus-
tentaveis. Processos produtivos. Satde coletiva.

gerenciar o manejo de residuos na perspectiva
do desenvolvimento sustentavel.

executar o gerenciamento e controle ambien-
tal para racionalizar o uso de recursos naturais.



13. TECNICO EM MOVEIS

Campus Santa Rosa

O objetivo geral do curso Técnico em Méveis é, em primeiro lugar, capacitar profissionais em nivel médio,
de forma interdisciplinar para a atuagdo no setor moveleiro, suprindo com isso a necessidade de profissionais
qualificados que o setor exige, habilitando-os a desenhar, planejar e executar mdveis de maneira criativa e
inovadora, otimizando os aspectos estético, formal e funcional, ajustando-os aos apelos mercadolégicos e

as necessidades do usudrio.

13.1. Objetivos Especificos

Formar profissionais que estejam sintonizados
com o mercado e as tecnologias, sejam criativos,
tenham uma sélida base de conhecimentos e fle-
xibilidade de se adaptar as situagdes;

Formar profissionais que dominem os conhe-
cimentos técnicos e cientificos em seu campo
de atuagao, tenham capacidade de resolver, pelo
raciocinio, seus problemas cotidianos de cunho
profissional, sejam habituados a pesquisas e pos-
suam valores de responsabilidade social, justiga
e ética profissional;

Preparar técnicos com formagio projetual,
técnica, tecnoldgica e artistica, que atuem nesse
mundo competitivo e globalizado, respeitando os
aspectos socioculturais, éticos, morais, ecolégicos
e psicologicos;

Qualificar os técnicos para que, além da criati-
vidade, possuam raciocinio abstrato, assimilagao
rdpida de informagdes e de habilidades, flexibili-
dade para enfrentar situagdes novas, capacidade
para compreender as bases sociais, econdmicas,
técnicas e cientificas relacionadas ao seu trabalho;

Preparar profissionalmente os técnicos através
do desenvolvimento e treinamento de habilidades
especificas na drea de moveis;

Qualificar os técnicos para projetar melhorias e
coordenar tecnicamente o processo de produgio;

Propiciar, aos estudantes do curso, situagdes
que possibilitem o seu preparo para que consigam
acompanhar as mudangas e transformagoes do
setor produtivo com competéncia para comunicar-
-se fluentemente, trabalhar em equipe, desenvolver
sua capacidade de interagéo oral e escrita, conceber
projetos, aprender a aprender, assimilar inovagdes
e mudangas, gerir um trabalho auténomo, aplicar
tecnologia de informagdo e de comunicacédo e
ampliar o nivel de informagdes para desenvolver
0 senso critico.

13.2. Perfil do Egresso

De acordo com o Catélogo Nacional de Cursos
Técnicos, o Eixo Tecnoldgico de Produgio Industrial
compreende tecnologias relacionadas aos processos
de transformacdo de matéria-prima, substincias

puras ou compostas, integrantes de linhas de pro-
dugdo especificas.

Abrange planejamento, instalagdo, operagio,
controle e gerenciamento dessas tecnologias no
ambiente industrial. Contempla programagio e con-
trole da producéo, operagido do processo, gestdo da
qualidade, controle de insumos, métodos e rotinas.

E caracteristica desse eixo a associacio de
competéncias da producio industrial relacionadas
ao objeto da produgio, na perspectiva de qualidade,
produtividade, ética, meio ambiente e viabilidade
técnico-econdmica, além do permanente aprimo-
ramento tecnoldgico.

Etica, normas técnicas e de seguranga, redagio
de documentos técnicos, raciocinio 16gico, empreen-
dedorismo, além da capacidade de compor equipes,
com iniciativa, criatividade e sociabilidade, caracte-
rizam a organizagio curricular desses cursos.

O profissional Técnico em Méveis, de modo
geral, no Instituto Federal Farroupilha, recebe forma-
¢do que o habilita para desenhar e executa a fabrica-
¢do de componentes de moveis e esquadrias a partir
de projetos. Participar do planejamento e supervisio
da produgio moveleira. Projetar melhorias e coorde-
nar tecnicamente o processo de producio, e executar
manutenc¢do em produtos moveleiros.

Ainda recebe formagao que o habilita para:

ser capaz de elaborar as caracteristicas e os
sistemas de objetos produzidos industrialmente
ou manualmente, determinando a sua funciona-
lidade, quanto a forma e a estrutura, de maneira
a obter um resultado coerente tanto do ponto de
vista do produtor como do consumidor;

compreender, desenvolver e gerenciar todo
0 processo construtivo (criagdo, planejamento
e execu¢do) do produto, de maneira criativa e
inovadora;

ser empreendedor, com formac¢do humanis-
tica, tecnoldgica e cientifica, visando trabalhar
esses valores com suas competéncias técnicas
para desenvolver produtos que tragam melhoria
na qualidade de vida das pessoas envolvidas;

desenhar, interpretar e executar projetos de
ambientes e produtos moveleiros, utilizando téc-
nicas de desenho e de representagio grafica com
seus fundamentos matematicos e geométricos;

aplicar normas técnicas de saide e seguranca
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no trabalho e de controle de qualidade no pro-
cesso industrial;

aplicar normas técnicas e especificagdes de
catdlogos, manuais e tabelas em projetos e pro-
cessos de fabrica¢do, na manutengio industrial;

participar do planejamento e supervisio, iden-
tificando os processos produtivos e tecnologias
envolvidas no projeto, e selecionando materiais
e acabamentos para a execugio do produto final;

projetar melhorias no processo de produgio, a
partir da interpretagio ou elaboragado de projetos
de moveis, com énfase na inova¢io e na criagdo
de novos sistemas produtivos, propondo a incor-
poragdo de novas tecnologias;

supervisionar o processo de fabricagdo de
moveis, coordenando equipes de trabalho;

elaborar planilha de custos de fabricagdo e
de manutenc¢do de mdaquinas, equipamentos e

moéveis, considerando a relagdo custo e beneficio;

conhecer e utilizar as formas contemporéneas
de linguagem, com vistas ao exercicio da cidada-
nia e & preparagdo para o trabalho, incluindo a
formagio ética e o desenvolvimento da autono-
mia intelectual e do pensamento critico;

ler, articular e interpretar simbolos e codigos
em diferentes linguagens e representagdes, esta-
belecendo estratégias de solucéo e articulando
os conhecimentos das varias ciéncias e outros
campos do saber;

ter iniciativa, autonomia, responsabilidade e
exercer lideranga;

aplicar medidas de controle e protegdo
ambiental para os impactos gerados pelas ativi-
dades moveleiras;



14. TECNICO EM POS-COLHEITA

Campus Panambi

Atender uma grande demanda do setor agricola, bem como dos cidaddos que buscam a formacéo profis-
sional na drea de Pos-Colheita, proporcionando oportunidades de qualificagdo de técnicos capazes de fazer
frente as necessidades do mundo do trabalho, em constante evolugdo tecnoldgica.

14.1. Objetivos Especificos

preparar profissionais aptos a fornecer orien-
tagdo técnica nas operagdes basicas de uma uni-
dade armazenadora de graos, como: manutengao
preventiva e corretiva dos equipamentos, bem
como regulagem dos mesmos, visando obter os
melhores resultados durante a limpeza, trans-
porte, secagem e armazenagem dos grios;

identificar os problemas da colheita, arma-
zenamento e manuseio de grios, desenvolvendo
técnicas destinadas a prolongar a vida comercial
dos produtos;

possibilitar ao profissional egresso construir
competéncias para auxiliar na implantagdo e
ampliacio das unidades armazenadoras, prepa-
rando-as para sua certificacio;

articular conhecimentos tedricos a pratica
profissional, permitindo uma formagdo ampla
e integral, dotando o egresso de habilidades e
aptiddes para gerenciar unidades armazenadoras
de cereais, bem como trabalhar nas inddstrias
fabricantes de equipamentos para armazenagem,
nas linhas de produgdo, montagem e assisténcia
técnica;

oportunizar a requalificagdo de profissionais, a
fim de acompanhar as tendéncias tecnolédgicas do
mundo do trabalho, colaborando na diminuicio
das perdas de grios desde a colheita até a arma-
zenagem e comercializagdo.

14.2. Perfil do Egresso

De acordo com o Catédlogo Nacional de Cursos
Técnicos, o Eixo Tecnoldgico de Recursos Naturais
compreende tecnologias relacionadas a produgio ani-
mal, vegetal, mineral, aquicola e pesqueira. Abrange

acoes de prospecgio, avaliagdo técnica e econdmica,
planejamento, extracéo, cultivo e produgdo referente
aos recursos naturais. Inclui, ainda, tecnologia de
maquinas e implementos, estruturada e aplicada
de forma sistematica para atender as necessidades
de organizacédo e produgio dos diversos segmentos
envolvidos, visando a qualidade e sustentabilidade
econdmica, ambiental e social.

Integra a organizagdo curricular destes cursos:
ética, desenvolvimento sustentavel, cooperativismo,
consciéncia ambiental, empreendedorismo, normas
técnicas e de seguranga, além da capacidade de com-
por equipes, atuando com iniciativa, criatividade e
sociabilidade.

O profissional do Curso Técnico em Pds-
-Colheita, de modo geral, no Instituto Federal Farrou-
pilha, recebe formagédo que o habilita para ser capaz
de identificar o momento adequado de colheita para
a manutencio da qualidade fisiolégica das sementes,
bem como, ter conhecimento dos cuidados a serem
tomados na Unidade de Beneficiamento de Sementes
(UBS) para evitar perda da qualidade das mesmas.

Ainda recebe formagao que habilita para:

Monitorar o processo de recebimento, limpeza,
selecdo, tratamento e armazenagem de grdos. Iden-
tificacio momento adequado da colheita para a
manutencdo da qualidade fisioldgica das sementes.

Atuar na prevencao e no controle de pragas que
atacam os graos armazenados.

Operar e realizar manuten¢do de equipamen-
tos de unidades de recebimento de grdos. Orienta a
aquisi¢do de equipamentos de pds-colheita. Auxilia
a implantagdo e ampliacdo das unidades armazena-
doras. Atua na drea de pesquisa, inovagao, desenvol-
vimento de novos equipamentos e marketing.
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15. TECNICO EM SISTEMAS DE ENERGIA RENOVAVEL

Campus Jaguari

O Curso Técnico em Sistemas de Energia Renovavel tem como objetivo formar profissionais capacitados
a executar o projeto, a instalacdo e a manutencéo de sistemas de energia renovéavel domiciliares e comerciais.

15.1. Objetivos Especificos

Ao final do curso, espera-se que o estudante seja
capaz de:

Planejar o dimensionamento de sistemas de
energia renovavel domiciliar e comercial;

Selecionar e instalar um sistema de energia
renovavel que melhor se adapte a cada edificagio;

Analisar as necessidades de substituigdo ou de
atualiza¢do tecnoldgica de equipamentos;

Analisar os impactos econdmicos, sociais,
politicos e ambientais da atividade;

Descrever o funcionamento de sistemas de
protecdo para instalagdes elétricas;

Conbhecer caracteristicas e propriedades de
materiais usados nas aplica¢cdes das diferentes
formas de energia renovavel;

Conhecer técnicas de instalagio e manu-
tengdo de instrumentos de sistemas de energia
renovavel;

Descrever o dimensionamento de pequenos
amplificadores transistorizados;

Descrever e classificar os fendmenos mete-
oroldgicos;

Conbhecer e aplicar os principios fisicos da
termodinamica que ocorrem na utiliza¢do da
energia;

Conbhecer e especificar a utiliza¢do de diodos
e transistores;

Identificar e explicar os efeitos naturais e
sazonais que podem influenciar na produgio de
energia renovavel;

15.2. Perfil do Egresso

O Eixo de Controle e Processos Industriais com-
preende tecnologias associadas aos processos meca-
nicos, eletroeletronicos e fisico-quimicos. Tragos
marcantes deste eixo sdo a abordagem sistemdtica
da gestdo da qualidade e produtividade, das questdes
éticas e ambientais, de sustentabilidade e viabilidade
técnico-econdmica, além de permanente atualizagdo
e investigacdo tecnoldgica.

De acordo com o Catdlogo Nacional de Cursos
Técnicos, 0 Técnico de Sistemas de Energia Renovavel
é o profissional qualificado para preparar as condigoes
necessarias a execu¢io da instala¢do da manutengéo
e da reparacio de sistemas renovéveis, definindo os
métodos de trabalho, os meios humanos e materiais
e as ferramentas a utilizar. Esse profissional aplicara
seus conhecimentos de forma independente e inova-
dora, com ética e iniciativa empreendedora, visando
a melhoria das condi¢des de vida da sociedade de
forma sustentavel. O profissional deve ser capaz de
processar informacdes, ter senso critico e ser capaz
de impulsionar o desenvolvimento econdmico da
regido, integrando formagdo técnica a cidadania.



16. TECNICO EM VENDAS

Campus Santa Rosa

Formar profissionais que, com carater e consciéncia critico-construtivo, consigam dominar as estratégias e
a processualidade das atividades de vendas e que possam contribuir com o trabalho de planejamento e execucdo
de programas voltados a viabilidade e sustentabilidade dos empreendimentos. Constituindo sujeitos criativos,
inovadores, empreendedores e mobilizadores da mudanga, bem como, agentes de resultados, constantemente
preocupados com a conservagio e restauragdo das condi¢des do meio ambiente.

16.1. Objetivos Especificos:

Possibilitar a profissionalizagdo especifica na
habilitacio profissional Técnico em Vendas para
ingressarem e/ou se aperfeigoarem para o mundo
do trabalho.

Desenvolver possibilidades formativas que
contemplem as multiplas necessidades socio-
culturais e econémicas dos sujeitos, reconhe-
cendo-os como cidadaos e agentes do mundo
do trabalho.

Dar significado e aprofundamento ao conhe-
cimento escolar, mediante a contextualizagdo e a
interdisciplinaridade, estimulando o raciocinio e
a capacidade de aprender de todos os envolvidos
no processo de ensino e de aprendizagem.

Priorizar a ética e o desenvolvimento da
autonomia e do pensamento, de modo a formar
além de técnicos, pessoas que compreendam a
realidade e a profissionalizagdo como um meio
pelo qual o trabalho ocupe espago na formagéao
como principio educativo.

Desenvolver nos profissionais competéncias
de negociagdo para a realizacdo das atividades
de venda das organizagdes;

Proporcionar a formagio de habilidades para
preparacdo do ambiente de vendas dos distintos
canais de marketing que uma organizag¢do poderd
utilizar para dispor seus produtos/servicos ao
mercado consumidor;

Possibilitar o desenvolvimento de habilida-
des para o profissional contribuir na realizagdo
de estudos mercadoldgicos, para avaliacdo do
comportamento do mercado consumidor e dos
aspectos externos a empresa;

Formar competéncias para assessorar no
desenvolvimento de inova¢des em produtos e
servigos para atender as expectativas do mercado
consumidor;

Capacitar o profissional para auxiliar no
desenvolvimento do plano de vendas das orga-
nizagdes e implementar os programas e agdes
comerciais das empresas;

Formar um profissional consciente da impor-
tancia estratégica e sistémica das atividades de
pré-venda, venda e pds-venda como fatores
importantes para a vantagem competitiva das
organizagoes;

Desenvolver no profissional o comprometido
com a mudanga, tornando-o um agente de trans-
formagao, a partir da percepgio das necessidades
dos clientes internos e externos e das tendéncias
do mercado e inovagdes tecnologicas;

Contribuir para a formagio de profissional
com caracteristicas para lideranca e empreen-
dedorismo, que desenvolva o bem-estar nas
relagdes de trabalho e que seja comprometido
com o desenvolvimento local.

16.2. Perfil do Egresso

De acordo com o Catdlogo Nacional de Cursos
Técnicos, o Eixo Tecnoldgico de Gestdo e Negdcios
compreende tecnologias associadas aos instru-
mentos, técnicas e estratégias utilizadas na busca
da qualidade, produtividade e competitividade das
organizagoes.

Abrange a¢des de planejamento, avaliacdo e
gerenciamento de pessoas e processos referentes a
negdcios e servigos presentes em organizagdes publi-
cas ou privadas de todos os portes e ramos de atuagao.

Este eixo caracteriza-se pelas tecnologias organi-
zacionais, viabilidade econdmica, técnicas de comer-
cializagdo, ferramentas de informatica, estratégias de
marketing, logistica, finangas, relagdes interpessoais,
legislagdo e ética.

Destacam-se, na organizagio curricular destes
cursos, estudos sobre ética, empreendedorismo, nor-
mas técnicas e de seguranca, redacio de documentos
técnicos, educagdo ambiental, além da capacidade de
trabalhar em equipes com iniciativa, criatividade e
sociabilidade.

O profissional Técnico em Vendas, de modo
geral, no Instituto Federal Farroupilha, recebe forma-
¢d0 que o habilita para estudar os produtos e servigos
da empresa, caracteriza o tipo de clientes e recolhe
informagGes sobre a concorréncia e 0 mercado em
geral. Prepara acdes de venda. Promove e efetua a
venda de produtos e servicos de apoio ao cliente,
fidelizagdo e atendimento pos-venda. Organiza e
gerencia os arquivos dos clientes. Colabora na cap-
tagdo de novos clientes.

Ainda recebe formagao que habilite para:

Ser capaz de desenvolver postura profissional
condizente com a demanda do mercado: com-
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preensdo da postura ética, comportamental e
profissional a serem apresentadas no ambiente
de trabalho;

Exercer com profissionalismo suas atividades,
apresentando uma conduta ética e transparente
em suas agdes, além de um comportamento
idoneo e adequado a um ambiente de trabalho;

Contribuir no desenvolvimento de estudos
mercadoldgicos, para avaliagio do comporta-
mento do mercado consumidor e dos aspectos
externos a empresa;

Assessorar no desenvolvimento de inovacdes
em produtos e servigos para atender as expecta-
tivas do mercado consumidor;

Auxiliar no desenvolvimento do plano de
marketing e vendas das organiza¢des e imple-
mentar os programas e agdes comerciais das
empresas;

Ter habilidades e competéncias de negociagdo
para o desenvolvimento das atividades de venda

das organizagdes;

Ter habilidades para preparagdo do ambiente
de vendas dos distintos canais de marketing que
uma organizagio poderad utilizar para dispor seus
produtos/servi¢os ao mercado consumidor;

Ter consciéncia da importancia estratégica
e sistémicas das atividades de pré-venda, venda
e pos-venda como fatores importantes para a
vantagem competitiva das organizagdes;

Auxiliar Ana elaboragdo e implantacdo de
estratégias de endomarketing;

Comprometer-se com a mudanga e agente de
transformacdo, a partir da percepgdo das neces-
sidades dos clientes internos e externos e das
tendéncias do mercado e inovagio tecnoldgicas;

Exercer lideranca e empreendedorismo, que
contribua para o bem-estar nas relagdes de tra-
balho;

Comprometer-se com o desenvolvimento
local.



17. TECNICO EM ZOOTECNIA

Campus Sao Vicente do Sul

Oportunizar a formagéo profissional, técnica de nivel médio, a pessoas ja concluintes do ensino médio
através de um processo educativo que favoreca o desenvolvimento de individuos, dotados de capacidade critica,
de autonomia intelectual, eticamente responsavel, com capacidade empreendedora e comprometimento com
a resolucdo dos problemas técnicos, sociais e ambientais.

17.1. Objetivos Especificos:

Conhecer as normas reguladoras das ativida-
des agropecudrias;

Contribuir para a formagdo critica e ética
frente as inovagdes tecnoldgicas, avaliando seu
impacto no desenvolvimento e na constru¢io da
sociedade;

Estabelecer relagoes entre o trabalho, a cién-
cia, a cultura e a tecnologia e suas implicagoes
para a educacdo profissional e tecnoldgica, além
de comprometer-se com a forma¢do humana,
buscando responder as necessidades do mundo
do trabalho;

Possibilitar reflexdes acerca dos fundamen-
tos cientifico-tecnoldgicos da formagdo técnica,
relacionando teoria e pratica nas diversas dreas
do saber;

Atender a demanda de profissionais qualifi-
cados para atuar na drea de zootecnia;

Contribuir para o desenvolvimento sustentd-
vel dos arranjos produtivos de sua drea de atuagdo
profissional;

Atuar de forma efetiva no planejamento,
execugdo e avaliagdo das politicas na sua édrea
de atuagao;

Conhecer as tecnologias relacionadas ao
aumento da produtividade animal com redugéo
de custos de produgio;

Acompanhar a execugdo de programas de
melhoramento genético;

Utilizar corretamente as maquinas e imple-
mentos agricolas e zootécnicos utilizadas na
agropecudria;

Cuidar do bem-estar dos animais;

Utilizar a informdtica como ferramenta
indispensavel para a otimiza¢do dos processos
de planejamento, execugio, controle e avaliagdo
das atividades agropecuarias;

Estimular o desenvolvimento de praticas
empreendedoras como alternativa para o desen-
volvimento local;

Difundir as tecnologias de gestdo e prote¢do
do meio ambiente.

17.2. Perfil do Egresso

De acordo com o Catélogo Nacional de Cursos
Técnicos, o Eixo Tecnologico de Recursos Naturais

compreende tecnologias relacionadas a produgio
animal, vegetal, mineral, aquicola e pesqueira.

Abrange agoes de prospecgdo, avaliagdo técnica
e econdmica, planejamento, extragdo, cultivo e pro-
dugdo referente aos recursos naturais. Inclui, ainda,
tecnologia de maquinas e implementos, estruturada
e aplicada de forma sistemdtica para atender as
necessidades de organizacdo e produgdo dos diversos
segmentos envolvidos, visando a qualidade e susten-
tabilidade economica, ambiental e social.

Integra a organizagdo curricular destes cursos:
ética, desenvolvimento sustentavel, cooperativismo,
consciéncia ambiental, empreendedorismo, normas
técnicas e de seguranca, além da capacidade de com-
por equipes, atuando com iniciativa, criatividade e
sociabilidade.

O profissional Técnico em Zootecnia, de modo
geral, no Instituto Federal Farroupilha, recebe forma-
¢d0 que o habilita para atuar na cria¢do de animais
domésticos e silvestres. Colabora nas atividades de
planejamento e controle. Elabora, aplica e monitora
programas de manejo preventivo, higiénico e sanita-
rio na produgédo animal, objetivando a melhoria da
produtividade e da rentabilidade. Presta assisténcia
técnica e extensdo rural na drea de produgdo animal.
Implanta e maneja pastagens, aplicando procedimen-
tos relativos ao preparo e conservagido do solo e da
dgua.

Ainda recebe formagao que habilita para:

Atuar em atividades de extensdo, assisténcia
técnica, associativismo, pesquisa, analise, expe-
rimentagdes, ensaio e divulgagdo técnica;

Responsabilizar-se pela elaboragio de proje-
tos e assisténcia técnica nas areas de crédito rural
e agroindustrial para efeitos de investimento e
custeio; topografia na drea rural impacto ambien-
tal; drenagem e irrigacéo;

Elaborar orcamentos, pareceres, relatdrios
e projetos, inclusive de incorpora¢do de novas
tecnologias; coleta de dados de natureza téc-
nica; detalhes técnicos de construcgdo rurais;
elaboragdo de orcamento de materiais, insumos,
equipamentos, instalagdes e mao-de-obra; deta-
lhamento de programa de trabalho, observando
normas técnicas e de segurang¢a no meio rural;
manejo e regulagem de maquinas e implementos
agricolas; execucdo e fiscalizagdo dos procedi-
mentos relativos ao preparo do solo até a colheita,
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armazenamento, comercializa¢do e industriali-
zagdo de sementes forrageiras; administragio de
propriedades rurais;

Responsabilizar-se pelo planejamento,
organiza¢do, monitoramento e emissdo dos
respectivos laudos nas atividades de: alternati-
vas de otimizagdo dos fatores climaticos e seus
efeitos no crescimento e desenvolvimento dos
animais; obten¢ao e preparo da producdo animal;
processo de aquisi¢do, preparo, conservagio e
armazenamento da matéria prima e dos produtos
agroindustriais; programas de nutri¢do e manejo
alimentar em projetos zootécnicos;

Prestar assisténcia técnica na aplicagdo,
comercializa¢do, no manejo e regulagem de
maquinas, implementos, equipamentos agri-
colas e produtos especializados, bem como na
recomendacdo, interpretacdo de andlise de solos
e aplica¢do de fertilizantes e corretivos;

Treinar e conduzir equipes de instalagio,
montagem e operagio, reparo ou manutencio;

Analisar as caracteristicas econdmicas, sociais
e ambientais, identificando as atividades peculia-
res da drea a serem implementadas;

Selecionar e aplicar métodos de erradicagdo
e controle de vetores e pragas, doengas e plantas
indesejaveis;

Planejar e acompanhar a colheita e a pos-
-colheita, responsabilizando-se pelo armaze-
namento, a conservagdo, a comercializacdo e a

industrializagdo dos produtos agropecudrios;

Aplicar métodos e programas de reprodugio
animal e de melhoramento genético;

Elaborar, aplicar e monitorar programas
profilaticos, higiénicos e sanitarios na produgao
animal e agroindustrial;

Responsabilizar-se pelas empresas especia-
lizadas que exercem atividades de dedetizacio,
desratizagdo e no controle de vetores e pragas;

Implantar e gerenciar sistemas de controle de
qualidade na produgio agropecudria;

Identificar e aplicar técnicas mercadoldgicas
para distribuicdo e comercializagdo de produtos;

Projetar e aplicar inovagdes nos processos de
montagem, monitoramento e gestdo de empre-
endimentos;

Realizar medi¢do, demarcagio de levantamen-
tos topograficos, bem como projetar, conduzir e
dirigir trabalhos topogréficos e funcionar como
perito em vistorias e arbitramento em atividades
agricolas;

Emitir laudos e documentos de classificacio
e exercer a fiscalizagdo de produtos de origem
animal e agroindustrial;

Desempenhar outras atividades compativeis
com a sua formagéo profissional;

Dentre outras atividades de acordo com o
Decreto Lei n° 4.560 de 30 de dezembro de 2002
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