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TECNICO EM AGROINDUSTRIA

Integrado PROEJA

1. Detalhamento

Denominagio do Curso: Técnico em Agroindustria
Forma: Integrado

Modalidade: Educacéo de Jovens e Adultos

Eixo Tecnoloégico: Produc¢do Alimenticia

Ato de Criag¢io do curso: Aprova a Cria¢do do curso pela Resolugio CONSUP N.° 077, de 12 de setembro

de 2013

Quantidade de Vagas: 30 vagas

Turno de oferta: vespertino

Regime Letivo: Anual

Regime de Matricula: por série

Carga horaria total do curso: 2400 horas relogio
Tempo de duragao do Curso: 3 anos
Periodicidade de oferta: Anual

Local de Funcionamento: Rua 20 de Setembro, S/N - Sdo Vicente do Sul/RS

2. Contexto educacional
2.1. Histérico da Instituicao

A Lei N° 11.892/2008 instituiu a Rede Federal
de Educagéo Profissional, Cientifica e Tecnoldgica
e criou os Institutos Federais de Educacéo, Ciéncia
e Tecnologia, com a possibilidade da oferta de edu-
cagdo superior, bésica e profissional, pluricurricular
e multicampi, especializada na oferta de educagio
profissional técnica e tecnoldgica nas diferentes
modalidades de ensino, bem como, na formagéo de
docentes para a Educagdo Bésica. Os Institutos Fede-
rais possuem autonomia administrativa, patrimonial,
financeira e didatico-pedagdgica.

O Instituto Federal Farroupilha (IF Farrou-
pilha) nasceu da integragdo do Centro Federal de
Educacio Tecnoldgica de Sdo Vicente do Sul, de sua
Unidade Descentralizada de Julio de Castilhos, da
Escola Agrotécnica Federal de Alegrete e da Unidade
Descentralizada de Ensino de Santo Augusto que per-
tencia ao Centro Federal de Educagio Tecnoldgica de
Bento Gongalves. Desta forma, o IF Farroupilha teve
na sua origem quatro Campus: Campus Sao Vicente
do Sul, Campus Julio de Castilhos, Campus Alegrete
e Campus Santo Augusto.

O IF Farroupilha expandiu-se, em 2010, com a
criagdo dos Campus Panambi, Campus Santa Rosa
e Campus Sdo Borja, em 2012, com a transformagio
do Ntcleo Avancado de Jaguari em Cdmpus e, em
2013, com a criagio do Campus Santo Angelo e a
implantagdo do Campus Avancado de Uruguaiana.
Assim, atualmente, o IF Farroupilha estd constituido
por nove Campus e um Campus avangado, com a
oferta de cursos de formacio inicial e continuada,
cursos técnicos de nivel médio, cursos superiores e
cursos de pds-graduagdo, além de outros Programas
Educacionais fomentados pela Secretaria de Edu-
cagio Profissional e Tecnoldgica do Ministério da
Educacio (SETEC/MEC. O IF Farroupilha atua em
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outras 38 cidades do Estado, a partir da oferta de
cursos técnicos na modalidade de ensino a distancia.

A Reitoria do IF Farroupilha estd localizada na
cidade de Santa Maria a fim de garantir condi¢des
adequadas para a gestdo institucional, facilitando a
comunicagdo e integragdo entre os Campus.

Com essa abrangéncia, o IF Farroupilha visa a
interiorizacio da oferta de educagio publica e de qua-
lidade, atuando no desenvolvimento local a partir da
oferta de cursos voltada para os arranjos produtivos,
culturais, sociais e educacionais da regido. Assim, o IF
Farroupilha, com sua recente trajetéria institucional,
busca perseguir este propdsito, visando constituir-se
em referéncia na oferta de educagdo profissional e
tecnoldgica, comprometida com as realidades locais.

O Campus Séo Vicente do Sul, do Instituto Fede-
ral Farroupilha, localizado & Rua 20 de Setembro, s/
n°, no municipio de Séo Vicente do Sul, CEP 97420-
000, protagoniza uma longa histéria no contexto da
educagio profissional do Pais. Teve sua cria¢do con-
solidada em 1954, através de acordo firmado entre o
Governo da Unido e o entdo municipio de General
Vargas, sob a denominagdo de Escola de Iniciagdo
Agricola, com amparo nos dispositivos do Decreto-
-Lei 9.613, de 20 de agosto de 1946 e do Decreto
Federal n° 22.470, de 20 e janeiro de 1947, os quais
instalaram o Ensino Agricola no Brasil.

A escola foi, em 1968, transferida para a Uni-
versidade Federal de Santa Maria (UFSM), sob a
denominacio de Colégio Agricola General Vargas.
No ano seguinte, pelo Decreto n° 64.827, de 16 de
julho de 1969, houve uma reformulagéo do Decreto
n° 62.178, estabelecendo que a orientagdo didatico-
-pedagogica seria totalmente exercida pela UFSM.

Esta situagdo de vinculo e dependéncia perdurou
até 1985, através do Decreto n° 91.005/85, passou
a pertencer a COAGRI - Coordenagido Nacional
de Ensino Agricola, com a denominagio de Escola
Agrotécnica Federal de Sdo Vicente do Sul.

No ano de 1986, o Decreto n° 93.313/86, extin-

guiu a COAGRI, sendo criada, em substitui¢do, a
Secretaria de Ensino de 2° Grau - SESG, drgéo direta-
mente ligado ao Ministério da Educagéo e as Escolas
Agrotécnicas Federais ficaram a ela subordinadas.
Em 1990, houve nova reorganizagdo no funciona-
mento dos 6rgaos da Presidéncia da Republica e dos
Ministérios quando, pelo Decreto n° 99.180/90, foi
criada, em substituicdo a SESG, a SEMTEC - Secre-
taria de Educacdo Média e Tecnoldgica.

A Lei 8.731, de 16 de novembro de 1993,
transformou as Escolas Agrotécnicas Federais em
Autarquias Federais, dando-lhes autonomia admi-
nistrativa, patrimonial, financeira e disciplinar. Em
15 de abril de 1998, o Decreto n°® 2.548, de 15 de
abril de 1998, aprovou o novo Regimento Geral das
Escolas Agrotécnicas Federais, determinando que
cada uma elaborasse sua propria regulamentacio. O
Regulamento Interno da Instituigéo foi elaborado e
submetido a aprovagdo dos 6rgéos superiores, tendo
sido aprovada no dia 1°/09/98, através da Portaria/
MEC 966.

Em 13 de novembro de 2002, através de Decreto
Presidencial, a Escola Agrotécnica Federal foi cre-
denciada como Centro Federal de Educagédo Tecno-
légica de Sdo Vicente do Sul - CEFET-SVS. O seu
credenciamento foi o primeiro grande resultado em
termos de autonomia administrativa e pedagogica. A
inser¢do da institui¢do nessa nova realidade permitiu
aampliacdo da oferta de cursos, vagas e também dos
créditos orgamentarios, denotando, em pouco tempo,
um significativo crescimento.

Em 2006, o Decreto n° 5.773, de 09/05/2006,
revogou o Decreto no 3.860, de nove de julho de
2001 e o Decreto n° 5.225, de 1°/10/2004 e elevou,
definitivamente, os CEFETs a condig¢do de Institui-
¢des de Ensino Superior.

Em 14 de abril de 2007, através do Decreto n°
6.095, foram estabelecidas, pelo Governo Federal,
as diretrizes para o processo de integracdo de insti-
tuigdes federais de educagio tecnoldgica, para fins
de constitui¢do dos Institutos Federais de Educagéo,
Ciéncia e Tecnologia - IFET, no dmbito da Rede
Federal de Educagido Tecnoldgica. Com base nas
prerrogativas do Decreto citado, em 12 de dezembro
de 2007, foi langada a Chamada Publica n° 002/2007,
do Ministério da Educacio, para fins de elaboragéo
de propostas para constituigdo dos Institutos, cuja
selecdo contemplou o, entdo, CEFET Sao Vicente
do Sul.

Em 29 de dezembro de 2008, a Lei n° 11.892,
publicada no Didrio Oficial da Unifo, instituiu a
Rede Federal de Educagdo Profissional, Cientifica
e Tecnoldgica, criando efetivamente os Institutos
Federais, institui¢des multicampi, especializadas
na oferta de educacgdo profissional e tecnoldgica
nas diferentes modalidades de ensino, que pos-
suem natureza juridica de autarquia, detentoras de
autonomia administrativa, patrimonial, financeira,

didatico-pedagdgica e disciplinar.

O Instituto Federal de Educacido, Ciéncia e
Tecnologia Farroupilha, RS, foi criado mediante a
integragdo do Centro Federal de Educagdo Tecno-
légica de Sao Vicente do Sul e da Escola Agrotécnica
Federal de Alegrete, com suas respectivas unidades,
com fundamento na Lei n° 11.892/2008 e Portaria
MEC n° 4/2009, no qual se insere o agora CAmpus
Sao Vicente do Sul.

2.2. Justificativa de oferta do
curso

A Educacio de Jovens e Adultos foi regulamen-
tada na Lei de Diretrizes e Bases da Educagdo Nacio-
nal n° 9394/96, que em seus artigos niumeros 37 e 38
caracteriza o seu publico-alvo: “os jovens e adultos
que ndo tiveram acesso ou continuidade no ensino
fundamental e médio na idade prépria”. Ainda nessa
secdo, essa Lei delega ao poder puiblico a viabilizagio,
o estimulo, 0 acesso e a permanéncia do trabalhador
na escola. Caracterizagio essa que permite observar-
mos que essa modalidade de educagdo possui um
diferencial no que concerne a sua estrutura.

A Lei 11.741/2008 que altera alguns dispositivos
da Lei 9394/96, apresenta um novo enfoque a Edu-
cagdo de Jovens e Adultos, pois acrescenta ao artigo
37 dessa Lei o 3° paragrafo abordando que esta edu-
cagdo “deverd articular-se, preferencialmente, com a
Educagdo Profissional, na forma do regulamento” Ha
um diferencial quanto a abordagem da EJA. Logo,
os termos atribuidos nesse novo paragrafo da LDB
pautam-se na peculiaridade de que o jovem e/ou
adulto que néo estd na idade apropriada na Educagéo
Regular é trabalhador, e que por isso a Educa¢io
de Jovens e Adultos deve estar, prioritariamente,
integrada a Educagio Profissional.

Uma parcela importante da populagio da regido
de Sdo Vicente do Sul reside no meio rural, e em
virtude disso, muitos ndo conseguiram concluir seus
estudos. Desta forma, sendo incluidos precariamente
na sociedade, inclusive do mundo de trabalho. Nesse
sentido, o Instituto Federal de Educacio, Ciéncia e
Tecnologia Farroupilha, Campus Sdo Vicente do
Sul, oferece o Curso Técnico em Agroindustria
Integrado PROEJA em nivel médio, que tem como
proposta reintegrar os jovens e adultos trabalhado-
res ao ambiente escolar, visando assim, & melhoria
da condi¢io social e da qualidade de vida, e ainda,
atender as exigéncias técnicas exigidas pelo mundo
de trabalho.

O curso Técnico em Agroindustria Integrado
PROEJA foi criado e autorizado pela Resolugdo n°
077 de 2013.

Pretende-se com o curso atender aos interesses
da comunidade em geral, para a qualificagdo da forca
de trabalho regional, com profissionais capazes de
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observar, empreender, desenvolver e gerar tecnologias
para o exercicio da cidadania e para o trabalho ade-
quado as exigéncias de diversificagdo dos profissionais.

A ciéncia e tecnologia de alimentos tem como
objeto de estudo as propriedades fisicas, quimicas
e bioldgicas dos alimentos, assim como os diferen-
tes procedimentos de elaboragéo, distribuicdo e
armazenamento. Avalia as modificagdes durante os
processos tecnologicos, e sua influéncia sobre a esta-
bilidade, custo e qualidade nutricional dos mesmos. O
curso Técnico em Agroindustria Integrado PROEJA,
aborda diversas dreas do setor como carnes, laticinios,
panificios, frutas e hortalicas, bebidas, 6leos e outros,
permitindo a aquisi¢do de conhecimento e o acesso
ao mundo do trabalho.

Com o desenvolvimento acelerado do pais, o cres-
cimento constante nos ultimos anos e a necessidade da
atuagio de profissionais de nivel técnico capacitados
para atender demandas qualificadas de trabalho, no
estado e na regido, aumenta a necessidade da expansdo
do nimero de vagas em cursos técnicos.

A industrializa¢do de alimentos é reconhecida-
mente um dos mais dindmicos segmentos da economia
brasileira, possibilitando ndo somente a perspectiva do
aproveitamento da matéria-prima, como a industriali-
zagdo de alimentos. O setor agroindustrial, responsavel
por uma parcela significativa das exportacdes do pais,
lidera também as estatisticas de geracio de empregos
e de inumeros estabelecimentos industriais. Sabe-se,
também, que os efeitos multiplicadores dos investi-
mentos em tecnologia de alimentos sdo altamente
expressivos. A industrializacdo de alimentos como
fator de promocéo da agricultura e agropecuadria, é
uma das principais atividades econdmicas que apre-
senta indices significativos para a fixacdo do homem
no campo e agrega valor ao produto agricola.

O namero crescente de agroindustrias familia-
res no estado do Rio Grande do Sul contribui para
o mercado de trabalho dos profissionais da area de
alimentos, as quais podem comercializar diretamente
os seus produtos, distribuir pela regido ou atender as
empresas e redes hoteleiras e hospitalares.

Complementando-se o exposto, justifica-se a
implantacdo do curso Técnico em Agroindustria
Integrado PROEJA, com a disponibilidade de infra-
-estrutura fisica e humana para o desenvolvimento da
organizagio curricular, oportunidades de colocagdo
dos egressos do Curso no mundo do trabalho e a
necessidade crescente de profissionais qualificados
nas dreas respectivas.

O curso Técnico em Agroindustria Integrado
PROEJA conta com uma estrutura completa para
desenvolver atividades na drea de ensino, pesquisa,
extensio, produgio e controle de qualidade de alimen-
tos. A estrutura é composta por um prédio com uma
sala de Agroindustria para aulas praticas de proces-
samento de alimentos, um prédio referente ao setor
de processamento de frutas e hortaligas, um prédio
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referente ao abate de bovinos, suinos, ovinos e aves,
um prédio referente ao processamento de carnes e
derivados assim como leites e derivados, um prédio
com dois laboratérios de andlises (fisico-quimica e
microbiologia de alimentos), além de duas salas de
professores.

Estdo em fase de acabamento dois novos laboraté-
rios para andlises de alimentos, sendo que o prédio que
atualmente comporta os laboratdrios serd destinado
aos projetos de pesquisa e extensdo, bem como ao
laboratério de andlise sensorial. Existe ainda os seto-
res de Zootecnia e Agricultura, que dividem-se em
Zootecnia I (cria¢ao de aves), Zootecnia II (criagdo
de ovinos e suinos), Zootecnia III (criagdo de bovi-
nos), AgriculturaI (cultivo de vegetais), Agricultura
IT (cultivo de sementes e oleaginosas) e Agricultura
III (cultivo de frutas), que fornecem matérias-primas
e insumos para o processamento de alimentos no
proprio Campus. Esta estrutura possibilita que
os alunos consigam visualizar e entendam toda a
cadeia de produgéo de alimentos, desde a obtengido
da matéria-prima até o processamento final.

O Campus Sao Vicente do Sul, no Eixo de Produ-
¢do Alimenticia, atualmente conta com os seguintes
cursos: curso Técnico em Alimentos Subsequente e
curso Técnico em Agroindustria Integrado PROEJA,
além do curso em Panifica¢do do Proeja FIC.

A oferta da Educagdo Profissional e Tecnoldgica
no Instituto Federal Farroupilha se d4 em observan-
cia a Lei de Diretrizes e Bases da Educagio Nacional
n° 9.394/1996. Esta oferta também ocorre em con-
sonéncia com as Diretrizes Curriculares Nacionais
para a Educagdo Profissional Técnica de Nivel Médio,
propostas pela Resolugdo CNE/CEB n° 06 de 20 de
setembro de 2012 e, em ambito institucional, com
as Diretrizes Institucionais da organizagdo adminis-
trativo-didatico-pedagdgica para a Educagéo Profis-
sional Técnica de Nivel Médio no Instituto Federal
Farroupilha e demais legislagdes nacionais vigentes.

2.3. Objetivos do curso
2.3.1. Objetivo Geral:

Formar profissionais capacitados a desenvolver
atividades na cadeia produtiva de alimentos, articu-
lando os conhecimentos da ciéncia, da técnica e da
tecnologia aos processos de transformagao e conser-
vagdo de alimentos, capaz de aprimorar e criar novas
tecnologias de produtos e processos agroindustriais.

2.3.2. Objetivos Especificos:

Oportunizar aos jovens e adultos a conclusio
do Ensino Médio e capacitacdo profissional;

Qualificar os profissionais que ja atuam na
drea de alimentos, com énfase aos que possuem

agroindustria familiar;

Promover o desenvolvimento regional;

Obter ferramentas que permitam a forma-
¢do pessoal e profissional, com perspectiva de
educacio continuada visando a inclusio social;

Capacitar os profissionais para atuarem como
agente de incentivo a implantacio e de melhorias
da qualidade das agroindustrias, assim como no
controle de qualidade e na produgio de alimentos
seguros;

Incentivar o empreendedorismo;

Colocar a disposigdo da sociedade um pro-
fissional apto ao exercicio de suas fungdes e
consciente de suas responsabilidades.

2.4. Requisitos e formas de aesso

Para ingresso no Curso Técnico em Agroindus-
tria Integrado PROEJA serd obrigatdria a comprova-
¢do de conclusio do ensino fundamental, mediante
apresentagio do historico escolar.

Séo formas de ingresso:

Processo Seletivo conforme previsdo institu-
cional em regulamento e edital especifico;

Transferéncia conforme regulamento institu-
cional vigente ou determinagéo legal.

3. Politicas institucionais no
ambito do curso

3.1. Politicas de Ensino, Pesquisa
e Extensao

O ensino proporcionado pelo IF Farroupilha é
oferecido por cursos e programas de formagao inicial
e continuada, de educa¢io profissional técnica de
nivel médio e de educagio superior de graduagio e
de pos-graduacio, desenvolvidos articuladamente a
pesquisa e a extensao, sendo o curriculo fundamen-
tado em bases filosdficas, epistemoldgicas, metodolo-
gicas, socioculturais e legais, expressas no seu projeto
Politico Pedagdgico Institucional e norteadas pelos
principios da estética, da sensibilidade, da politica,
da igualdade, da ética, da identidade, da interdisci-
plinaridade, da contextualizagio, da flexibilidade e
da educagdo como processo de formagido na vida e
paraavida, a partir de uma concepgdo de sociedade,
trabalho, cultura, ciéncia, tecnologia e ser humano.

Neste sentido, sdo desenvolvidas algumas
praticas: apoio ao trabalho académico e as praticas
interdisciplinares, sobretudo nos seguintes momen-
tos: projeto integrador englobando as diferentes
disciplinas; participagdo das atividades promovidas
pelo Nucleo de Estudos e Pesquisas Afro-brasileiros
e Indigenas (NEABI) como a Semana Nacional da
Consciéncia Negra, organizagdo da semana aca-

démica do curso, estagio curricular e atividades
complementares.

As a¢des de pesquisa do IF Farroupilha cons-
tituem um processo educativo para a investigagao,
objetivando a produgio, a inovacdo e a difusdo de
conhecimentos cientificos, tecnoldgicos, artistico-
-culturais e desportivos, articulando-se ao ensino e a
extensdo e envolvendo todos os niveis e modalidades
de ensino, ao longo de toda a formacéo profissional,
com vistas ao desenvolvimento social, tendo como
objetivo incentivar e promover o desenvolvimento de
programas e projetos de pesquisa, articulando-se com
orgios de fomento e consignando em seu or¢amento
recursos para esse fim. Neste sentido, sdo desenvolvi-
das as seguintes ages: apoio a iniciagdo cientifica, a
fim de despertar o interesse pela pesquisa e instigar
os estudantes na busca de novos conhecimentos.
O IF Farroupilha possui o programa Institucional
Boas Ideias, além de participar de editais do CNPq
e da FAPERGS. Ainda, incentivo a participa¢io dos
estudantes no Programa Ciéncia sem Fronteiras. Esse
programa busca promover a consolida¢do, expansdo
e internacionaliza¢do da ciéncia e tecnologia, da
inovagido e da competitividade brasileira por meio
do intercambio e da mobilidade internacional. A
participagio dos estudantes nesse programa viabiliza
o intercAmbio de conhecimentos e de vivéncias pes-
soais e profissionais, contribuindo para a formagao
critica e concisa desses futuros profissionais.

As agdes de extensdo constituem um processo
educativo, cientifico, artistico-cultural e desportivo
que se articula ao ensino e a pesquisa de forma
indissocidvel, com o objetivo de intensificar uma
relagdo transformadora entre o IF Farroupilha e a
sociedade e tem por objetivo geral incentivar e pro-
mover o desenvolvimento de programas e projetos
de extensdo, articulando-se com 6rgios de fomento
e consignando em seu or¢amento recursos para esse
fim.

O Instituto possui o Programa Institucional de
Incentivo a Extenséo (PIIEX), no qual os estudantes
podem auxiliar os coordenadores na elaboragédo e
execucdo destes projetos. Os trabalhos de pesquisas
e extensdo desenvolvidos pelos académicos podem
ser apresentados na Mostra Académica Integrada
do Campus e na Mostra da Educagdo Profissional
e Tecnoldgica promovida por todos os Campus do
Instituto. Além disso, é dado incentivo a participa-
¢do de eventos, como Congressos, Seminarios, entre
outros, que estejam relacionados a drea de atuagédo
dos mesmos.

3.2. Politicas de Apoio ao
estudante

Seguem, nos itens abaixo, as politicas do IF
Farroupilha voltadas ao apoio aos estudantes, des-
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tacando as politicas de assisténcia estudantil, apoio
pedagdgico e educagio inclusiva.

3.2.1. Assisténcia Estudantil

A Assisténcia Estudantil do IF Farroupilha é uma
Politica de A¢des que tem como objetivos garantir o
acesso, 0 éxito, a permanéncia e a participagdo de seus
alunos no espago escolar. A Institui¢do, atendendo o
Decreto n°7234, de 19 de julho de 2010, que dispoe
sobre o Programa Nacional de Assisténcia Estudantil
(PNAES), aprovou por meio da Resolu¢do n°12/2012
a Politica de Assisténcia Estudantil do Instituto Fede-
ral de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia Farroupilha, a
qual estabelece os principios e eixos que norteiam os
programas e projetos desenvolvidos nos seus cAmpus.

A Politica de Assisténcia Estudantil abrange
todas as unidades do IF Farroupilha e tem entre os
seus objetivos: promover o acesso e a permanéncia
na perspectiva da inclusao social e da democratiza-
¢do do ensino; assegurar aos estudantes igualdade
de oportunidades no exercicio de suas atividades
curriculares; promover e ampliar a formagéo inte-
gral dos estudantes, estimulando a criatividade, a
reflexdo critica, as atividades e os intercimbios de
carater cultural, artistico, cientifico e tecnoldgico;
bem como estimular a participacido dos educandos,
por meio de suas representagdes, no processo de
gestdo democratica.

Para cumprir com seus objetivos, o setor de
Assisténcia Estudantil possui alguns programas
como: Programa de Seguranca Alimentar e Nutri-
cional; Programa de Promogéo do Esporte, Cultura
e Lazer; Programa de Atengdo a Satde; Programa de
Apoio a Permanéncia; Programa de Apoio Didatico-
-Pedagégico, entre outros.

Dentro de cada um desses programas exis-
tem linhas de a¢des, como, por exemplo, auxilios
financeiros aos estudantes, prioritariamente aqueles
em situacdo de vulnerabilidade social (auxilio per-
manéncia, auxilio transporte, auxilio as atividades
extracurriculares remuneradas, auxilio alimentacio)
e, em alguns campus, moradia estudantil.

A Politica de Assisténcia Estudantil, bem como
seus programas, projetos e agoes, é concebida como
um direito do estudante, garantido e financiado pela
Institui¢do por meio de recursos federais, assim como
pela destinagdo de, no minimo, 5% do or¢amento
anual de cada Campus para este fim.

Para o desenvolvimento dessas agdes, cada
Céampus do Instituto Federal Farroupilha possui em
sua estrutura organizacional uma Coordenagédo de
Assisténcia Estudantil (CAE), que, juntamente com
uma equipe especializada de profissionais e de forma
articulada com os demais setores da Instituicio, trata
dos assuntos relacionados ao acesso, permanéncia,
sucesso e participa¢do dos alunos no espago escolar,

A Coordenagido de Assisténcia Estudantil, do
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Campus Séo Vicente do Sul, é composta por uma
equipe minima de 19 servidores, tais como: médico,
enfermeiro, auxiliar de enfermagem, psicélogo,
odontologista, assistente de alunos e nutricionista.
O campus oferece em sua infraestrutura: refeitorio,
lavanderia, moradia estudantil, sala de convivéncia
e centro de saude.

3.2.2.. Apoio Pedagodgico ao
Estudante

O apoio pedagogico ao estudante é realizado
direta ou indiretamente através dos seguintes 6rgaos
e politicas: Nucleo Pedagégico Integrado, atividades
de nivelamento, apoio psicopedagégico e programas
de mobilidade académica.

3.2.2.1. Nucleo Pedagégico Integrado

O Ntcleo Pedagoégico Integrado (NPI) é um
orgio estratégico de planejamento, apoio e assesso-
ramento didatico-pedagogico, vinculado a Diregdo
de Ensino do Campus, ao qual cabe auxiliar no
desenvolvimento do Projeto de Desenvolvimento
Institucional (PDI), no Projeto Politico Pedagdgico
Institucional (PPI) e na Gestdo de Ensino do Campus,
comprometido com a realizagdo de um trabalho vol-
tado as agdes de ensino e aprendizagem, em especial,
no acompanhamento didatico-pedagdégico, opor-
tunizando, assim, melhorias na aprendizagem dos
estudantes e na formagdo continuada dos docentes
e técnico-administrativos em educagio.

O NPI ¢ constituido por servidores que se
inter-relacionam na atua¢do e operacionaliza¢do
das a¢des que permeiam os processos de ensino e
aprendizagem na institui¢do. Tendo como membros
natos os servidores no exercicio dos seguintes cargos
e/ou fungoes: Diretor (a) de Ensino; Coordenador
(a) Geral de Ensino; Pedagogo (s); Responsavel pela
Assisténcia Estudantil no Campus; Técnico(s) em
Assuntos Educacionais, lotado(s) na Dire¢do de
Ensino. Além dos membros citados, poderdo ser
convidados para compor o Nucleo Pedagégico Inte-
grado, como membros titulares, outros servidores
efetivos do Campus.

A finalidade do NPI é proporcionar estraté-
gias, subsidios, informagdes e assessoramento aos
docentes, técnico-administrativos em educagio, edu-
candos, pais e responsaveis legais, para que possam
acolher, entre diversos itinerdrios e opgdes, aquele
mais adequado, enquanto projeto educacional da
institui¢do, e que proporcione meios para a formagao
integral, cognitiva, inter e intrapessoal e a inser¢ao
profissional, social e cultural dos estudantes.

Além do mais, a constitui¢ao desse nucleo tem
como objetivo promover o planejamento, a imple-
mentagdo, o desenvolvimento, a avaliagdo e a revi-
sao das atividades voltadas ao processo de ensino e

aprendizagem em todas as suas modalidades, formas,
graus, programas e niveis de ensino, com base nas
diretrizes institucionais.

3.2.2.2. Atividades de Nivelamento

Entende-se por nivelamento o desenvolvimento
de atividades formativas que visem recuperar conhe-
cimentos que sdo essenciais para que o estudante
consiga avangar no itinerario formativo de seu curso
com aproveitamento satisfatdrio. Tais atividades serdo
asseguradas ao estudante, por meio de:

a) atividades de recuperacéo paralela: serdo pra-
ticadas com o objetivo de recompor aprendizados do
estudante durante o periodo letivo;

b) projetos de ensino elaborados pelo corpo
docente do curso, aprovados no ambito do Programa
Institucional de Projetos de Ensino, voltados para
contetidos/temas especificos com vistas & melhoria
da aprendizagem;

¢) programas de educacio tutorial, que incen-
tivem grupos de estudo entre os estudantes de um
curso, com vistas a aprendizagem cooperativa;

d) demais atividades formativas promovidas
pelo curso, para além das atividades curriculares que
visem subsidiar/sanar as dificuldades de aprendiza-
gem dos estudantes;

3.2.2.3. Atendimento Psicopedagégico

O Céampus Sio Vicente do Sul, do IF Farroupi-
lha, possui uma equipe de profissionais voltada ao
atendimento psicopedagégico dos estudantes, tais
como: psicologo, pedagogo, técnico em assuntos
educacionais e assistente de aluno.

A partir do organograma institucional, estes
profissionais atuam em setores como: Coordenagio
de Assisténcia Estudantil (CAE), Coordenagio de
Agdes Inclusivas (CAI) e Nucleo Pedagogico Inte-
grado (NPI), os quais desenvolvem agdes que tém
como foco o atendimento ao discente.

O atendimento psicopedagdgico compreende
atividades de orientac¢do e apoio ao processo de
ensino e aprendizagem, tendo como foco nio ape-
nas o estudante, mas todos os sujeitos envolvidos,
resultando, quando necessario, na reorientagdo desse
processo.

As atividades de apoio psicopedagdgico aten-
derdo a demandas de cariter pedagdgico, psicolo-
gico, social, entre outros, através do atendimento
individual e/ou em grupos, com vistas & promogao,
qualificacdo e ressignificagido dos processos de ensino
e aprendizagem.

Os estudantes com necessidades especiais de
aprendizagem terdo atendimento educacional espe-
cializado pelo Ntcleo de atendimento a pessoas com
necessidades especificas (NAPNE), que visa oferecer
suporte ao processo de ensino e aprendizagem de

estudantes com deficiéncia, transtornos globais do
desenvolvimento e altas habilidades/superdotagio,
envolvendo também orientagdes metodoldgicas aos
docentes para a adaptacdo do processo de ensino as
necessidades desses sujeitos.

Algumas das agdes desenvolvidas com vistas
ao atendimento psicopedagdgico sdo: acompanha-
mento aos alunos novos, orientagdo psicologica e
pedagdgica, orientacdo e prevengio a satide, contato
permanente com as familias, recuperagio de estudos.

3.2.2.4. Mobilidade Académica

O IF Farroupilha mantém programas de mobi-
lidade académica entre institui¢oes de ensino do
pais e instituigdes de ensino estrangeiras, através de
convénios interinstitucionais ou através da adesdo
a Programas governamentais, visando incentivar e
dar condigdes para que os estudantes enriquecam
seu processo formativo a partir do intercimbio com
outras instituicdes e culturas.

As normas para a Mobilidade Académica estdo
definidas e regulamentadas em documentos insti-
tucionais préprios.

3.2.3. Educacgao Inclusiva

Entende-se como educagéo inclusiva a garantia
de acesso e permanéncia do estudante na instituigdo
de ensino e do acompanhamento e atendimento do
egresso no mundo do trabalho, respeitando as dife-
rencas individuais, especificamente, das pessoas com
deficiéncia, diferengas étnicas, de género, cultural,
socioecondmica, entre outros.

O Instituto Federal Farroupilha priorizara agdes
inclusivas voltadas as especificidades dos seguintes
grupos sociais, com vistas a garantia de igualdade de
condigdes e oportunidades educacionais:

I - pessoas com necessidades educacionais espe-
cificas: consolidar o direito das pessoas com deficiéncia
visual, auditiva, intelectual, fisico- motora, multiplas
deficiéncias, altas habilidades/superdotagéo e trans-
tornos globais do desenvolvimento, promovendo sua
emancipagio e inclusio nos sistemas de ensino e nos
demais espagos sociais;

IT - género e diversidade sexual: o reconheci-
mento, o respeito, o acolhimento, o didlogo e o con-
vivio com a diversidade de orienta¢des sexuais fazem
parte da constru¢do do conhecimento e das relagoes
sociais de responsabilidade da escola como espago
formativo de identidades. Questdes ligadas ao corpo,
a prevencao de doencas sexualmente transmissiveis,
a gravidez precoce, a orientagdo sexual, 4 identidade
de género sdo temas que fazem parte dessa politica;

III - diversidade étnica: dar énfase nas agoes
afirmativas para a inclusdo da populagdo negra e da
comunidade indigena, valorizando e promovendo a
diversidade de culturas no 4mbito institucional;
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IV - oferta educacional voltada as necessidades
das comunidades do campo: medidas de adequagdo da
escola a vida no campo, reconhecendo e valorizando a
diversidade cultural e produtiva, de modo a conciliar
tais atividades com a formagdo académica;

V - situagdo socioecondmica: adotar medidas para
promover a equidade de condigdes aos sujeitos em
vulnerabilidade socioeconémica.

Para a efetivacio das a¢des inclusivas, o IF Far-
roupilha constituiu o Plano Institucional de Incluséo,
que promovera agdes com vistas:

I - a preparagdo para o acesso;

IT - a condi¢bes para o ingresso;

III - a permanéncia e conclusdo com sucesso;

IV - ao acompanhamento dos egressos.

Para auxiliar na operacionalizac¢do da Politica
de Educacédo Inclusiva, o Campus Sdo Vicente do
Sul conta com o Nucleo de Atendimento as Pessoas
com Necessidades Especificas e Nucleo Estudos e
Pesquisas Afro-brasileiras e Indigena. Com vistas a
educagdo inclusiva, ainda sao desenvolvidas agdes
que contam com adaptagio e flexibilizago curricular,
a fim de assegurar o processo de aprendizagem, e
com aceleragio e suplementagio de estudos para os
estudantes com Altas Habilidades/Superdotacio.

O curso ird buscar subsidios junto a0 NAPNE
e atuara de acordo com as orientagdes para atender
a necessidade especifica apresentada.

3.2.3.1. NAPNE

O NAPNE é o setor da institui¢ao que desenvolve
a¢des de implantagido e implementacdo do Programa
Educacio, Tecnologia e Profissionaliza¢do para
Pessoas com Necessidades Educacionais Especiais
(TecNep/MEC).

Tem por finalidade promover a cultura da edu-
cagdo para a convivéncia, aceitagdo da diversidade e,
principalmente, buscar a quebra de barreiras arqui-
tetonicas, educacionais e atitudinais na instituigéo,
de forma a promover inclusio de todos na educagio.
Sua missdo é promover a formacio de cidadios com-
prometidos com a educagio inclusiva de Pessoas com
Necessidades Educativas Especiais.

3.2.3.2. NEABI

Com vistas a assegurar o processo da educac¢io
no contexto da diversidade e coletividade e garan-
tir a afirmagdo e revitalizagdo dos grupos até entdo
excluidos e discriminados socialmente, foi criado em
2008, no Instituto Federal Farroupilha - Campus Sdo
Vicente do Sul, o NEABI: Nucleo de Estudos Afro-
-Brasileiros e Indigenas, com os seguintes objetivos:

Promover estudos e agdes que valorizem as
contribui¢des da diversidade cultural que compde
nossa sociedade, para que estas sejam vistas no
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idedrio educacional ndo como um problema,
mas como um rico acervo de valores, posturas e
praticas que conduzam o melhor acolhimento e
maior valorizagdo dessa diversidade;

Fomentar dindmicas que potencializem a
introdugdo da cultura afro-brasileira e indigena
no trabalho cotidiano das diversas areas do
conhecimento;

Desenvolver atitudes, contetidos, abordagens
e materiais que possam ser transformados na
pratica pedagégica, em respeito a competéncia
e a dignidade da nagdo negro-africana e indigena;

Conscientizar os afrodescendentes e indige-
nas da instituigdo de forma positiva acerca de seu
pertencimento étnico, possibilitando, também
aqueles que tém outras origens raciais, ter uma
dimensao mais apropriada da contribui¢do destes
na construgdo do pais.

3.2.4. Acompanhamento de Egressos

O acompanhamento dos egressos sera realizado
por meio do estimulo & criagdo de associagdo de
egressos, de parcerias e convénios com empresas e
institui¢des e organiza¢des que demandam estagid-
rios e profissionais, com origem no IF Farroupilha.
Também serdo previstos a criagdo de mecanismos
para acompanhamento da inser¢do dos profissionais
no mundo do trabalho e a manutengdo de cadastro
atualizado para disponibilizagdo de informagoes
reciprocas.

O IF Farroupilha concebe o acompanhamento
de egressos como uma agdo que visa ao (re)plane-
jamento, defini¢do e retroalimentagio das politicas
educacionais da institui¢do, a partir da avaliagdo da
qualidade da formagdo ofertada e da interagdo com
a comunidade.

Além disso, o acompanhamento de egressos
visa ao desenvolvimento de politicas de formacio
continuada, com base nas demandas do mundo do
trabalho, reconhecendo como responsabilidade da
instituicdo o atendimento aos seus egressos.

A institui¢do mantém programa institucional de
acompanhamento de egresso, a partir de agdes conti-
nuas e articuladas, entre as Pré-Reitorias de Ensino,
Extensdo e Pesquisa, Pos-graduagio e Inovagéo e
Coordenacio de Cursos.

4. Organizacao didatico
pedagégica

4.1. Perfil do Egresso

De acordo com o Catdlogo Nacional de Cursos
Técnicos, o Eixo Tecnoldgico de Producio Alimen-
ticia compreende tecnologias relacionadas ao bene-
ficiamento e industrializagdo de alimentos e bebidas.

Abrange agdes de planejamento, operagio,
implantagdo e gerenciamento, além da aplicagdo
metodoldgica das normas de seguranga e qualidade
dos processos fisicos, quimicos e bioldgicos, presen-
tes nessa elabora¢ao ou industrializagao.

Inclui atividades de aquisi¢do e otimizagdo de
maquinas e implementos, andlise sensorial, controle
de insumos e produtos, controle fitossanitario, dis-
tribui¢do e comercializagdo, relacionadas ao desen-
volvimento permanente de solugdes tecnoldgicas e
produtos de origem vegetal e animal.

Essencial & organizagao curricular destes cursos:
ética, desenvolvimento sustentével, cooperativismo,
consciéncia ambiental, empreendedorismo, normas
técnicas e de seguranca, além da capacidade de com-
por equipes, atuando com iniciativa, criatividade e
sociabilidade.

O profissional Técnico em Agroindustria, de
modo geral, no Instituto Federal Farroupilha, recebe
formagao que o habilita para operacionalizar o pro-
cessamento de alimentos nas areas de laticinios, car-
nes, beneficiamento de gréos, cereais, bebidas, frutas
e hortaligas. Auxilia e atua na elaboragéo, aplicagdo e
avaliagdo de programas preventivos, de higienizagdo
e sanitizagdo da producédo agroindustrial. Atua em
sistemas para diminui¢do do impacto ambiental dos
processos de produgdo agroindustrial. Acompanha
o programa de manutencdo de equipamentos na
agroindustria. Implementa e gerencia sistemas de
controle de qualidade. Identifica e aplica técnicas
mercadolodgicas para distribuicdo e comercializagdo
de produtos.

Ainda recebe formagao que habilita para:

Compreender processos agroindustriais
nas areas de beneficiamento, processamento e
conservacdo de alimentos e bebidas, atuando no
controle de qualidade destes produtos e de suas
matérias primas.

Integrar equipes responsaveis pela implan-
tagdo, execu¢do e acompanhamento de progra-
mas de higienizagdo e qualidade (BPE, PPHO e
APPCC) que visem a seguranga alimentar;

Manusear com técnica e precisio, instrumen-
tos e equipamentos de laboratdrios especificos
para analises fisico-quimicas, microbioldgicas e
sensoriais de alimentos e bebidas;

Atuar em sistemas para diminui¢do do
impacto ambiental;

Ser empreendedor na drea de ciéncia e tec-
nologia de alimentos;

Compor equipes multiprofissionais, auxi-
liando na elaboragdo e execugdo de projetos
pertinentes a drea;

Prestar assisténcia técnica em agroindustrias
e cooperativas;

Auxiliar na elaboragdo de pareceres e rela-
térios;

Identificar e aplicar técnicas mercadoldgicas

para os produtos agroindustriais;

Inserir-se no mundo do trabalho com base em
principios éticos buscando o desenvolvimento
regional sustentavel;

Interagir e aprimorar continuamente seus
aprendizados sendo cidadios criticos, proposi-
tivos e dindmicos na busca de novos conheci-
mentos.

O IF Farroupilha, em seus cursos, ainda prio-
riza a formagéo de profissionais que:

Tenham competéncia técnica e tecnoldgica
em sua drea de atuagao;

Sejam capazes de se inserir no mundo do
trabalho de modo compromissado com o desen-
volvimento regional sustentavel;

Tenham formac¢do humanistica e cultura
geral integrada a formagéo técnica, tecnologica
e cientifica;

Atuem com base em principios éticos e de
maneira sustentavel;

Saibam interagir e aprimorar continuamente
seus aprendizados a partir da convivéncia demo-
cratica com culturas, modos de ser e pontos de
vista divergentes;

Sejam cidadéos criticos, propositivos e diné-
micos na busca de novos conhecimentos.

4.2. Organizagao curricular

A concepgio do curriculo do Curso Técnico
Agroindustria Integrado PROEJA tem como pre-
missa a articulagdo entre a formagdo académica e
o mundo do trabalho, possibilitando a articulagdo
entre os conhecimentos construidos nas diferentes
disciplinas do curso com a pratica real de trabalho,
propiciando a flexibiliza¢io curricular e a ampliagdo
do didlogo entre as diferentes areas de formagéo.

O curriculo do Curso Técnico em Agroindustria
Integrado PROEJA esta organizado a partir de 03
(trés) nucleos de formagido: Nucleo Basico, Nucleo
Politécnico e Ntcleo Tecnoldgico, os quais sdo per-
passados pela Prética Profissional.

O Nucleo Baésico é caracterizado por ser um
espaco da organizagio curricular ao qual se destinam
as disciplinas que tratam dos conhecimentos e habi-
lidades inerentes a educacio bésica e que possuem
menor énfase tecnoldgica e menor area de integragao
com as demais disciplinas do curso em relagdo ao
perfil do egresso.

Nos cursos integrados, o nicleo bésico é cons-
tituido essencialmente a partir dos conhecimentos
e habilidades nas areas de linguagens e seus c4digos,
ciéncias humanas, matematica e ciéncias da natureza,
que tém por objetivo desenvolver o raciocinio logico,
aargumentacdo, a capacidade reflexiva, a autonomia
intelectual, contribuindo na constitui¢do de sujeitos
pensantes, capazes de dialogar com os diferentes
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conceitos;

O Nucleo Tecnoldgico é caracterizado por ser
um espaco da organizagdo curricular ao qual se des-
tinam as disciplinas que tratam dos conhecimentos
e habilidades inerentes a educagdo técnica e que
possuem maior énfase tecnoldgica e menor area de
integragdo com as demais disciplinas do curso em
relacdo ao perfil profissional do egresso. Constituir-se
basicamente a partir das disciplinas especificas da
formagao técnica, identificadas a partir do perfil do
egresso que instrumentalizam: dominios intelectuais
das tecnologias pertinentes ao eixo tecnoldgico do
curso; fundamentos instrumentais de cada habilita-
¢édo; e fundamentos que contemplam as atribui¢des
funcionais previstas nas legislacdes especificas refe-
rentes 4 formacéo profissional.

O Nucleo Politécnico é caracterizado por ser um
espago da organiza¢do curricular ao qual se desti-
nam as disciplinas que tratam dos conhecimentos e
habilidades inerentes a educagao bésica e técnica, que
possuem maior area de integragdo com as demais dis-
ciplinas do curso em relagéo ao perfil do egresso bem
como as formas de integracdo. O Ntcleo Politécnico
¢ 0 espago onde se garantem, concretamente, conte-
udos, formas e métodos responsaveis por promover,
durante todo o itinerdrio formativo, a politecnia, a
formagao integral, omnilateral, a interdisplinarie-
dade. Tem o objetivo de ser o elo comum entre o
Ntcleo Tecnolégico e o Nucleo Basico, criando
espacos continuos durante o itinerdrio formativo
para garantir meios de realizacdo da politécnica.

A carga hordria total do Curso Técnico em
Agroindustria Integrado PROEJA ¢ de 2.400 horas
relégio, composta pelas cargas dos nucleos que sdo:
1080 horas relégio para o Nucleo basico, 440 horas
relégio para o Nucleo Politécnico e de 880 horas
relégio para o Nucleo Tecnoldgico.

Cabe ressaltar que cada disciplina pode ofertar
20% de sua carga hordria com atividades de estudo
pesquisa e reflexdo, diretamente do contexto de vida
ou de trabalho dos educandos que serdo desenvolvi-
das de forma nao presencial por meio de portifélio,
desenvolvimento de atividades individuais, projetos
interdisciplinares, viagens técnicas, como também
as PPIs. Esta atividade constitui um elemento indis-
pensavel de andlise e de pesquisa da realidade local e
comunitdria. Este espago/tempo consolida a proposta
de uma educagéo problematizadora e comprometida
com a transformac¢ao e ndo com a reprodugéo.

Esses momentos em que o estudante do PROEJA
observa, reflete e busca alternativas de transformagao
de sua realidade devem ser devidamente planeja-
das pelos educadores e se constituir em atividades
interdisciplinares e avaliadas individualmente e
coletivamente. Os educandos poderdo desenvolver
essas atividades de observagdo/pesquisa/estudo
diretamente na sua realidade local, que deverio ser
registradas nos didrios de classe.
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Nessa proposta, a articulagdo entre objetivos
de ensino - contetidos - metodologia devera ter
coeréncia e consonéncia tanto com os objetivos da
institui¢do, como também, com as finalidades do
curso e com o contexto de trabalho onde os alunos
atuardo. Para tanto, estratégias desafiadoras deverdo
contemplar descoberta e interagdo sujeito-sujeito e
sujeito-conhecimento na busca constante pela quali-
dade e por novas oportunidades de desenvolvimento

Para o atendimento das legislagdes minimas e o
desenvolvimento dos contetidos obrigatérios no cur-
riculo do curso apresentados nas legislacdes Nacio-
nais e diretrizes Institucionais dos Cursos Técnicos
do IF Farroupilha, além das disciplinas que abrangem
as tematicas previstas na Matriz Curricular, o corpo
docente ird planejar, juntamente com os Nucleos liga-
dos a Coordenagio de A¢oes Inclusivas do campus,
como NAPNE (Nucleo de Atendimento as Pessoas
com Necessidades Especificas) e NEABI (Nucleo de
Estudos Afro-Brasileiro e Indigena), e demais setores
pedagdgicos da instituigdo, a realizagdo de atividades
formativas envolvendo estas tematicas, tais como
palestras, oficinas, semanas académicas, entre outras.
Tais a¢cdes devem ser registradas e documentadas no
ambito da coordenagéo do curso, par

Em atendimento a Lei n2 13.006, de 26 junho
de 2014, que acrescenta o § 8° ao art. 26 da Lei n°
9.394, de 20 de dezembro de 1996, o IF Farroupi-
lha ird atender a obrigatoriedade da exibi¢do de
filmes de produgdo nacional, sendo a sua exibigdo
obrigatdria por, no minimo, 2 (duas) horas men-
sais em cada Campus. Os filmes nacionais a serem
exibidos deverdo contemplar tematicas voltadas aos
conhecimentos presentes no curriculo dos cursos,
proporcionando a integra¢do curricular e o trabalho
articulado entre os componentes curriculares.a fins
de comprovagio.

4.2.1. Flexibilizagao Curricular

O curso Técnico em Agroindustria Integrado
PROEJA realizara, quando necessario, adaptagdes no
curriculo regular, para tornd-lo apropriado as neces-
sidades especificas dos estudantes publico alvo da
politica nacional de educagio especial na perspectiva
da educagéo inclusiva (2008), visando a adaptagio e
flexibilizagdo curricular ou terminalidade especifica
para os casos previstos na legislagdo vigente. Sera
previsto ainda a possibilidade de a aceleragdo para
concluir em menor tempo o programa escolar para
os estudantes com altas habilidades/superdotagao.
Estas agdes deverdo ser realizadas de forma articu-
lada com o Nucleo Pedagdgico Integrado (NPI),
a Coordenacgio de Assisténcia Estudantil (CAE) e
Coordenacio de A¢des Inclusivas (CAI).

A adaptagido e flexibilizagdo curricular ou
terminalidade especifica serdo prevista, conforme
regulamentagdo especifica do IF Farroupilha.

4.2.2. Nucleo de A¢des
Internacionais - NAI

A criagdo do Nucleo de Ag¢bes Internacionais
(NAI) é motivada pela demanda de internacionali-
zagdo do IF Farroupilha por meio de programas de
Intercdmbio como o Ciéncia sem Fronteiras, Estagios
no Exterior, Visitas Técnicas Internacionais e demais
oportunidades promovidas pela institui¢cdo (regidas
pelo Programa de Apoio a Internacionalizagao do IF
Farroupilha - PAINT). Tal ndcleo tem por finalidade
proporcionar aos estudantes, desta institui¢do, uma
possibilidade diferenciada de aprendizagem de lin-
guas estrangeiras modernas e interagdo com culturas
estrangeiras.

Para tanto, a matricula na Lingua Estrangeira

Moderna (LEM) para o curso Técnico em Agroin-
dustria Integrado PROEJA, na forma integrada, se
da em duas formas, uma em carater obrigatorio e
outra de forma optativa.

A oferta obrigatéria da LEM, de matricula obri-
gatoria ao estudante, serd definida de acordo com
perfil profissional do egresso para o eixo tecnoldgico
em questdo, sendo inserida na matriz curricular de
cada curso.

A oferta da LEM, em caréter obrigatdrio pela
institui¢do e de matricula facultativa para o estu-
dante, serd oferecida por meio de cursos de idiomas
estruturados, preferencialmente, pelo NAI de cada
Campus no qual o estudante recebera certificagio
referente & carga hordria cursada.
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4.3. Representacao grafica do Perfil de Formacao:

* Lingua Portuguesa
* e Literatura Brasileira
* Matematica

* Biologia
* Quimica
* Informatica

* Lingua Portuguesa

* e Literatura Brasileira
* Biologia

* Quimica

* Fisica

* Matematica

* Educacdo Fisica

* Lingua Portuguesa
* e Literatura Brasileira
* Lingua Espanhola

* Histdria
* Geografia
* Arte
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PRATICA PROFISSIONAL

* Sociologia
* Filosofia

* Introducdo a Gestao
Agroindustrial

* Filosofia

* Sociologia

* Higiene e Controle de
Qualidade

* Filosofia
* Sociologia
* Gestao ambiental

* Tratamento de residuos

LEGENDA

PRATICA PROFISSIONAL

* Composicao de Alimentos
e Nutri¢do

* Produgdo Agropecudria

* Microbiologia de
Alimentos

* Andlise Sensorial

* Tecnologia de Produtos de
Origem Vegetal |

* Instalagdes e Operagdes
Agroindustriais

* Tecnologia de produtos de
origem vegetal ||

* Gestdo Agroindustrial

* Tecnologia de produtos de
origem animal

- Disciplinas do Ncleo Bésico

- Disciplinas do Nucleo Politécnico

- Disciplinas do Nucleo Tecnoldgico

4.4, Matriz Curricular

ANO Disciplinas :eer:ll’:rc::iss prescel-r||cial prigennacti)al dﬁ;;;gl:if\la

IéllggsLijlzif:rtuguesa e Literatura 2 80 16 %

. Sociologia 1 40 8 48
. Filosofia 1 40 8 48
. Matematica 2 80 16 96
. Biologia 2 80 16 96

§ . Quimica 2 80 16 96
= . Informatica 2 80 16 96
. Introducdo a Gestdo Agroindustrial 1 40 8 48
. Composicdo de Alimentos e Nutri¢do 2 80 16 96
. Producdo Agropecudria 3 120 24 144
. Microbiologia de Alimentos 2 80 16 96

‘ Subtotal da carga horéria do ano 20 800 160 960
. Iélrr:agsLijIZier;rtuguesa e Literatura 2 80 16 %
. Biologia 1 40 8 48
. Quimica 2 80 16 96
. Fisica 2 80 16 96
. Matematica 2 80 16 96

o . Educacdo Fisica 1 40 8 48
< [ Fiosofia 1 40 8 48
A . Sociologia 1 40 8 48
. Andlise Sensorial 1 40 8 48
. gzgzgéﬁgia de Produtos de Origem 3 120 24 144
. Instalagdes e Operagdes Agroindustriais 2 80 16 96
. Higiene e Controle de Qualidade 2 80 16 96

‘ Subtotal da carga horéria do ano 20 800 160 960
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ANO Disciplinas

Lingua Portuguesa e Literatura
Brasileira

Lingua Espanhola

Historia

Geografia

Arte

Filosofia

Sociologia

Tecnologia de Produtos de Origem
Vegetal Il

Gestdo Agroindustrial

Tecnologia de Produtos de Origem
Animal

Gestdao Ambiental e Tratamento de
Residuos

3° Ano

Subtotal da carga hordéria do ano

Carga Horaria total (hora aula)

Carga Horaria total do curso (hora relégio)

LEGENDA

- Disciplinas do Ndcleo Bésico
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Periodos
semanais

20

CH
presencial

40

40
80
80
40
40
40

120
80

160

80

800

CH néo
presencial

16
16

24
16

32

16

160

CH total
disciplina
(h/a)*
48
48
96
96
48
48
48

144
96

192

96

960

2880
2400

- Disciplinas do Nucleo Politécnico - Disciplinas do Ntcleo Tecnoldgico

4.5, Pratica Profissional

A pratica profissional, prevista na organizagio
curricular do curso, deve estar continuamente relacio-
nada aos seus fundamentos cientificos e tecnoldgicos,
orientada pela pesquisa como principio pedagdgico
que possibilita ao estudante enfrentar o desafio do
desenvolvimento da aprendizagem permanente.

No Curso Técnico em Agroindustria Integrada
PROEJA, a pratica profissional acontecerd em dife-
rentes situacoes de vivéncia, aprendizagem e trabalho,
como atividades especificas em ambientes especiais,
tais como laboratdrios, visitas técnicas e observagdes.

4.5.1. Pratica Profissional Integrada

A Pratica Profissional Integrada - PPI, deriva
da necessidade de garantir a pratica profissional nos
cursos técnicos do Instituto Federal Farroupilha, a ser
concretizada no planejamento curricular, orientada
pelas diretrizes institucionais para os cursos técnicos
do IF Farroupilha e demais legislagdes da educagao
técnica de nivel médio.

A Prética Profissional Integrada, nos cursos técni-
cos integrados visa agregar conhecimentos por meio
da integracdo entre as disciplinas do curso, resgatando
assim, conhecimentos e habilidades adquiridos na
formacéo basica.

A Pratica Profissional Integrada no Curso Técnico
em Agroindustria Integrado PROEJA tem por obje-
tivo aprofundar o entendimento do perfil do egresso
e areas de atuagio do curso, buscando aproximar a
formagéo dos estudantes com o mundo de trabalho.
Da mesma forma, a PPI pretende articular horizon-
talmente o conhecimento dos trés anos do curso
oportunizando o espago de discussdo e um espago
aberto para entrelacamento entre as disciplinas.

A aplicabilidade da Pratica Profissional Inte-
grada no curriculo tem como finalidade incentivar
a pesquisa como principio educativo promovendo
a interdisciplinaridade e a indissociabilidade entre
ensino, pesquisa e extensdo através do incentivo a
inovagdo tecnoldgica.

A PPI é um dos espagos no qual se busca formas
e métodos responsaveis por promover, durante todo
o itinerdrio formativo, a politecnia, a formagao inte-
gral, omnilateral, a interdisciplinaridade, integrando
os nucleos da organizacio curricular.

A pritica profissional integrada deve articular os
conhecimentos trabalhados em no minimo, quatro
disciplinas contemplando necessariamente disciplinas
da drea basica e da area técnica, definidas em projeto
proprio de PPI, a partir de reunido do colegiado do
Eixo Tecnoldgico de Produgédo Alimenticia.

O Curso Técnico em Agroindustria Integrado
PROEJA, contemplara a carga horaria de 288 horas
aula (10%) de Praticas Profissionais Integradas (PPI),
conforme regulamentagio especifica reservada para o

envolvimento dos estudantes em praticas profissionais.
A distribuigio da carga horaria da Pratica Profissional
Integrada ficara assim definida, conforme decisdo do
colegiado do curso: 80 horas aula no primeiro ano,
100 horas aula no segundo ano e 108 horas aula no
terceiro ano.

As atividades correspondentes as praticas pro-
fissionais integradas ocorrerdo ao longo das etapas,
orientadas pelos docentes titulares das disciplinas
especificas. Estas praticas deveréo estar contempladas
nos planos de ensino das disciplinas que as realizaréo,
além disso, preferencialmente antes do inicio letivo
que as PPIs serdo desenvolvidas, ou no méximo, até
vinte dias uteis a contar do primeiro dia letivo do ano,
devera ser elaborado um projeto de PPI que indicara
as disciplinas que fardo parte das préticas. O projeto de
PPI sera assinado, aprovado e arquivado juntamente
com o plano de ensino de cada disciplina envolvida.
A carga horaria total do Projeto de PPI de cada ano
faz parte do computo de carga hordria total, em hora
aula, de cada disciplina envolvidas diretamente na PPL.
A ciéncia formal a todos os estudantes do curso sobre
as Praticas Profissionais Integradas em andamento
no curso é dada a partir da apresentacio do Plano de
Ensino de cada disciplina.

A coordenacio do curso deve promover reunides
periddicas (no minimo duas) para que os docentes
orientadores das praticas profissionais possam inte-
ragir, planejar e avaliar em conjunto com todos os
docentes do curso a realizacio e o desenvolvimento
das mesmas.

Estas praticas profissionais integradas serdo
articuladas entre as disciplinas do periodo letivo cor-
respondente. A adogio de tais praticas possibilitam
efetivar uma acdo interdisciplinar e o planejamento
integrado entre os elementos do curriculo, pelos
docentes e equipe técnico-pedagdgica. Além disso,
estas praticas devem contribuir para a construgao do
perfil profissional do egresso.

As praticas profissionais integradas poderdo ser
desenvolvidas na forma nio presencial, no maximo
20% da carga horaria total de PPI, que serdo desen-
volvidas de acordo com as Diretrizes Institucionais
para os Cursos Técnicos do IF Farroupilha.

Os resultados esperados da realizagdo da PPI,
prevendo, preferencialmente o desenvolvimento de
produgcéo e/ou produto (escrito, virtual e/ou fisico)
conforme o Perfil Profissional do Egresso bem como
a realizagdo de no minimo um momento de socia-
lizagdo entre os estudantes e todos os docentes do
curso por meio de semindrio, oficina, dentre outros.

4.5.2. Estagio Curricular
Supervisionado nao obrigatério

Para os estudantes que desejarem realizar estagio
curricular ndo obrigatério, com carga horaria nao
especificada, além da carga hordria minima do curso,
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terdo essa possibilidade, desde que estabelecido con-
vénio e termos de compromisso entre as empresas
ou institui¢des e o Instituto Federal Farroupilha que
garantam as condigdes legais necessdrias.

4.6. Avaliacao
4.6.1. 4.Avaliagao da Aprendizagem

Conforme as Diretrizes Institucionais para os
Cursos Técnicos do IF Farroupilha, a avaliagdo da
aprendizagem dos estudantes do curso Técnico em
Agroindustria Integrado PROEJA, visa a sua pro-
gressdo para o alcance do perfil profissional do curso,
sendo continua e cumulativa, com prevaléncia dos
aspectos qualitativos sobre os quantitativos, bem
como dos resultados ao longo do processo sobre os
de eventuais provas finais.

A avaliagdo dos aspectos qualitativos com-
preende, além da apropriacdo de conhecimentos e
avaliagdo quantitativa, o diagnostico, a orientagéo e
areorientagdo do processo de ensino aprendizagem,
visando o aprofundamento dos conhecimentos e o
desenvolvimento de habilidades e atitudes pelos(as)
estudantes.

A avaliacdo do rendimento escolar enquanto
elemento formativo é condi¢do integradora entre
ensino e aprendizagem, devendo ser ampla, conti-
nua, gradual, dindmica e cooperativa, acontecendo
paralelamente ao desenvolvimento dos conteudos.

Para a avaliagdo do rendimento dos estudantes,
serdo utilizados instrumentos de natureza variada e
em numero amplo o suficiente para poder avaliar
o desenvolvimento de capacidades e saberes, com
énfases distintas, ao longo do periodo letivo.

O professor deixard claro aos estudantes, por
meio do Plano de Ensino, no inicio do periodo letivo,
os critérios para avaliacido do rendimento escolar. Os
resultados da avaliagdo da aprendizagem deverdo ser
informados ao estudante pelo menos duas vezes por
semestre, ou seja, ao final de cada bimestre, a fim de
que estudante e professor possam, juntos, criar con-
di¢des para retomar aspectos nos quais os objetivos
de aprendizagem ndo tenham sido atingidos. Serao
utilizados, no minimo, trés instrumentos de avaliagdo
desenvolvidos no decorrer do semestre letivo.

O IF Farroupilha nio prevé a possibilidade
de progressdo parcial, sendo assim, os estudantes
deverdo ter éxito em todos os componentes curri-
culares previstos na etapa da organizagdo curricular,
para dar sequéncia ao seu itinerario formativo e ser
matriculado na etapa seguinte ou para conclusio do
curso no caso do tltimo ano, conforme Diretrizes
Institucionais dos Cursos Técnicos do IF Farroupilha.

Durante todo o itinerario formativo do estu-
dante, deverio ser previstas atividades de recupe-
ragdo paralela, complementagdo de estudos, dentre
outras atividades que o auxiliem a ter éxito na sua
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aprendizagem, evitando a ndo compreenséo dos con-
tetdos, a reprovagdo e/ou evasdo. A carga hordria
da recuperagio paralela nio estd incluida no total
da carga horaria da disciplina e carga horaria total
do curso.

Cada docente devera propor, em seu planeja-
mento semanal, estratégias de aplicagdo da recupe-
ragdo paralela, dentre outras atividades, visando a
aprendizagem dos estudantes, as quais deveréo estar
previstas no plano de ensino, com a ciéncia da CGE
e da Assessoria Pedagogica do Campus.

Ap6s avaliagdo conjunta do rendimento escolar
do estudante, o Conselho de Classe Final decidira
quanto a sua reten¢do ou progressio, baseado na
analise dos comprovantes de acompanhamento
de estudos e oferta de recuperagdo paralela. Serdo
previstas, durante o curso, avaliagdes integradas
envolvendo os componentes curriculares, para fim
de articulagédo do curriculo.

O sistema de avaliagdo do IF Farroupilha é regu-
lamento por normativa prépria. Entre os aspectos
relevantes:

os resultados da avaliagdo do aproveitamento
30 expressos em notas;

nas disciplinas anuais, o calculo da nota final
do periodo devera ser ponderada, tendo a nota do
primeiro semestre peso 4 (quatro) e do segundo
semestre peso 6 (seis);

para o estudante ser considerado aprovado,
devera atingir: Nota 7,0 (sete), antes do Exame
Final; Média minima 5,0 (cinco), apds o Exame
Final;

no caso do estudante nio atingir, ao final
da nota ponderada, o valor 7,0, e sua nota for
superior a 1,7, tera direito a exame, sendo assim
definido:

- a média final da etapa tera peso 6,0 (seis);

- 0 Exame Final tera peso 4,0 (quatro).

Considera-se aprovado, ao término do periodo
letivo, o (a) estudante (a) que obtiver nota, conforme
orientado acima, e frequéncia minima de 75% em
cada ano. Maior detalhamento sobre os critérios
e procedimentos de avaliacao sera encontrado no
regulamento proprio de avaliagio.

4.6.2. Autoavaliacao Institucional

A avaliagdo institucional é um orientador para
o planejamento das agdes vinculadas ao ensino, a
pesquisa e & extensdo, bem como a todas as atividades
que lhe servem de suporte. Envolve desde a gestdo até
o funcionamento de servigos basicos para o funcio-
namento institucional, essa avaliagdo acontecera por
meio da Comissdo Prépria de Avalia¢io, instituida
desde 2009 através de regulamento préprio avaliado
pelo CONSUP.

Os resultados da autoavaliagio, relacionados ao

Curso Técnico em Agroindustria Integrado PROEJA,
serdo tomados como ponto de partida para agdes
de melhoria em suas condigdes fisicas e de gestdo.

4.7. Critérios e procedimentos
para aproveitamento de estudos
anteriores

O aproveitamento de estudos anteriores compre-
ende o processo de aproveitamento de componentes
curriculares cursados com éxito em outro curso.

No Curso Técnico em Agroindustria Integrado
PROEJA nido haverd a possibilidade de aproveita-
mento de estudos, salvo se for de outro curso de
educacio profissional conforme Parecer CNE/CEB
39/2004 ou casos de mobilidade académica, con-
forme regulamento institucional especifico.

O aproveitamento de estudos anteriores podera
ser solicitado pelo estudante e deve ser avaliado por
Comissdo de Anilise, composta por professores da
area de conhecimento, com os critérios expostos nas
Diretrizes Institucionais para os cursos técnicos do
IF Farroupilha.

4.8. Critérios e procedimentos de
certificacdo de conhecimento e
experiéncias anteriores

Entende-se por Certificagdo de Conhecimentos
Anteriores a dispensa de frequéncia em componente
curricular do curso em que o estudante comprove
dominio de conhecimento por meio de aprovagéo
em avaliacdo a ser aplicada pelo IF Farroupilha.

Conforme as Diretrizes Institucionais para os
Cursos Técnicos do IF Farroupilha a certificagdo
de conhecimentos por disciplina somente pode ser

aplicada em curso que prevé matricula por disciplina,
néo cabendo a certificagdo de conhecimentos para
os estudantes do curso Integrado, a ndo ser que a
certificacdo de conhecimento demonstre dominio de
conhecimento em todos os componentes curriculares
do periodo letivo a ser avaliado.

4.9. Expedicao de Diploma e
Certificados

Conforme a Resolugio das Diretrizes Institucio-
nais para os Cursos Técnicos, a certificagdo profissio-
nal abrange a avaliagdo do itinerdrio profissional e
de vida do estudante, visando ao seu aproveitamento
para prosseguimento de estudos ou ao reconheci-
mento para fins de certificagdo para exercicio pro-
fissional, de estudos ndo formais e experiéncia no
trabalho, bem como de orientagéo para continuidade
de estudos, segundo itinerarios formativos coerentes
com os historicos profissionais dos cidadéos, para
valorizacdo da experiéncia extraescolar.

O IF Farroupilha devera expedir e registrar,
sob sua responsabilidade, os diplomas de técnico de
nivel médio para os estudantes do Curso Técnico em
Agroindustria Integrado PROEJA, aos estudantes
que concluiram com éxito todas as etapas formativas
previstas no seu itinerario formativo.

Os diplomas de técnico de nivel médio devem
explicitar o correspondente titulo de Técnico em
Agroindustria, indicando o eixo tecnoldgico ao qual
se vincula. Os historicos escolares que acompanham
os certificados e/ou diplomas devem explicitar os
componentes curriculares cursados, de acordo com
o correspondente perfil profissional de conclusio,
explicitando as respectivas cargas horarias, frequ-
éncias e aproveitamento dos concluintes.

B Agroindustria Integrado PROEJA 29

V[30¥d opeJ3siu|

VIHLSNANIOEDY INF OOINDFL

7

s



Ve

s

TECNICO EM AGROINDUSTRIA

Integrado PROEJA

4.10. Ementario
4.10.1. Componentes curriculares obrigatérios

Componente Curricular: Lingua Portuguesa e Literatura Brasileira

]

Carga Horaria (h/a): 96 Periodo Letivo: 1°ano

Ementa

Leitura compreensiva; Elementos da comunicag¢do, estudo, produgdo e analise de textos narrativos, descritivos
e dissertativos; No¢bes gramaticais: elementos de coeréncia e coesdo textual; ortografia e acentuacdo; variagdo
linguistica; linguagem oral e escrita em contextos formais de uso; géneros textuais e andlise linguistica; a linguagem
e suas manifestacdes na arte, teatro, cinema e musica; literatura brasileira em seus aspectos antropolégicos,
historicos, culturais, sociais e politicos. Leitura de textos e/ou obras literarias dos principais autores da literatura
brasileira.

Enfase Tecnolégica

Leitura compreensiva; Elementos da comunicagéo, estudo, producdo e analise de textos narrativos, descritivos
e dissertativos.

Area de Integragdo ‘

Sociologia: A relacdo individuo-sociedade e o processo de socializagdo

Filosofia: Educagdo em direitos humanos

Introducao a Gestao Agroindustrial: Caracteristicas do comportamento empreendedor.

Produgdo Agropecudria: Introducdo a agricultura e pecuaria: histérico, conceitos, sistemas e processos de
producao.

Bibliografia Basica ‘

ABAURRE, M. L. M, ABAURRE, M. B. & PONTARA, M. Portugués: contexto, interlocucdo e sentido. SP: Moderna, 2008.
KOCH, I. V. O texto e a construgao dos sentidos. 10 ed. SP: Contexto, 2012.
KOCH, I.V.& ELIAS, V. M. Ler e compreender. 3 ed. SP: Contexto, 2013.

Bibliografia Complementar ‘

BOSI, A. Histéria concisa da literatura brasileira. 45 ed. SP: Cultrix, 2006.
MARTINS, D. S. & ZILBERKNOP, L. S. Portugués Instrumental. 27 ed. SP: Atlas, 2008.
VIANA, A.C. et al. Roteiro de redagdo: lendo e argumentando. SP: Scipione, 2006.

Componente Curricular: Sociologia ‘

Carga Horaria (h/a): 48 Periodo Letivo: 1°ano

Ementa

O objeto da Sociologia, sua génese e suas transformacdes. Consolidagdo do capitalismo e o surgimento da
sociologia. A relacdo individuo-sociedade e o processo de socializagdo. Sociologia classica: principais autores
(Comte, Weber, Durkheim e Marx). Conceitos socioldgicos fundamentais: rela¢cdes de poder, de classe, ideologia,
cultura, instituicdes sociais. Sociologia e direitos humanos. Sociologia do trabalho. O processo de envelhecimento
humano, respeito e valoriza¢do do idoso.

Enfase Tecnolégica ‘

Analisar o advento da sociologia enquanto estudo da sociedade industrial e suas rela¢es de poder.

Area de Integracdo ‘

Historia: A Revolucdo Industrial e a Revolugdo Francesa.

Lingua Portuguesa e Literatura Brasileira: Literatura brasileira em seus aspectos antropolégicos, histéricos,
culturais, sociais e politicos.

Geografia: O processo de globalizacdo.

Bibliografia Basica ‘

COSTA, Cristina. Sociologia: introducdo a ciéncia da sociedade. 2° Grau Sdo Paulo: Moderna, 2001.
LAGO, Benjamin M. Curso de sociologia e politica. Rio de Janeiro: Vozes, 1996.
OLIVEIRA, Pérsio Santos de. Introducgdo a sociologia. Sdo Paulo: Atica: 2010.

Bibliografia Complementar ‘

CHAUI, Marilena. O que é ideologia. Sdo Paulo : Brasiliense, 1980.
DORNELLES, Jodo Ricardo W. O que sao direitos humanos. Sdo Paulo: Brasiliense, 1989.
MARTINS, Carlos B. O que é sociologia. 382 ed. Sdo Paulo: Brasiliense, 1994.
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Componente Curricular: Filosofia

]

Carga Horaria (h/a): 48 Periodo Letivo: 1°ano

Ementa ‘

Introducdo a filosofia: atitude filoséfica, origem e defini¢do da filosofia. Periodos, campos de estudo, aspectos e
principais correntes da filosofia. A atividade racional, a ignorancia e a verdade. Conhecimento (atitude) mitico,
religioso, filoséfico, do senso comum e cientifico. Introducdo a l6gica. Bases da I6gica formal; Func8es da l4gica.
Educagdo em direitos humanos.

Enfase Tecnolégica ‘

A atividade racional, a ignorancia e a verdade.

Area de Integracdo ‘

Lingua Portuguesa e Literatura Brasileira: Elementos da comunicac¢do, estudo, producado e analise de textos
narrativos, descritivos e dissertativos;

Sociologia: A relacdo individuo-sociedade e o processo de socializa¢do; Sociologia e direitos humanos.
Introdugdo a Gestao Agroindustrial: Caracteristicas do comportamento empreendedor.

Bibliografia Basica ‘

ARANHA, Maria Lucia A. de; MARTINS, Maria Helena P. Filosofando: introducéo & Filosofia. 4 ed. Sdo Paulo: Atica,
2009.

CHAUI, Marilena. Convite a Filosofia. Sdo Paulo. Ed. Atica, 2009.

COTRIM,Gilberto. Fundamentos da Filosofia: historia e grandes temas. Sdo Paulo: Saraiva, 2006.

Bibliografia Complementar ‘

ARANHA, Maria Lucia de Arruda; MARTINS, Maria Helena pires. Temas de filosofia. Sdo Paulo: Moderna, 2005.
CHAUI, M. Iniciagao a Filosofia. Sao Paulo: Atica, 2011.
MARCONDES, Danilo. Iniciagdo a histéria da filosofia: dos pré-socraticos a Wittgenstein. 13 ed. Rio de Janeiro:

Componente Curricular: Matematica

Zahar, 2010.

Carga Horaria (h/a): 96 Periodo Letivo: 1°ano

Ementa ‘

Operacdes: casas decimais, radiciacdo, potenciagdo, fra¢des e critérios de divisibilidade em situagdes-problema.
Razdes, proporgdes, regra de trés, porcentagem. Sistema de medidas. No¢Ges de geometria plana e trigonometria.
Areas e volumes. Nog¢des de matemadtica financeira.

Enfase Tecnolégica ‘

Operag8es com numeros, regra de trés, porcentagem, sistemas de medidas, dreas e volumes, trigonometria e
no¢des de matematica financeira.

Area de Integragdo ‘

Biologia: melhoramentos genéticos (biotecnologia) e suas implicagdes na producdo agropecuaria.

Quimica: calculos quimicos; solugdes: concentragdo de solugdes, diluicdo, mistura de soluc¢des, educacdo ambiental:
constituicdo das substancias e seus efeitos no meio ambiente, nos alimentos e organismo humano.
Informatica: Introducdo a planilha eletrénica.

Composicao de Alimentos e Nutrigdo: Rotulagem nutricional; Valor energético e ingestdo diaria recomendada
(IDR); Calculo de determinacdo de carboidratos e valor energético.

Bibliografia Basica ‘

DOLCE, Osvaldo; POMPEO, José N. Fundamentos de Matematica Elementar: Geometria Plana. Vol. 9. 72 edicdo.
Sao Paulo: Atual, 1993.

IEZZI, Gelson. Fundamentos de Matematica Elementar: Trigonometria. Vol. 3. 82 edi¢do. Sdo Paulo: Atual, 2004.
PAIVA, Manoel. Matematica. Vol. Unico. 22 edi¢do. Sdo Paulo: Moderna, 2003.

Bibliografia Complementar ‘

SMOLE, Katia Cristina; DINIZ, Maria |. Matematica. Vol. 1. Sdo Paulo: Saraiva, 2003.
SMOLE, Katia Cristina; DINIZ, Maria |. Matematica. Vol. 2. Sdo Paulo: Saraiva, 2003.
SMOLE, Katia Cristina; DINIZ, Maria |. Matematica. Vol. 3. Sdo Paulo: Saraiva, 2003.
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‘ Componente Curricular: Biologia

Carga Horaria (h/a): 96 Periodo Letivo: 1°ano

Ementa

]

Introdugdo a biologia e seus niveis de organizac¢do; Estrutura e funcdo nas células vivas (Citologia); No¢des basicas
de Sistematica (filogenia); aspectos gerais da zoologia (de invertebrados e vertebrados) de interesse agropecu-
ario (parasitologia), agro ecologia, melhoramentos genéticos (biotecnologia) e suas implica¢des na producdo
agropecuaria.

Enfase Tecnolégica

Agroecologia

Area de Integracdo

Introdugdo a Gestdo Agroindustrial: Habilidades necessarias para a gestdao de uma unidade de producdo
agroindustrial
Sociologia: Ideologia, cultura, institui¢cGes sociais.

Bibliografia Basica

AMABIS, J.M.; MARTHO, G.R. Biologia. Vol. 1, 2 e 3. 2ed. Sdo Paulo: Moderna, 2004.
LINHARES, S.; GEWANDSZNAJDER, F. Biologia. Volume Unico. 12 ed. Sdo Paulo: Atica, 2008.
SILVAJr., C.; SASSON, S. Biologia. Volume unico. 4° ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2007.

Bibliografia Complementar

GRIFFITHS, AJ.F. et al. Introducdo a genética. 9% ed. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2009.
RAMALHO, M. L.; SANTOS, J. B.; PINTO, C. B. Genética na Agropecuaria. 7% ed. Sdo Paulo: Globo, 2000.
STEARNS, S.C.; HOEKSTRA, R.F. Evolugdo - uma introdugdo. Sdo Paulo: Atheneu, 2003.

Componente Curricular: Quimica

Carga Horaria (h/a): 96 Periodo Letivo: 1°ano

Ementa

Transformag¢des quimicas do/ no cotidiano e suas propriedades; seguranca e instrumentacao em laboratério
de quimica; quimica no sistema produtivo, industrial e rural; estrutura atdmica; classificacdo periddica; liga¢des
quimicas; fung¢8es inorganicas; rea¢des quimicas; calculos quimicos; contaminantes inorganicos de importanciaem
alimentos; solug¢des: concentragdo de solugdes, diluicdo, mistura de soluc¢des, padronizagdo; educagdo ambiental:
constituicdo das substancias e seus efeitos no meio ambiente, nos alimentos e organismo humano.

Enfase Tecnolégica

Transformac®8es quimicas do/ no cotidiano

Area de Integracdo

Composicao de Alimentos e Nutrigdo: Determina¢do de umidade e sélidos totais, cinzas, lipideos, proteinas e
fibras. Calculo de determinagdo de carboidratos e valor energético. Determinacdo de acidez e pH.
Microbiologia de Alimentos: Procedimentos para contagem e pesquisa de micro-organismos. Coloracdo de Gram.
Matematica: Propor¢des, regra de trés, porcentagem; sistema de medidas, dreas e volumes.

Bibliografia Basica

FELTRE, R.; Fundamentos da Quimica. Sdo Paulo: Moderna, 2001.
PERUZZO, T. M.; Quimica: volume Unico. Sdo Paulo: Moderna, 2003.
UTIMURA, T. Y.; Quimica: livro Unico. Sdo Paulo: FTD, 1998.

Bibliografia Complementar

LENZI, E. ... [et al.] Quimica Geral Experimental. Rio de Janeiro: Freitas Bastos S.A., 2004.
PERUZZO, T. M.; Quimica na abordagem do cotidiano. Sdo Paulo: Moderna, 1996.
CARVALHO G. C.; SOUZA C. L. Quimica de olho no mundo do trabalho. Sdo Paulo: Scipione, 2003.
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Componente Curricular: Informatica

Carga Horaria (h/a): 96

]

Periodo Letivo: 1°ano

Ementa ‘

Introducdo ao ambiente operacional: processamento de informacdes, armazenamento de dados, opera¢des de
copia e movimentacdes de arquivos e pastas, utilizacdo de dispositivos de entrada e saida, navegadores Web;
Introducdo a aplicativos para o processamento de documentos; Criacdo e configura¢do béasica de apresentagdes.
Introducdo a planilha eletrénica; Reconhecimento e utilizagdo de recursos basicos em ambientes virtuais de
aprendizagem (AVA).

Enfase Tecnolégica ‘

Introducdo a aplicativos para o processamento de documentos; Criagdo e configuragdo basica de apresentagdes.

Area de Integragdo ‘

Lingua Portuguesa e Literatura Brasileira: Elementos da comunicacdo, estudo, producdo e andlise de textos
narrativos, descritivos e dissertativos;

Bibliografia Basica ‘

ALCALDE, E.; GARCIA, M.; PENUELAS, S. Informatica Basica. S3o Paulo, SP: Makron Books, 2004.
BRAGA, W. Informatica Elementar: Windows Xp, Word 2003 e Excel 2003. Rio de Janeiro, RJ: Alta Books, 2007.
VELLOSO, F.C. Informatica: Conceitos Basicos. Rio de Janeiro, RJ: Ed. Campus, 1997.

Bibliografia Complementar ‘

MANZANO, A.L. Estudo Dirigido de Microsoft Office Excel 2003. Sdo Paulo, SP: Erica, 2003.
NEGRINI, F.; BORGES, L. Excel 2003 - Avancado. Florianépolis, SC: Visual Books, 2006.
STANEK, W.R. Windows XP Professional. Porto Alegre, RS: Bookman, 2006.

Componente Curricular: Introducdo a Gestdo Agroindustrial ‘

Carga Horaria (h/a): 48 Periodo Letivo: 1° ano

Ementa

O papel do técnico em agroindustria. Fundamentos e classificacdo das agroindustrias. Conceito e analise das
cadeias agroindustriais. Politicas publicas para a agroindustria.. O processo empreendedor e o ciclo de vida
das organizac¢8es. Caracteristicas do comportamento empreendedor. Estratégias mercadolégicas. Habilidades
necessarias para a gestdo de uma unidade de produgdo agroindustrial.

Enfase Tecnolégica ‘

Fundamentos e classificagdo das agroindustrias. Caracteristicas do comportamento empreendedor. Habilidades
necessarias para a gestao de uma unidade de producdo agroindustrial.

Area de Integragdo ‘

Lingua Portuguesa e Literatura Brasileira (2° ano): Modos de organizagdo textual: narragdo, descricdo, disser-
tacdo com énfase no dissertativo-expositivo.

Bibliografia Basica ‘

BATALHA M. O. (Coord.). Gestao Agroindustrial. S3o Paulo: Atlas, 2001. 690 p. (v. 1) e 388 p. (v. 2).
DORNELAS, J. C. A. Empreendedorismo, transformando idéias em negdcios. 2.ed. Rio de Janeiro: Elsevier, 2005.
DOLABELA, F. O Segredo de Luisa. Rio de Janeiro: Cultura, 2008.

Bibliografia Complementar ‘

DRUCKER, P. Inovagdo e Espirito Empreendedor (entrepreneurship). Sdo Paulo: Cengagelerning, 1986-2008-2011.
KUAZEQUI, Edmir (org). Liderangas e criatividades em negécios. Sdo Paulo: Thompnson Learning, 2006.
CAVALCANTI, Glauco (et al). Empreendedorismo: Decolando para o Futuro. Rio de Janeiro: Elsevier, 2011.
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‘ Componente Curricular: Composicdo de Alimentos e Nutricdo

Carga Horaria (h/a): 96 Periodo Letivo: 1°ano

Ementa

]

Agua. Lipideos. Proteinas. Carboidratos. Fibra alimentar. Vitaminas. Minerais. Enzimas. Aditivos alimentares.
Agentes toxicos naturalmente presentes em alimentos. Agentes toxicos contaminantes diretos e indiretos de
alimentos. Carcinégenos em alimentos. Classificacdo dos alimentos. Guias alimentares. Rotulagem nutricional.
Valor energético e ingestao diaria recomendada (IDR). Digestdo e absorc¢do de nutrientes. Nutricdo nos ciclos de
vida. Alimentos funcionais. Alimentos para fins especiais. Desnutri¢do. Educagdo alimentar. Seguranca alimentar e
nutricional. Determinacdo de umidade e sélidos totais, cinzas, lipideos, proteinas e fibras. Calculo de determinagado
de carboidratos e valor energético. Determinacdo de acidez e pH.

Enfase Tecnolégica

Agua, lipidios, proteinas, carboidratos, fibra, vitaminas minerais, enzimas. Educacdo alimentar, nutricdo nos ciclos
de vida, digestao e absorc¢do de nutrientes.

Area de Integracdo

Tecnologia de Produtos de Origem Vegetal I: Escurecimento enzimatico.

Tecnologia de Produtos de Origem Vegetal II: Tratamentos de modifica¢do de lipidios: hidrogenacao, interes-
terificacdo, fracionamento. Coprodutos da industria de 6leos e gorduras.

Tecnologia de Produtos de Origem Animal: Tecnologia de carnes: fisiologia post-mortem do musculo animal e
indicadores de alteracao

Bibliografia Basica

BOBBIO, P. A; BOBBIO, F. O. Introdugdo & Quimica de Alimentos. 2. ed. Sdo Paulo: Varela, 1992.

BOBBIO, P. A; BOBBIO, F. O. Quimica do Processamento de Alimentos. 2. ed. S3o Paulo: Varela, 2001. 143 p.
GALISA, M. S.; ESPERANCA, L. M. B.; SA, N. G. S. Nutricdo: conceitos e aplica¢des. Sdo Paulo: M. Books do Brasil,
2008. 244 p.

Bibliografia Complementar

BOBBIO, F. O; BOBBIO, P. A. Manual de Laboratério de Quimica de Alimentos. Sdo Paulo: Varela, 1995. 129 p.
PHILIPPI, S.T. Nutricao e técnica dietética. Sdo Paulo: Manole, 2006. 402 p.
PORTO, F. Nutricdo para quem nao conhece nutri¢do. S3o Paulo: Varela, 1998.

Componente Curricular: Producdo Agropecuaria
Carga Horaria (h/a): 144 Periodo Letivo: 1°ano

Ementa

-]

Introducdo a agricultura e pecuaria: histérico, conceitos, sistemas e processos de producdo. Introducdo as Boas
praticas agropecuarias: historico, conceitos e normas. Sistemas de producdo e caracteristicas das matérias primas
de origem vegetal. Boas praticas na pré-colheita e p6s-colheita de matérias-primas de origem vegetal. Sistemas
de producdo e caracteristicas das matérias-primas de origem animal. Boas praticas na produ¢do animal.

Enfase Tecnolégica

Proporcionar o conhecimento tedrico/pratico para o desenvolvimento dos sistemas de produgdo vegetal e animal
bem como a industrializagdo dos mesmos.

Area de Integragdo

Lingua Portuguesa e Literatura Brasileira: Leitura compreensiva.
Quimica: Solugdes; efeitos das substancias no meio ambiente.
Tecnologia de Produgdo de Origem Vegetal I: Fisiologia pds-colheita de frutas e hortalicas.

Bibliografia Basica

MARTINEZ, H. E.P. Manual Pratico de Hidroponia. Viscosa/MG, 2006. 271p.
CAMARGO, R. (et. al). Tecnologia dos produtos agropecudrios. Sdo Paulo: Nobel, 1986
CHITARRA, M. I. F. Pés-colheita de frutas e hortalicas: fisiologia e manuseio. 2 ed. Lavras: FAEPE, 2005.

Bibliografia Complementar

ORDONEZ, J. A. Tecnologia de Alimentos: Componentes dos Alimentos e processos. Porto Alegre: Artmed,
v.1, 2005.

BEHMER, M.L.A. Tecnologia do leite: leite, queijo, manteiga, caseina, iogurte, sorvetes e instala¢des: produgao,
industrializagdo, andlises. Sdo Paulo: Nobel, 1980

CAMPBELL, STU. Manual de compostagem para hortas e jardins: como aproveitar bem o lixo organico
doméstico. Sdo Paulo : Nobel, 1995.

34 Projeto Pedagdgico Curso Técnico @

]

Periodo Letivo: 1°ano

Componente Curricular: Microbiologia de Alimentos
Carga Horaria (h/a): 96

Ementa ‘

Diversidade de virus, bactérias, fungos, e parasitas de importancia em alimentos. Fatores intrinsecos e extrinsecos
gue controlam o crescimento microbiano. Micro-organismos patogénicos: patogenicidade dos micro-organismos,
epidemiologia e manifestagdes clinicas das doengas transmitidas por alimentos. Micotoxinas. Micro-organismos
deteriorantes: degradacdo de componentes dos alimentos, alteraces de sabor, odor, cor e textura dos alimentos.
Micro-organismos indicadores. Padr8es microbiolégicos para alimentos. Introdu¢do aos métodos de analise
microbioldgica de alimentos: biosseguranca e instrumentacdo, lavagem e esterilizacdo de utensilios, preparo
de meios de cultura e solug8es, preparo de amostra, diluicdes. Procedimentos para contagem e pesquisa de
micro-organismos. Procedimentos de microscopia éptica. Coloragdo de Gram.

Enfase Tecnolégica ‘

Bactérias e fungos em alimentos
Microrganismos patogénicos, deteriorantes e indicadores
Anadlises microbiolégicas de alimentos

Area de Integracdo ‘

Higiene e Controle de Qualidade: Métodos de avaliacdo da eficiéncia da higieniza¢do
Tecnologia de Produtos de Origem Animal: Legislacdo aplicada
Tecnologia de Produtos de Origem Vegetal | e II: Legislacdo aplicada

Bibliografia Basica ‘

FRANCO, BERNADETTE D. G. DE M.; LANDGRAF, MARIZA. Microbiologia dos alimentos. Sdo Paulo: Atheneu, 1996.
GAVA, A. . Tecnologia de alimentos: Principios e aplicagdes. Sdo Paulo: Nobel, 2008.
SILVA JR, E.A. Manual de controle higiénico-sanitario em alimentos. S3o Paulo: Varela, 1995.

Bibliografia Complementar ‘

EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. Sdo Paulo: Atheneu, 2006.

RIBEIRO, M.C.; STELATO, M. M. Microbiologia pratica - Aplica¢des de aprendizagem de microbiologia basica.
2 e. Sdo Paulo: Atheneu, 2011.

SILVA, J.A. Topicos da tecnologia dos alimentos. S3o Paulo: Varela, 2000.

]

Periodo Letivo: 2°ano

Componente Curricular: Lingua Portuguesa e Literatura Brasileira
Carga Horaria (h/a): 96

Ementa ‘

Modos de organizacdo textual: narragdo, descri¢do, dissertacdo com énfase no dissertativo-expositivo; leitura e
compreensdo textual; organizacdo do paragrafo; sintaxe; morfossintaxe; tendéncias e caracteristicas basicas da
formacdo da literatura brasileira; implicaces para a formacgdo da cultura.

Enfase Tecnolégica ‘

Leitura e compreensdo textual; organiza¢do do paragrafo

Area de Integragdo ‘

Fisica: O papel da Fisica na integracdo do individuo com o ambiente.
Filosofia: Os tipos de argumentagdo; a argumentacdo silogistica.
Sociologia: Identidades culturais, étnicas e raciais.

Bibliografia Basica ‘

ABAURRE, M. L. M, ABAURRE, M. B. & PONTARA, M. Portugués: contexto, interlocu¢do e sentido. SP:Moderna, 2008
KOCH, I. V. O texto e a construgao dos sentidos. 10 ed. SP: Contexto, 2012.
KOCH, I.V.& ELIAS, V. M. Ler e compreender. 3 ed. SP: Contexto, 2013.

Bibliografia Complementar ‘

BOSI, A. Histdria concisa da literatura brasileira. 45 ed. SP: Cultrix, 2006.
MARTINS, D. S. & ZILBERKNOP, L. S. Portugués Instrumental. 27 ed. SP: Atlas, 2008.
VIANA, A.C. et al. Roteiro de redagao: lendo e argumentando. SP: Scipione, 2006.
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Componente Curricular: Biologia
Carga Horaria (h/a): 48 Periodo Letivo: 2°ano
Ementa ‘

Aspectos da natureza da ciéncia; aspectos histéricos e modernos da genética, de Gregor Mendel até os recentes
avangos no conhecimento genético e suas aplica¢des (biotecnologia); aspectos histéricos e modernos das teorias
de evolucdo biolégica, de Darwin a moderna teoria evolucionista; conceitos fundamentais de Ecologia.

Enfase Tecnolégica ‘

Genética e evolugdo bioldgica

Area de Integracdo ‘

Lingua Portuguesa e Literatura Brasileira: leitura e compreensdo textual

Bibliografia Basica ‘

AMABIS, J.M.; MARTHO, G.R. Biologia. Vol. 1, 2 e 3. 2ed. Sdo Paulo: Moderna, 2004.
LINHARES, S.; GEWANDSZNAJDER, F. Biologia. Volume Unico. 1% ed. Sdo Paulo: Atica, 2008.
SILVAJr., C.; SASSON, S. Biologia. Volume Unico. 4° ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2007.

Bibliografia Complementar ‘

GRIFFITHS, AJ.F. et al. Introducdo a genética. 9° ed. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2009.
RAMALHO, M. L.; SANTOS, J. B.; PINTO, C. B. Genética na Agropecuaria. 7% ed. Sdo Paulo: Globo, 2000.
STEARNS, S.C.; HOEKSTRA, R.F. Evolugao - uma introducgao. Sao Paulo: Atheneu, 2003.

Componente Curricular: Quimica ‘

Carga Horaria (h/a): 96 Periodo Letivo: 2° ano

Ementa

Introdugdo a quimica organica; cadeias carbdnicas; fun¢bes organicas e suas nomenclaturas; estrutura e proprie-
dade dos compostos organicos; isomeria plana; isomeria espacial; substancias organicas de ocorréncia natural
de importancia agroindustrial; bioprocessos aplicados a produc¢do biocombustiveis; poluentes organicos de
importancia agroindustrial; educa¢do ambiental: constituicdo e a atua¢do dos compostos organicos e seus efeitos
no meio ambiente; constituicdo das diferentes fun¢des organicas, sua toxicologia e associagdo as suas intera¢des
com o meio ambiente e o organismo humano.

Enfase Tecnolégica ‘

Quimica organica e estrutura e propriedade dos compostos organicos

Area de Integragdo ‘

Higiene e Controle de qualidade: Agentes fisicos e quimicos de limpeza e de sanitizacdo.
Tecnologia de Produtos de Origem Vegetal I: Processos de fermentacdo e destilagdo de bebidas.
Biologia: Conceitos fundamentais de Ecologia.

Bibliografia Basica ‘

FELTRE, R.; Fundamentos da Quimica. Sdo Paulo: Moderna, 2001.
PERUZZO, T. M.; Quimica: volume tnico. Sdo Paulo: Moderna, 2003.
UTIMURA, T. Y.; Quimica: livro Gnico. Sdo Paulo: FTD, 1998.

Bibliografia Complementar ‘

LENZI, E. ... [et al.] Quimica Geral Experimental. Rio de Janeiro: Freitas Bastos S.A., 2004.
CARVALHO G. C.; SOUZA C. L. Quimica de olho no mundo do trabalho. S3o Paulo: Scipione, 2003.
ROCHA, J. C. ... [et al.] Introdugd@o a Quimica Ambiental. Porto Alegre: Bookman, 2004.
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Componente Curricular: Fisica

]

Carga Horaria (h/a): 96 Periodo Letivo: 2° ano

Ementa ‘

Grandezas Fisicas. Sistema Internacional de Unidades. Conceitos de Cinematica. Densidade. Fluidos. Calor e
Temperatura. Ondas e Eletricidade. O papel da Fisica na integra¢do do individuo com o ambiente, do impacto das
tecnologias associadas as ciéncias naturais nos processos de produgdo, do desenvolvimento do conhecimento
e na via social.

Enfase Tecnolégica ‘

Fluidos, Termologia, Eletricidade, Magnetismo e o papel da fisica na intera¢do do individuo com o ambiente.

Area de Integracdo ‘

Lingua Portuguesa e Literatura Brasileira: Leitura e interpretacdo textual.

Matematica (1° ano): Opera¢des matematicas, Fragdes, Porcentagem, Regra de Trés, Sistemas de Medidas.
Producao Agropecuaria: Sistemas de producdo.

InstalagGes e Operagoes Agroindustriais: Construcdo e manutencdo civil, hidraulica e elétrica de instalacbes
agroindustriais.

Gestdo Ambiental e Tratamento de Residuos: Gerenciamento de residuos.

Bibliografia Basica ‘

GASPAR, A. Compreendendo a Fisica. Vol. 1, 2 e 3. S3o Paulo: Atica, 1? Ed. 2012.
MAXIMO, A.; ALVARENGA, B. Fisica, de olho no mundo do trabalho. Vol. Unico, Sdo Paulo: Scipione, 2003.
MAXIMO, A.; ALVARENGA, B. Curso de Fisica. Vol. 1, 2 e 3. Sdo Paulo: Scipione, 2005.

Bibliografia Complementar ‘

GREF. Fisica. Vol. 1, 2 e 3. Sdo Paulo: EDUSP. 1996.
CABRAL, F.; LAGO, F. Fisica. Vol. 1, Sdo Paulo: Harbra. 2004.
RAMALHO, F. JR; FERRARO, N. G.; SOARES, P. A. de T. Os fundamentos da Fisica. Vol. 1, Sdo Paulo: Moderna. 2007.

Componente Curricular: Matematica

]

Carga Horaria (h/a): 96 Periodo Letivo: 2°ano

Ementa ‘

Operagdes envolvendo conjuntos numéricos; Fun¢des de 1° grau, 2° grau, exponencial, logaritmica e trigonomé-
trica. Matrizes; Determinantes; Sistemas Lineares. No¢des de Andlise combinatéria e probabilidade, no¢8es de
estatistica. Educag¢do para o transito: a Matematica e o transito.

Enfase Tecnolégica ‘

Operagdes envolvendo conjuntos numéricos; Fung¢des; Matrizes; Determinantes; Sistemas Lineares. Nog¢des de
Andlise combinatoéria e probabilidade, no¢des de estatistica e a Matematica e o transito.

Area de Integragdo ‘

Fisica: Sistema Internacional de Unidades. Calor e Temperatura. Ondas e Eletricidade.
InstalagGes e Operagdes Agroindustriais: No¢des de desenho e manutencdo de equipamentos.

Bibliografia Basica ‘

IEZZI, Gelson; MURAKAMI, Carlos. Fundamentos de Matematica Elementar: Conjuntos e fun¢des. Vol. 1. 72
edicdo. Sdo Paulo: Atual, 1993.

HAZZAN, Samuel. Fundamentos de Matematica Elementar: Combinatdria e Probabilidade. Vol. 5. 62 edicdo.
Sao Paulo: Atual, 1993. .

PAIVA, Manoel. Matematica. Vol. Unico. 2® edi¢do. Sdo Paulo: Moderna, 2003.

Bibliografia Complementar

SMOLE, Katia Cristina; DINIZ, Maria |. Matematica. Vol. 1. Sdo Paulo: Saraiva, 2003.
SMOLE, Katia Cristina; DINIZ, Maria |. Matematica. Vol. 2. Sdo Paulo: Saraiva, 2003.
SMOLE, Katia Cristina; DINIZ, Maria |. Matematica. Vol. 3. Sdo Paulo: Saraiva, 2003.
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‘ Componente Curricular: Educacdo Fisica

Carga Horaria (h/a): 48

Ementa

]

Periodo Letivo: 2°ano

Definicdo dos temas da cultura corporal do movimento - CCM; Aptiddo fisica relacionada a saude (diagnéstico);
Passagem do jogo ao esporte; Praticas corporais sistematizadas - esportes com e sem interacao; Diagndstico -
esportes de invasdo; Diagnostico - esportes de rede; Ginastica laboral e sua relagdo com a educacao profissional;
Atividade fisica, saude e lazer; Praticas corporais junto a natureza; Representag¢des sociais sobre a CCM (praticas
corporais e sociedade; praticas corporais e saude).

Enfase Tecnolégica

Estudo dos temas cultura corporal de movimento.

Area de Integragdo

Lingua Portuguesa e Literatura brasileira (1° ano): a linguagem e suas manifesta¢des na arte, teatro, cinema e
musica. Matematica (1° ano): proporcdes, regra de trés, porcentagem. Composicdo de alimentos e nutrigao:
Nutrigdo nos ciclos de vida. Alimentos funcionais. Alimentos para fins especiais. Desnutri¢do. Educagdo alimentar.
Sociologia: Respeito as diferencas, multiculturalismo e diversidade. Filosofia (3° ano): A existéncia da Etica, a
filosofia moral.

Bibliografia Basica

DARIDO, Suraya Cristina; RANGEL, Irene Conceicdo Andrade. Educagdo Fisica na escola: implica¢des para a
pratica pedagégica. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2005.

NAHAS, Markus Vinicius. Atividade Fisica, Saude e Qualidade de Vida: conceitos e sugestdes para um estilo de
vida ativo. 62 edi¢do revisada e utilizada, Londrina: Midiograf, 2013.

TANI, Go; BENTO, Jorge O.; PETERSEN, Ricardo Demetrio de Souza (Org.). Pedagogia do Desporto. Rio de Janeiro:
Guanabara Koogan, 2006.

Bibliografia Complementar

DARIDO, S. C. Educacao Fisica na escola: questdes e reflexdes. Rio de Janeiro: Guanabara - Koogan, 2003. 110p
COLETIVO DE AUTORES. Metodologia do Ensino de Educacgao Fisica. Sdo Paulo: Cortez, 1992.

MELO, V. A. (Org.). Histéria do esporte no Brasil: do Império aos dias atuais. 1a. ed. Sdo Paulo: Unesp, 2009.
v. 1. 566p.

Componente Curricular: Filosofia
Carga Horaria (h/a): 48

Ementa

]

Periodo Letivo: 2°ano

Histéria e elementos da légica; as falacias; os tipos de argumentacdo; a argumentacdo silogistica; a preocupag¢do
com o conhecimento, percep¢do, memoria e imaginagao; linguagem e pensamento; a cons- ciéncia e suas possi-
bilidades; no¢des basicas de metafisica e ontologia; cultura, religido e artes; estética: a vivéncia através da arte;
arte e realidade; imitacdo e representacdo; o belo e a questdo do gosto; a arte como forma de pensamento; o
significado na arte; arte e técnica; a arte como fendmeno social; fun¢do social da arte e do artista; arte e educagdo;
arte e cultura de massa.

Enfase Tecnolégica

Percep¢do, memoria e imaginagao.

Area de Integracdo

Educacao Fisica: Cultura corporal de movimento.Sociologia: Conceito de cultura, Cultura e Cidadania.Anélise
Sensorial: Alcance e aplicacdo da andlise sensorial.Artes: Histéria da Arte e Cultura Visual (da pré-histéria ao
contemporaneo); A funcdo social, cognitiva e comunicativa da arte e a integracdo entre as linguagens.

Lingua Portuguesa e Literatura Brasileira (1° ano): Elementos da comunicacdo, estudo, producdo e andlise
de textos narrativos, descritivos e dissertativos.

Bibliografia Basica

ARANHA, Maria Ldcia A. de; MARTINS, Maria Helena P. Filosofando: introdugdo a Filosofia. 4 ed. S&o Paulo: Atica, 2009.
CHAUI, Marilena. Convite a Filosofia. Sdo Paulo. Ed. Atica, 2009.

COTRIM,Gilberto. Fundamentos da Filosofia: histéria e grandes temas. Sdo

Paulo: Saraiva, 2006.

Bibliografia Complementar

ARANHA, Maria Lucia de Arruda; MARTINS, Maria Helena pires. Temas de filosofia. Sdo Paulo: Moderna, 2005.
CHAUI, M. Iniciagao a Filosofia. Sdo Paulo: Atica, 2011.

MARCONDES, Danilo. Iniciagdo a histéria da filosofia: dos pré-socraticos a Wittgenstein. 13 ed. Rio de Janeiro:
Zahar, 2010.

38 Projeto Pedagdgico Curso Técnico @

Componente Curricular: Sociologia

Carga Horaria (h/a): 48

]

Periodo Letivo: 2° ano

Ementa ‘

Conceito de cultura. Respeito as diferencas, multiculturalismo e diversidade. Poder, politica e sociedade. Cultura
e Cidadania. Identidades culturais, étnicas e raciais. Direitos Humanos e Antropologia. Cultura, poder e consumo.
Industria cultural e cultura de massas. Teorias da Globalizacdo. Identidades na era da Globaliza¢do. Direitos
Humanos e Educacdo para o transito. Problemas urbanos e o direito a cidade.

Enfase Tecnolégica ‘

Analisar as sociedades contemporaneas, a partir do multiculturalismo, da cidadania e da cultura de massas no
contexto da globalizagao.

Area de Integragdo ‘

Geografia: Urbaniza¢do e sociedade.
Lingua Portuguesa e Literatura Brasileira: Literatura e seus aspectos antropolégicos, historicos, culturais,
sociais e politicos.

Bibliografia Basica ‘

COSTA, Cristina. Sociologia: introdugdo a ciéncia da sociedade. 2° Grau Sdo Paulo: Moderna, 2001.
LAGO, Benjamin M. Curso de sociologia e politica. Rio de Janeiro: Vozes, 1996.
TOMAZI, Nelson D. Sociologia para o ensino Médio. 2° ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2010.

Bibliografia Complementar ‘

COVRE, Maria de Lourdes Manzini. O que é cidadania. Sdo Paulo: Brasiliense, 1988.
IANNI, Octavio. Sociedade global. Rio de Janeiro: Civilizagdo Brasileira, 1999.
SANTOS, José Luiz dos. O que € cultura. 16% ed. Sdo Paulo: Brasiliense, 2006.

Componente Curricular: Analise Sensorial

Carga Horaria (h/a): 48

]

Periodo Letivo: 2°ano

Ementa ‘

Alcance e aplicacdo da anélise sensorial. Morfologia e fisiologia dos receptores sensoriais. Condi¢des para degus-
tagdo. Selecdo e treinamento de equipe. Métodos discriminativos. Métodos descritivos. Métodos subjetivos e
afetivos. Correlacdo entre medidas sensoriais e medidas instrumentais.

Enfase Tecnolégica ‘

Fatores que afetam o julgamento sensorial
Testes sensoriais

Area de Integragdo ‘

Tecnologia de Produtos de Origem Vegetal I: Producdo de geleias, doces em massa, frutas em calda, frutas
cristalizadas e frutas desidratadas. Producdo de polpas, sucos, néctares, refrigerantes, chas, vinhos, espumantes,
cervejas, licores e cachaga.

Tecnologia de Produtos de Origem Vegetal II: Producdo de pdes artesanais. Producdo de bolos, tortas e doces
regionais. Produ¢do de derivados de raizes tuberosas e tubérculos.

Tecnologia de Produtos de Origem Animal: Tecnologia de Leite e Derivados: caracteristicas fundamentais e
producdo de leites de consumo, doce de leite, creme de leite, manteiga, leites fermentados, bebidas lacteas e queijos.

Bibliografia Basica

CHAVES, ).B.P.; SPROESSER, R.L. Praticas de laboratodrio de analise sensorial dealimentos e bebidas. Cadernos
Didaticos, n° 66. Editora UFV, 1999.

CHAVES, J.B.P. Métodos de diferenca em avaliacdo sensorial de alimentos e bebidas.Vicosa: Universidade
Federal de Vigosa. Imprensa Universitaria, 1993.

DUTCOSKY, S. D. Analise Sensorial. Curitiba: Ed. Champagnat, 1996.

Bibliografia Complementar

ALMEIDA, T. C. A,, et al. Avangos em Analise Sensorial. Sdo Paulo: Varela, 1999.
FRANCO, M., R.B. Aroma e Sabor de Alimentos: Tema atuais. S3o Paulo: Varela, 2003.
QUEIROZ, M. |.; TERPTOW, R. de O. Andlise sensorial para a avaliagdo da qualidade dos alimentos. FURG, 2006.
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‘ Componente Curricular: Tecnologia de Produtos de Origem Vegetal |
Carga Horaria (h/a): 144
Ementa

Periodo Letivo: 2°ano

]

Fisiologia pds-colheita de frutas e hortalicas. Escurecimento enzimatico. Processamento minimo de frutas e
hortalicas. Produgdo de conservas em 6leo e em vinagre. Producao de derivados do tomate. Producdo de geleias,
doces em massa, frutas em calda, frutas cristalizadas e frutas desidratadas. Producdo de polpas, sucos, néctares,
refrigerantes, chas, vinhos, espumantes, cervejas, licores e cachaca. Processos de fermentacdo e destilacdo de
bebidas. Producdo de aglcar, melado, rapadura e alcool. Legislagdo aplicada.

Enfase Tecnolégica

Processamento minimo de frutas e hortalicas, Producdo de conservas em 6leo e em vinagre. Producdo de geleias,
doces em massa, frutas em calda, frutas cristalizadas e frutas desidratadas. Produgao de polpas, sucos, néctares,
refrigerantes, vinhos, cervejas, licores e cachaca.

Area de Integragdo

Composicdo de alimentos e nutricdo: Agua. Lipideos. Proteinas. Carboidratos. Fibra alimentar. Vitaminas.
Minerais. Enzimas. Aditivos alimentares. Rotulagem nutricional. Alimentos funcionais. Microbiologia de Alimentos:
Micro-organismos deteriorantes: degrada¢do de componentes dos alimentos, altera¢des de sabor, odor, cor e
textura dos alimentos. Higiene e Controle de Qualidade: Limpeza e sanitizacdo de instalagdes e superficies de
equipamentos e utensilios. Analise Sensorial: Métodos discriminativos. Métodos descritivos. Métodos subjetivos
e afetivos.Gestdo Ambiental e Tratamento de Residuos: Origem e caracteristicas dos residuos agroindustriais.
Gerenciamento de residuos sélidos agroindustriais

Bibliografia Basica

FELLOWS, P. ). Tecnologia do processamento de Alimentos: Principios e Praticas. Porto Alegre: Edit Artmed, 2006.
FILHO, W. G. V. Tecnologia de Bebidas, Matéria-prima, Processamento, BPF, APPCC, Legislacao e Mercado. Sdo
Paulo: Ed. Edgard Blucher, 2005. 550 p.

SOLER, M. P. Frutas: compotas, doce em massa, geléias e frutas cristalizadas para micro e pequena empresa. Campinas.
ITAL, 1995.

Bibliografia Complementar

CENTEC. Processamento de frutos. Fortaleza: 2004.

EMBRAPA. Frutas em calda, geléias e doces. Brasilia: Embrapa, 2003.

Iniciando um pequeno grande negécio agroindustrial: Polpa e suco de frutas. Editora Embrapa, 1 ed. Brasilia:
Embrapa Informacao Tecnolégica, 2003.

Componente Curricular: Instalagdes e Operagdes Agroindustriais
Carga Horaria (h/a): 96 Periodo Letivo: 2° ano

Ementa

Planejamento e execucdo de projetos agroindustriais. No¢8es de arquitetura, construcdo e manutencao civil,
hidraulica e elétrica de instalagdes agroindustriais. No¢des de desenho e manutenc¢do de equipamentos. Ope-
ragdes de conservacdo de alimentos: métodos de conserva¢do baseados no emprego de calor, frio, modificagdo
de pH, modificagdo de atmosfera, modificacdo de atividade de dgua, aditivos alimentares, irradiacdo. Operag¢des
de transformacdo de alimentos: reducao de tamanho, aumento de tamanho, mistura, moldagem, modificacao
de textura, extrusdo, operagdes de separacao, transformagdes quimicas. Processos fermentativos e enzimaticos.
Embalagens para alimentos. Influéncia da embalagem na decisdo de compra. Embalagens como ferramentas de
marketing. Introducdo a seguranca no trabalho. Fatores causais de acidentes de trabalho. Prevencdo de acidentes
de trabalho. Programa de Prevencdo de Riscos Ambientais (PPRA). Mapas de riscos. Equipamentos de protecao
individual e coletiva. Doencas ocupacionais ligadas as atividades agroindustriais. Programa de Controle Médico
e Saude Ocupacional (PCMSO). Comissdo Interna de Prevenc¢do de Acidentes (CIPA). Prevencdo e combate a
incéndio. Normas regulamentadoras direcionadas para agroindustrias.

Enfase Tecnolégica

Operacg8es de conservacao de alimentos. Embalagens. Equipamentos de protecdo individual, Normas regula-
mentadoras

Area de Integracdo

Tecnologia de Produtos de Origem Vegetal I: Producdo de conservas em 6leo e em vinagre. Producédo de deriva-
dos do tomate. Producdo de geleias, doces em massa, frutas em calda, frutas cristalizadas e frutas desidratadas.
Produgéo de polpas, sucos, néctares, refrigerantes, chas, vinhos, espumantes, cervejas, licores e cachaca. Producdo
de aglcar, melado, rapadura e alcool. Tecnologia de Produtos de Origem Vegetal Il: Processos de extragdo e
refino de 6leos vegetais. Producdo de derivados do cacau. Producdo de farinhas de cereais. Produgdo de pdes
artesanais. Produgdo de bolos, tortas e doces regionais. Produ¢do de derivados de raizes tuberosas e tubérculos
Tecnologia de Produtos de Origem Animal: Tecnologia de Carnes. Tecnologia de Pescados. Tecnologia de Leite
e Derivados. Tecnologia de Produtos Apicolas. Tecnologia de Ovos e Derivados.

Bibliografia Basica

EVANGELISTA, . E. Tecnologia de Alimentos. Sdo Paulo: Atheneu, 2008.

GAVA, A. . Tecnologia de alimentos: Principios e aplicagdes. Sdo Paulo: Nobel, 2008.
MARTINS, L.A.C.; LIMA, J.M.S. Segurancga no trabalho rural. Vicosa: 1999.

Seguranca e Medicina do Trabalho. 43 ed. Sdo Paulo: Atlas, 1999.

Bibliografia Complementar

BELLUSCI, S.M. Doengas profissionais ou do trabalho. Sdo Paulo: SENAC, 1996.

FELLOWS, P. ). Tecnologia do processamento de Alimentos: Principios e Praticas. Porto Alegre: Edit Artmed, 2006.
MEZOMO, J. C. Seguranga e higiene do trabalho. S3o Paulo: Centro Sdo Camilo de Desenvolvimento em Administracao
da Saude,1999.
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Componente Curricular: Higiene e Controle de Qualidade
Carga Horaria (h/a): 96 Periodo Letivo: 2° ano

Ementa —‘

Condi¢Bes para qualidade da dgua. Limpeza e sanitizagdo de instalagdes e superficies de equipamentos e utensilios.
Agentes fisicos e quimicos de limpeza e de sanitizagdo. Métodos de higieniza¢do. Métodos de avaliagdo da eficiéncia
da higienizagdo. Controle de infesta¢des. Higiene pessoal. Orgdos regulamentadores e fiscalizadores. Padrdes
de Identidade e Qualidade. Importancia e aplicacdo do controle de qualidade agroindustrial. Implementacdo e
manutencdo de Sistemas de Gestdo de Qualidade. Documentos do Sistema de Gestdo de Qualidade. Boas Praticas
de Fabricacdo e de Manipulagdo de Alimentos. Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle. Normatizag¢éo ISO.

Enfase Tecnolégica

Métodos de higieniza¢do. Métodos de avaliacdo da eficiéncia da higienizacdo. Higiene pessoal. Implementacao e
manutencdo de Sistemas de Gestdo de Qualidade. Boas Praticas de Fabricacdo e de Manipulagdo de Alimentos.
Anadlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle.

Area de Integracdo ‘

Tecnologia de Produtos de Origem Vegetal I: Produ¢do de conservas em 6leo e em vinagre. Produgdo de
derivados do tomate. Producao de geleias, doces em massa, frutas em calda, frutas cristalizadas e frutas desidra-
tadas. Producdo de polpas, sucos, néctares, refrigerantes, chas, vinhos, espumantes, cervejas, licores e cachaga.
Producdo de agucar, melado, rapadura e alcool.

Tecnologia de Produtos de Origem Vegetal Il: Processos de extracdo e refino de 6leos vegetais. Producdo de
derivados do cacau. Producdo de farinhas de cereais. Produc¢do de pdes artesanais. Producdo de bolos, tortas e
doces regionais. Produc¢do de derivados de raizes tuberosas e tubérculos

Tecnologia de Produtos de Origem Animal: Tecnologia de Carnes. Tecnologia de Pescados. Tecnologia de Leite
e Derivados. Tecnologia de Produtos Apicolas. Tecnologia de Ovos e Derivados.

Bibliografia Basica ‘

CAMPOS, V. F. TQC - Controle da Qualidade Total (no estilo japonés). 8.ed. Belo Horizonte: Desenvolvimento
Gerencial, 2004.

SILVAr., E. A. Manual de controle higié€nico-sanitario em alimentos. S&o Paulo: Varela, 2001.

HOBBS, B. C.; ROBERTS, D. Toxinfec¢des e controle higiénico-sanitario de alimentos. Sdo Paulo: Varela, 1999.

Bibliografia Complementar ‘

GERMANGO, P. M. L.; GERMANO, M. I. S. Higiene e seguranca sanitaria de alimentos. 3 ed. Sdo Paulo: Manole, 2008.
EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. 2 ed. S3o Paulo: Atheneu, 2001.

Portaria n°3326/MS, de 30/07/1997. Regulamento Técnico sobre as Condi¢des Higiénico-Sanitarias e de Boas Praticas
de Fabricacdo para Industrias de Alimentos.

Componente Curricular: Lingua Portuguesa e Literatura Brasileira ‘
Carga Horaria (h/a): 48 Periodo Letivo: 3°ano

Ementa ‘

Géneros textuais de base dissertativo-argumentativa, vozes do texto (discurso citado e discurso relatado), uso
social da lingua para a exposicdo oral e escrita; pontuacao (Periodo composto por coordenacdo e subordinagdo),
Concordancia Verbal; leitura e producdo textual; documentos oficiais e produgdo académica. Estudo de obras
literarias e suas caracteristicas contos, cronicas, filmes, musicas e literatura rio-grandense.

Enfase Tecnolégica ‘

Uso social da lingua para a exposicdo oral e escrita.

Area de Integracdo ‘

Geografia: Urbanizacao e sociedade: problemas ambientais urbanos e rurais.

Artes: Cultura Indigena. A fung¢do social, cognitiva e comunicativa da arte e a integracdo entre as linguagens.
Leitura e apreciacao de imagem.

Filosofia: Rela¢des entre comunidade e poder. Liberdade e igualdade.

Gestao Agroindustrial: Definicdo de producao e logistica e suas aplicabilidades.

Bibliografia Basica ‘

ABAURRE, M. L. M, ABAURRE, M. B. & PONTARA, M. Portugués: contexto, interlocu¢do e sentido. SP:Moderna, 2008
KOCH, I. V. O texto e a construcdo dos sentidos. 10 ed. SP: Contexto, 2012.
KOCH, I.V.& ELIAS, V. M. Ler e compreender. 3 ed. SP: Contexto, 2013.

Bibliografia Complementar ‘

BOSI, A. Histéria concisa da literatura brasileira. 45 ed. SP: Cultrix, 2006.
MARTINS, D. S. & ZILBERKNOP, L. S. Portugués Instrumental. 27 ed. SP: Atlas, 2008.
VIANA, A.C. et al. Roteiro de redacgdo: lendo e argumentando. SP: Scipione, 2006.
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Periodo Letivo: 3°ano

Componente Curricular: Lingua Espanhola
Carga Horaria (h/a): 48

Ementa ‘

Lingua espanhola: comunicacdo escrita e oral; origem e formacdo do idioma Espanhol e/ou castelhano; noc¢Ges
da estrutura gramatical - Morfologia; Sistema fonético e grafico. (Abecedario, Articulos, Pronombres, Puntuacién,
Saludos, Dias, meses y expresiones temporales, Numerales, Horas, Sustantivos, Adjetivos, Pronombres, Preposi-
ciones, Contraciones, Conjunciones). Sintaxe e ortografia; (Empleo de E/Y, muy/mucho, Algunos heterogenéricos y
heterosemanticos y acentuacién). Conversacion/dialogo y produccién textual. Saudagdes formais e informais. Nogdes
de usos e valores dos modos e tempos verbais: Verbos regulares e irregulares. Compreensao auditiva. Leitura e
compreensdo de textos escritos. Producdo oral e escrita basica. Cultura geral dos paises hispanicos.

Enfase Tecnolégica ‘

Comunicagdo escrita e oral. Leitura e compreensdo de textos escritos.

Area de Integragdo ‘

Lingua Portuguesa e Literatura Brasileira: Géneros textuais de base dissertativo-argumentativa. Vozes do
texto (discurso citado e discurso relatado. Uso social da lingua para a exposicdo oral e escrita. Leitura e producao
textual). Filosofia: Liberdade e igualdade.

Bibliografia Basica ‘

ALADREN, Maria Del Carmen. Espafiol actual: textos, gramatica, ejercicios. Editora Sagra Luzzatto, 2010.
GONZALEZ HERMOSO, A. Espafiol lenguae xtranjera: curso pratico. Edelsa, 1995. ]
MARTIN, Ivan Rodrigues. Espanhol Série Brasil: Ensino Médio, Sdo Paulo: Atica, 2004, vol. Unico.

Bibliografia Complementar ‘

BARALO, Marta. La aquisicion del espafiol como lengua extranjera. Madrid: Arco/Libros, 2004..
FANJUN, Adrian. Gramatica y practica de Espafiol para brasilefios: conrespuestas. Sdo Paulo: Moderna, 2005.

MATTEBON, Francisco. Gramatica comunicativa del espafiol. Madrid: Edelsa, 1998.

Periodo Letivo: 3°ano

Componente Curricular: Histéria
Carga Horaria (h/a): 96

Ementa ‘

Processos histéricos da colonizagdo europeia na América, especialmente, a Latina. Analise da colonizagdo no Brasil
e o estabelecimento da sociedade colonial. As participagdes das sociedades africanas e indigenas na colonizagdo: a
contribuicdo africana e indigena para os costumes e habitos brasileiros (mUsica, religiosidade, culinaria e linguagem).
Alintroducdo da mao de obra escrava e as relagdes econdmicas entre Portugal e a América Portuguesa. A influéncia
da Revolugdo Francesa no processo de independéncia e formagdo do Brasil Imperial. O | Reinado e a elite nacional.
As regéncias e a administracdo de D. Pedro Il. Os movimentos sociais e a luta abolicionista, com a introducdo da
republica oligdrquica do século XX. O Brasil republicano: republica oligdrquica, Periodo Vargas, Populismo, Ditadura
e Abertura Politica. A formacgao da classe operaria e 0s movimentos sociais do campo.

Enfase Tecnolégica ‘

As relagdes de trabalho e o surgimento de movimentos de reivindicagdes politicas e sociais na cidade e no campo.
A ocupacdo territorial no Brasil e as elites agrarias. Processo de industrializacdo no Brasil. A moderniza¢do do
campo e da cidade

Area de Integracdo ‘

Artes: Historia da Arte e Cultura Visual (da pré-histéria ao contemporaneo). Sociologia: Economia e relagdes de
trabalho. Movimentos sociais. Poder, politica e estado. Filosofia: Rela¢des entre comunidade e poder. Liberdade
e igualdade. Esfera publica e privada. Cidadania formal e/ou participativa. A democracia Geografia: O processo
de Industrializagao no Brasil; Urbanizagdo e sociedade: problemas ambientais urbanos e rurais.

Gestdo Ambiental e tratamento de residuos: Educacdo ambiental e sustentabilidade: relacdes homem versus
natureza; o que é EA; objetivos da EA.

Bibliografia Basica ‘

MOTA, Myryan Brecho e BRAICK, Patricia Ramos. Histéria: das cavernas ao terceiro milénio/Da conquista da
América ao século XIX. 22 ed. Sdo Paulo: Moderna, 2010.

VAINFAS, Ronaldo et al. Histéria: O longo século XIX. Sdo Paulo: Saraiva, 2010.

VICENTINO, Claudio e DORIGO, Gianpaolo. Histéria Geral e do Brasil. Sdo Paulo: Scipione, 2011.Vol. 3.

Bibliografia Complementar ‘

FAUSTO, Boris. Histéria do Brasil. 14° ed. Sdo Paulo: USP, 2012.

RINKE, Stefan. Histéria da América Latina: das culturas pré-colombianas até o presente. Porto Alegre: PUCRS,
2012.

SCHIMIDT, Mario. Nova histdria critica. Sdo Paulo: Nova Geracdo, 2007.
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Componente Curricular: Geografia ‘
Carga Horaria (h/a): 96 Periodo Letivo: 3°ano

Ementa —‘

Nogdes de cartografia. Estrutura geolégica da terra. A dindmica da atmosfera, Litosfera e Hidrosfera. Biomas do
Brasil. O processo de Industrializagdo no Brasil. Recursos energéticos. A Producao de Energia no Brasil. A agricultura
e a Questdo Agraria no Brasil. A Producdo Agropecudria Brasileira. A Agroindustria no Brasil. Uso Sustentavel dos
Recursos Naturais (dgua, solo, lengdis freaticos, fauna, flora, entre outros). O processo de globalizagdo. RegiGes
do Brasil. Geografia do Rio Grande do Sul: formac&o territorial, caracteristicas fisicas e humanas. Urbanizac¢do e
sociedade: problemas ambientais urbanos e rurais. Principios de conservagdo e Defesa Civil: Pressdo demografica
sobre o meio ambiente

Enfase Tecnoldgica ‘

Urbanizagdo e sociedade: problemas ambientais urbanos e rurais

Area de Integragdo ‘

Lingua Portuguesa e Literatura Brasileira (1° ano): Leitura compreensiva, Literatura brasileira e seus aspectos
antropolégicos, histéricos, culturais, sociais e politicos.

Sociologia (2° ano): Rela¢des de poder; identidades culturais, étnicas e raciais.

Matematica (1° ano): Sistema de medidas, areas e volumes.

Biologia (2° ano): Agroecologia, melhoramento genético [biotecnologia] e suas implica¢des na produgdo agro-
pecuaria.

Producdo Agropecudria: Sistemas e processos de producado;

Histdria: A formacdo da classe operaria e os movimentos sociais do campo;

Gestdo Ambiental e Tratamento de Residuos: Politica Nacional de Residuos Soélidos, Legislacdo Ambiental,
Educagdo Ambiental e Sustentabilidade.

Bibliografia Basica ‘

TERRA, Lygia; ARAUJO, Regina; GUIMARAES, Raul Borges. Conexdes: estudos de Geografia Geral e do Brasil. So Paulo:
Moderna, 2010. )

ALMEIDA, Lucia Maria Alves de. Geografia geral e do Brasil. Volume Unico. SP. Atica,2005.

FILHO, Jodo Bernardo et al. Ciéncias humanas e suas tecnologias: histéria e geografia: ensino médio. SP: IBEP, 2005.

Bibliografia Complementar ‘

Moreira, Jodo Carlos. Geografia para o ensino médio: Geografia Geral e do Brasil: volume Unico/ Jodo Carlos
Moreira, Eustaquio de Sene. SP: Scipione, 2005. .

Vesentini, José William. Geografia: geografia geral e do Brasil, volume Unico: Sp. Atica, 2005.

Terra, Lygia. Geografia geral e do Brasil: 0 espaco

Componente Curricular: Arte ‘

Carga Horéaria (h/a): 48 Periodo Letivo: 3°ano

Ementa

Histéria da Arte e Cultura Visual (da pré-histéria ao contemporaneo). Cultura Indigena. A func¢do social, cognitiva
e comunicativa da arte e a integracdo entre as linguagens. Leitura e apreciacdo de imagem, andlise das técnicas e
materiais das diferentes manifesta¢des artisticas. Reconhecimento de elementos que compreendem a linguagem
musical. Contextualizacdo de periodos da Histéria da MUsica. Leitura ritmica.

Enfase Tecnolégica ‘

Leitura de imagem. Linguagem. Comunicagao.

Area de Integragdo ‘

Lingua Portuguesa e Literatura Brasileira: Estudo de obras literdrias e suas caracteristicas contos, cronicas,
filmes, musicas e literatura rio-grandense.

Histodria: As participacdes das sociedades africanas e indigenas na colonizagdo: a contribui¢do africana e indigena
para os costumes e habitos brasileiros (musica, religiosidade, culinaria e linguagem).

Bibliografia Basica ‘

PROENCA, Graca. Descobrindo a Histéria da Arte. 12 ed. 72 im. S&o Paulo: Atica Ltda., 2008.

FARTHING, Stephen. Tudo sobre arte: Os movimentos artisticos e as obras mais importantes de todos os tempos.
Rio de Janeiro. Ed. Sextante, 2011.

OLIVEIRA, J6; GARCEZ, Lucilia. Explicando a Arte RJ: Ediouro, 2003.

Bibliografia Complementar ‘

RUSH, Michael. Novas midias na arte contemporanea. Sdo Paulo: Martins Fontes, 2006.

VENTURELLI, S. Arte: espago, tempo, imagem. Brasilia: UnB, 2004.

MARTINS, Mirian C. F. D. (et al) Didatica do Ensino de Arte: a Lingua do Mundo: Poetizar, Fruir e Conhecer a
Arte. Sdo Paulo: FTD, 1998.
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Componente Curricular: Filosofia ‘

Carga Horaria (h/a): 48 | Periodo Letivo: 3°ano

Ementa ‘

A existéncia ética; a Filosofia moral: concepgdes filoséficas sobre o bem e o mal, verdade e determinismo; a
liberdade; a atitude cientifica; as ciéncias na histéria; Origem da politica, significados. Relac8es entre comunidade
e poder. Liberdade e igualdade. Esfera publica e privada. Cidadania formal e/ou participativa.

A Democracia.

Enfase Tecnolégica ‘

Origem da politica, significados.

Area de Integracdo ‘

Histéria: Ditadura e Abertura Politica.

Geografia: Uso Sustentavel dos Recursos Naturais (agua, solo, lencéis freaticos, fauna, flora, entre outros); O
processo de globalizacdo.

Sociologia: Estratificacdo e desigualdade social. Poder, politica e estado.

Lingua Portuguesa e Literatura Brasileira (1° ano): Elementos da comunicacdo, estudo, producdo e andlise
de textos narrativos, descritivos e dissertativos;

Bibliografia Basica ‘

ARANHA, Maria Lucia A. de; MARTINS, Maria Helena P. Filosofando: introducdo & Filosofia. 4 ed. Sdo Paulo: Atica,
2009.

CHAUI, Marilena. Convite a Filosofia. Sdo Paulo. Ed. Atica, 2009.

COTRIM,Gilberto. Fundamentos da Filosofia: historia e grandes temas. Sdo Paulo: Saraiva, 2006.

Bibliografia Complementar ‘

ARANHA, Maria Lucia de Arruda; MARTINS, Maria Helena pires. Temas de filosofia. Sdo Paulo: Moderna, 2005.
CHAUI, M. Iniciagao a Filosofia. Sdo Paulo: Atica, 2011.
MARCONDES, Danilo. Iniciagdo a histéria da filosofia: dos pré-socraticos a Wittgenstein. 13 ed. Rio de Janeiro:

Componente Curricular: Sociologia

Carga Horaria (h/a): 48

Zahar, 2010.

Periodo Letivo: 3°ano

Ementa ‘

Estratificacdo e desigualdade social. Poder, politica e estado. Economia e rela¢bes de trabalho. Movimentos
sociais. Cidadania e formas de participacdo democratica. Direitos humanos e meio ambiente. Espaco, territério
e sociedade. Educacdo ambiental e desenvolvimento sustentavel.

Enfase Tecnolégica ‘

Compreender a sociedade pdés-industrial, a partir de seus agentes sociais e politicos, assim como, dos conceitos
sociolégicos enraizados na sociedade civil: Cidadania, direitos humanos e educacdo ambiental.

Area de Integracdo ‘

Biologia (1° ano): Aspectos historicos e modernos das teorias da evolugdo biologica.
Geografia: urbaniza¢do e sociedade.
Histéria: Ditadura e abertura politica.

Bibliografia Basica ‘

LAGO, Benjamin M. Curso de sociologia e politica. Rio de Janeiro: Vozes, 1996.
OLIVEIRA, Pérsio Santos de. Introdugdo a sociologia. Sao Paulo: Atica: 2010.
TOMAZI, Nelson D. Sociologia para o ensino Médio. 22 ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2010.

Bibliografia Complementar ‘

BOBBIO, Norberto. Estado, governo, sociedade. Sdo Paulo: Paz e Terra, 1995.

CICCO, Claudio de e GONZAGA, Alvaro de Azevedo. Teoria geral do Estado e Ciéncia Politica. Sdo Paulo : Ed.
Revista dos Tribunais, 2011.

SCHERER-WARREN, llse. Movimentos Sociais. Floriandpolis: UFSC, 1984.

44 Projeto Pedagdgico Curso Técnico @

]

Periodo Letivo: 3°ano

Componente Curricular: Tecnologia de Produtos de Origem Vegetal Il
Carga Horaria (h/a): 144

Ementa ‘

Introducdo a Tecnologia de Graos. Diversidade de 6leos vegetais. Processos de extracdo e refino de 6leos vege-
tais. Tratamentos de modifica¢cdo de lipidios: hidrogenagdo, interesterificacdo, fracionamento. Coprodutos da
indUstria de 6leos e gorduras. Producdo de derivados do cacau. Diversidade de cereais. Produgdo de farinhas de
cereais. Matérias-primas e ingredientes para panificacdo e confeitaria. Equipamentos e utensilios de panificagdo
e confeitaria. Principios basicos de panificacdo e confeitaria. Diversidade de massas, paes e biscoitos. Produgdo
de pdes artesanais. Producdo de bolos, tortas e doces regionais. Producdo de derivados de raizes tuberosas e
tubérculos. Legislacdo aplicada.

Enfase Tecnolégica ‘

Processos de extra¢do e refino de 6leos vegetais. Produgdo de farinhas de cereais. Producdo de pdes artesanais.
Producao de bolos, tortas e doces regionais. Producdo de derivados de raizes tuberosas e tubérculos.

Area de Integracdo ‘

Analise Sensorial: Métodos discriminativos. Métodos descritivos. Métodos subjetivos e afetivos. Higiene e Controle
de Qualidade: Limpeza e sanitizacdo de instalacBes e superficies de equipamentos e utensilios. Microbiologia
de Alimentos: Micro-organismos deteriorantes: degradacdo de componentes dos alimentos, altera¢des de sabor,
odor, cor e textura dos alimentos. Composicdo de Alimentos e Nutri¢cdo: Agua. Lipideos. Proteinas. Carboidratos.
Fibra alimentar. Vitaminas. Minerais. Enzimas. Aditivos alimentares. Rotulagem nutricional. Alimentos funcionais.
Gestdo Ambiental e Tratamento de Residuos: Origem e caracteristicas dos residuos agroindustriais. Gerencia-
mento de residuos sélidos agroindustriais

Bibliografia Basica ‘

MORRETO, E.; FETT, R. Oleos e gorduras vegetais: Processamento e Analises, 2. ed. Florianépolis: Editora da
UFSC, 1989.

CANELLA-RAWLS, S. Péo: Arte e Ciéncia. S3o Paulo: Editora Senac, 2005.

CAUVAIN, S. P.; YOUNG, L. S. Tecnologia da panificagdo. 2 ed. Editora Manole, 2009.

Bibliografia Complementar ‘

LAWSON, H. Aceites y grasas alimentarios: tecnologia, utilizacién y nutricién. Zaragoza: Acribia, 1999..
ORDONEZ, J.A. Tecnologia de alimentos: componentes dos alimentos e processos. Porto Alegre: Artmed, 2005.

Componente Curricular: Gestdo Agroindustrial

Carga Horaria (h/a): 96

MASSINA, C. Massas Basicas para Pao, Pizza, Doce, Macarrdo. S3o Paulo: Senac, 2006.

Periodo Letivo: 3°ano

Ementa ‘

Definicdo de producdo e logistica e suas aplicabilidades. Organizacdo da producdo de bens e servi¢os. Gestdo
de estoque e suas implicagdes. Conceitos de custos e sua importancia para a gestdo agroindustrial. No¢des de
contabilidade e finangas. Desafios e papel da gestdo de recursos humanos nas organizag¢des. Legislacdo para a
agroindustria. Noc¢Bes de Direito Trabalhista.

Enfase Tecnolégica ‘

Desenvolvimento de caracteristicas empreendedoras pessoais e estruturacdo de um negdcio.

Area de Integragdo ‘

Sociologia: Economia e rela¢8es de trabalho. Matematica (1° ano): Juros compostos e simples, porcentagem,
sistema de medidas, matematica financeira. Informatica: Planilhas Eletronicas. Lingua Portuguesa e Literatura
Brasileira: Producdo de textos e linguagem oral e escrita Produgdo Agropecudria: Conceitos, historico, sistemas
e processos de producdo.Filosofia: Rela¢gdes entre comunidade e poder.

Bibliografia Basica ‘

BATALHA M. O. (Coord.). Gestao Agroindustrial. S3o Paulo: Atlas, 2001.
KOTLER, Philip; ARMSTRONG, Gary. Introdug¢éo ao Marketing. LTC, 4° edi¢do, 2000.
DIAS, Marco Aurélio P. Administracdo de Materiais: Principios, Conceitos e Gestdo. 6. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2009.

Bibliografia Complementar ‘

MARTINS, Petrénio Garcia. Administracdo de Materiais e Recursos Patrimoniais. S3o Paulo: Saraiva, 2003.
GIL, Antonio Carlos. Gestao de Pessoas: Enfoque nos Papéis Profissionais. Sdo Paulo: Atlas, 2011.
COBRA, Marcos. Administracao de Marketing. 2.ed. Sdo Paulo: Atlas, 2011.
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‘ Componente Curricular: Tecnologia de Produtos de Origem Animal

Carga Horaria (h/a): 192 Periodo Letivo: 3°ano

Ementa

]

Tecnologia de carnes: fisiologia post-mortem do musculo animal e indicadores de alteracdo, caracteristicas funda-
mentais, conservacdo e producdo de produtos carneos frescos, crus temperados, tratados pelo calor, curados e
salgados. Tecnologia de Pescados: caracteristicas fundamentais, conservacgdo e produg¢do de produtos derivados
da pesca. Tecnologia de Leite e Derivados: caracteristicas fundamentais e producdo de leites de consumo, doce
de leite, creme de leite, manteiga, leites fermentados, bebidas lacteas e queijos. Tecnologia de Produtos Apicolas:
caracteristicas fundamentais, conservagao e beneficiamento de mel, prépolis, pélen e geleia real. Tecnologia de
Ovos e Derivados: caracteristicas fundamentais, conservagdo e processamento de ovos pasteurizados, congelados
e desidratados. Legislacao aplicada.

Enfase Tecnolégica

Tecnologia de leite e derivados, controle de qualidade do leite, tecnologia de carnes e derivados

Area de Integracdo

Composicdo de alimentos e nutri¢do: Agua. Lipideos. Proteinas. Carboidratos. Fibra alimentar. Vitaminas.
Minerais. Enzimas. Aditivos alimentares. Rotulagem nutricional. Alimentos funcionais. Microbiologia de Alimentos:
Micro-organismos deteriorantes: degradacao de componentes dos alimentos, alterac8es de sabor, odor, cor e
textura dos alimentos. Analise Sensorial: Métodos discriminativos. Métodos descritivos. Métodos subjetivos e
afetivos. Higiene e Controle de Qualidade: Limpeza e sanitiza¢do de instala¢des e superficies de equipamentos e
utensilios. Gestdao Ambiental e Tratamento de Residuos: Origem e caracteristicas dos residuos agroindustriais.
Gerenciamento de residuos sélidos agroindustriais

Bibliografia Basica

CASTILLO, C. J. C. Qualidade da carne. Sdo Paulo: Varela, 2006.
GOMIDE, L. A. M. Tecnologia de abate e tipificacdo de carcacas. Vicosa: UFV, 2006.
TRONCO, V. M. Manual para Inspecdo da Qualidade do leite. Santa Maria: Editora UFSM, 2003.

Bibliografia Complementar

BEHMER, M. L. A. Tecnologia do leite. Sdo Paulo: Editora Nobel, 1983.
FEITOSA, T. Contaminagdo, conservagao e alteracao da carne. Fortaleza: Embrapa, 1999.
LUCHIARI FILHO. A. Pecuaria da carne bovina. Sdo Paulo: 2000.

Componente Curricular: Gestdo Ambiental e Tratamentos de Residuos

Carga Horaria (h/a): 96 Periodo Letivo: 3°ano

Ementa

Origem e caracteristicas dos residuos agroindustriais. Gerenciamento de residuos sélidos agroindustriais. Politica
Nacional de Residuos Sélidos. Niveis e sistemas de tratamento de efluentes liquidos. Tratamento biolégico de
efluentes agroindustriais. Aproveitamento de subprodutos agroindustriais e mitigacdo do impacto ambiental.
Legislacdao ambiental. Sistema de Gestdo ISO 14.000. Educacdo ambiental e sustentabilidade: relagdes homem
versus natureza; o que é EA; objetivos da EA; consumo e residuos sélidos.

Enfase Tecnolégica

Origem e caracteristicas dos residuos agroindustriais. Tratamento biolégico de efluentes agroindustriais. Sistema
de Gestdo ISO 14.000. Educacdo ambiental e sustentabilidade.

Area de Integragdo

Microbiologia de Alimentos: Procedimentos para contagem e pesquisa de micro-organismos. Procedimentos
de microscopia Optica.

Bibliografia Basica

ALMEIDA, S. G.; PETERSEN, P.; CORDEIRO, A. Crise socioambiental e conversao ecolégica da agricultura brasileira:
subsidios a formacdo de diretrizes ambientais para o desenvolvimento agricola. Rio de Janeiro: AS-PTA, 2001.

BRASIL. Ministério do Meio Ambiente. CONAMA. Resolugdo n° 357, de 17 de margo de 2005. Brasilia, 2005. BRASIL.
Ministério do Meio Ambiente. Cédigo florestal brasileiro Lei n° 4771, de 15 de setembro de 1965. Brasilia, 1965..

Bibliografia Complementar

GLISSMAN, S. R. Agroecologia: processos ecolégicos em agricultura sustentavel. Porto Alegre: UFRGS, 2000.
GONCALVES, C. S. Qualidade de aguas superficiais na microbacia Hidrogréafica do Arroio Lino Nova Boémia
- Agudo - RS. 2003, 125f. Dissertagdo (Mestrado em Agronomia) - Universidade Federal de Santa Maria, Santa Maria, 2003.
MERTEN, G. H.; MINELLA, . P. Qualidade da dgua em bacias hidrograficas rurais: um desafio atual para a sobrevivéncia futura. Agroecologia
e Desenvolvimento Rural Sustentavel,v.3,2002.
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4.10.2. Componentes curriculares optativos

Para os cursos na forma integrada, no qual o Curso Técnico em Agroindustria Integrado PROEJA se enquadra,

as disciplinas na forma optativa se referem a uma Lingua Estrangeira Moderna (LEM) e Lingua Brasileira de
Sinais — LIBRAS. Essas disciplinas sdo de oferta obrigatoria pela institui¢cio e de matricula optativa aos estudantes.

A disciplina de LEM serd ofertada, preferencialmente, pelo Ntcleo de A¢des Internacionais - NAL
O IF Farroupilha Campus Sao Vicente do Sul oferecera, de forma optativa, aos estudantes a Lingua Brasileira

de Sinais - LIBRAS através de oficinas e/ou projetos. A carga horaria destinada a oferta da disciplina optativa
ndo faz parte da carga hordria minima do curso.

No caso do estudante optar por fazer a disciplina de LIBRAS, devera ser registrado no histdrico escolar

do estudante a carga hordria cursada, bem como a frequéncia e o aproveitamento. O periodo de oferta/vagas e
as demais disposi¢des sobre a matricula e a disciplina optativa serdo regidas em edital proprio a ser publicado
pelo Campus.

COMPONENTE CURRICULAR: Libras ‘

Carga Horaria (h/a): 40 horas

Ementa ‘

Breve historico da educagdo de surdos. Conceitos basicos de libras. Introdu¢do aos aspectos linguisticos da libras.
Vocabulario basico de libras.

Bibliografia Basica ‘

ALMEIDA, E.C.; DUARTE, P. M. Atividades ilustradas em sinais da libras. Editora Revinter, 2004.

GESSER, A. Libras? Que lingua é essa? Crencas e preconceitos em torno da lingua de sinais e da realidade surda.
S&o Paulo: Parabola Editorial, 2009.

KARNOPP, L. QUADROS, R. M. B. Lingua de sinais brasileira - estudos linguisticos. Florianopolis, SC: Armed, 2004.

Bibliografia Complementar ‘

BOTELHO, P. Segredos e siléncios na educagao dos surdos. Editora Autentica, Minas Gerais, 7-12,1998.
CAPOVILLA, F. C. Dicionario enciclopédico ilustrado trilingue - Lingua Brasileira de Sinais. Sdo Paulo: Edusp, 2003.
FELIPE, T. A. Libras em contexto. Programa Nacional de apoio a educagdo dos surdos, MEC: SEESP, Brasilia, 2001.

5. Corpo docente e técnico administrativo em educacao

Os itens 5.1 e 5.2 descrevem, respectivamente, o corpo docente e técnico administrativo em educacio,

necessarios para funcionamento do curso, tomando por base o desenvolvimento simultineo de uma turma
para cada periodo do curso. Nos itens abaixo, também estardo disposto as atribui¢des do coordenador de
Eixo Tecnolégico, do colegiado de eixo tecnoldgico e as politicas de capacitagio.

5.1. Corpo docente necessario para o funcionamento do curso

N° FORMAGAO NOME TITULAGAO

Mestrado em Educagdo - Educagdo

iéncias Biologi Licen- ilei
Ciéncias Bioldgicas Lice Brasileira

. Adilson José Hansel
ciatura Plena

Adriano Garcia Rosado Doutorado em Zootecnia - Producdo

2 Médico Veterinario Junior Animal
Especializagdo a Distancia em Informatica
. . na Educacgao
3 Bacharel em Informatica ﬁl;sc;(;rrmltl\élélton Almeida Especializacdo em Educacgado Profissional
Técnica de Nivel Médio Integrada ao Ensino
Médio na Modalidade de Jovens e Adultos
Bacharel em Ciéncia da ) Mestrado em Ciéncias em Engenharia de
4 Computacdo Alex Marin Sistemas e Computacao
- oL Alexandre Nunes Motta de | Doutorado em Zootecnia - Produg¢do
5 Médico Veterinario Souza Animal
Mestrado
6 Ciéncias Juridicas Alfredo Bochi Brum em Direito - Direito Constitucional e
Trabalho
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N° FORMAGAO NOME TITULAGCAO
7 LP Matematica Aline Kempa Bonotto LP em Matematica - APERFEICOAMENTO
8 LP Ciéncias Bioldgicas Ana Luiza Gomes Paz Doutorado em Biodiversidade Animal -
Zoologia
LP Letras Ana Claudia de Oliveira da .
9 Relacdes Publicas Silva Mestrado em Letras- literaturas
Farmécia - Tecnologia de Mestrado em Ciéncia e Tecnologia dos
10 Alimentos Ana Paula de Souza Rezer Alimentos
" LP Matemética Ana Maria Coden Silva Mestrado em Matematica
12 Quimica Industrial Andreia Maria Piovesan Mestre em Ciéncia e Tecnologia dos
L P em Quimica Rocha Alimentos
13 Zootecnia - Esquema | Antonio Augusto Cortiana Doutorado em Zootecnia Produgdo Animal
Tambara
- = Antdnio Carlos Minussi Mestrado em Engenharia da Produgdo -
14 Administracdo Righes Gerencia de Producdo
Nutri¢do - Formagdo . . Mestrado em Ciéncia e Tecnologia de
15 Pedagbgica Barbara Cecconi Deon Alimentos
16 LP em Quimica Candice Schmitt Faccini Doutorado em Quimica
17 LP em Letras Cérla Callegaro Corréa Kader = Doutorado em Letras
18  Zootecnia - Esquema | gz;l:s Alberto Pinto da Mestrado em Educagao
19 Engenheiro Agronomo Carlos Arnoldo Streck Doutorado em Ciéncia do Solo
20 LP em Ciéncias Bioldgicas Catiane Mazocco Paniz Mestrado em Educacdo - Educagao
Brasileira
. A ) Doutorado em Ciéncias do Solo - Processos
21 Engenheiro Agronomo Celso Silva Gongalves Quimicos e Ciclagem de Alimentos
- = Claudio Raimundo de A . .
22 Administracao Bastos Brasil Especializacdo em Marketing de Servigos
23 Médico Veterinario - Cléber José Tonetto Doutorado em Agronomia - Producdo
Esquema | Vegetal
) ' Cleusa Maité Caporal de ) )
24 LP em Filosofia Moraes LP em Filosofia
Bacharel em Ciéncias I ) - o . .
25 Contabeis Cristiano Martins Vieira Especializagdio em Gestdo Empresarial)
26 LP em Filosofia Cristina Dias Costa Mestrado em Filosofia
- . Doutorado em Engenharia Agricola - O
27 Bacharel em Informatica Daniel Boemo desenvolvimento de tecnologias
.- oL - Doutorado em Medicina Veterinaria -
28 Médico Veterinario Danivia Santos Prestes Fisiopatologia da Reproducao
29 L P em Geografia Deise Helena Gabriel Rosa Mest.ra.do em Educacdo - Educacdo
Brasileira
Bacharel em Ciéncias - o A . .
30 Contabeis Deivid Dutra de Oliveira Mestrado em Ciéncias - Educacdo Agricola
31 Agronomia SDillsgson Ruy Orsolin da Doutorado em Fitossanidade
Bacharel em Ciéncia da . Mestrado em Engenharia da Pordugdo -
32 Computagdo Eliana Zen Tecnologia da Producdo
) R Mestrado em
33 Engenheira Agrébnoma Emanuele Junges Agronomiaia
34 Engenheiro Agronomo Eliseo Salvatierra Gimene {\//Iestrado em Agronomia - Producdo
egetal
T : ) = Mestrado Geomatica - Autuacdo no Pro-
35 ggﬁaaigeg; Ciéncia da Eric Tadiello Beltrao cesso de Vetorizacdo de Areas de Interesse
putag e Buffer Variavel sobre Imagens de Satélite
36 LP em Matematica Estela Mari Piveta Mestradq em Eng® de Producdo (Qualidade
Pozzobon e Produtividade)
A A Evanir Teresinha Piccolo Mestrado em Educacdo - Educagdo
37 LP Letras/Portugués/Inglés Carvalho Brasileira
PO Mestrado em Informatica - Mineracdo de
38 Informatlsa. sistemas de Fabieli de Conti Dados no Moodle: Analise de Prazos de
Informacgao gy
entrega de Atividades
39 Administracao Fernanda Mendes Furlan Especializacdo em PROEJA
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N° FORMACAO NOME TITULAGAO
40 Zootecnia - Esquema | Gilberto Cardoso Jauris Mestrado em Zootecnia - Producdo Animal
41 LP Matematica Gustavo Feltrin Rossini Especializacdo em Finangas
. Doutorado em Geografia - Area de Produ-
42 LP em Geografia Helena Brum Neto cdo do Espaco Geografico
- . . ' Mestrado em Geomadtica - Tecnologia da
43 Bacharel em Informatica Henrique Schetinger Filho Geoinformacao
Informatica: Sistemas da Henrique Tamiosso I
44 Informacdo Machado Mestrado em Neociéncias
45 LP em Histoéria Hermes Gilber Uberti Mgstrado em Historia - Estudos Histéricos
Latino-Americanos
46 Engenheiro Agrbnomo Ivan Carlos Maldaner 5outorad0 em Agronomia - Produgdo
egetal
47 Zootecnia - Esquema | Jairo Diefenbach Doutorado em Zootecnia
LP em Letras - Habilita-
48 ¢do Inglés e respectivas Janete Teresinha Arnt Mestrado em Letras - Estudos Linguisticos
literaturas
49 Quimica Industrial J;an Karlo Acosta Men- Doutorado em Quimica Analitica
onca
50 ﬁecmco Agricola - Esquema Jodo Flavio Cogo Carvalho Doutorado em Fitotecnia
51 Engenheiro Agrbnomo Joel Cordeiro da Silva Doutorado em Engenharia Agricola
52 | LP em Educacdo Fisica Jomar Jodo Donadel Mestrado em Educacdo - Educacao
Brasileira
Engenheiro Agronomo - José Alexandre Machado :
53 Esquema | Zanini Mestrado em Tecnologia de Sementes
54 Ciéncias - Licenciatura Jusseila de Fatima Stan- Mestrado em Ciéncias no Dominio da
Plena gherlin Oliveira Modelagem Matemadtica
Medicina Veterinaria - Lauricio Bighelini da .
55 Esquema | Silveira Doutorado Extensdo Rural
56 LP em Ciéncias Leandro Marcon Frigo Doutorado em Ciéncias - Quimica Organica
P Lenice de Lourenco P .
57 LP em Quimica Marques Doutorado em Quimica - Quimica
Bacharel em Desenho e
58 Plastica/LP em Desenho e Leticia Mossate Jobim Mestrado em Educagdo
Plasticas
59 :‘:gleérg Letras/Portugués/ Lisia Vencatto Lorenzoni Mestrado em Ciéncias - Educagdo Agricola
60 LP em Quimica Luciana Didonet Del-Fabro = Doutorado em Quimica - Quimica Analitica
61 Engenheiro Agronomo - Luis Aquiles Martins Doutorado em Agronomia - Producdo
Esquemall Medeiros Vegetal
62 LP em Ciéncias Biol6gicas Luis Fernando Paiva Lima Doutorado em Ciéncias - Botanica
63 Engenheiro Agronomo - ELélsztgernando Rosa da Mestrado em Agronomia - Producao
Esquemall Vegetal
Mestrado em Educagdo Agricola - A
Medicina Veterinéria - ) ) . Interdisciplinaridae na Rizipiscicultura: uma
64 Esquemall Luiz Marino Pinto da Rosa experiéncia pedagédgica no IFF - Campus
SVS
. . . = Doutorado em Engenharia Agricola -
65 Engenharia Agricola Marcelino Jodo Knob Mecanizacdo Agricola
Engenheiro Agronomo - . Doutorado em Ciéncias - Ciéncia em
66 Esquemall Marcelo Marcos Miller Tecnologia de Sementes
LP em Letras Marcia Cristina Cerezer Mestrado em Letras - Estudos Literarios
LP em Ciéncias Biolégicas Mariana Durigon Mestrado em Agrobiologia
LP em Ciéncias Biolégicas Mariane Paludette Mestrado em Agrobiologia
Dorneles
Doutorado em Fisica - Investigacdo tedrica
67 LP em Fisica Marcio Luiz Colussi sobre Possiveis aplicagdes de manofios de

GaN, ATN e InN: um estudo de primeiros
principios
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N° FORMACAO NOME TITULAGAO
) . IR, Doutorado em Engenharia e Ciéncia de
68 Engenheiro de Alimentos Marcio Oliveira Hornes Alimentos
69 Eir;%enr;igijr?a’zgr;ogioé?c?as Marcos Gregoério Ramos Doutorado em Engenharia Agricola -
do 1° Grau Hernandez Engenharia de Agua e Solo
- Marcus Vinicius Snovarski I .
70 LP em Fisica Fonseca Doutorado em Ciéncias Fisicas
71 LP em Ciéncias - Hab. Em Maria Rosangela Silveira Mestrado em Educacgdo nas Ciéncias -
Quimica Ramos Quimica
72 LP em Quimica Mauro Janner Martins Doutorado em Quimica
LP em Quimica Michele Brandalise Tusi Doutorado em Ciéncias - area de Tecnolo-
73 gia Nuclear - Materiais
74 LP em Educacdo Fisica Nelci José Donadel Mestrado em Educacdo Agricola
Fisica/Matematica Licencia- ) L Mestrado em Educagdo - Educacdo
75 tura Plena Nestor Davino Santini Brasileira
Engenheiro Agronomo .
76 Administracdo de Empre- Eaeglr? Roberto Cecconi Mestrado em Agronegdcios
sas
:‘;dgm Historia/Bachare- Priscila dos Santos Peixoto | Especializacdo em Histéria do Brasil
Bacharel em Ciéncias =
77 Sociais/LP em Sociologia Rafaela Vendruscolo Mestrado em Extensdo Rural
78 LP em Ciéncias Biolégicas Rejane Flores eoutorado em Agronomia - Produgdo
egetal
5 e . } Doutorado em Educag¢do em Ciéncias:
79 LP em Educacdo Fisica Renato Xavier Coutinho Quimica da Vida e Saide
- . . . Mestrado em Engenharia da Produgéo -
80 Bacharel em Administragdo | Rodrigo Belmonte da Silva Geréncia de Producio
81 Engenheiro Agronomo Rodrigo dos Santos Godéi | Mestrado em Agronomia
82 Engenheiro Agrénomo - Rodrigo Elesbdo de Doutorado em engenharia Agricola - Enge-
Esquema | Almeida nharia da Agua e do Solo
Bacharel em Informatica - .
83 Formacdo Pedagoégica - Rogério Cassanta Rosado gﬂ:gitr:?gl?meamégeomatlca ~Tecnologia da
Habilitagdo em Informatica §
Bacharel em Ciéncias - . . .
84 Econdmicas Rogério Luis Reolon Anése = Doutorado em Economia
85 LP em Letras Rosangela Segala de Souza = Mestrado em Letras
Andlise e Desenvolvimento | Ruan Carlo Bonilha - . .
de Sistemnas Pozzebon Andlise e Desenvolvimento de Sistemas
88 Bacharel em Ciéncias Sabrina Klose Nadalon Especializagdo em Marketing de Servigos e
Contabeis Informatica Instrumental para Ed. Basica.
LP em Letras/Portugués/
87 Inglés e Respectivas Silvania Faccin Colago Mestrado em Letras - Linguistica aplicada
Literaturas
Bacharel em Ciéncias . . . . o
pa h Simone Bochi Dorneles Mestrado em Administracao - Politicas e
88 Administrativas Gestdo Institucional
I P Simone Medianeira Doutorado em Agronomia - Producdo
89 LP em Ciéncias Bioldgicas Franzin Vegetal
90 Técnico Agricola - Esquema | Valtemir Iver Capelari Especializacio em Metodologia do Ensino
Il Bressan
91 Agronomia Thais Helena Cappellaro Doutorado em Agronomia
o Vanderlei Beltrdo de Mestrado em Tecnologia (Tecnologia e
92 LP em Historia Vargas Trabalho
Farmécia - Tecnologia de .
93 Alimentos Vanusa Granella Doutorado em Alimentos
94 Engenharia da Computacdo | Wagner Gadéa Lorenz Engenharia da Computacdo
Administracdo
o5 Formacdo Pedagoégica - Wellington Furtado Santos | Mestrado em Economia Empresarial

Educacgdo Profissional
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5.1.1. Atribuicdo do Coordenador de
Eixo Tecnoldgico

O Coordenador do Eixo Tecnoldgico de Produgio
Alimenticia, no qual o Curso Técnico Agroindustria
faz parte, tem por fundamentos basicos, principios e
atribui¢des, assessorar no planejamento, orientagéo,
acompanhamento, implementacéo e avaliagdo da pro-
posta pedagdgica da instituigdo, bem como agir de
forma que viabilize a operacionalizagdo de atividades
curriculares dos diversos niveis, formas e modalida-
des da Educacéo Profissional Técnica e Tecnoldgica,
dentro dos principios da legalidade e da eticidade,
e tendo como instrumento norteador o Regimento
Geral e Estatutdrio do Instituto Federal Farroupilha.

A Coordenagio de Eixo Tecnoldgico tém carater
deliberativo, dentro dos limites das suas atribuigdes,
e cardter consultivo, em relagdo as demais instancias.
Sua finalidade imediata é colaborar para a inovagédo
e aperfeicoamento do processo educativo e zelar pela
correta execugio da politica educacional do Instituto
Federal Farroupilha, por meio do didlogo com a Dire-
¢d0 de Ensino, Coordenagdo Geral de Ensino e Nucleo
Pedagogico Integrado.

Além das atribuicoes descritas anteriormente, a
coordenagdo de Eixo Tecnoldgico segue regulamento
proprio aprovado pelas instancias superiores do IF
Farroupilha que deverdo nortear o trabalho dessa
coordenagdo.

5.1.2. Atribuicdes do Colegiado de
Eixo Tecnolégico

Conforme as Diretrizes Institucionais para os
Cursos Técnicos do IF Farroupilha, o Colegiado de
Eixo Tecnolégico é um érgéo consultivo responsavel
pela concepgdo do Projeto Pedagdgico de Curso de
cada curso técnico que compde um dos Eixos Tecno-
légicos ofertados em cada cAmpus do IF Farroupilha
e tem por finalidade, a implantagéo, avaliagao, atua-
lizagdo e consolidagdo do mesmo.

O Colegiado de Eixo Tecnoldgico é responsavel
por:

acompanhar e debater o processo de ensino e
aprendizagem;

promover a integragdo entre os docentes,
estudantes e técnicos administrativos em educagio
envolvidos com o curso;

garantir a formagdo profissional adequada aos
estudantes, prevista no perfil do egresso e no PPC;

responsabilizar-se com as adequagdes necessa-
rias para garantir a qualificagdo da aprendizagem
no itinerario formativo dos estudantes em curso;

avaliar as metodologias aplicadas no decorrer
do curso, propondo adequagdes quando neces-
sdrias;

debater as metodologias de avaliacdo de

aprendizagem aplicadas no curso, verificando a

eficiéncia e eficicia, desenvolvendo métodos de
qualificacdo do processo, entre outras inerentes
as atividades académicas no cAmpus e atuara de
forma articulada com o GT dos Cursos Técnicos
por meio dos seus representantes de cAmpus.

5.2. Corpo Técnico Administrativo
em Educacado necessario para o
funcionamento do curso

O Técnico Administrativo em Educagéo no Ins-
tituto Federal Farroupilha tem o papel de auxiliar na
articulagdo e desenvolvimento das atividades admi-
nistrativas e pedagégicas relacionadas ao curso, com
o objetivo de garantir o funcionamento e a qualidade
da oferta do ensino, pesquisa e extensdo na Instituicao.

O IF Farroupilha, Campus Sdo Vicente do Sul,
conta com um cargo Técnico Administrativo em Edu-
cagdo composto por Administrador, Agronomo, Assis-
tente Administrativo, Assistente de Alunos, Assistente
Social, Auxiliar de Biblioteca Bibliotecdrio, Contador,
Enfermeiro, Engenheiro Civil, Jornalista, Médico,
Nutricionista, Odontdlogo, Pedagogo, Psicélogo,
Técnico Agricola, Técnico em Tecnologia da Informa-
¢do, Técnico em Agropecudria, Técnico em Assuntos
Educacionais, Técnico em Contabilidade, Técnico em
Enfermagem, Técnico em Zootecnia, Médico, Médico
Veterindrio, Nutricionista e Zootecnista.

5.3. Politicas de Capacitacao
para Docentes e Técnicos
Administrativos em Educacao

O Programa de Desenvolvimento dos Servidores
Docentes e Técnico- Administrativos do IF Farroupilha
devera efetivar linhas de acdo que estimulem a quali-
ficagdo e a capacitagdo dos servidores para o exercicio
do papel de agentes na formulagio e execugao dos
objetivos e metas do IF Farroupilha.

Entre as linhas de a¢do desse programa estrutu-
ram-se de modo permanente:

a) formagdo continuada de docentes em servigo;

b) capacitagio para técnicos— administrativos em
Educagio;

¢) formacio continuada para o setor pedagdgico;

d) capacitagdo gerencial.

6. Instalacgdes fisicas

O Campus oferece aos estudantes do Curso
Técnico em Agroindustria Integrado PROEJA, uma
estrutura que proporciona o desenvolvimento cultu-
ral, social e de apoio a aprendizagem, necessarias ao
desenvolvimento curricular para a formacgio geral
e profissional, com vistas a atingir a infraestrutura
necessaria orientada no Catalogo Nacional de Cursos
Técnicos conforme descrito nos itens a seguir:
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6.1. Biblioteca

A Biblioteca do Instituto Federal Farroupilha, Campus Sdo Vicente do Sul, tem por objetivo apoiar as ativi-
dades de ensino e aprendizagem, técnico-cientifica e cultural. Auxiliar os professores nas atividades pedagdgicas
e colaborar com o desenvolvimento intelectual da comunidade académica.

A Biblioteca opera com o sistema Pergamum que é um sofiware especializado em gestdo de bibliotecas,
facilitando assim a gestdo de informagéo, ajudando a rotina didria dos usuarios da biblioteca. Hé a possibilidade
da renovagdo remota e da realizagdo de buscas de materiais através de catalogo online disponivel na pagina do

campus.

Prestam-se os servicos de empréstimo, renovagao e reserva de material, consultas informatizadas a bases
de dados. Além do mais, oferece orienta¢do na organizagdo de Trabalhos Académicos (ABNT - Associagdo
Brasileira de Normas Técnicas) e visitas orientadas. As normas de funcionamento da biblioteca estdo dispostas
em regulamento na pagina do campus.

Atualmente, conta-se com um acervo bibliografico de aproximadamente 10 mil titulos e 17 mil exemplares.
A biblioteca tem 12 computadores com internet para acesso dos usudrios, mesas de estudos em grupo, nichos

para estudo individual, salas de estudo em grupo e espago para leitura.

6.2. Areas de ensino especificas

Espaco Fisico Geral

Tipo de Utilizagdo

Relagcdo de Bens Iméveis

Area do Imével (m2)

Dependéncia para Agroindustria 60,88
Agroinddstria 260,84
Pocilga Maternidade e Recria 129,85
Pocilga Terminag¢do 210,05
Galpdo de Ovinos 73,56
Tambo 78,20
Sala Ambiente Agri lll 86,62
Sala Ambiente Zootecnia Il 97,96
i Sala Ambiente Agri | 97,78
Area de Unidades Educativas de = Sala Ambiente ¢/ dependAgri Il 275,36 311224
Producao (UEP) Sala Amb.Estab.Conf. - Zoot. lll 459,24 B
Aviario Postura p/ 1500 aves 112,86
Abrigo p/ maquinas - Agri |l 517,00
Sala Ambiente Zootecnia | 97,78
Aviario de Corte/2000 aves 238,55
Abatedouro e sala de apicultura 147,11
Mini Usina de Leite 84,15
Pocilga Maternidade 279,95
Abatedouro para Bovinos 246,50
Banheiro para bovinos 75,00
Abrigo p/ maquinas 517,00
Outras areas construidas Casa de Maquinas 12,85 812,35
Patio Coberto 282,50
AREA TOTAL CONSTRUIDA 24.271,57
Espaco Fisico Especifico Qtde.

Area para Atividades Esportivas

Area de Atendimento Médico/
Odontolégico

Area de Alojamento para Estu-

dantes

Area de Alojamento para Outros
Usuarios
Area de Salas de Aulas Teéricas

Area de Laboratérios

Area de Oficinas de Manut. Equip
de Ensino
Area de Bibliotecas

Area de Apoio Pedagégico

Area de Servicos de Apoio

Area para atividades Administra-
tivas

Ginasio de Esportes
Campo Futebol

Centro de Saude

Alojamento para 80 estudantes
Alojamento para 80 estudantes
Alojamento para 80 estudantes

Residéncia 632
Residéncia 634
Residéncia 636
Casa Fazenda

Salas de aula
Salas de aula (03)

Laboratérios e CRE
Oficina e Almoxarifado

Biblioteca

Cozinha Refeitério e Coop.
Sanitarios e Vestiarios
Escritérios de Remates

Serraria

Marcenaria e Depésito
Abrigo para Balanca
Sanitario Parque de Remates
Galpé&o de Bovinos

Galpdo de Remates

Galpé&o para Pedes
Reservatorio

Garagem

Galpao para Festas

Prédio Caldeira

Galpao da Fazenda c/ abrigo

Administra¢do
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2.477,00
10.000,00

48,00

531,90
595,64
595,64

51,52
78,69
118,15
48,00

797,14
445,88

466,20
146,60

432,75

701,98
130,00
129,62

32,00
178,10
13,49
24,32
363,75
217,73
34,00
9,61
252,00
383,60
51,50
400,00

592,17

Area Total Sala de aulas praticas, com capacidade para 30 estudantes, equipadas para processamento de alimentos = 2
() Salas de aula com 40 carteiras, ar condicionado, disponibilidade para utilizagdo de computador e 36
12.477 projetor multimidia
' Auditério com a disponibilidade de 100 lugares, projetor multimidia, computador, sistema de caixa ]
48.00 acustica e microfones
' Sala do NAPNE e NEABI 2
Auditério CIET 2
1.723,18 Sala de Professores 22
Sala Direcdo de Ensino 7
206 36 Biblioteca 1
' Auditério Central disponibilidade de 462 lugares, projetor multimidia, computador, sistema de caixa ]
acustica e microfones
1.243,02 Laboratérios ‘ Qtde ‘
466.20 Laboratério de Biologia, Quimica, Fisica, Matematica... 7
' Laboratério de Sementes, Biotecnologia, Analise do Solo 4
146,60 Laboratério de Bromatologia de Alimentos 1
432,75 Laboratério de Microbiologia de Alimentos 1
Laboratério de Informética 5
961,60 Laboratério de Ensino, Pesquisa, Extensdo e Produgdo 7
6.3. Area de esporte e convivéncia
‘ Esporte e convivéncia ‘ Qtde. ‘
Ginasio de esportes 1
1.960,10 Campo de futebol 1
Centro de convivéncia 1
NTG 1
6.4. Area de atendimento ao estudante
‘ ‘ Qtde. ‘
592,17 Ambulatério

Consultério odontolégico
Consultério médico

Sala de atendimento psicopedagégico

Sala do CAE
Sala do NAPNE
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8. Anexos

. MINISTERIO DA EDUCACAO
RETARIA DE EDUCACAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, GIENGIA E TECNOLOGIA FARROUPILHA

REITORIA

Rua Esmeralda, 430 - 97110-060 — Faixa Nova — Camobi — Santa Maria — RS
Fone/FAX: (55) 3226 1603

E-Mail: gabreitoria@iffarroupilha.edu.br

~ INSTITUTO FEDERAL

e

RESOLUCAO - CONSELHO SUPERIOR N° 077/2013

Aprovar a Criacdo dos Cursos: Curso Técnico em
Alimentos Subsequente - Campus Santa Rosa,
Curso Técnico em Administracdo Integrado -
Campus Sio Vicente do Sul, Curso Técnico em
Agroindistria Integrado PROEJA - Campus Sio
Vicente do Sul, Curso Técnico em Agroindistria
Integrado - Campus Jaguari, Curso Técnico em
Agroindistria Integrado PROEJA - Campus
Jaguari, Curso Técnico em Gerencia em Saiide —
Cimpus Santo Angelo, Curso Técnico em
Informatica para Internet - Campus Santo
Angelo do Instituto Federal de Educacao,
Ciéncia e Tecnologia Farroupilha/RS.

O Re_itor Substituto do Instituto Federal de Educacéao, Ciéncia e Tecnologia
garrogpllha, RS, no uso de suas atribuigges legais, com a aprovacdo do Conselho
UPETIOT, nos termos da Ata n® 09/2013 da 5% Reunido Ordinaria do Conselho

realizada em 12 de setembro de 2013 considerand i i
. s ood °
Inciso IV do seu Estatuto, RESOLVE: Resla m S B

Art. 1° - Aprovar a Criacdo dos Cursos: Curso Técnico em Alimentos
Subsequente - Campus Santa Rosa, Curso Técnico em Administracdo
Integrado - Campus Sio Vicente do Sul, Curso Técnico em Agroindustria
Integradp PROEJA - Campus Sao Vicente do Sul, Curso Técnico em
AgroindUstria Integrado — Campus Jaguari, Curso Técnico em Agroindustria
InAtegrado PROEJA - Campus Jaguari, Curso Técnico em Gerencia em Saude —
Campus Santo Angelo, Curso Técnico em Informatica para Internet — Campus

Santo Angelo do Instituto Federal de Educacio. Ciénci :
Farroupilha/RS. ¢ao, Ciéncia e Tecnologia

Art. 2° - Esta Resolucédo entra em vigor na data de sua publicacéo.

Santa Maria/RS, 12 de setembro de 2013.

ahim Galli
REITOR SUBSTITTUTO

PORT. N° 1847 /2012
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MINISTERIO DA EDUCACAO
Bﬁ% SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA ‘
% ? INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGCAO, CIENCIA E TECNOLOGIA FARROUPILHA
S } REITORIA

Rua Esmeralda, 430 - 97110-060 — Faixa Nova — Camobi — Santa Maria — RS
Fone/FAX: (55) 3226 1603

E-Mail: gabreitoria@iffarmugilha.edu.br

CONSELHEIROS:
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Tainan Massotti de Lima
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Débora Leticia de Andrade

Ana Rita Kraemer da Fontoura
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~INSTITUTO FEDERAL

L
Instituto Federal Farroupilha

Colegiado de Ensino, Pesquisa e Extensio - CEPE

PARECER N.°: 00(/2013
IF Farroupilha/CEPE 09/09/2013
Titulo: Pedido formal de criacao de curso:
Proponente: CODIR Ata da aprovacio:
N° 07/2013 - 09/09/2013

Relator: Pr6-Reitor de Ensino

I - Relatério:

Ementa: O Colégio de Dirigentes do Instituto Federal Farroupilha orientado pelo

Regulamento do Colégio de Dirigentes, aprovado pela Resolucdo n°015/2013, no
uso de suas atribuicées solicita ao Conselho Superior- CONSUP do Instituto
Federal Farroupilha a criacdo dos cursos relacionados abaixo e nos termos dos

anexos. Base: Regulamento para criagdo, suspensio temporaria ou extincdo de
curso, aprovado pela Resolucédo n° 025/2013.

O CODIR encaminhou simultaneamente ao CONSUP, matéria para parecer do
CEPE.

Histérico: A solicitacio & apresentada pelo Colégio de Dirigentes- CODIR do
Instituto Federal Farroupilha, que em reunido no dia 13 de agosto de 2013

definiu sobre a criacdo dos referidos cursos e reiterou essa decisdo em reunizo
CODIR dia 28 de agosto de 2013.

» Justificativa: O pedido de extingdo, suspensio ou criagdo dos cursos, foi
uma decisdo tomada pelo CODIR ap6s analise do Relatorio de Oferta de
Cursos do IF Farroupilha, ano 2013, em reunido do CODIR no dia 13 de
agosto de 2013, com a finalidade de definir quais os cursos serdo ofertados
no processo Seletivo 2014/1. A referida reunido, foi gravada em video
disponibilizada no site institucional e arquivada no Gabinete da Reitoria,

bem como registrada em ata que segue em anexo.
> Segue a relacao dos cursos a serem criados: ‘7&

> Curso Técnico em Alimentos Subsequente - Campus Santa Rosa

A G B=d by
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> Curso Técnico em Administracio Integrado - Campus Sio Vicente do Sul

» Curso Técnico em Agroindustria Integrado PROEJA — Campus Sao Vicente
do Sul

» Curso Técnico em Agroindustria Integrado — Campus Jaguari

Curso Técnico em Agroindustria Integrado PROEJA — Campus Jaguari

» Curso Técnico em Geréncia em Saude Subsequente — Campus Santo Angelo

Curso Técnico em Informatica para Internet Subsequente — Campus Santo

Angelo

IT - Voto do Colegiado: Aprovado por unanimidade.

Conclusio: Pede-se que o CONSUP defira o pedido de criacao dos cursos
supra.

Pelos mesmos motivos de brevidade temporal, expostos no anexo, o CODIR,
encaminha simultaneamente ao Colegiado de Ensino, Pesquisa ¢ Extenséo

- CEPE, esse parecer para apreciacdo em reunido ordinaria a ser realizada
no dia 09 de setembro de 2013,

Esse colegiado de dirigentes defende que justificado o caso omisso em

questao (Resolucao n° 25/2013,) a partir de entao, todo o processo de

criacao, suspensio temporaria e extingdo de cursos do IF Farroupilha siga

integralmente o disposto na Resolugdo n°® 25/2013,

Os campus se comprometem a elaborar os Projetos Pedagogico dos Cursos
de acordo com as Diretrizes Institucionais em fase de conclusao, até o
inicio do ano letivo de 2014, apods parecer técnico favoravel da PROEN.

III - Decisao do Colegiado: Favoravel & Criacdo de Cursos conforme Resolucao

25/2013 este colegiado decide pedir ao CONSUP ato autorizativo para a criacao
dos cursos supra.

Santa Maria, 09 de setembro de 2013, ﬁ(
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MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUGAGAO PROFISSIONAL ETECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAOQ, CIENGIA E TECNOLOGIA FARROUPILHA
REITORIA
Rua Esmeralda, 430 - 97110-060 - Faixa Nova - Camobi - Santa Maria -~ RS INSTIUTO FEDERAL
Fone/FAX: (55) 3226 1603

E-Mail: «

Instituto Federal Farroupilha

Colegiado de Dirigentes - CODIR

| PARECER N.°: 024/2013
. o | IF Farroupilha/CODIR 28/08/2013
g‘ Titulo: Pedido formal de criacao de curso
;Proponente: CODIR [ Ata da aprovagao: |
- | N°13/2013 - 28/08/2013
| Relator: Pré-Reitor de Ensino

I - Relatério:

Ementa: O Colégio de Dirigentes do Instituto Federal Farroupilha orientado pelo

Regulamento do Colégio de Dirigentes, aprovado pela Resolucao n°015/2013, no

uso de suas atribuicdes solicita ao Conselhio Superior CONSUP do Instituto

Federal Farroupilha a criagao dos cursos relacionados abaixo ¢ nos termos dos

anexos. Base: Regulamento para criagao, suspensao temporaria ou extingio de

curso, aprovado pela Resolucao n® 025/2013.
Histérico: A solicitacao ¢ apresentada pelo Colégio de Dirigentes- CODIR do

Instituto Federal Farroupilha, que em reuniao no dia 13 de agosto de 2013

definiu sobre a criagao dos releridos cursos e reiterou essa decisdao em reuniao
CODIR dia 28 de agosto de 2013.

- Justificativa: O pedido de extingao, SUSPENsao ou criagao dos cursos, foi
uma deciséio tomada pelo CODIR apos analise do Relatério de Oferta de
Cursos do IF Farroupilha, ano 2013, em reunido do CODIR no dia 13 de

agosto de 2013, com a finalidade de definir quais os cursos serao ofertados

no processo Seletive 2014/1. A referida reunido, foi gravada em video
disponibilizada no site institucional e arquivada no Gabinete da Reitoria,

bem como registrada em ata que segue em ancxo.

~ Seguce a relacdo dos cursos a serem criados:
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MINISTERIO DA EDUCAGAO
SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA .
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAQAO, CIENCIA E TEGNOLOGIA FARROUPILHA
REITORIA
Rua Esmeralda, 430 - 971 10-060 - Faixa Nova Camobi - Santa Maria - RS
Fone/FAX: (55) 3226 1603

E-Mail:

» Curso Técnico em Alimentos Subsequente — “ampus Santa Rosa

~ Curso Técnico em Administracao Integrado — Campus Sao Vicente do Sul

(processo em ancxo)

» Curso Técnico em Agroindustria Integrado PROIJA - Campus Sao Vicente
do Sul

~ Curso Técnico em Agroindustria Integrado - Cimpus Jaguari

” (_‘

‘urso Teenico em Agroindustria Integrado PROEJA — Campus Jaguari

~ Curso Tecnico em Gerencia em Saude - Campus Santo Angelo

~ Curso Técnico em Informatica para Internet — Campus Santo Angelo

~ II - Voto do Colegiado: Aprovado por

unanimidade pelo Colegiado de
Dirigentes - CODIR

¢ Conclusdo: O CONSUP defira o pedido de criagao dos cursos supra,

Pelos mesmos motivos de brevidade temporal, expostos no anexo, o CODIR,

encaminha simultaneamente ao Colegiado de Ensino, Pesquisa e Extensao

- CEPE, esse parccer para apreciacao em reuniao ordindria a ser realizada
no dia 09 de sctembro de 2013,

° Esse colegiado de dirigentes defende que justificado o caso

questdo (Resolucao n® 25/2013)) a

Omisso em
partir de entao, todo o processo de
Criacao, suspensao lemporaria ¢ extingao de cursos do [ Farroupilha siga
integralmente o disposto na Resolucao n® 25/2013.

Os campus sc comprometem a claborar os Projetos Pedagogico dos Cursos
de acordo com as Diretrizes Institucionais em fase de conclusao, alé o

inicio do ano letivo de 2014, apds parccer téenico favoravel da PROEN

IIT - Decisao do Colegiado: Favoravel & Criacao de Cursos conforme Resolucao
25/2013 ¢ nos termos do proce

CONSUP ato

880 em ancxo, este colegiado decide pedir ao

\

autorizalivo para a criacio dos cursos supras
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MINISTERIO DA EDUCACAG
SECRETARIA DE EDUGAGAD PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA FARROUPILHA

REITORIA
Rua Esmeralda, 430 - 97110-060

MINISTERIO DA EDUCACAQ

Q

SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECN L6GIcA

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENGIA E TECNOLO 1A FAR

PRO-REITORIA DE ENSINO "

E-Mail:

i
\

Carla 'kC’bméqléto Jardim
Présidente |
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Fone/FAX: (55) 3226 1603

Faixa Nova -~ Camobi - Santa Maria - RS

Santa Maria, 28 de agosto de 2013,

Wi,
Luciani'M

AU .
AN Y A A, . .
Ana Pauld’da Silvéira Ribeiro
y

/
A

:L s } : Yy
Cesar Eduardo ‘S(’Ev‘fe/ns Kroety

'NST'TWO FEDERAL Rua Esmeralda, 430 - Faixa Nova - Camobi -97110-067 - Santa Mari

Fone/FAX: (55) 3217 0625 E-waii prensino@iffarroupilha egu’br

Glie)

Memorando n°® 166/2013-PROEN Santa Maria/RS 29 agosto de 2013.
Da: Pro-Reitoria de Ensino

Para: Colégio de Dirigentes- CODIR

Assunto: Solicitagdo de analise do pedido de Criagdo de Cursos conforme Resolugao

25/2013.

Ao cumprimenta-los, vimos através deste encaminhar, o presente processo, que trata do
pedido de criagao dos cursos Curso Técnico em Alimentos Subsequente — Campus Santa
Rosa, Técnico em Administracéo Integrado — Campus Sao Vicente do Sul, Técnico em
Agroindustria Integrado PROEJA — Campus Sao Vicente do Sul, Téenico em Agroindustria
Integrado — Campus Jaguari, Técnico em Agroindustiia Integrado PROEJA — Campus
Jaguari, Técnico em Gerencia em Satide — Campus Santo Angelo e Técnico em Informatica
para Internet - Campus Santo Angelo

A solicitagdo ¢ apresentada pela Pré-Reitoria de Ensino ao Colégio de Dirigentes- CODIR
do Instituto Federal Farroupilha, com base no relatério de oferta de cursos do Instituto Federal
Farroupilha.

O arquivo com o pedido de criagéo de cursos técnicos foi elaborado com base na ata da
reunidgo do CODIR do dia 13 de agosto de 2013, nas resolugdes de criagdo dos cursos e no
relatorio de oferta de vagas do IF Farroupilha.

Desta forma, solicita-se a analise do pedido de criagdo de cursos pelo CODIR e que
sejam dados os devidos encaminhamentos e emitido parecer sobre o0 assunto.

Desde j& agradecemos a compreensdo e colocamo-nos & disposi¢do para quaisquer

esclarecimentos.

/4

e
g

.”M 7=
4-'*"";',- &2y,

Pro4R !Fr de Ensino

F)Farroupilha
Portaria 587/2013

Atenciosamente

B AgroindUstria Integrado PROEJA 63

=
jl_l'l\
D N
E
(@
oS
o<
O >
LN
> U
o
=z
O
C\
w
_|
X
>



Ve

s

TECNICO EM AGROINDUSTRIA

Integrado PROEJA

MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA . /@
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA FARROUPILHA . J i
REITORIA A
Rua Esmeralda, 430 - 97110-060 - Faixa Nova — Camobi - Santa Maria — RS
Fone/FAX: (55) 3226 1603

5
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INSTITUTO FEDERAL
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Da Criagao de Cursos Técnicos
Do pedido formal de criacdo de curso:

a) Qualificacao do requerente e dos cursos a serem criados:

O Colégio de Dirigentes do Instituto Federal F arroupilha orientado pelo
Regulamento do Colégio de Dirigentes, aprovado pela Resolugdo n°015/2013, no
uso de suas atribui¢des vem solicitar ao Conselho Superior- CONSUP do Instituto
Federal Farroupilha a criacdo dos cursos relacionados abaixo, conforme as
orientacoes descritas no Regulamento para criacdo, suspensdo temporaria ou
extingdo de curso, aprovado pela Resolugdo n® 025/2013.

O pedido de extingao, suspensao ou criacao dos cursos, foi uma decisdo
tomada pelo CODIR apés analise do Relatério de Oferta de Cursos do IF
Farroupilha, ano 2013, em reunido do CODIR no dia 13 de agosto de 2013, com a
finalidade de definir quais os cursos serdo ofertados no processo Seletivo 2014 /1.
A referida reunido, foi gravada em video disponibilizada no site institucional e
arquivada no Gabinete da Reitoria, bem como registrada em ata que segue em
anexo.

Segue a relacao dos cursos a serem criados:

e Curso Técnico em Alimentos Subsequente — Campus Santa Rosa
Curso Técnico em Administracdo Integrado — Campus Sdo Vicente do Sul (processo
em anexo)
*  Curso Técnico em Agroindustria Integrado PROEJA — Campus Sao Vicente do Sul
e Curso Técnico em Agroindistria Integrado — Campus Jaguari
e Curso Técnico em Agroindistria Integrado PROEJA — Campus Jaguari
e Curso Técnico em Gerencia em Satide - Campus Santo Angelo

e Curso Técnico em Informdtica para Internet — Campus Santo Angelo

b) Justificativa e fundamentos que motivam a criacdo dos cursos:

Considerando:
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* O Regulamento para criacio, suspensao e extingdo dos cursos do Instituto

Federal Farroupilha, aprovado pela Resolugdo n°® 25/2013, de 22 de maio de
2013:

A reunido do CODIR do dia 13 de agosto de 2013 que analisou o Relatério
de Oferta de Curso no IF Farroupilha (em ANEXO)

e Justifica-se que o pedido de criacdo desses cursos se da com base no Art.

11, Resolugéo n°® 25/2013.
o
¢) Solicitacao:
Solicita-se que o Conselho Superior aceite esse pedido como caso omisso
(Art. 11), visto que:
e Em virtude da urgéncia de publicacio do edital do processo  seletivo
2014/1;

* Em virtude das discussées sobre suspensio temporaria, exting¢éo e criacao

de cursos terem sido realizadas pelos Diretores Gerais nos seus respectivos
campus,;

e Em virtude do curto prazo para atendimento integral ao disposto no Titulo I

da refwerida Resolugao n® 25/2013;

e Em virtude de evitar prejuizo 4 oferta de cursos publicos e gratuitos no ano
de 2014/1, visto que varios cursos foram SusSpensos ou extintos;

e Em virtude do risco de prejuizo aos principios administrativos da eficiéncia
e economicidade;

e Em virtude do IF Farroupilha no ano de 2013 estar se adequando ao

regimento institucional e as demais normativas dele decorrentes;

Pede-se que:

e O CONSUP defira o pedido de criagao dos cursos supra.

Pelos mesmos motivos de brevidade temporal, acima expostos o CODIR,
encaminha simultaneamente ao Colegiado de Ensino, Pesquisa e Extensio -

CEPE, esse parecer para apreciagdo em reuniéo ordinaria a ser realizada no dia
09 de setembro de 2013.
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Esse colegiado de dirigentes defende que justificado o caso omisso em
questédo (Resolucao n° 25/2013, Art. 17) a partir de entao, todo o processo de
criacdo, suspensio temporaria e extingdo de cursos do IF Farroupilha siga
integralmente o disposto na Resolugéo n® 25/2013.

Os campus se comprometem a elaborar os Projetos Pedagogico dos Cursos
dos cursos de acordo com as Diretrizes Institucionais em fase de conclusao, até o

inicio do ano letivo de 2014, apés parecer técnico favoravel da PROEN.

Santa Maria, 28 de agosto de 2013
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RESOLUGCAO CONSUP N°A34 /12014, DE 28 DE NOVEMBRO DE 2014.

Autoriza o funcionamento e aprova o Projeto
Pedagégico de Curso Técnico em Agroindustria
Integrado PROEJA, do Campus S3o Vicente do Sul, do
Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia
Farroupilha.

A PRESIDENTE DO CONSELHO SUPERIOR do Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e
Tecnologia Farroupilha, no uso de suas atribuicdes legais e regimentais, tendo em vista as disposicées
contidas no Artigo 9° do Estatuto do IF Farroupilha, com a aprovagéo do Conselho Superior, nos termos da
Ata n° 006/2014, da 4° Reunio Ordinaria do Conselho, realizada em 28 de novembro de 2014,

RESOLVE:

Art. 1° - AUTORIZAR, nos termos e & forma das informagdes constantes nesta Resolugao, o funcionamento
do Curso Técnico em Agroindustria Integrado PROEJA, criado pela Resolugdo CONSUP n° 77, de 11 de

setembro de 2013, do Campus Szo Vicente do Sul, do Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia
Farroupilha.

Art. 2° - APROVAR, nos termos e a forma das informagdes constantes nesta Resolugéo, o Projeto
Pedagégico do Curso Técnico em Agroindustria Integrado PROEJA, do Campus S&o Vicente do Sul, do

Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia Farroupilha, o qual apresenta as seguintes
caracteristicas:

Denominagéo do Curso: Técnico em Agroindistria
Forma: Integrado

Modalidade: Educag&o de Jovens e Adultos

Eixo Tecnolégico: Producéo Alimenticia

Ato de Criagéo do curso: Aprova a Criag&o do curso pela Resolugdo CONSUP N.° 077, de 11 de setembro
de 2013

Quantidade de Vagas: 30 vagas

Turno de oferta: vespertino

Regime Letivo: Anual

Regime de Matricula: por série

Carga horaria total do curso: 2400 horas relégio
Tempo de duragdo do Curso: 3 anos
Periodicidade de oferta: Anual

Local de Funcionamento: Rua 20 de Setembro, S/N - S&o Vicente do Sul/RS
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Matriz Curricular

k ngua P rtuguesa'e Literatura Brasnlelra

Sociclogia

Filosofia

Matematica

Biologia

Quimica

informatica

]

Introducéo é Gest
| Composicao

0 Agromdustrlal )

MaiN IR NIN]—~S

‘Analise Sensorla -
ia de Produtos

Higiene e Controle dé Qualldade

Lingua Porﬁuéuesé e Litefétu

. . 20
Llngua Portuguesa e Literatura Brasnlelra 2

< Biclogia 1

14 Quimica 2
Fisica 2 80 16 96
Matematica 2 80 16 96
Educacéo Fisica 11 40 8 48
Filosofia : 1 40 8 48
Sociologia 1 ‘ 40 8 48

‘Carga Horaria total:(hora aula) :

o 1 8

Z Lingua Espanhola 1 18

2 Histéria 2 1
Geografia 2 1
Arte 1 40 8 48
Filosofia 1 40 8 48
Soc:ologla 1 40 8 48
Tecnolo

|"Carga Horaria total do curso.(hora relégio)

*hora aula: 50 minutos
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Art. 2° -

REITORIA

O Projeto Pedagégico do Curso Técnico em Agroindustria Integrado PROEJA, do Campus Sao

Vicente do Sul, do Instituto Federal de Educag&o, Ciéncia e Tecnologia Farroupilha, aprovado por esta
resolucdo, sera oficialmente publicado pela Pré-Reitoria de Ensino no site institucional.

Art. 3° - Esta Resoluc&o entra em vigor na data de sua publicagao.

PRESID
(

CONSELHEIRC\)Sg‘

N Q

Ana Rita Kraemer da Fontoura

ncourt de Medeiros

o OO
Delcim im )

-~
AN \‘\ > VAANAALCAA

Jaubert de Castro Menchrk

'(‘x:\,( €5

Liege Canargo da Costa

KXo Dot

Santa Maria, 28 de novembro de 2014.

{/%;(g/gome’r\a;o\! g]i‘n

NTE CONSELHO SUPERIOR

IO 7 U N

Bruno Godoi Zucuni
Darci Roberto Schneid

Gabriel Adolfo Garcia

/
=

JoseL ito” Trevnsan

\

\
i ( AN YR A S ; I{ {
Liana dos Santos Gomes

,\/ \,lﬁu‘ T'B(\
Luciani MISSIO

B Agroindustria Integrado PROEJA 69

= -
jl’l’]~
D M
Sz
o
Cl
5
o<
O >
NLLNE))
> 0
©
=
)
C\
)
%
A
>



TECNICO EM AGROINDUSTRIA

Integrado PROEJA

MINISTERIO DA EDUCAGAO,

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAQAO, CIENCIAE TE )LOGIA FARROUPILHA
REITORIA g 74 yd
NS \(\c_:r\.\\s\\(;eué&x 2 el ¢

Maidi Jahn Karnikowski arcelo Eder Lamb

Rodrigo de Siqueira Martins Rodrigo Elesbado de Almeida

/1//
/r’r-/ 1

LU/ 7 AT
///YV%VV \Y

/Tainan Massotti de Lima

70  Projeto Pedagodgico Curso Técnico @

INSTITUTO
FEDERAL

Farroupilha

PROJETO PEDAGOGICO DO CURSO

TECNICO EM
AGROINDUSTRIA
INTEGRADO PROEJA

Campus Sao Vicente do Sul




	1.	Detalhamento 
	2.	Contexto educacional
	2.1. Histórico da Instituição
	2.2. Justificativa de oferta do curso
	2.3. Objetivos do curso
	2.3.1. Objetivo Geral:
	2.3.2. Objetivos Específicos: 

	2.4. Requisitos e formas de aesso

	3.	Políticas institucionais no âmbito do curso
	3.1. Políticas de Ensino, Pesquisa e Extensão
	3.2. Políticas de Apoio ao estudante
	3.2.1. Assistência Estudantil
	3.2.2. . Apoio Pedagógico ao Estudante
	3.2.2.1. Núcleo Pedagógico Integrado
	3.2.2.2. Atividades de Nivelamento
	3.2.2.3. Atendimento Psicopedagógico
	3.2.2.4. Mobilidade Acadêmica

	3.2.3. Educação Inclusiva
	3.2.3.1. NAPNE
	3.2.3.2. NEABI

	3.2.4. Acompanhamento de Egressos


	4.	Organização didático pedagógica
	4.1. Perfil do Egresso
	4.2. Organização curricular
	4.2.1. Flexibilização Curricular
	4.2.2. Núcleo de Ações Internacionais – NAI

	4.3. Representação gráfica do Perfil de Formação: 
	4.4. Matriz Curricular
	4.5. Prática Profissional
	4.5.1. Prática Profissional Integrada
	4.5.2. Estágio Curricular Supervisionado não obrigatório

	4.6. Avaliação
	4.6.1. 4.Avaliação da Aprendizagem
	4.6.2.  Autoavaliação Institucional

	4.7. Critérios e procedimentos para aproveitamento de estudos anteriores
	4.8. Critérios e procedimentos de certificação de conhecimento e experiências anteriores
	4.9. Expedição de Diploma e Certificados
	4.10. Ementário
	4.10.1. Componentes curriculares obrigatórios
	4.10.2. Componentes curriculares optativos 


	5.	Corpo docente e técnico administrativo em educação
	5.1. Corpo docente necessário para o funcionamento do curso
	5.1.1. Atribuição do Coordenador de Eixo Tecnológico
	5.1.2.  Atribuições do Colegiado de Eixo Tecnológico

	5.2. Corpo Técnico Administrativo em Educação necessário para o funcionamento do curso
	5.3. Políticas de Capacitação para Docentes e Técnicos Administrativos em Educação 

	6.	Instalações físicas
	6.1. Biblioteca  
	6.2. Áreas de ensino específicas
	6.3. Área de esporte e convivência
	6.4. Área de atendimento ao estudante 

	7.	Referências 
	8.	Anexos

