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PLANOS DE TRABALHO PARA O ENSINO REMOTO

Com a publicacédo da Portaria MEC n° 544/2020, que indica a manutencédo das atividades de ensino de forma remota, em todo o
pais, até 31 de dezembro de 2020, e a permanéncia do cenario de ascendéncia da curva da Covid 19, a instituicao se deparou com a necessidade
de retomada das atividades letivas no formato de ensino remoto. A partir de longo processo de pesquisa junto a comunidade académica e
formacdo tanto para servidores, quanto para estudantes, o IFFar retomou suas atividades letivas no dia 03 de agosto, com base no calendario
académico aprovado pelo CONSUP, conforme a Resolugdo CONSUP n° 39, de 24 de julho de 2020.

No planejamento para a substituicdo das praticas presenciais para atividades em meios digitais, os cursos desenvolveram Plano de
Trabalho especifico para os componentes curriculares que envolvem préticas, conforme orientacdo da Portaria MEC n° 544/2020. Com vistas
na publicizagdo dessas informaces, constam a seguir o(s) plano(s) de trabalho dos componentes curriculares que envolvem praticas, 0s quais

foram elaborados para o periodo de desenvolvimento de forma remota do calendario letivo.
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PLANO DE TRABALHO EMERGENCIAL
(em atendimento a Portaria MEC n° 544/2020)
CURSQO: Tecnologia em Agroindustria
CAMPUS: Alegrete
SEMESTRE/ANO: 1 /2020
Esta(e) disciplina/semestre possui alguma CH prética? Esta(e) disciplina/semestre sera finalizada(o) em formato remoto?
() PRATICA (X )SIm
() TEORICA ] ( )NAO
(X) PARTE TEORICA E PARTE PRATICA
Disciplina: Higiene na Industria de Alimentos
Docente Responsavel: Diogo Maus
CH Presencial (até 16/03/20): CH Ensino Remoto (de 17/03 a 14/05/20): | CH Ensino Remoto — parte Il (de 03/08 a CH Total:
12 18 25/09/20): 36
6

Ementa (mesma para o SIGAA): Principios béasicos de higienizagdo na indUstria de alimentos. Procedimento geral de higienizagdo. Agentes quimicos para higienizagéao.
Tratamento e qualidade da agua. Avaliacao da eficiéncia microbioldgica de santificantes quimicos associados ao procedimento de higienizagdo. Higiene alimentar e higiene
ambiental. Fundamentos da legislacéo de alimentos segundo o Ministério da Salde e Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

Conhecimentos/conteddos tedricos a serem trabalhados no Ensino Remoto — parte Il (de 03/08/20 a 25/09/20): Biofilmes. Higiene alimentar e higiene ambiental.
Fundamentos da Legislacao.

Metodologia adotada para o Ensino Remoto: Seguindo as diretrizes do IFFAR para o ensino remoto, serdo adotadas metodologias que estimulem a aprendizagem e que
promovam a autonomia e a autodisciplina. Visando a diversificacdo de materiais com o objetivo de comtemplar as diferentes formas de aprender, se fara uso de recursos
auditivos e audiovisuais, podcast e videos. Em complemento serdo elaboradas apostilas do conteldo e estudos dirigidos, além da disponibilizacdo de materiais
complementares.

Avaliagdo adotada para o Ensino Remoto: Para os alunos com acesso a internet a avaliagdo contemplara a interacdo em chats, féruns e a elaboragéo das tarefas
propostas ao longo da disciplina. Para os alunos sem acesso a internet, a avaligdo sera através de estudos dirigidos que serdo entregues junto com as apostilas para estudo.

Em caso de reprovacao por nota, o exame da disciplina sera feito de forma:

( X)) remota, utilizando os recursos tecnolégicos disponiveis.
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( .) presencial, quando for possivel, deixando a disciplina em aberto no SIGAA até a realizacao do exame.

*Acessibilidade adotada para o Ensino Remoto:

- Elaboracdo de materiais compativeis com a realidades de aprendizagem dos discente e ao ensino remoto;
- Disponibilizacédo de computadores;

- Entrega de material impresso;

- Envio e recebimento de contelido/materiais via WhatsApp e e-mail;

**Conhecimentos/contetdos praticos a serem trabalhados de forma remota: Métodos de Higienizacdo. Cleaning in place (CIP). Higienizagdo de méos.

*Conhecimentos/conteldos préticos a serem trabalhados no retorno das atividades presenciais: No retorno serdo oferecidas oficinas para a realiza¢do de préaticas
relacionadas ao conteudo trabalhado de forma remota.

**Equivaléncia adotada para o Ensino Remoto: Para as aulas sobre métodos de higienizacéo e CIP seréo disponibilizados protocolos de limpeza e videos que demonstrem
a aplicagdo pratica desses protocolos. Para a aula de higienizagdo de méaos, por se tratar de um procedimento de rotina que requer somente pia, agua corrente, sabonete
e &lcool 70 °GL, serdo enviados o protocolo e um video com o0 passo a passo para a correta higienizagdo das maos. De posse do material o aluno pode reproduzir o
procedimento em sua residéncia.

* indicar os equipamentos/instrumentos necessarios para que o estudante possa realizar a atividade de forma remota e, ainda, no caso de AEE, indicar a necessidade de
atividade diferenciada.

** gpenas para 0s componentes curriculares praticos ou com CH prética, registrar os conhecimentos/contelidos préticos a serem trabalhados e, na parte da equivaléncia
adotada para o Ensino Remoto, de que forma a abordagem prética da disciplina sera substituida por atividades remotas, com as devidas justificativas, conforme previsto na
Portaria MEC n° 544/2020, Art. 1°, § 4°,
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PLANO DE TRABALHO EMERGENCIAL P
(em atendimento a Portaria MEC n° 544/2020)
CURSO: TECNOLOGIA EM AGROINDUSTRIA
CAMPUS: ALEGRETE
SEMESTRE/ANO: 01/2020

Esta(e) disciplina/semestre possui alguma CH prética? Esta(e) disciplina/semestre sera finalizada(o) em formato remoto?
() PRATICA (X)SIM
() TEORICA ) ( )NAO
(X) PARTE TEORICA E PARTE PRATICA
Disciplina:
METODOS INSTRUMENTAIS
Docente Responsavel:
MARCOS VIEIRA DA SILVA
CH Presencial (até 16/03/20): CH Ensino Remoto (de 17/03 a 14/05/20): CH Ensino Remoto — parte 1l (de 03/08 a 25/09/20): | CH Total:
8 h/a 18 h/a 14 h/a 40 h/a

Ementa (mesma para o SIGAA):
Métodos 6pticos e espectrocopicos: espectrofotometria UV/vis, espectrometria no infravermelho, espectrometria de absor¢é@o atdbmica e espectrometria de massa. Métodos
eletroquimicos: potenciometria. Métodos de separacdo: cromatografia em coluna, papel, camada delgada, gasosa, liquida de alta eficiéncia.

Conhecimentos/conteudos tedricos a serem trabalhados no Ensino Remoto — parte |l (de 03/08/20 a 25/09/20):

02/09/2020 — 4 h/a — Reviséo sobre conteddos dados na primeira fase das aulas remotas. Espectroscopia no infravermelho.
09/09/2020 — 4 h/a — Introdugdo aos métodos cromatograficos. Cromatografia em papel, camada delgada e coluna classica.
15/09/2020 — 2 h/a — Cromatografia em fase gasosa. Atividade avaliativa 1.

18/09/2020 — 4 h/a — Cromatografia liquida de alta eficiéncia. Atividade avaliativa 2.

24/09/2020 — Exame final.

Metodologia adotada para o Ensino Remoto:

Os conteddos serdo disponibilizados no SIGAA, correspondendo aos momentos assincronos na disciplina. Serdo disponibilizados materiais de leitura elaborados pelo
professor e/ou disponiveis na internet, juntamente com video-aulas gravadas pelo professor, referentes a esses materiais, e ainda sé os arquivos de audio das gravacoes,
como opcgao para casos de conexdes de internet mais restritas. Para os conteldos praticos, serdo disponibilizados videos gravados pelo professor nos laboratérios do
IFFAR, campus Alegrete, demonstrando as técnicas analiticas. A cada dia de aula havera um encontro virtual de 1 hora, pelo Google Meet, para explicacdes gerais sobre os
contelidos e orientac6es de estudo, bem como para esclarecimento das dlvidas dos alunos e desenvolvimento das avaliagcdes. As gravacdes dos encontros virtuais seréo
disponibilizadas para os alunos que ndo puderem participar nas datas e horarios marcados. A comunicagdo com os alunos acontecera pela plataforma do SIGAA, por
mensagens diretas e féruns, por e-mail, e pelo Google Meet, como relatado anteriormente.
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Avaliacdo adotada para o Ensino Remoto:
Producéo textual enviada pela Plataforma SIGAA ou por e-mail, e questionarios por formulario do Google Forms. A atividade avaliativa 1 ficara disponivel para resolucéo por

7 dias, e a atividade avaliativa 2, por 48 h, as quais valerdo 2,0 pontos cada, totalizando 4,0 pontos. Foi proposta uma atividade na primeira fase do periodo de aulas
remotas, sobre espectrofotometria 6tica, a qual valera 3,0 pontos, e permanecerd disponivel para entrega até o dia 08/09/2020. Além disso, no periodo de aulas presenciais
foram feitas duas atividades avaliativas (minirrelatérios de aulas praticas sobre potenciometria e refratometria), e ambas valerdo 1,5 ponto. A nota final do semestre seré a
soma de todas as avaliagbes. Aos alunos que requereram material impresso, as atividades avaliativas serdo enviadas juntamente com os conjuntos de materiais didaticos
referentes aos contetdos programados.

Composicédo das avaliacdes: Periodo de aula presencial: 2 avaliagdes (1,5 ponto cada uma = 3,0);
Periodo de aula remota: 3 avaliages, (3,0 + 2,0 + 2,0 = 7,0).

Esta forma de avaliacdo foi pensada considerando a flexibilizagéo de data de entrega das resolu¢des das atividades e a oferta variada de oportunidades aos alunos, dadas
as diversas condi¢Bes de espaco e tempo para 0S mesmos.

Em caso de reprovacao por nota, o exame da disciplina sera feito de forma:

( X ) remota, utilizando os recursos tecnolégicos disponiveis.
( .) presencial, quando for possivel, deixando a disciplina em aberto no SIGAA até a realiza¢do do exame.

*Acessibilidade adotada para o Ensino Remoto:
Aos alunos que requereram auxilio, a instituicdo disponibilizou entrega de material impresso, empréstimo de computadores e apoio no fornecimento de conexao de internet.

**Conhecimentos/conteldos praticos a serem trabalhados de forma remota:
Espectrofotometria UV-VIS. Cromatografia em papel. Cromatografia em coluna.

**Conhecimentos/contelidos praticos a serem trabalhados no retorno das atividades presenciais:
Os mesmos informados no item anterior. Seréo ofertadas oficinas contemplando as aulas praticas para os alunos da turma, conforme discutido em reunido do Colegiado do
curso de Tecnologia em Agroindustria.

**Equivaléncia adotada para o Ensino Remoto:
Os componentes curriculares praticos serao trabalhos por meio de videos gravados pelo professor, nos laboratérios do IFFAR, campus Alegrete, e também disponiveis na
internet.

* indicar os equipamentos/instrumentos necessarios para que o estudante possa realizar a atividade de forma remota e, ainda, no caso de AEE, indicar a necessidade de
atividade diferenciada.

** gpenas para 0s componentes curriculares praticos ou com CH pratica, registrar os conhecimentos/contelidos praticos a serem trabalhados e, na parte da equivaléncia
adotada para o Ensino Remoto, de que forma a abordagem prética da disciplina sera substituida por atividades remotas, com as devidas justificativas, conforme previsto na
Portaria MEC n°® 544/2020, Art. 1°, § 4°,
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PLANO DE TRABALHO EMERGENCIAL
(em atendimento a Portaria MEC n° 544/2020)
CURSO: TECNOLOGIA EM AGROINDUSTRIA
CAMPUS: ALEGRETE
SEMESTRE/ANO: 1 /2020

Esta(e) disciplina/semestre possui alguma CH prética? Esta(e) disciplina/semestre sera finalizada(o) em formato remoto?
() PRATICA (X)SIM
( )TEORICA ) ( )NAO
( X) PARTE TEORICA E PARTE PRATICA
Disciplina:
Microbiologia dos Alimentos
Docente Responsavel: Tammila Venzke Klug
CH Presencial (até 16/03/20): CH Ensino Remoto (de 17/03 a 14/05/20): CH Ensino Remoto — parte 1l (de 03/08 a 25/09/20): | CH Total:
20h 24h 32h 76h

Ementa (mesma para o SIGAA):

Caracterizagdo dos alimentos segundo sua microbiota natural e contaminante. Fatores intrinsecos e extrinsecos que controlam o desenvolvimento microbiano nos alimentos.
Contaminac¢do dos alimentos e deterioragdo microbiana dos alimentos. Microrganismos indicadores, patogénicos e starters. Compreenséo da importancia e identificacdo das
principais analises microbiologia de alimentos. Reconhecimento da legislacéo vigente.

Conhecimentos/contetdos tedricos a serem trabalhados no Ensino Remoto — parte Il (de 03/08/20 a 25/09/20):
- Reviséo do contetdo sobre as principais bactérias patogénicas, microrganismos indicadores e legislacéo vigente de padrdes microbioldgicos para alimentos.
- Compreenséo de biofilmes microbianos.

- Conhecimento dos tipos de altera¢gBes provocadas pelos microrganismos deteriorantes nos alimentos.

- Conhecimento dos principais microrganismos produtores de alimentos.
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Metodologia adotada para o Ensino Remoto:

A metodologia serd composta por aulas sincronas e assincronas, que serao realizadas com a utilizacdo do Google Meet e Sigaa, conforme orientacdes disponibilizadas aos
alunos, bem como por meio de audios explicativos dos contetdos e videos do Youtube sobre as principais andlises microbiolégicas de alimentos. Além disso, havera a
realizacdo de atividades de fixacdo dos conhecimentos adquiridos e disponibilizacdo de material complementar, tais como, artigos cientificos e métodos de analises
microbiolégicas.

Avaliacdo adotada para o Ensino Remoto:

A avaliagdo durante o ensino remoto seré realizada por meio de questionérios avaliativos, conforme descricdo abaixo:
e Atividade Avaliativa (dia 21/08/2020) - 30% da nota total
e Atividade avaliativa (dia 28/08/2020) - 25% da nota total

A composicéo total da nota da disciplina de microbiologia de alimentos engloba as demais avaliacdes descritas abaixo:

¢ Relatério de Aula Pratica sobre fatores intrinsecos e extrinsecos (Aula dia 13/03/2020) — 5% da nota total
e Tabela - microrganismos patogénicos - (Aula dia 27/03/2020) - 5% da nota total
e Atividade avaliativa (Resolucao de problemas) padrdes microbiolégicos (Aula dia 08/05/2020) - 35% da nota total.

Em caso de reprovacao por nota, o exame da disciplina sera feito de forma:
( X)) remota, utilizando os recursos tecnoldgicos disponiveis.

( .) presencial, quando for possivel, deixando a disciplina em aberto no SIGAA até a realizacdo do exame.

*Acessibilidade adotada para o Ensino Remoto:

Aos alunos que solicitaram auxilio, a instituicdo disponibilizou entrega de material impresso, empréstimo de computadores e auxilio internet.

**Conhecimentos/contelidos praticos a serem trabalhados de forma remota:
- Identificagdo de metodologias de analises microbioldgicas de Escherichia coli, Salmonella spp.

- Identificagdo de metodologias de analises de microrganismos indicadores (enterobactérias; bolores e leveduras).
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**Conhecimentos/contetidos préaticos a serem trabalhados no retorno das atividades presenciais:

A disciplina seré finalizada de forma remota e ao retorno das aulas presenciais serdo ofertadas oficinas de aulas praticas de microbiologia de alimentos para os alunos,
referente as analises de microrganismos patogénicos e indicadores.

**Equivaléncia adotada para o Ensino Remoto:

Os conteldos praticos serdo trabalhados com o auxilio de videos do Youtube que demonstrem analises microbiol6gicas de bactérias patogénicas (E. coli e Salmonella) e
microrganismos indicadores (enterobactérias e bolores e leveduras) realizadas em laboratérios de microbiologia de alimentos. Além disso, audios explicativos sobre as
metodologias utilizadas nas analises microbiol6gicas mencionadas serao disponibilizados aos alunos.

* indicar os equipamentos/instrumentos necesséarios para que o estudante possa realizar a atividade de forma remota e, ainda, no caso de AEE, indicar a necessidade de
atividade diferenciada.

** gpenas para 0s componentes curriculares praticos ou com CH prética, registrar os conhecimentos/contetidos préticos a serem trabalhados e, na parte da equivaléncia
adotada para o Ensino Remoto, de que forma a abordagem prética da disciplina sera substituida por atividades remotas, com as devidas justificativas, conforme previsto na
Portaria MEC n° 544/2020, Art. 1°, § 4°,
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PLANO DE TRABALHO EMERGENCIAL
(em atendimento a Portaria MEC n° 544/2020)
CURSO:Tecnologia em Agroindustria
CAMPUS: Alegrete
SEMESTRE/ANO: 01 /2020
Esta(e) disciplina/semestre possui alguma CH prética? Esta(e) disciplina/semestre sera finalizada(o) em formato remoto?
() PRATICA (x )SIM
( )TEORICA ] ( )NAO
( x ) PARTE TEORICA E PARTE PRATICA
Disciplina: Andlise Sensorial
Docente Responsavel: Luiza Siede Kuck
CH Presencial (até 16/03/20): 10 CH Ensino Remoto (de 17/03 a 14/05/20): CH Ensino Remoto — parte 1l (de 03/08 a 25/09/20): | CH Total: 40

18 12

Ementa (mesma para o SIGAA): Objetivo e importancia da analise sensorial. Campos de aplicagdo. Fisiologia dos 6rgaos dos sentidos. Fatores que afetam o julgamento
sensorial. Teoria e pratica sobre selecdo e treinamento dos julgadores. Teoria e pratica sobre os principais testes sensoriais. Andlise estatistica e interpretacdo dos
resultados. Estrutura e organizacéo do laboratério de analise sensorial.

Conhecimentos/contelddostedricos a serem trabalhados no Ensino Remoto — parte Il (de 03/08/20 a 25/09/20):
Teoria e prética sobre os principais testes sensoriais.

- Revisdo da teoria dos principais testes sensoriais.

- Prética dos principais testes sensoriais.

- Inovacdes em testes sensoriais.

Metodologia adotada para o Ensino Remoto: Serdo disponibilizados videos gravados pela professora sobre os contetidos a serem trabalhados, e também atividades de
fixacdo do contetido. Além disso serdo feitos momentos de encontro sincronos, via Google Meet, para revisdo dos principais pontos e também para que os alunos possam
sanar suas duvidas sobre o contetdo.

Avaliacdo adotada para o Ensino Remoto: A avaliacdo sera feita através de atividade avaliativa escrita, que sera disponibilizada no SIGAA e de forma impressa aos alunos
que estardo recebendo material dessa forma, e também através da gravacdo de um video pelos alunos, simulando a montagem de uma analise sensorial utilizando os
materiais que 0s mesmos possuem em suas casas. Para os alunos que ndo tiverem condicdes de gravar um video, sera feita uma outra proposta de avaliacdo para
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substituicdo do video. Além disso, os alunos serdo avaliados quanto todas as atividades ja entregues durante o periodo de atividades remotas.

Em caso de reprovacao por nota, o exame da disciplina sera feito de forma:
( X ) remota, utilizando os recursos tecnoldgicos disponiveis.

( .) presencial, quando for possivel, deixando a disciplina em aberto no SIGAA até a realizacdo do exame.

*Acessibilidade adotada para o Ensino Remoto: para os estudantes realizarem as atividades remotas serd necessério que os mesmos disponham de computador ou celular,
sendo que os alunos que necessitam desses equipamentos terdo os mesmos cedidos pela instituicdo para utilizagdo durante o periodo de atividades remotas. Alguns alunos
receberdo os materiais de aula e as atividades impressas, também via institucional.

**Conhecimentos/conteldos praticos a serem trabalhados de forma remota:
- Pratica dos principais testes sensoriais.

**Conhecimentos/conteldos praticos a serem trabalhados no retorno das atividades presenciais: No retorno das atividades presenciais, o contetido de “Pratica dos principais
testes sensoriais” sera trabalhado novamente através de oficinas, onde os alunos irdo realizar as analises citadas em laboratério apropriado.

**Equivaléncia adotada para o Ensino Remoto: os conteldos praticos serdo trabalhados de forma remota através de videos demonstrativos, que servirdo de base para o
aluno entender como a analise sensorial é aplicada aos participantes. Também serdo disponibilizados os roteiros que orientariam as aulas praticas.

* indicar os equipamentos/instrumentos necessarios para que o estudante possa realizar a atividade de forma remota e, ainda, no caso de AEE, indicar a necessidade de
atividade diferenciada.

** gpenas para 0s componentes curriculares praticos ou com CH pratica, registrar os conhecimentos/contelidos préaticos a serem trabalhados e, na parte da equivaléncia
adotada para o Ensino Remoto, de que forma a abordagem pratica da disciplina sera substituida por atividades remotas, com as devidas justificativas, conforme previsto na
Portaria MEC n° 544/2020, Art. 1°, § 4°.
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(em atendimento a Portaria MEC n° 544/2020)
CURSQO: Tecnologia em Agroindustria
CAMPUS: Alegrete
SEMESTRE/ANO: 1 /2020
Esta(e) disciplina/semestre possui alguma CH prética? Esta(e) disciplina/semestre sera finalizada(o) em formato remoto?
() PRATICA (X )SIm
() TEORICA ] ( )NAO
(X) PARTE TEORICA E PARTE PRATICA
Disciplina: Tecnologia de Leite e Derivados I
Docente Responsavel: Diogo Maus
CH Presencial (até 16/03/20): CH Ensino Remoto (de 17/03 a 14/05/20): | CH Ensino Remoto — parte Il (de 03/08 a 25/09/20): CH Total:
18 36 18 72

Ementa (mesma para o SIGAA): Tratamento térmico, homogeneizacao, padronizagdo do leite. Tecnologia de processamento de queijos, iogurtes, leites fermentados e
bebidas lacteas. Tecnologia de processamento de manteiga, creme de leite. Tecnologia de producao de sobremesas lacteas. Tecnologia de doces de leite. Tecnologia de
processamento de leites concentrados e desidratados. Instalacdes agroindustriais para laticinios. Controle de qualidade e legislac@o de produtos lacteos.

Conhecimentos/conteddos tedricos a serem trabalhados no Ensino Remoto — parte Il (de 03/08/20 a 25/09/20): Tecnologia de processamento de manteiga, creme
de leite. Tecnologia de producgdo de sobremesas lacteas.

Metodologia adotada para o Ensino Remoto: Seguindo as diretrizes do IFFAR para o ensino remoto, serdo adotadas metodologias que estimulem a aprendizagem e que
promovam a autonomia e a autodisciplina. Visando a diversificacdo de materiais com o objetivo de comtemplar as diferentes formas de aprender, se fara uso de recursos
auditivos e audiovisuais, podcast e videos. Em complemento serdo elaboradas apostilas do conteldo e estudos dirigidos, além da disponibilizacdo de materiais
complementares.

Avaliagdo adotada para o Ensino Remoto: Para os alunos com acesso a internet a avaliagao contemplara a interagdo em chats, féruns, questionarios e a elaboracao das
tarefas propostas ao longo da disciplina. Para os alunos sem acesso a internet, a avalicao sera através de estudos dirigidos que serdo entregues junto com as apostilas
para estudo.

Em caso de reprovacao por nota, o exame da disciplina sera feito de forma:

( X) remota, utilizando os recursos tecnolégicos disponiveis.
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( .) presencial, quando for possivel, deixando a disciplina em aberto no SIGAA até a realizacao do exame.

*Acessibilidade adotada para o Ensino Remoto:

- Elaboracdo de materiais compativeis com a realidades de aprendizagem dos discente e ao ensino remoto;
- Disponibilizacédo de computadores;

- Entrega de material impresso;

- Envio e recebimento de conteldo/materiais via WhatsApp e e-mail;

*Conhecimentos/conteldos préaticos a serem trabalhados de forma remota: Praticas sobre processamento de iogurte, queijo frescal, queijo coalho, doce de leite,
sorvete e controle de qualidade de produtos lacteos.

*Conhecimentos/conteldos préticos a serem trabalhados no retorno das atividades presenciais: No retorno serdo oferecidas oficinas para a realiza¢éo de préaticas
relacionadas ao conteudo trabalhado de forma remota.

**Equivaléncia adotada para o Ensino Remoto: Pela necessidade de planta piloto para a elaboragdo agroindustrial dos derivados lacteos, para as aulas sobre
processamento de iogurte, queijos, doce de leite e sorvete serdo disponibilizados protocolos de fabricacdo e videos que demonstrem a aplicagdo agroindustrial pratica dos
conhecimentos apresentados de forma remota.

* indicar os equipamentos/instrumentos necessarios para que o estudante possa realizar a atividade de forma remota e, ainda, no caso de AEE, indicar a necessidade de
atividade diferenciada.

** gpenas para 0s componentes curriculares praticos ou com CH prética, registrar os conhecimentos/contelidos préticos a serem trabalhados e, na parte da equivaléncia
adotada para o Ensino Remoto, de que forma a abordagem prética da disciplina sera substituida por atividades remotas, com as devidas justificativas, conforme previsto na
Portaria MEC n° 544/2020, Art. 1°, § 4°,
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CAMPUS: ALEGRETE
SEMESTRE/ANO: 01/2020
Esta(e) disciplina/semestre possui alguma CH prética? Esta(e) disciplina/semestre sera finalizada(o) em formato remoto?
() PRATICA (X)SIM
() TEORICA ) ( )NAO
(X) PARTE TEORICA E PARTE PRATICA
Disciplina:
TECNOLOGIA DE OLEOS E GORDURAS
Docente Responsavel:
MARCOS VIEIRA DA SILVA
CH Presencial (até 16/03/20): CH Ensino Remoto (de 17/03 a 14/05/20): CH Ensino Remoto — parte 1l (de 03/08 a 25/09/20): | CH Total:
12 h/a 32 h/a 28 h/a 72 h/a

Ementa (mesma para o SIGAA):

Propriedades funcionais de lipideos. Extracdo e processamento de 6leos e gorduras vegetais. Processamento de margarinas, cremes vegetais e halvarinas. Aproveitamento
de subprodutos. Contelido de gordura e acidos graxos em alimentos. Refino de 6leos e gorduras comestiveis. Processo de modificacdo fisica e quimica de 6leos e gorduras.
Aplicacdes de éleos e gorduras na industria de alimentos. Controle de qualidade e legislagao de éleos, gorduras e subprodutos.

Conhecimentos/conteudos tedricos a serem trabalhados no Ensino Remoto — parte Il (de 03/08/20 a 25/09/20):

03/08/2020 — 2 h/a — Reviséo sobre conteddos dados na primeira fase das aulas remotas (Processamento de 6leo de soja) e retomada das atividades daquela fase.
04/08/2020 — 2 h/a — Reviséo e correcdo das atividades dadas (encontro virtual, pelo Google Meet).

06/08/2020 — 4 h/a — Processamento de gorduras vegetal hidrogenada e interesterificada.

10/08/2020 — 2 h/a — Processamento de gorduras vegetal hidrogenada e interesterificada (encontro virtual, pelo Google Meet).
11/08/2020 — 2 h/a — Atividade avaliativa 1.

13/08/2020 — 4 h/a — Processamento de creme vegetal e margarina.

18/08/2020 — 4 h/a — Processamento de creme vegetal e margarina (encontro virtual, pelo Google Meet). Atividade avaliativa 2.
20/08/2020 — 4 h/a — Processamento de gordura de palma e manteiga de cacau.

24/08/2020 — 4 h/a — Processamento de azeite de oliva (encontro virtual, pelo Google Meet). Atividade avaliativa 3.

27/08/2020 — Exame final.

Metodologia adotada para o Ensino Remoto:
Os contetudos serdo disponibilizados no SIGAA, correspondendo aos momentos assincronos na disciplina. Serdo disponibilizados materiais de leitura elaborados pelo
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professor e/ou disponiveis na internet, juntamente com video-aulas gravadas pelo professor, referentes a esses materiais, e ainda sé os arquivos de audio das gravacées,
como opgdo para casos de conexdes de internet mais restritas. Apés as aulas assincronas, havera encontros virtuais, pelo Google Meet, para explicagdes dos contelidos e
esclarecimento de davidas dos alunos, caracterizando os momentos sincronos. As gravagdes dos encontros virtuais serdo disponibilizadas para os alunos que ndo puderem

participar nas datas e horarios marcados.

Avaliacdo adotada para o Ensino Remoto:

Producéo textual enviada pela Plataforma SIGAA ou por e-mail, e questionérios por formulério do Google Forms. As atividades avaliativas 1 e 2 ficarao disponiveis para
resolugdo por 7 dias, e a atividade avaliativa 3, por 24 h, as quais valerdo 2,0 pontos cada, totalizando 6,0 pontos. Foi proposta uma atividade na primeira fase do periodo de
aulas remotas, sobre o processamento de 6leo de soja, a qual valera 4,0 pontos, e permanecera disponivel para resolucdo até o dia 17/08/2020. A nota final do semestre
serd a soma de todas as avaliagbes.

Aos alunos que requereram material impresso, as atividades avaliativas serdo enviadas juntamente com os conjuntos de materiais didaticos referentes aos contetdos
programados.

Esta forma de avaliacdo foi pensada considerando a flexibilizagéo de data de entrega das resolu¢des das atividades e a oferta variada de oportunidades aos alunos, dadas
as diversas condi¢Bes de espaco e tempo para 0S mesmos.

Em caso de reprovacao por nota, o exame da disciplina sera feito de forma:

( X ) remota, utilizando os recursos tecnoldgicos disponiveis.
( .) presencial, quando for possivel, deixando a disciplina em aberto no SIGAA até a realizacdo do exame.

*Acessibilidade adotada para o Ensino Remoto:
Aos alunos que requereram auxilio, a instituicdo disponibilizou entrega de material impresso, empréstimo de computadores e apoio no fornecimento de conexao de internet.

**Conhecimentos/conteldos praticos a serem trabalhados de forma remota:
e Processamento de maionese e molhos emulsionados (trabalhado na primeira fase de aulas no formato remoto).

**Conhecimentos/contetdos praticos a serem trabalhados no retorno das atividades presenciais:
O mesmo informado no item anterior. Serdo ofertadas oficinas contemplando as aulas praticas para os alunos da turma, conforme discutido em reunido do Colegiado do
curso de Tecnologia em Agroindustria.

**Equivaléncia adotada para o Ensino Remoto:
Os componentes curriculares praticos serao trabalhos por meio de videos disponiveis na internet.

* indicar os equipamentos/instrumentos necessarios para que o estudante possa realizar a atividade de forma remota e, ainda, no caso de AEE, indicar a necessidade de
atividade diferenciada.

** gapenas para 0s componentes curriculares praticos ou com CH pratica, registrar os conhecimentos/contetddos praticos a serem trabalhados e, na parte da equivaléncia
adotada para o Ensino Remoto, de que forma a abordagem prética da disciplina sera substituida por atividades remotas, com as devidas justificativas, conforme previsto na
Portaria MEC n° 544/2020, Art. 1°, § 4°.
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CURSO:TECNOLOGIA EM AGROINDUSTRIA
CAMPUS:ALEGRETE
SEMESTRE/ANO: 01 /2020
Esta(e) disciplina/semestre possui alguma CH prética? Esta(e) disciplina/semestre sera finalizada(o) em formato remoto?
() PRATICA ( x)SIM
( )TEORICA ) ( )NAO
( x ) PARTE TEORICA E PARTE PRATICA
Disciplina: Bromatologia
Docente Responsavel: Luana Haselein Maurer
CH Presencial (até 16/03/20): CH Ensino Remoto (de 17/03 a 14/05/20): | CH Ensino Remoto — parte Il (de 03/08 a CH Total: 72h

12h 32h 25/09/20): 28h

Ementa (mesma para o SIGAA):
Caracterizagdo dos alimentos segundo sua composi¢do quimica. Execugdo dos métodos instrumentais para determinagdo da composigdo centesimal dos alimentos.
Capacitacdo para realizacdo de analises de qualidade em alimentos. Andlises da qualidade de alimentos. Entendimento da legislacao vigente.

Conhecimentos/conteddos tedricos a serem trabalhados no Ensino Remoto — parte Il (de 03/08/20 a 25/09/20): revis@o sobre os contelidos tedricos j4 abordados na
primeira fase do ensino remoto. Legislacdo e rotulagem.

Metodologia adotada para o Ensino Remoto:

As aulas no formato remoto ser@o ministradas variando momentos sincronos e assincronos. Serdo enviados audios sobre as aulas e tarefas, bem como os slides da aula
e material de leitura. Tais atividades e materiais também serdo postados no Sigaa. Seréo realizadas atividades de fixacdo de contetdo, nas quais o aluno podera realizar
as tarefas respondendo questionarios, enviando audios ou foto de esquemas no caderno. Os encontros sincronos serdo realizados utilizando a plataforma do Google meet
e 0s momentos assincronos serdo realizados com a leitura de textos, observacao de videos, escuta de audios e realizagao de tarefas. As aulas sincronas serao gravadas
e disponibilizadas ao aluno através de link para acesso.

Avaliacdo adotada para o Ensino Remoto:

A avaliacdo adotada sera de forma continua, através da realizagdo de tarefas e de uma avaliacdo final. O aluno sera avaliado quanto ao seu empenho e evolugdo ao
longo da disciplina. A presenca sera avaliada com a participagdo nos momentos sincronos e realizagéo das tarefas. Aos alunos que néo estiverem presentes nos
momentos sincronos sera pedido um comentario sobre a aula disponibilizada em video.
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Em caso de reprovacédo por nota, o exame da disciplina sera feito de forma:
( x ) remota, utilizando os recursos tecnoldgicos disponiveis.

( .) presencial, quando for possivel, deixando a disciplina em aberto no SIGAA até a realizacao do exame.

*Acessibilidade adotada para o Ensino Remoto:
Para acompanhamento da disciplina no formato remoto serd necessario que o aluno possua um telefone ou computador com acesso a internet. A Instituicdo fornecera
auxilios para acesso a internet, bem como empréstimo de computadores ou entrega de material impresso para alunos que solicitaram tais recursos.

**Conhecimentos/conteldos préaticos a serem trabalhados de forma remota:
Determinacao de cinzas, proteinas, lipideos, fibra alimentar e aclcares em alimentos.

**Conhecimentos/contetdos praticos a serem trabalhados no retorno das atividades presenciais:

Os conteudos praticos relacionados a determinagéo de cinzas, proteinas e lipideos serdo retomados posteriormente através da realizacéo de oficinas, conforme decidido
pelo Colegiado do curso de Tecnologia em Agroindustria.

**Equivaléncia adotada para o Ensino Remoto:

Os conhecimentos praticos trabalhados no ensino remoto seréo disponibilizados através de videos demonstrativos.

* indicar os equipamentos/instrumentos necessarios para que o estudante possa realizar a atividade de forma remota e, ainda, no caso de AEE, indicar a necessidade de
atividade diferenciada.

** gpenas para 0s componentes curriculares praticos ou com CH prética, registrar os conhecimentos/contelidos préticos a serem trabalhados e, na parte da equivaléncia
adotada para o Ensino Remoto, de que forma a abordagem prética da disciplina sera substituida por atividades remotas, com as devidas justificativas, conforme previsto na
Portaria MEC n° 544/2020, Art. 1°, § 4°,.
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(em atendimento a Portaria MEC n° 544/2020)
CURSO:Tecnologia em Agroindustria
CAMPUS: Alegrete
SEMESTRE/ANO: 01 /2020
Esta(e) disciplina/semestre possui alguma CH prética? Esta(e) disciplina/semestre sera finalizada(o) em formato remoto?
() PRATICA (x )SIM
( )TEORICA ] ( )NAO
(_ x ) PARTE TEORICA E PARTE PRATICA
Disciplina: Tecnologia de Balas e Chocolates
Docente Responsavel: Luiza Siede Kuck
CH Presencial (até 16/03/20): 10 CH Ensino Remoto (de 17/03 a 14/05/20): CH Ensino Remoto — parte 1l (de 03/08 a 25/09/20): | CH Total: 40

18 12

Ementa (mesma para o SIGAA): Defini¢cdes, classificagdes, caracteristicas, formulagdes, processo de obtencao, embalagem e conservacao de balas, chocolates, gomas de
mascar e similares. Controle de qualidade. Legislagéo.

Conhecimentos/conteddostedricos a serem trabalhados no Ensino Remoto — parte Il (de 03/08/20 a 25/09/20):
Revisdo dos seguintes conteldos:

- Balas duras

- Balas mastigaveis

- Caramelos

- Chocolates

Metodologia adotada para o Ensino Remoto:
Serdo disponibilizados videos gravados pela professora sobre os conteddos a serem trabalhados, e também atividades de fixagdo do contetido. Além disso serdo feitos
momentos de encontro sincronos, via Google Meet, para revisdo dos principais pontos e também para que os alunos possam sanar suas duvidas sobre o contetdo.

Avaliacdo adotada para o Ensino Remoto: A avaliacdo serd feita através de atividade avaliativa escrita, que sera disponibilizada no SIGAA e de forma impressa aos alunos
gue estardo recebendo material dessa forma. Além disso, os alunos seréo avaliados quanto todas as atividades ja entregues durante o periodo de atividades remotas.
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Em caso de reprovacao por nota, o exame da disciplina sera feito de forma:
( X ) remota, utilizando os recursos tecnoldgicos disponiveis.

( .) presencial, quando for possivel, deixando a disciplina em aberto no SIGAA até a realizacdo do exame.

*Acessibilidade adotada para o Ensino Remoto: para os estudantes realizarem as atividades remotas sera necessario que os mesmos disponham de computador ou celular,
sendo que os alunos que necessitam desses equipamentos terdo os mesmos cedidos pela instituicdo para utilizacdo durante o periodo de atividades remotas. Alguns alunos
receberdo os materiais de aula e as atividades impressas, também via institucional.

**Conhecimentos/conteddos praticos a serem trabalhados de forma remota:
- Pratica de balas duras

- Pratica de balas mastigaveis

- Prética de caramelos

- Prética de chocolates

**Conhecimentos/conteddos praticos a serem trabalhados no retorno das atividades presenciais: No retorno das atividades presenciais, os contetudos citados (balas duras,
balas mastigaveis, caramelos e chocolates) serdo trabalhados novamente através de oficinas, onde os alunos irdo realizar as praticas demonstradas em laboratério
adequado.

**Equivaléncia adotada para o Ensino Remoto: os contelidos préticos serdo trabalhados de forma remota através de videos demonstrativos e disponibilizacdo do roteiro
utilizado na realizacdo da aula pratica.

* indicar os equipamentos/instrumentos necessarios para que o estudante possa realizar a atividade de forma remota e, ainda, no caso de AEE, indicar a necessidade de
atividade diferenciada.

** gpenas para 0s componentes curriculares praticos ou com CH pratica, registrar os conhecimentos/conteddos praticos a serem trabalhados e, na parte da equivaléncia
adotada para o Ensino Remoto, de que forma a abordagem pratica da disciplina sera substituida por atividades remotas, com as devidas justificativas, conforme previsto na
Portaria MEC n° 544/2020, Art. 1°, § 4°.
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CURSO:Tecnologia em Agroindustria
CAMPUS: Alegrete
SEMESTRE/ANO:02 /2020
Esta(e) disciplina/semestre possui CH? Esta(e) disciplina/semestre seré finalizada(o) em formato remoto?
( ) PRATICA (x )SIM
( )TEORICA ) ( )NAO
(_x ) PARTE TEORICA E PARTE PRATICA

Disciplina:
Tecnologia de bebidas

Docente Responsavel:
Luana Haselein Maurer

CH Ensino Remoto Teorica: CH Ensino Remoto Pratica: CH Ensino Remoto Total: 72h
60h 12h

Ementa (mesma para o SIGAA):

Recepcdao e controle da matéria-prima. Caracteristicas estruturais e quimicas de matérias-primas na producao de bebidas e cha. Processamento de cervejas, vinhos e
bebidas destiladas, preparo de café torrado e sollvel, industrializacdo de sucos, tecnologia de refrigerantes e tecnologias de vinagres. Bebidas a base de cereais:
obtencdo do malte. Bebidas fermentadas. Bebidas destiladas. Bebidas fermento-destiladas.

Conhecimentos/contetdos tedricos a serem trabalhados no Ensino Remoto:

Mercado de bebidas. Matérias-primas utilizadas na producao de bebidas. Producgédo de bebidas ndo alcodlicas (sucos, néctares, refrescos, refrigerantes, chas, cafés).
Producéo de bebidas alcodlicas fermentadas (cerveja, vinhos e espumantes). Producao de bebidas alcodlicas fermentadas-destiladas (cachaca, uisque, conhaque).
Producéo de licores.

Metodologia adotada para o Ensino Remoto:

As aulas no formato remoto serdo ministradas variando momentos sincronos e assincronos. Os encontros sincronos serdo realizados utilizando a plataforma do Google
meet e 0s momentos assincronos serdo realizados com a leitura de textos, observacdo de videos, escuta de audios e realizacdo de tarefas. Os slides da aula, material de
leitura e sites relacionados ao assunto serdo postados no Sigaa, assim como tarefas, atividades e avaliag@es. As aulas sincronas serdo gravadas e o link da gravacao
sera disponibilizado ao aluno através de link.

Avaliacdo adotada para o Ensino Remoto:
A avaliacdo adotada ser& de forma continua, através da realizacdo de tarefas semanais e duas provas online. O aluno sera avaliado quanto ao seu empenho e evolugao
ao longo da disciplina. A presenca sera avaliada com a participagdo nos momentos sincronos e realizacdo das tarefas.
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Em caso de reprovacdo por nota, o exame da disciplina sera feito de forma:

( x ) remota, utilizando os recursos tecnolégicos disponiveis.

( .) presencial, quando for possivel, deixando a disciplina em aberto no SIGAA até a realiza¢éo do exame.

*Acessibilidade adotada para o Ensino Remoto:
Para acompanhamento da disciplina no formato remoto sera necessario que o aluno possua um telefone ou computador com acesso a internet. A Instituicao fornecera
auxilios para acesso a internet, bem como empréstimo de computadores ou entrega de material impresso para alunos que solicitaram tais recursos.

**Conhecimentos/contetdos praticos a serem trabalhados de forma remota:
Analise de bebidas (determinagdo de sulfitos, acidez fixa e volatil, aclcares, teor alcélico, espuma). Calculos para estimar o teor alcodlico e realizacéo de chaptalizacéo.

**Conhecimentos/conteldos praticos a serem trabalhados no retorno das atividades presenciais:
Caso ocorra o retorno das aulas no ano de 2021, as praticas poderado ser realizadas de maneira presencial em janeiro e fevereiro. Aso isso nao seja possivel, serdo
retomados posteriormente através da realizacao de oficinas, conforme decidido pelo Colegiado do curso de Tecnologia em Agroindustria.

**Equivaléncia adotada para o Ensino Remoto:
Os conhecimentos praticos trabalhados no ensino remoto serdo disponibilizados através de videos demonstrativos.

* indicar os equipamentos/instrumentos necessarios para que o estudante possa realizar a atividade de forma remota e, ainda, no caso de AEE, indicar a necessidade de
atividade diferenciada.

** gpenas para 0s componentes curriculares praticos ou com CH pratica, registrar os conhecimentos/contelidos praticos a serem trabalhados e, na parte da equivaléncia
adotada para o Ensino Remoto, de que forma a abordagem pratica da disciplina sera substituida por atividades remotas, com as devidas justificativas, conforme previsto na
Portaria MEC n° 544/2020, Art. 1°, § 4°.
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(em atendimento a Portaria MEC n° 544/2020)
CURSO: TECNOLOGIA EM AGROINDUSTRIA
CAMPUS: ALEGRETE
SEMESTRE/ANO: 11/2020
Esta(e) disciplina/semestre possui CH? Esta(e) disciplina/semestre sera finalizada(o) em formato remoto?
( )PRATICA (X)SIM
() TEORICA ) ( )NAO
(X) PARTE TEORICA E PARTE PRATICA

Disciplina: Microbiologia Geral

Docente Responsavel: Tammila Venzke Klug

CH Ensino Remoto Tedrica: CH Ensino Remoto Prética: CH Ensino Remoto Total:

58h 14h 72h

Ementa (mesma para o SIGAA):

Introdugado a Microbiologia. Seguranga no Laboratério de Microbiologia. Classificagdo e caracterizagdo dos microrganismos: bactérias, fungos, virus. Citologia bacteriana.
Principios de nutricao bacteriana. Obtengéo de energia bacteriana. Reprodugédo bacteriana. Controle do crescimento microbiano. Fundamentos de laboratério. Instrumental
basico de microbiologia, técnicas de semeadura e meios de cultivo.

Conhecimentos/conteudos tedricos a serem trabalhados no Ensino Remoto:
- Segurancga no laboratério de microbiologia

- Classificagcéo e caracterizagéo de bactérias, fungos e virus

- Regras de nomenclatura microbiana

- Citologia bacteriana

- Principios de nutricao e obtengéo de energia bacteriana
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- Controle do crescimento microbiano por agentes quimicos e fisicos

Metodologia adotada para o Ensino Remoto:

A metodologia sera composta por aulas sincronas e assincronas, que serao realizadas com a utilizacdo do Google Meet e SIGAA, conforme orientagdes disponibilizadas aos
alunos, bem como por meio de audios explicativos dos conteudos e videos do Youtube sobre técnicas microbiolégicas de isolamento e inoculagdo, Além disso, havera a
realizagio de atividades de fixagdo dos conhecimentos adquiridos e disponibilizacdo de material complementar, tais como, artigos cientificos e apostilas.

Avaliagdo adotada para o Ensino Remoto:

A avaliagédo durante o ensino remoto sera realizada por meio de questionarios avaliativos ou resolugéo de problemas sobre o conteldo tedrico e pratico, conforme descrigéo
abaixo:

e Atividade Avaliativa (dia 10/11/2020) - 20% da nota total
e Atividade avaliativa (dia 08/12/2020) - 30% da nota total
e Atividade avaliativa (dia 19/01/2020) - 30% da nota total

e Atividade avaliativa (dia 09/02/2020) - 20% da nota total

Em caso de reprovacgéao por nota, o exame da disciplina sera feito de forma:
( X ) remota, utilizando os recursos tecnoldgicos disponiveis.

() presencial, quando for possivel, deixando a disciplina em aberto no SIGAA até a realizagdo do exame.

*Acessibilidade adotada para o Ensino Remoto:

Aos alunos que solicitaram auxilio, a instituicdo disponibilizou entrega de material impresso, empréstimo de computadores e auxilio internet.

**Conhecimentos/contetdos praticos a serem trabalhados de forma remota:
- Coloragao de Gram

- Preparo e esterilizagdo de materiais
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- Técnicas de isolamento de microrganismos

- Técnicas de inoculagéo de microrganismos

**Conhecimentos/conteudos praticos a serem trabalhados no retorno das atividades presenciais:

A disciplina sera finalizada de forma remota e ao retorno das aulas presenciais serdo ofertadas oficinas de aulas praticas de microbiologia geral para os alunos, referente as
técnicas de isolamento e inoculagdo de microrganismos.

**Equivaléncia adotada para o Ensino Remoto:

Os conteudos praticos serdo trabalhados com o auxilio de videos do Youtube que demonstrem o preparo e esterilizacdo de materiais de microbiologia, bem como técnicas
de isolamento e inoculacao de microrganismos. Além disso, audios explicativos/video-aula sobre as técnicas mencionadas serdo disponibilizados aos alunos.

* indicar os equipamentos/instrumentos necessarios para que o estudante possa realizar a atividade de forma remota e, ainda, no caso de AEE, indicar a necessidade de
atividade diferenciada.

** apenas para os componentes curriculares praticos ou com CH pratica, registrar os conhecimentos/conteldos praticos a serem trabalhados e, na parte da equivaléncia
adotada para o Ensino Remoto, de que forma a abordagem pratica da disciplina sera substituida por atividades remotas, com as devidas justificativas, conforme previsto na
Portaria MEC n°® 544/2020, Art. 1°, § 4°.
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PLANO DE TRABALHO EMERGENCIAL P
(em atendimento a Portaria MEC n° 544/2020)
CURSO: TECNOLOGIA EM AGROINDUSTRIA
CAMPUS: ALEGRETE
SEMESTRE/ANO: 11/2020
Esta(e) disciplina/semestre possui CH? Esta(e) disciplina/semestre sera finalizada(o) em formato remoto?
( )PRATICA (X)SIM
() TEORICA ) ( )NAO
(X ) PARTE TEORICA E PARTE PRATICA

Disciplina: Tecnologia de cereais e panificagéo

Docente Responsavel: Tammila Venzke Klug

CH Ensino Remoto Tedrica: CH Ensino Remoto Prética: CH Ensino Remoto Total:
64h 8h 72h

Ementa (mesma para o SIGAA):

Definigdes, estrutura e composicdo quimica de cereais, raizes e tubérculos. Armazenamento. Tipos de farinhas. Principais cereais, raizes e tubérculos utilizados na
alimentagdo humana. Etapas de processamento. Tecnologia da producao de paes, massas e biscoitos. Embalagem e conservagdo. Sub-produtos e bebidas a base de
cereais. Controle de qualidade e legislagédo

Conhecimentos/conteudos tedricos a serem trabalhados no Ensino Remoto:

- Defini¢des, estrutura e composicao quimica de cereais, raizes e tubérculos
- Armazenamento e conservagao de graos

- Processamento de arroz

- Processamento de milho

- Processamento de tubérculos

- Processamento, controle de qualidade e legislacéo de farinha de trigo

- Processamento de paes

- Processamento de massas alimenticias

- Tépicos basicos de confeitaria
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Metodologia adotada para o Ensino Remoto:

A metodologia sera composta por aulas sincronas e assincronas, que serao realizadas com a utilizacdo do Google Meet e SIGAA, conforme orientagbes disponibilizadas aos
alunos, bem como por meio de audios explicativos/video-aulas e videos do Youtube sobre os conteudos da disciplina. Além disso, havera a realizagdo de atividades de
fixacdo dos conhecimentos adquiridos e disponibilizagdo de material complementar, tais como, artigos cientificos, apostilas, entre outros.

Avaliagdo adotada para o Ensino Remoto:

A avaliagédo durante o ensino remoto sera realizada por meio de questionarios avaliativos ou resolugéo de problemas sobre o conteldo tedrico e pratico, conforme descrigdo
abaixo:

e Atividade Avaliativa (dia 26/11/2020) - 30% da nota total
e Atividade avaliativa (dia 10/12/2020) - 40% da nota total

e Atividade avaliativa (dia 11/02/2020) - 30% da nota total

Em caso de reprovagao por nota, o exame da disciplina sera feito de forma:
( X ) remota, utilizando os recursos tecnolégicos disponiveis.

() presencial, quando for possivel, deixando a disciplina em aberto no SIGAA até a realizagdo do exame.

*Acessibilidade adotada para o Ensino Remoto:

Aos alunos que solicitaram auxilio, a instituicdo disponibilizou entrega de material impresso, empréstimo de computadores e auxilio internet.

**Conhecimentos/contetidos praticos a serem trabalhados de forma remota:

- Processamento de paes
- Calculo da porcentagem (base farinha) das formulagbes de panificagao

**Conhecimentos/conteudos praticos a serem trabalhados no retorno das atividades presenciais:
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A disciplina sera finalizada de forma remota e ao retorno das aulas presenciais serdo ofertadas oficinas de aulas praticas de panificagdo para os alunos.

**Equivaléncia adotada para o Ensino Remoto:

Os conteldos praticos serao trabalhados com o auxilio de videos do Youtube e video-aulas elaboradas pela docente sobre a producao de paes, visando o entendimento das
etapas de processamento para a qualidade do produto final.

* indicar os equipamentos/instrumentos necessarios para que o estudante possa realizar a atividade de forma remota e, ainda, no caso de AEE, indicar a necessidade de
atividade diferenciada.

** apenas para os componentes curriculares praticos ou com CH pratica, registrar os conhecimentos/conteidos praticos a serem trabalhados e, na parte da equivaléncia
adotada para o Ensino Remoto, de que forma a abordagem pratica da disciplina sera substituida por atividades remotas, com as devidas justificativas, conforme previsto na
Portaria MEC n° 544/2020, Art. 1°, § 4°.
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PLANO DE TRABALHO EMERGENCIAL P
(em atendimento a Portaria MEC n° 544/2020)
CURSO: TECNOLOGIA EM AGROINDUSTRIA
CAMPUS: Alegrete
SEMESTRE/ANO: 2° /2020
Esta(e) disciplina/semestre possui alguma CH pratica? Esta(e) disciplina/semestre sera finalizada(o) em formato remoto?
() PRATICA ( X)SIM
() TEORICA ) ( )NAO
( X ) PARTE TEORICA E PARTE PRATICA
Disciplina:
Tecnologia de Carnes e Derivados Il
Docente Responsavel:
VIVIANE DA SILVA HAMPEL
CH Presencial CH Ensino Remoto — Tedrica CH Ensino Remoto- Pratica CH Total:
60 horas 12 horas 72 horas

Ementa (mesma para o SIGAA):
Abate humanitario de animais. Processamento tecnoldgico de derivados de carne: embutidos, defumados, enlatados, salgados e outros. Controle de qualidade. Instalagdes e
equipamentos para industria de carnes e derivados. Legislagéo. Utilizagdo de subprodutos. Conservagéo e armazenamento da matéria prima e produtos elaborados.

Conhecimentos/conteudos tedricos a serem trabalhados no Ensino Remoto:
- Abate humanitario de suino e Tipificagdo de carcaga

- Abate humanitario de aves e Tipificagao de carcaga

- Abate humanitario de ovinos e Tipificagdo de carcaga

- Abate humanitario de bovinos e Tipificagdo de carcaca

-Processamentos dos principais embutidos encontrados no mercado
-Instala¢bes de frigorificos e agroindustriais

Metodologia adotada para o Ensino Remoto:
A metodologia empregada sera composta por aulas sincronas e assincronas. Além da realizagao de atividades para fixar os conhecimentos adquiridos, apresentagéo de
trabalhos de pesquisa, videos e material suplementar.

Avaliagdo adotada para o Ensino Remoto:
+ 3,0 = Entrega e apresentagao do trabalho
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* 1,0=Atividades
+ 3,0= 1°avaliacao

. 3,0 = 2° avaliagao

Em caso de reprovacéao por nota, o exame da disciplina sera feito de forma:
(X ) remota, utilizando os recursos tecnolégicos disponiveis.

( .) presencial, quando for possivel, deixando a disciplina em aberto no SIGAA até a realizagdo do exame.

*Acessibilidade adotada para o Ensino Remoto:
Internet, computador, celular, Sigaa, youtube, aulas via meet, aulas gravadas, material complementar, videos, audios entre outros recursos.

* Quando as aulas presenciais voltarem a normalidade sera realizado oficinas, afim de suprir as demandas de aulas praticas.
**Se as aulas presencias retornarem neste mesmo semestre, as atividades praticas serdo desenvolvidas normalmente.

**Conhecimentos/conteldos praticos a serem trabalhados de forma remota:
- Abate humanitario, manejo, transporte, manejos pré-abate e pds-abate.
-Processamentos dos principais embutidos encontrados no mercado
-Instala¢bes de frigorificos e agroindustrias

**Conhecimentos/conteudos praticos a serem trabalhados no retorno das atividades presenciais:
Nenhum

**Equivaléncia adotada para o Ensino Remoto:

Abate humanitario, manejo, transporte, manejos pré-abate e pés-abate: Além das aulas via meet, também sera realizada com o auxilio de videos disponiveis no youtube e
videos que a professora ira gravar

-Processamentos dos principais embutidos encontrados no mercado: Além das aulas via meet, os alunos irao apresentar trabalhos e serao incentivados a reproduzir e a
gravar a fabricagdo de algum embutido em casa.

-Instalacdes de frigorificos e agroindustrias: Além das aulas via meet, também sera realizada com o auxilio de videos disponiveis no youtube e videos que a professora ira
gravar

* Quando as aulas presenciais voltarem a normalidade sera realizado oficinas, afim de suprir as demandas de aulas praticas.
**Se as aulas presencias retornarem neste mesmo semestre, as atividades praticas serao desenvolvidas normalmente.
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* indicar os equipamentos/instrumentos necessarios para que o estudante possa realizar a atividade de forma remota e, ainda, no caso de AEE, |nd|caPa necessidade de

atividade diferenciada.

** apenas para os componentes curriculares praticos ou com CH pratica, registrar os conhecimentos/conteldos praticos a serem trabalhados e, na parte da equivaléncia
adotada para o Ensino Remoto, de que forma a abordagem pratica da disciplina sera substituida por atividades remotas, com as devidas justificativas, conforme previsto na
Portaria MEC n° 544/2020, Art. 1°, § 4°.
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(em atendimento a Portaria MEC n° 544/2020)
CURSQO: Tecnologia em Agroinduistria
CAMPUS: Alegrete
SEMESTRE/ANO: 2 /2020
Esta(e) disciplina/semestre possui alguma CH prética? Esta(e) disciplina/semestre sera finalizada(o) em formato remoto?
() PRATICA (X )SIm
() TEORICA ) ( )NAO
(X) PARTE TEORICA E PARTE PRATICA

Disciplina: Tecnologia de Leite e Derivados |

Docente Responsavel: Diogo Maus

CH Ensino Remoto Tebrica: CH Ensino Remoto Préatica: CH Ensino Remoto Total:

30h 6h 36h

Ementa (mesma para o SIGAA): Conceitos fundamentais: sintese da glandula maméaria, mecanismo de producéo do leite, mecanismo de liberagéo do leite. Composigdo
do leite. Valor nutritivo do leite. Tipos de leite comercializados. Legislacdo para producéo de leite, transporte, industrializacdo e comercializacdo. Microrganismos do leite.
Contaminagéo do leite. Controle fisico quimico do leite. Controle microbiologico do leite. Andlises de outros constituintes do leite. Mastite e seu diagnostico no leite.
Antibidticos no leite.

Conhecimentos/conteldos tedricos a serem trabalhados no Ensino Remoto — Conceitos fundamentais: sintese da glandula maméaria, mecanismo de producao do leite,
mecanismo de liberacdo do leite. Composicdo do leite. Valor nutritivo do leite. Legislacdo para producdo de leite, transporte, industrializagdo e comercializacao.
Microrganismos do leite. Contaminac¢éo do leite. Controle fisico quimico do leite. Controle microbioldgico do leite. Andlises de outros constituintes do leite. Mastite e seu
diagnaostico no leite. Antibidticos no leite.

Metodologia adotada para o Ensino Remoto: Seguindo as diretrizes do IFFAR para o ensino remoto, serdo adotadas metodologias que estimulem a aprendizagem e que
promovam a autonomia e a autodisciplina. Visando a diversificagdo de materiais com o objetivo de comtemplar as diferentes formas de aprender, se fara uso de recursos
auditivos e audiovisuais, podcast e videos. Em complemento serdo elaboradas apostilas do conteddo e estudos dirigidos, além da disponibilizacdo de materiais
complementares.

Avaliagdo adotada para o Ensino Remoto: Para os alunos com acesso a internet a avaliacdo contemplara a interagdo nos foruns, respostas aos questionarios e a
elaboracéo das tarefas propostas ao longo da disciplina. Para os alunos sem acesso a internet, a avalicdo serd através de estudos dirigidos que serdo entregues junto com
as apostilas para estudo.
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Em caso de reprovacédo por nota, o exame da disciplina sera feito de forma:
( X)) remota, utilizando os recursos tecnoldgicos disponiveis.

( .) presencial, quando for possivel, deixando a disciplina em aberto no SIGAA até a realizacao do exame.

*Acessibilidade adotada para o Ensino Remoto:

- Elaborag&o de materiais compativeis com a realidades de aprendizagem dos discente e ao ensino remoto;
- Disponibilizagdo de computadores;

- Entrega de material impresso;

- Envio e recebimento de contetdo/materiais via WhatsApp e e-mail;

**Conhecimentos/contetdos praticos a serem trabalhados de forma remota: Analise fisico-quimica do leite e pasteurizagdo do leite.

*Conhecimentos/conteddos praticos a serem trabalhados no retorno das atividades presenciais: No retorno das atividades presenciais serdao oferecidas oficinas
para a realizacao das praticas relacionadas aos conteddos praticos trabalhados de forma remota.

**Equivaléncia adotada para o Ensino Remoto: Pela necessidade de laboratdrio e planta piloto para a realizagdo das praticas, para as aulas sobre analise de qualidade
de leite e pasteurizagdo serdo disponibilizados protocolos e videos que demonstrem a aplicagdo agroindustrial pratica dos conhecimentos apresentados de forma remota.

* indicar os equipamentos/instrumentos necessarios para que o estudante possa realizar a atividade de forma remota e, ainda, no caso de AEE, indicar a necessidade de
atividade diferenciada.

** gpenas para 0s componentes curriculares praticos ou com CH prética, registrar os conhecimentos/contelidos préticos a serem trabalhados e, na parte da equivaléncia
adotada para o Ensino Remoto, de que forma a abordagem prética da disciplina sera substituida por atividades remotas, com as devidas justificativas, conforme previsto na
Portaria MEC n° 544/2020, Art. 1°, § 4°,.
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CURSQO: Tecnologia em Agroinduistria
CAMPUS: Alegrete
SEMESTRE/ANO: 2 /2020
Esta(e) disciplina/semestre possui alguma CH prética? Esta(e) disciplina/semestre sera finalizada(o) em formato remoto?
() PRATICA (X )SIm
() TEORICA ) ( )NAO
(X) PARTE TEORICA E PARTE PRATICA

Disciplina: Tecnologia de Produtos Apicolas e Ovos

Docente Responsavel: Diogo Maus

CH Ensino Remoto Tedrica: CH Ensino Remoto Préatica CH Ensino Remoto Total:

32h 4h 36h

Ementa (mesma para o SIGAA): Nog¢Bes bésicas de apicultura. Processamento de derivados apicolas. Formacao e obtencao do ovo. Composi¢do quimica do ovo de
galinha e diferentes espécies. Processamento de produtos derivados do ovo.

Conhecimentos/conteldos tedricos a serem trabalhados no Ensino Remoto — Nogdes basicas de apicultura. Processamento de derivados apicolas. Formacao e
obtencado do ovo. Composic¢do quimica do ovo de galinha e diferentes espécies. Processamento de produtos derivados do ovo.

Metodologia adotada para o Ensino Remoto: Seguindo as diretrizes do IFFAR para o ensino remoto, serdo adotadas metodologias que estimulem a aprendizagem e que
promovam a autonomia e a autodisciplina. Visando a diversificagdo de materiais com o objetivo de comtemplar as diferentes formas de aprender, se fara uso de recursos
auditivos e audiovisuais, podcast e videos. Em complemento serdo elaboradas apostilas do conteido e estudos dirigidos, além da disponibilizacdo de materiais
complementares.

Avaliacdo adotada para o Ensino Remoto: Para os alunos com acesso a internet a avaliacdo contemplara a interagdo em foruns, respostas aos questionarios e a
elaboracéo das tarefas e estudos de casos propostos ao longo da disciplina. Para os alunos sem acesso a internet, a avalicdo sera através de estudos dirigidos/estudos de
caso que serao entregues junto com as apostilas para estudo.

Em caso de reprovacao por nota, o exame da disciplina sera feito de forma:

( X)) remota, utilizando os recursos tecnolégicos disponiveis.
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( .) presencial, quando for possivel, deixando a disciplina em aberto no SIGAA até a realizacao do exame.

*Acessibilidade adotada para o Ensino Remoto:

- Elaboracdo de materiais compativeis com a realidades de aprendizagem dos discente e ao ensino remoto;
- Disponibilizacédo de computadores;

- Entrega de material impresso;

- Envio e recebimento de contelido/materiais via WhatsApp e e-mail;

*Conhecimentos/conteldos préaticos a serem trabalhados de forma remota: Controle qualidade de ovos e controle de qualidade de mel.

*Conhecimentos/conteldos praticos a serem trabalhados no retorno das atividades presenciais: No retorno serdo oferecidas oficinas para a realizagdo das préticas
relacionadas aos contelidos trabalhados de forma remota.

**Equivaléncia adotada para o Ensino Remoto: Pela necessidade de laboratério para andlise de controle de qualidade de ovos e de mel, para estas aulas serdo
disponibilizados protocolos e videos que demonstrem a aplicacdo agroindustrial dos conhecimentos apresentados de forma remota.

* indicar os equipamentos/instrumentos necessarios para que o estudante possa realizar a atividade de forma remota e, ainda, no caso de AEE, indicar a necessidade de
atividade diferenciada.

** gpenas para 0s componentes curriculares praticos ou com CH pratica, registrar os conhecimentos/contelidos praticos a serem trabalhados e, na parte da equivaléncia
adotada para o Ensino Remoto, de que forma a abordagem pratica da disciplina sera substituida por atividades remotas, com as devidas justificativas, conforme previsto na
Portaria MEC n° 544/2020, Art. 1°, § 4°,.
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CURSO: TECNOLOGIA EM AGROINDUSTRIA
CAMPUS: ALEGRETE
SEMESTRE/ANO: 2°/2020
Esta(e) disciplina/semestre possui CH? Esta(e) disciplina/semestre seré finalizada(o) em formato remoto?
() PRATICA (X)SIM
() TEORICA ) ( )NAO
(X) PARTE TEORICA E PARTE PRATICA

Disciplina: )
QUIMICA ANALITICA

Docente Responsavel:
MARCOS VIEIRA DA SILVA

CH Ensino Remoto Teorica: CH Ensino Remoto Pratica: CH Ensino Remoto Total:
56 16 72 horas

Ementa (mesma para o SIGAA):

Técnicas de laboratdrio. Tratamento estatistico dos dados experimentais, algarismos significativos, precisdo e exatidao, erros. Volumetria de Neutralizagdo. Volumetria de
Oxi-reducdo. Volumetria de Complexacéo. Volumetria de Precipitacdo. Métodos Opticos: espectrofotometria UV/Vis, espectrometria IV, espectrometria de absorcéo atdmica
espectrometria de massa. Métodos eletroquimicos: potenciometria. Métodos de separagdo: cromatografia.

Conhecimentos/contetdos tedéricos a serem trabalhados no Ensino Remoto:

Data (4 h/dia) Programacdo dos conteldos
19/10/2020 Apresentacao da disciplina. Introdugdo a Quimica Analitica.
26/10/2020 Conceitos de quimica analitica e técnicas de laboratorio.
07/11/2020 Conceitos de quimica analitica e técnicas de laboratério. - Aula Extra [Adicional]
09/11/2020 Seguranc¢a em laboratério.
16/11/2020 Tratamento estatistico dos dados experimentais, algarismos significativos, precisdo e exatiddo, erros.
23/11/2020 Tratamento estatistico dos dados experimentais, algarismos significativos, preciséo e exatidao, erros. Atividade avaliativa 1 (AV1)
30/11/2020 Preparo e padronizacdo de solu¢des quimicas. Volumetria de neutralizacao.
07/12/2020 Volumetria de precipitacdo e de complexacao.

12/12/2020 Volumetria de oxirreducgdo. - Aula Extra [Adicional]
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14/12/2020 Volumetria de oxirreducéo. Atividade avaliativa 2 (AV2).

21/12/2020 RECESSO.

28/12/2020 RECESSO.

04/01/2021 Potenciometria.

11/01/2021 Espectrofotometria UV-VIS.

18/01/2021 Espectrofotometria UV-VIS.

23/01/2021 Espectrofotometria UV-VIS. - Aula Extra [Adicional]

25/01/2021 Atividade avaliativa 3 (AV3).

01/02/2021 Espectrometria IV, de absorcao atdmica e de massas.

08/02/2021 Cromatografia em coluna classica, em papel e em camada delgada.
15/02/2021 Cromatografia em fase gasosa e liquida de alta eficiéncia. Atividade avaliativa 4 (AV4).
22/02/2021 Exame final.

Metodologia adotada para o Ensino Remoto:

Os contetdos serdo disponibilizados no SIGAA, correspondendo aos momentos assincronos na disciplina. Serdo disponibilizados materiais de leitura elaborados pelo
professor e/ou disponiveis na internet. Para os conteldos praticos, serdo disponibilizados videos gravados pelo professor nos laboratérios do IFFAR, campus Alegrete,
demonstrando as técnicas analiticas. A cada dia de aula haverd um encontro virtual de 1 hora, pelo Google Meet, por meio do uso de metodologia expositiva-dialogada, para
explicagBes gerais sobre os contelidos e orientagBes de estudo, bem como para esclarecimento das davidas dos alunos e desenvolvimento das avaliacdes. As gravacfes
dos encontros virtuais serdo disponibilizadas para os alunos que ndo puderem participar nas datas e horarios marcados. As gravagfes também serdo disponibilizadas
apenas no formato de audio, para os casos de conexdo com internet restrita. A comunicacdo com 0s alunos acontecerd pela plataforma do SIGAA, por mensagens diretas e
féruns, por e-mail, e pelo Google Meet, como relatado anteriormente.

Avaliacéo adotada para o Ensino Remoto:

Os alunos serdo avaliados pela participacéo durante as aulas sincronas, e pelas producdes textuais e resolugdes de exercicios que serdo solicitadas para envio pelo SIGAA
ou por e-mail. Serdo aplicadas quatro atividades avaliativas para composi¢cdo somatodria da nota semestral, sendo produzidas em formularios do Google Forms, ficando 24
horas disponiveis para resolugdo e envio das respostas. Aos alunos que requereram material impresso, as atividades avaliativas serdo enviadas juntamente com o0s
conjuntos de materiais didaticos referentes aos contetdos programados.

Composicédo das avaliacdes:

Avaliacdo Data Valor
AV1 23/11/2020 2,5
AV2 14/12/2020 2,5
AV3 25/01/2021 3,0
AV4 15/02/2021 2,0

Esta forma de avaliaco foi pensada considerando a flexibilizagdo de data de entrega das resolucdes das atividades e a oferta variada de oportunidades aos alunos, dadas
as diversas condi¢Bes de espaco e tempo para 0S mesmos.
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Em caso de reprovacao por nota, o exame da disciplina sera feito de forma:
( X)) remota, utilizando os recursos tecnologicos disponiveis.

() presencial, quando for possivel, deixando a disciplina em aberto no SIGAA até a realizacao do exame.

*Acessibilidade adotada para o Ensino Remoto:
Aos alunos que requereram auxilio, a instituicdo disponibilizou entrega de material impresso, empréstimo de computadores e apoio no fornecimento de conexao de internet.

**Conhecimentos/conteldos praticos a serem trabalhados de forma remota:

- Técnicas de laboratério (2 h);

- Preparo e padronizacao de solugfes quimicas (2 h);

- Volumetrias de neutralizacdo (2 h), de precipitagéo (2 h), de complexacéo (2 h) e de oxirredugéo (2 h);
- Espectrofotometria UV-VIS (2 h);

- Cromatografia planar em papel e em coluna classica (2 h).

**Conhecimentos/contetdos praticos a serem trabalhados no retorno das atividades presenciais:
Os mesmos informados no item anterior. Serdo ofertadas oficinas contemplando as aulas préticas para os alunos da turma, conforme discutido em reunido do Colegiado do
curso de Tecnologia em Agroindustria.

**Equivaléncia adotada para o Ensino Remoto:
A equivaléncia para os componentes curriculares praticos sera promovida pelo uso de videos de aulas praticas demonstrativas, gravados pelo professor, nos laboratérios do
IFFAR, campus Alegrete, e também disponiveis na internet.

* indicar os equipamentos/instrumentos necessarios para que o estudante possa realizar a atividade de forma remota e, ainda, no caso de AEE, indicar a necessidade de
atividade diferenciada.

** gpenas para 0s componentes curriculares praticos ou com CH pratica, registrar os conhecimentos/contelidos praticos a serem trabalhados e, na parte da equivaléncia
adotada para o Ensino Remoto, de que forma a abordagem prética da disciplina sera substituida por atividades remotas, com as devidas justificativas, conforme previsto na
Portaria MEC n° 544/2020, Art. 1°, § 4°,
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(em atendimento a Portaria MEC n° 544/2020)
CURSQO: Tecnologia em Agroinduistria
CAMPUS: Alegrete
SEMESTRE/ANO: 02 /2020
Esta(e) disciplina/semestre possui CH? Esta(e) disciplina/semestre seré finalizada(o) em formato remoto?
() PRATICA (x )SIM
( )TEORICA ) ( )NAO
(_ x ) PARTE TEORICA E PARTE PRATICA

Disciplina:
TECNOLOGIA DE FRUTAS E HORTALICAS

Docente Responsavel:
NARIELEN MOREIRA DE MORAIS

CH Ensino Remoto Teodrica: CH Ensino Remoto Pratica: CH Ensino Remoto Total:
60 12 72

Ementa (mesma para o SIGAA):

Qualidade po6s-colheita de frutas e hortalicas: fatores que influem na qualidade de frutas, transformacdes metabolicas de frutas e hortalicas na pds-colheita, manuseio pés-
colheita (garantia de qualidade), indices de maturacgéo utilizados em frutas e hortalicas. Frutas e hortalicas minimamente processadas: etapas do processamento minimo
de frutas e hortalicas, consequéncias do processamento minimo de frutas e hortalicas, aplicacao de atmosfera controlada e modificada. Processamento de sucos,
néctares e polpas pasteurizadas e concentradas. Processamento de conservas e picles. Processamento de geleias, doces em massa, doces em pasta, doces em calda e
compotas. Obtencédo de fruta/doces cristalizados. Frutas e hortalicas secas e desidratadas. Fermentacdo de frutas e hortalicas. Legislagdo. Utilizacdo de subprodutos.

Conhecimentos/conteddos tedricos a serem trabalhados no Ensino Remoto:
e Importancia do estudo sobre morfologia e fisiologia vegetal para o processamento;

e Processos metabdlicos que influenciam a pés-colheita;

¢ Fitorreguladores:auxinas, giberelinas, citocininas, acido abscisico, etileno

e Producdo, classificacao e perdas de frutas e hortalicas in natura

e Frutas e hortalicas minimamente processadas (FHMP). Etapas e consequéncias do processamento;

¢ Instalagbes, equipamentos, utensilios e embalagens requeridos para producao de vegetais minimamente processados;

e FHMP e uso de recobrimentos comestiveis;
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e Tecnologia do processamento de sucos, néctares e polpas;

e Tecnologia do processamento de geleias, doce em massa e doce em pasta;

e Tecnologia do processamento de doces de fruta em calda, compotas e cristalizadas;
e Tecnologia do processamento de hortalicas em conserva,;

e Utilizag&o de subprodutos derivados do processamento vegetal

Metodologia adotada para o Ensino Remoto:

As aulas serdo elaboradas por meio de video aula, disponibilizadas na plataforma digital de acesso aos estudantes, caracterizando formato assincrono. Para cada
conteudo trabalhado seréo relacionadas tarefas avaliativas para elaboragdo com prazo determinado de entrega, também por meio da plataforma digital.

Avaliacdo adotada para o Ensino Remoto:

A avaliacdo dos alunos sera realizada considerando aspectos qualitativos de assiduidade ao acesso do contetido das aulas, interagdo no grupo de discussdes, bem como
os fatores quantitativos de realizacéo e entrega das tarefas avaliativas semanais.

Em caso de reprovacao por nota, o exame da disciplina sera feito de forma:
( x ) remota, utilizando os recursos tecnolégicos disponiveis.

( .) presencial, quando for possivel, deixando a disciplina em aberto no SIGAA até a realiza¢@o do exame.

*Acessibilidade adotada para o Ensino Remoto:

Celular, computador ou tablet para acesso ao SIGAA e as plataformas virtuais indicadas pelo docente. Para os alunos que ndo possuirem nenhum destes
equipamentos, serdo disponibilizados laptops institucionais ou material impresso. Especificamente para alunos em AEE, ser&o enviados quinzenalmente
materiais impressos adaptados as suas necessidades especificas e/ou disponibilizados em pen drive (materiais em audio e video) e laptop institucional.

**Conhecimentos/contetdos praticos a serem trabalhados de forma remota:

Classificacdo de vegetais; etapas pré-processamento; processamento de sucos, néctares e polpas; processamento de geleias, doce em massa e doce em pasta;

processamento de doces de fruta em calda, compotas e cristalizadas; processamento de hortalicas em conserva.

*Conhecimentos/conteldos praticos a serem trabalhados no retorno das atividades presenciais:
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**Equivaléncia adotada para o Ensino Remoto:
Demonstracdes em video, simuladores virtuais, gravacao de videos nos laborat6rios do campus, elaboracéo de experimentos em casa.

* indicar os equipamentos/instrumentos necessarios para que o estudante possa realizar a atividade de forma remota e, ainda, no caso de AEE, indicar a necessidade de
atividade diferenciada.
** gpenas para 0s componentes curriculares praticos ou com CH prética, registrar os conhecimentos/contetidos préticos a serem trabalhados e, na parte da equivaléncia

adotada para o Ensino Remoto, de que forma a abordagem prética da disciplina sera substituida por atividades remotas, com as devidas justificativas, conforme previsto na
Portaria MEC n° 544/2020, Art. 1°, § 4°,
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PLANO DE TRABALHO PARA O ENSINO REMOTO
(em atendimento a Portaria MEC n.° 1.030/2020, alterada pela Portaria MEC n° 1.038/2021)

CURSO: Tecnologia em Agroindustria
CAMPUS: Alegrete
SEMESTRE/ANO: 01 /2021

Componente Curricular: Tecnologia de Balas e Chocolates

Docente Responsavel: Luiza Siede Kuck

Carga Horaria: 36 horas

Ementa: Defini¢des, classificagdes, caracteristicas, formulag¢des, processo de obtencdo, embalagem e
conservagdo de balas, chocolates, gomas de mascar e similares. Controle de qualidade. Legislacéo.

Conteudos a serem trabalhados:

- Agucares ¢ similares - defini¢des, classificagdo, propriedades, legislagdo e obtengéo.
- Definigdes, classificagdo, propriedades, legislacdo e obtengdo de melado, rapadura e aguicar mascavo.
- Processamento de balas - caracteristicas gerais e ingredientes.

- Definigdo, classificagdo e processamento de balas duras.*

- Definigdo, classificacdo e processamento de balas mastigaveis.*

- Definicdo, classificagdo e processamento caramelos.*

- Definigdo, classificagdo e processamento de goma de mascar ¢ marshmallow.

- Definicdo, classificacdo, ingredientes e processamento de drageados.

- Definicdo, classificacdo e processamento de cacau.

- Definigdo, classificagdo, ingredientes e processamento de chocolate*

* Contetidos que possuem atividade pratica.

Metodologia adotada e equivaléncia das atividades praticas para o Ensino Remoto:

As aulas teoricas serdo ministradas de forma expositiva-dialogada, e poderao ser feitas de forma assincrona,
através de gravacdo da aula, ou de forma sincrona, através do Google Meet. As aulas sincronas serdo
realizadas semanalmente, com excegdo das semanas em que forem realizadas atividades avaliativas ou quando,
por motivo de forca maior, ndo seja possivel a realizacdo da aula online. Serdo utilizados slides, contendo
figuras, tabelas, graficos, além de videos que mostrem o processamento industrial dos alimentos estudados.
Para melhor entendimento dos temas, poderdo ser ofertados materiais de leitura complementar aos alunos. Os
conteudos praticos serdo trabalhados de forma remota através de videos demonstrativos gravados pela
professora e também disponibilizagdo do roteiro utilizado na realizagdo da aula pratica. Os experimentos
podem ser reproduzidos em casa, com base nos videos e nos roteiros disponibilizados, desde que o aluno
disponha dos ingredientes e utensilios necessarios. Aos alunos que ndo possuem acesso a internet, o material
teodrico e os roteiros de aula pratica serdo disponibilizados no formato impresso, com as adaptacdes necessarias
para este formato.

Avaliagdo adotada para o Ensino Remoto:

A avaliagd@o da disciplina sera feita através de atividades avaliativas com questdes descritivas e objetivas, além
de trabalhos desenvolvidos ao longo da disciplina. Os alunos também serdo avaliados quanto a sua
participac@o na disciplina. Serdo feitas trés atividades avaliativas, e cada uma correspondera a 30% da nota,
totalizando 90%. Os demais 10% serdo relativos a participagdo do aluno tanto nas aulas sincronas como
assincronas (acesso ao SIGAA), bem como entrega de atividades no prazo estipulado pela professora. Em
relagdo a participagdo, os alunos que recebem material impresso serdo avaliados quanto ao retorno das
atividades enviadas. As avaliagdes serdo disponibilizadas via SIGAA, e a entrega das mesmas sera feita na
mesma plataforma. O exame final da disciplina, para aqueles alunos que ndo alcangaram a média, também sera
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realizado via SIGAA, sendo uma prova com questdes objetivas e/ou descritivas. Os alunos que recebem
material impresso receberdo o exame da mesma forma.

* Acessibilidade adotada para o Ensino Remoto:

Para os estudantes realizarem as atividades remotas sera necessario que os mesmos disponham de computador
ou celular, com acesso a internet, sendo que os alunos que necessitam desses equipamentos terdo os mesmos
cedidos pela institui¢do para utilizagdo durante o periodo de atividades remotas. Alguns alunos receberdo os
materiais de aula e as atividades impressas, também via institucional.




INSTITUTO FEDERAL FARROUPILHA
CAMPUS ALEGRETE

PLANO DE TRABALHO PARA O ENSINO REMOTO
(em atendimento a Portaria MEC n.° 1.030/2020, alterada pela Portaria MEC n° 1.038/2021)

CURSO: Tecnologia em Agroindustria
CAMPUS: Alegrete
SEMESTRE/ANO: 01/2021

Componente Curricular: Tecnologia de Leite e Derivados Il

Docente Responsével: Diogo Maus

Carga Horaria: 72h

Ementa: Tratamento térmico, homogeneizacdo, padronizacdo do leite. Tecnologia de processamento de queijos,
iogurtes, leites fermentados e bebidas lacteas. Tecnologia de processamento de manteiga, creme de leite.
Tecnologia de producdo de sobremesas lacteas. Tecnologia de doce de leite. Tecnologia de processamento de
leites concentrados e desidratados. Instalagfes agroindustriais para laticinios. Controle de qualidade e legislacéo
de produtos lacteos.

Conteudos a serem trabalhados:

Tecnologia de processamento de queijos, iogurtes, leites fermentados e bebidas lacteas. Tecnologia de
processamento de manteiga, creme de leite. Tecnologia de doce de leite. Tecnologia de processamento de leites
concentrados e desidratados. InstalacBes agroindustriais para laticinios. Controle de qualidade e legislacdo de
produtos lacteos.

Metodologia adotada e equivaléncia das atividades praticas para o Ensino Remoto:

Seguindo as diretrizes do IFFAR para o ensino remoto, serdo adotadas metodologias que estimulem a
aprendizagem e que promovam a autonomia e a autodisciplina. Visando a diversificacdo de materiais com o
objetivo de comtemplar as diferentes formas de aprender, se far4 uso de recursos auditivos e audiovisuais,
podcast e videos. Em complemento serdo elaboradas apostilas do conteido e estudos dirigidos, além da
disponibilizacdo de materiais complementares.

Pela necessidade de planta piloto para a produgdo agroindustrial dos derivados lacteos, para as aulas sobre
processamento de iogurte, queijos, doce de leite, manteiga, creme de leite, leites concentrados e desidratados e
sorvete serdo disponibilizados protocolos de fabricacdo e demonstracfes em videos que demonstrem a aplicagdo
agroindustrial pratica dos conhecimentos apresentados de forma remota. Para os alunos que ndo tem acesso a
internet, os protocolos de producdo serdo adaptados e entregues impressos, juntamente com o material tedrico
da disciplina.

Avaliacéo adotada para o Ensino Remoto:

Para os alunos com acesso a internet a avaliagdo contemplard a interagdo em chats, foruns, questionarios e a
elaboracéo das tarefas propostas ao longo da disciplina. As atividades serdo ponderadas com pesos diferentes,
dois estudos dirigidos (4 pontos), um estudo de caso (3 pontos) e um questionario (2 pontos), cujo somatorio
final sera de 10 (dez) pontos. Para os alunos sem acesso a internet, a avaligdo sera através de estudos dirigidos
que serdo entregues junto com as apostilas para estudo. Esses estudos também terdo notas ponderadas, com
somatorio maximo de 10 (dez) pontos. Os alunos deverdo alcancar média ponderada 7.0 (sete) para aprovagao.
Alunos que ndo atingirem a nota minima poderéo realizar o exame final. Para os alunos que recebem material
impresso, 0 exame deveréa ser realizado necessariamente via SIGAA.

*Acessibilidade adotada para o Ensino Remoto:
- Elaboracdo de materiais compativeis com a realidades de aprendizagem dos discente e ao ensino remoto;




MINISTERIO DA EDUCACAO
INSTITUTO FEDERAL FARROUPILHA
CAMPUS ALEGRETE

- Disponibilizac¢éo, pela instituicdo, de computadores para acesso ao SIGAA e de outras plataformas virtuais,
além de auxilios de acesso a internet para alunos.

- Entrega de material impresso;

- Envio e recebimento de contetido/materiais via WhatsApp e e-mail;

- Especificamente para alunos em AEE, serdo enviados materiais adaptados as suas necessidades especificas,
assim como para 0s estudantes sem acesso a internet e/ou a dispositivos eletrdnicos.




INSTITUTO FEDERAL FARROUPILHA
CAMPUS ALEGRETE

PLANO DE TRABALHO PARA O ENSINO REMOTO
(em atendimento a Portaria MEC n.° 1.030/2020, alterada pela Portaria MEC n° 1.038/2021)

CURSO: TECNOLOGIA EM AGROINDUSTRIA
CAMPUS: ALEGRETE
SEMESTRE/ANO: 1/2021

Componente Curricular: TECNOLOGIA DE OLEOS E GORDURAS

Docente Responsavel: MARCOS VIEIRA DA SILVA

Carga Horéria: 72 HORAS/AULA

Ementa:

Propriedades funcionais de lipideos. Extracdo e processamento de 6leos e gorduras vegetais. Processamento de
margarinas, cremes vegetais e halvarinas. Aproveitamento de subprodutos. Conteldo de gordura e acidos
graxos em alimentos. Refino de 6leos e gorduras comestiveis. Processo de modificagdo fisica e quimica de
6leos e gorduras. AplicacBes de 6leos e gorduras na industria de alimentos. Controle de qualidade e legislagdo
de 6leos, gorduras e subprodutos.

Conteutdos a serem trabalhados:

Revisdo sobre quimica de lipidios; matérias-primas comerciais fontes de lipidios; processamento de 6leo de
soja — extracdo e refino quimicos*; processamento de gorduras vegetais hidrogenadas e interesterificadas;
processamento de cremes vegetais e margarinas; processamento de maionese*; processamento de azeite de
oliva — extracdo e refino fisicos; processamento de manteiga de cacau; processamento de dleo de palma e
gordura de palmiste.

(* conteidos com carga-horaria préatica).

Metodologia adotada e equivaléncia das atividades praticas para o Ensino Remoto:

Sera adotada a pedagogia tradicional, baseada na problematizacéo e contextualizagdo dos conteidos da ementa
com a formacdo académica e a préatica profissional. As aulas ocorrerdo de forma expositiva e expositiva
dialogada, no formato remoto, devido a pandemia de COVID-19, até que haja determinacdo oficial de retorno
das aulas presenciais. A plataforma SIGAA serd o meio principal para ministrar a disciplina e disponibilizar os
materiais didaticos (textos, exercicios, videos), sendo pelo que ocorrerdo as aulas assincronas. Aulas sincronas
ocorrerdo pela ferramenta Google Meet, e 0s enderecos para acesso posterior as gravacdes delas serdo
divulgados no ambiente virtual da disciplina no SIGAA. Exceto por alguma situacdo ou impossibilidade
especifica (falta de energia elétrica ou de conexdo com internet, ocorréncia de evento cientifico), todas as aulas
terdo cerca de uma hora de aula sincrona.

Para gravacdo de aulas assincronas teoricas serdo utilizados a plataforma Google Meet e o programa gratuito
OBS, no ambiente doméstico do professor. Para gravacdo de aulas praticas demonstrativas de metodologias
analiticas e processamentos, que ocorrera no laboratério de Bromatologia do campus e na residéncia do
professor, respectivamente, serd utilizado smartphone particular do professor, e os videos serdo editados com o
programa gratuito Shotcut e armazenados no Google Drive, pelo qual serd oferecido endereco para acesso e/ou
download.

Atividades de fixacdo de conteldo serdo elaboradas pela plataforma Google Forms, oferecidas em arquivos no
SIGAA, em formato pdf e/ou em féruns de participacéo discente.
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Além dos momentos de aulas sincronas, a comunicacdo com os alunos ocorrerd por envio de mensagens pelo
SIGAA, por e-mail e/ou por redes sociais. Um grupo no Whatsapp sera criado para tornar a comunicagao mais
dindmica e rapida; a participacdo sera facultativa, sem prejuizo de informacdes, pois todas elas também estardo
disponiveis no SIGAA.

Para os alunos com dificuldades de conexdo com a internet, serdo preparados materiais didaticos e atividades
avaliativas impressos, conforme calendario estabelecido pela instituicdo, que se encarregara da entrega aos
discentes em questdo. As respostas das atividades avaliativas serdo recolhidas pela instituicdo, digitalizadas e
enviadas para o professor por e-mail.

Avaliacdo adotada para o Ensino Remoto:

Os critérios de avaliacdo serdo flexiveis, dadas as condi¢Ges diversas que cada aluno pode ter em seu ambiente
de estudo. O aprendizado sera verificado por producdo textual e questionarios respondidos pelo Google Forms,
e por resolucdo de exercicios registrada por fotografias enviadas por e-mail ou contatos em redes sociais. A
avaliacdo da aprendizagem resultard da consideracdo do conjunto de todas as participacBes discentes, em
momentos sincronos e assincronos.

A composicdo das avaliagdes sera a seguinte:

Avaliacao Periodo Valor
AV1 14 a 18/04/2021 1,0
AV2 26 a 30/05/2021 4,0
AV3 23 a27/06/2021 2,5
AV4 14 a 18/07/2021 2,5

A nota final serd a soma das quatro avaliagdes.

O exame final serd preparado com a ferramenta Google Forms. Seu acesso sera disponibilizado no dia
28/07/2021 e alunos deverdo enviar suas respostas até o final do dia seguinte. O endereco de acesso ao exame
serd enviado por e-mail para cada aluno, que devera respondé-lo confirmando seu recebimento. A ata do
exame final serd composta pelos registros dos e-mails enviados e recebidos dos alunos, bem como da data e
horério de envio das respostas, fornecidos por planilha prépria do Google Forms.

Para os alunos que requereram material impresso também sera disponibilizado o Exame Final impresso, se for
necessario, seguindo o cronograma de envio e recebimento estabelecido pela Dire¢do de Ensino e
Coordenagdo Geral de Ensino: envio para impressdo até o dia 26/07/2021 e recolhimento das respostas dos
alunos nos dias 29 e 30/07/2021.

*Acessibilidade adotada para 0 Ensino Remoto:

Para acompanhar as aulas os alunos poderdo utilizar computadores e celulares com conexdo com a internet,
para acessar 0 SIGAA, o0 Google Meet, 0 Google Forms e as indica¢Bes de materiais complementares de cada
aula. Os equipamentos deverdo ter instalado um navegador de internet e um leitor de arquivos em formado pdf.
Aos alunos que requereram auxilio, a institui¢do disponibilizara entrega de material impresso, empréstimo de
computadores e apoio no fornecimento de conexao de internet.
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